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Importante

Parabéns pela sua compra e seja bem-vindo a Philips! Para aproveitar ao maximo o
suporte oferecido pela Philips, registre seu produto em www.philips.com/welcome.

Leia atentamente este manual do usuario antes de usar o aparelho e guarde-o para
futuras consultas.

Perigo

N&o mergulhe ou enxague o motor.

Aviso

Nunca use os dedos ou objetos para empurrar os ingredientes pelo bocal de
alimentos enquanto o aparelho estiver ligado. Para isso, use somente o pildo.
Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, verifique se a voltagem indicada na
parte inferior do aparelho corresponde a voltagem de energia local.

Nunca conecte o aparelho a um botao do timer, pois isso pode causar situacoes
de risco.

Nao use o aparelho se o cabo de energia, o plugue, a tampa protetora ou
qualquer outra peca estiver danificada ou exibir rachaduras.

Se 0 cabo de energia estiver danificado, devera ser substituido pela Philips,

por uma das assisténcias técnicas autorizadas ou por técnicos igualmente
qualificados a fim de evitar situacoes de risco.

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance de criancas.

Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisica, mental ou
sensorial reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento, desde que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre o uso seguro e 0s riscos.

Nunca se ausente durante o funcionamento do aparelho.

Se os alimentos grudarem na parte lateral do batedor, do copo ou do recipiente,
desligue e desconecte o aparelho da tomada. Em seguida, use uma espatula (nao
fornecida) para remover os alimentos das laterais.

Tenha cuidado quando for esvaziar a tigela, manusear ou limpar os discos, as
unidades de lamina e a peneira do juicer. As pontas das laminas sao muito
afiadas.

Nao toque nas laminas, principalmente quando o aparelho esta conectado. As
laminas sao muito afiadas.

Se as laminas ficarem presas, desconecte o plugue da tomada antes de remover
os ingredientes que estao causando o blogueio.

Aguarde os ingredientes quentes esfriarem (< 60°C) antes de processa-los.
Tenha cuidado ao despejar liquidos quentes no processador de alimentos ou no
liquidificador, pois o liquido pode ser jogado para fora do aparelho em caso de
vapor repentino.

Este aparelho destina-se somente a uso doméstico.

Atencao

Para evitar situagoes de risco provocadas pelo pressionamento acidental da
chave térmica, este aparelho nao deve ser alimentado por um dispositivo

de ativacao externo, como um timer, nem conectado a um circuito que seja
regularmente ligado e desligado pelo utilitario.

Nunca desligue o aparelho girando o copo, o recipiente ou a tampa. Sempre o
desligue girando o seletor de velocidade para 0.

Desconecte o aparelho da tomada imediatamente apds o uso.

Antes de abrir a tampa e manusear qualquer peca que mova, aguarde até que o
aparelho pare de funcionar, desligue e o desconecte da tomada.

. Sempre desligue o aparelho e desconecte-o da tomada se nao for utiliza-lo e
antes de monta-lo, desmonta-lo, limpa-lo, trocar os acessorios ou se aproximar
de pecas que se movimentam durante o uso.

. Limpe completamente todas as partes que entram em contato com o alimento
antes de usar o aparelho pela primeira vez. Consulte as instrucoes e a tabela para
limpeza fornecida neste manual.

. Nunca use acessorios ou pecas de outros fabricantes que nao sejam
especificamente recomendados pela Philips. Caso contrario, a garantia sera
anulada.

. N&o exceda o nivel maximo indicado no recipiente ou no copo. Siga as
quantidades, o tempo de processamento e a velocidade indicados no manual do
usuario.

. Sempre deixe o aparelho esfriar a temperatura ambiente apos o preparo.

. Certos ingredientes, como cenouras, podem manchar a superficie das pecas.
Porém isso nao prejudica o funcionamento das pecas. Geralmente, as manchas
desaparecem apos algum tempo.

Campos eletromagnéticos (EMF)

Este aparelho Philips esta em conformidade com todos os padroes relativos a campos
eletromagnéticos (EMF).

Reciclagem
Este simbolo significa que o produto nao deve ser descartado com lixo E
domeéstico convencional (2012/19/UE). —

Siga as regras de seu pais referentes a coleta seletiva de produtos elétricos e
eletronicos. O descarte correto ajuda a prevenir consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saude humana.

2 Visao geral (Fig.1)

Pildo do processador de alimentos

Tampa do recipiente do processador de alimentos
Unidade de laminas

Acessorio para amassar

Disco de dupla face

A: para fatias finas

B: pararalar

Disco para batatas fritas

Disco para corte julienne

Eixo

Recipiente do processador de alimentos

Cone do espremedor de frutas

Peneira do espremedor de frutas

Triturador

Unidade de laminas do triturador

Tampa do liquidificador

Jarra do liquidificador

Unidade motora com botdo de controle de velocidades

P@EPRERCEERN®  OE®E

Trava de seguranca interna

Para sua seguranca este aparelho possui uma trava de seguranca interna. Esse
recurso garante que o aparelho so seja ligado quando o copo ou qualquer acessorio
estiver encaixado corretamente na unidade motora. Se 0 copo ou acessorio estiver
encaixado corretamente, a trava de seguranca interna sera destravada.

3 Antes da primeira utilizacao

Antes de usar o aparelho e 0s acessorios pela primeira vez, limpe bem as pecas que
entrardao em contato com o alimento.

Para ficar por dentro de dicas Uteis e receitas basicas on-line:

1 Acesse www.philips.com.

2 Clique no botdo de pesquisa Q na pagina inicial.

3 Digite o nimero do produto (RI7303) na caixa de pesquisa.

4 Leia ou faca download das informacoes que precisa nos resultados da pesquisa.
5 Para receitas inspiradoras, acesse www.philips.com/kitchen.

Protecdo térmica do motor (protecdo de parada automatica contra
sobrecarga)

Seu processador de alimentos foi projetado para ser protegido contra o
superaquecimento e condi¢des de sobrecarga elétrica durante o uso.

Em caso de sobrecarga, ele parara de funcionar automaticamente para evitar danos ao
motor.

Para redefinir o aparelho, siga estas etapas:

1 Gire o botdo até 0 e, em seguida, desconecte da tomada.

2 Remova alguns dos ingredientes para reduzir o peso.

3 Deixe 0 aparelho esfriar por 20 minutos.

4 Conecte o plugue a fonte de alimentacao e selecione novamente a velocidade
desejada.



4 Use o processador de alimentos

Montagem geral

Antes de montar ou desmontar qualquer acessoério, consulte as Figs. 2a 7.

1 Gire o recipiente no sentido horario até ouvir um “clique” de encaixe no motor.

2 Monte 0 acessorio ou 0 acessorio com eixo ao recipiente.

3 Coloque osingredientes na tigela.

4 Cologue a tampa no recipiente e gire-a em sentido horario até ouvir um “clique” de
encaixe. Em seguida, coloque o pildo no bocal de alimentos.
»  Emrelagao aos discos, coloque os ingredientes no bocal de alimentos com o

pildao.

5 Conecte o plugue de alimentacdo a rede elétrica.

6 Sigaa quantidade de ingredientes e a configuracao recomendadas na Fig. 8.
Gire o botao até o ajuste de velocidade desejado.

7 Apds o uso, gire o botdo até a posicdo 0 desligado) e, em seguida, desconecte o
aparelho da tomada.

Atencao

Para sua seguranga, o correto encaixe do recipiente e da tampa sao fundamentais para o
funcionamento do aparelho.

Guia de velocidade com correspondéncia de cores
Para resultados perfeitos sempre, corresponda a cor do acessorio com a mesma cor de
velocidade perto da area do botao.

Use a velocidade 1 para bater chantilly, ovos, bolos e massas de pao. Use a velocidade
2 para picar cebolas, moer carne, fazer smoothies e muito mais (consulte a Fig. 8 para
ver mais detalhes).

Cor Velocidade otimizada
Laranja claro Velocidade 1
Laranja escuro Velocidade 2

Unidade de laminas (velocidade 2) @

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se ele foi montado de acordo com a
figura. 2.

Vocé pode usar a unidade de laminas para picar, misturar, moer, esfarelar ou obter
consisténcia de puré.

Para remover a comida que estiver grudada na lamina ou dentro da tigela, desligue o
aparelho e use uma espatula.

Utilizacao/Aplicagao Objetivo

Moer carne/peixe Almdndegas, bolinho de peixe, hamburguer

Picar cebola/ervas Salsa, pesto ou para decorar

Esfarelar nozes ou chocolates | Coberturas ou decoracoes para saladas, pao, pudins

Obter consisténcia de puré

Améndoas ou pasta de manteiga de amendoim
com as nozes

Amassar batatas Faca um puré de batata

Misturar e bater Misturar massas de bolo

E Nota

« Sempre coloque a unidade de l[dminas no recipiente antes de acrescentar os alimentos.

« Nao use a unidade de ldminas para picar alimentos muito duros, como graos de café, noz-
moscada, acafrao e cubos de gelo, pois ela pode ficar sem corte.

» Ao picar chocolate ou queijo (duro), evite deixar o aparelho funcionando por muito tempo.
Caso contrario, os alimentos ficarao muito quentes, derreterao e ficarao granulados.

Acessorio para amassar (velocidade 1) =<ZZ=

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se ele foi montado de acordo com a
figura. 3.

Gire 0 botao até a velocidade 1 para iniciar. Gire o botao até a velocidade 0 para parar
quando a massa estiver formada.

Vocé pode usar o acessorio para amassar com mais rapidez e facilidade ao fazer
massas para paes, doces, cookies, tortas e macarrao.

Atencao

« Amasse novamente apenas com a mao. Nao é recomendavel amassar novamente na tigela,
pois isso pode deixar o processador instavel.

» Nao coloque mais de 500 gramas de farinha por vez, pois isso pode deixar o processador
instavel.

Espremedor de frutas (velocidade 1) @&

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se ele foi montado de acordo com a
figura. 4.

E Nota

 Coloque a peneira do espremedor de frutas no eixo do recipiente. Verifique se as saliéncias
da peneira estdo bem encaixadas na abertura do cabo do recipiente. Ao encaixar
corretamente a peneira, vocé ouvira um "clique”.

» Pressione o cone do espremedor de frutas. Pare de espremer para remover a polpa da
peneira, se necessario. Ao terminar de espremer ou para remover a polpa, gire o botao até 0
e remova o recipiente do aparelho com os acessorios dentro.

Discos (velocidade 1)

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se vocé escolheu o disco desejado de
acordo com a figura 5.

Nome Objetivo

Triture e rale ingredientes (por exemplo, queijo,
Disco de dupla cenoura, chocolate etc.) com um lado e fatie os
face ingredientes com o outro (por exemplo, batata,
cenoura etc.)

Para cortar ingredientes em tiras finas

@ Disco para corte
julienne

Disco para batatas . ) ) )
fritas Para cortar ingredientes em tiras mais grossas

n Atencao

» Tenha cuidado ao usar a lamina fatiadora do disco. Ela tem uma ponta muito afiada.
« Nunca use o disco para processar ingredientes duros, como cubos de gelo.
+ Nao exerca muita pressao sobre o pildo ao empurrar os alimentos pelo bocal.

E Nota

« Coloque os alimentos pelo bocal usando o pildo. Encha o bocal de alimentos uniformemente
para obter melhores resultados. Quando for necessario processar uma grande quantidade de
ingredientes, processe pequenas por¢oes e esvazie o recipiente entre as porcoes.

« Se sobrar um pouco de algum ingrediente, vocé podera usa-lo em outros pratos.

Liquidificador (velocidade 2)

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se ele foi montado de acordo com a
figura. 6.

Vocé pode usar o liquidificador para preparar milk-shakes, sucos, sopas e molhos
usando frutas, vegetais e agua ou outros liquidos. Também pode ser usado para fazer
maionese.

E Nota

» Nunca abra a tampa para colocar a mao ou qualquer objeto dentro do copo quando o
liquidificador estiver funcionando.

« Paraacrescentar liquidos durante o processamento, cologue-os pelo bocal de alimentos
na tampa do copo.

« Corte os alimentos em pedacos antes de processa-los.

» Se desejar preparar uma grande quantidade, processe pequenas porcoes de ingredientes
por vez.

* Para evitar que ocorra vazamento: ao processar liquidos que produzem espuma (como
leite, por exemplo), nao coloque mais do que 1litro no copo.

« Cologue os alimentos no copo até o nivel maximo indicado.

« Para triturar alimentos secos, por exemplo, grdos de café em po, use o acessorio de triturar
para obter melhores resultados.

Triturador @

Antes de comecar a usar o aparelho, verifique se ele foi montado de acordo com a
figura. 7.

Com o triturador, vocé pode moer graos de café, graos de pimenta, nozes, ervas, frutas
secas etc.

Frutas secas podem ser moidas e usadas como cobertura paraiorgutes ou salpicadas
em paes ou biscoitos.

Para obter melhores resultados, ao processar figos pretos secos, use, no maximo, 60 g
na velocidade P por 7 segundos.

E Nota

‘ « Sigaarecomendacdo na Fig. 8. Nao exceda o nivel maximo indicado no triturador.

5 Limpeza

Aviso

« Desconecte o aparelho da tomada antes de limpa-lo.

Atencao

< As pontas das laminas sao afiadas. Tenha cuidado ao limpar a unidade de laminas do
processador de alimentos, a unidade de laminas do liquidificador e os discos.

—_

Limpe a base com um pano Umido.
2 Limpe as outras pecas com agua quente (< 60°C) e um pouco de detergente ou as
coloque na lava-lougas.

6 Armazenamento

1 Coloque o cabo de alimentagao no compartimento integrado (Fig. 9).
2 Guarde o produto em um local seco.

Atencao

« Manuseie cuidadosamente as laminas e os discos no armazenamento. Nao deixe as pontas
das laminas e dos discos entrarem em contato com objetos duros. Isso pode fazer com que a
lamina fique sem corte.

7 Garantia e servico

Caso vocé tenha algum problema, precise de assisténcia ou de informagoes, acesse
www.philips.com/support, ou entre em contato com a Central de Atendimento

ao Cliente do seu pais. O numero de telefone se encontra no folheto da garantia
mundial. Caso nao haja uma Central de Atendimento ao Cliente no seu pais, va até um
representante local da Philips.

Receita

Geléia de damasco

Para esta receita vocé necessitara do acessorio filtro. Veja no capitulo Acessorios para
obter mais informacdes de como solicitar esse acessorio.

Ingredientes

» 20g de damasco desidratado cortado ao meio

+ 30gdeacucar cristal

» 40gde mel

Coloque o filtro no copo. Certifique-se de que o filtro esta corretamente encaixado.
Conecte o plugue a tomada elétrica.

Cologue os ingredientes no filtro.

Coloque a tampa no copo do liquidificador. Empurre a tampa para baixo até que ela
trave (vocé ouvira um “clique”).

Observacao: verifique se a abertura na tampa esta alinhada ao bico do copo.

Coloque todos os ingredientes no copo com o filtro e processe durante 3 segundos na
velocidade maxima.

Tranfira o damasco processado para uma panela, acrescente 100ml de agua, 3 colheres
de cha de amido de milho e aqueca em fogo médio. Cozinhe por até 4 minutos ou até
a consisténcia desejada.

Acessorios

Vocé pode adquirir o acessorio filtro nos revendedores autorizados da Philips com o
codigo de referéncia: 420613665450.

CERTIFICADO DE GARANTIA

A Versuni garante seus produtos eletroportateis por um periodo de 2 (dois) anos contados a partir da data da compra.
Se qualquer defeito decorrente de material ou mao de obra defeituosos ocorrer dentro do periodo de dois anos de
garantia, a Versuni reparara ou substituira o produto sem qualquer encargo para o consumidor, desde que observadas
as condicoes estabelecidas abaixo.

6.

A utilizacao da garantia para o reparo ou troca do produto esta condicionada a apresentacao da NOTA FISCAL de
compra original, desde que o periodo entre a data da compra e a solicitacao do servico nao exceda o prazo de 2
(dois) anos.

Se o consumidor vier a transferir a propriedade deste produto, a garantia ficara automaticamente transferida,
respeitando-se o prazo de validade contado a partir da data da nota fiscal da 12 aquisicao.

Constatado eventual defeito de fabricacao, o consumidor devera entrar em contato com o CIC — Centro de

Informacoes ao Consumidor Philips Walita ou diretamente com um de nossos Postos de Servicos Autorizados.
A garantia perdera sua validade se:

4.1 o defeito for decorrente de utilizacao incorreta do produto, manutencao deficiente ou ainda se mudancas ou
reparos no produto tenham sido realizados por pessoas nao autorizadas pela Versuni;

4.2 o defeito for ocasionado pelo uso nao domiciliar e em desacordo com as recomendacoes do manual do usuario;

4.3 qualquer peca, parte ou componente agregado ao produto se caracterizar como nao original;

4.4 ocorrer a ligacao do produto em tensao e/ou frequéncia elétrica diversa da indicada no produto;

4.5 o numero de série que identifica o produto estiver de alguma forma adulterado ou rasurado.

A garantia nao cobre produtos e/ou pecas de produtos que sejam de vidro ou que estejam sujeitos a desgaste e/ou
possam ser considerados como consumiveis dada a sua natureza.
Nao esta coberta por esta garantia a mudanca ou alteracdo de tensao e/ou frequéncia elétrica do produto.

Parainformacdes adicionais sobre o produto, entre em contato com o CIC - Centro de Informacées ao Consumidor
através dos telefones (11) 2121-0203 (Grande Sao Paulo) e 0800-701-0203 (demais regioes e estados). Consulte ainda
www.philips.com.br/suporte para contato via e-mail e chat online.

Alista completa e atualizada dos postos de servicos autorizados Philips Walita também esta disponivel em nossa
pagina de suporte ao consumidor no website www.philips.com.br/suporte.





