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Read this important information carefully before you use the appliance and save

it for future reference.

Danger
a

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1).

- Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

- Do not cover the airinlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.
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Warning

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is clean and no food is stuck in heater.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use (fig. 2).

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 15 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

When using the Airfryer, be careful care when opening, closing, or shaking
the large, heavy drawer. Always handle it securely to prevent it from slipping
or falling, which could cause injury.”

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.
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Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
to avoid potential injury and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

Do not place the pan and basket on the Ul panel, as they may fall and cause
injury.

When steaming food, be careful when pulling out the pan to prevent burns
from the escaping steam.

Do not position the appliance’s steam outlet towards the socket.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Always make sure that you have the control over your Airfryer.

When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke.

Do not press the basket release button during shaking and moving the pan.
When the descaling icon lights up, please proceed with the descaling process.
Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Make sure the device is positioned with its back at least 15 cm away from the
wall and its front 2 cm from the countertop edge. Also, make sure the air
outlet is not facing any power socket.

Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.
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- Innormal use, good ventilation must be ensured around the product.

- If steam accumulates inside or around the surface of the steam outlet, wipe
with a soft dry cloth.

- If there are condensation water on socket, it is recommended to adjust the
position of the appliance or use a socket dust cover to avoid condensation
accumulated in sockets.

- This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of
entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

- Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension
cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.

- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

- This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

- Toavoid damaging the appliance, do not use alkaline cleaning agents.
Instead, clean with a soft cloth and a mild detergent.

- Toavoid damaging the appliance, do not use hard water. Instead, use
purified water / distilled water for steam, steamfry, and descaling.

- Do not direct the cold air from fans or air conditioners towards the air outlet
of the Airfryer.

- Please use Philips descaler CA6700 only. Under no circumstances should you
use a descaler based on sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid
(vinegar) as this may damage the water circuit in your machine and not
dissolve the limescale properly. Not using the Philips descaler will void your
warranty. Failure to descale the appliance will also void your warranty.

- Heating element surface is subject to residual heat after use.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Automatic shut-off

- This appliance is equipped with an automatic shut-off function. If you do not
press a button within 20 minutes, the appliance switches off automatically.
To switch off the appliance manually, press the power On/off button.
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Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni Netherlands B.V., registered at Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
offers a two-year warranty on this product after the date of purchase (or the
date of delivery, if later). This warranty is not valid if a defect is due to incorrect
use or poor maintenance. Our warranty does not affect your rights under law as
a consumer. For more information, for spare parts, or for invoking the warranty,
please visit our website home.id/support.

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.



8 English

General description

Product overview

Control panel

Power cord

Pan

Basket

Basket release button
Water tank

Water tank lid

Basket release button

NouhwN —

Slide the cap to access the basket
release button.

Press the basket release button and
lift the basket to remove it from the
pan.




Control panel overview

English

Power and basic operations
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On/off button
Tap to power the Airfryer on or off.

Start/pause button
Tap to begin or pause the cooking process.

Airfry button
Tap to start airfrying with hot air circulation for crispy
results.

Steamfry button

Tap to start steam and airfrying for moist interiors and
crispy exteriors.

Steam button

Tap to cook food using steam for gentle and even heating.

Increase/decrease buttons

Tap to increase or decrease the cooking temperature and

time.

Temperature button
Tap to enter temperature adjusting mode.

Time button
Tap to enter time adjusting mode.

9
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Preset programs

Frozen fries

Use this preset to cook frozen fries, wedges, or hash browns
to a crispy golden finish.

Potato cubes

Use this preset for fries or wedges made from fresh-cut
potatoes.

Meat chops

Use this preset to grill steak to your preferred doneness with
a seared exterior.

Breakfast

Use this preset for a quick, balanced breakfast with golden
toast and soft-cooked eggs.

Muffin
Use this preset to bake fluffy, evenly cooked muffins.

Chicken drumsticks

Use this preset to cook chicken drumsticks thoroughly with
a crispy skin.

Mixed vegetables

Use this preset to roast or crisp vegetables evenly with
minimal oil.

Fish
Use this preset to gently cook fish fillets or seafood while
keeping them moist and flaky.

Dumplings
Use this preset to cook dumplings evenly with a crisp
exterior and tender filling.
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Additional functions
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Keep warm

You can activate Keep-warm mode at any time—before or
during cooking—by tapping the Keep warm button.
When the Keep warm function is activated, the appliance
will automatically switch to keep-warm mode once cooking
is complete.

Shake reminder

This model features a shake reminder. For optimal results,
shake or turn the food promptly when the reminder alarm
sounds.

Press the Shake Reminder button to turn alerts on or off.
When enabled, you'll hear a beep and see the button
flash—reminding you to shake or turn your food during
cooking for more even results.

Light
Turn the light in the cooking chamber on or off.

Steam cleaning

Effectively dissolves greasy residue and provides a deep
clean for both the basket and pan.

Favorite

Your Airfryer includes a save favorite feature for quick

access to your preferred settings.

- Select the cooking mode: Airfry, Steamfry, or Steam.

- Setyour desired cooking temperature and time.

- Press and hold the Favorite button until you hear a
beep—this confirms the setting is saved.

- Toupdate your favorite, simply repeat the steps above
with the new settings.



12

English

Display

Time/temperature display

The screen cycles between displaying the cooking time and
temperature.

No water indication
Lights up when there is not enough water in the water tank.

Descaling indication
Lights up when the steam enabled functions have been
used for 20 hours.
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Before first use

Important: During the first time use, the airfryer may produce some smoke
and odor. This is normal and should dissipate in a few minutes.

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil, frying fat, or any other liquid.

Caution: Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe
gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Note: Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use.

Preparations before use

1 Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface. Make sure
there is enough space on the table for the extended rail after the pan is
pulled out.

2 Leave atleast 15 cm free space at the back of the appliance.

Note: During use, hot steam is released through the air outlets. Keep your hands
and face safely away from the steam and outlets. Place the appliance at least 15
cm away from the wall, and do not position the air outlets directly in front of the
socket.

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

Note: Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

Using the appliance

This appliance with steam function offers three versatile cooking modes

designed to suit a wide range of cooking needs.

- Airfry Mode delivers crispy results with minimal oil, perfect for snacks and
fried favorites.
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- Steamfry Mode combines hot air and steam to lock in moisture while
achieving a golden finish—ideal for delicate foods like homemade bread and
fish.

- Steam Mode uses pure steam to gently cook ingredients, preserving
nutrients and texture, making it perfect for vegetables and seafood.

Airfry mode

1 Place the basket in the pan.

2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food table" for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

3 Tap the On/off button to switch on the appliance.

4 Tap the Airfry button to enter Airfry mode.
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5 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.

6 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select

@ o) the desired cooking time.
N — Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
e you can also choose from a variety of preset programs designed for

convenience and optimal results.

7 Tap the Start/pause button to start cooking.
Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:
- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the pan is removed.
Cooking will automatically resume once the pan is placed back into the
appliance.

8 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the pan.

9 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.
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Food table for Airfry mode
The table below provides recommended base settings for preparing various food
types.

Note
- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all

ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Thin frozen fries (7x7 830¢g 200 °C 22min  Turn off the shaking reminder and
mm?/0.3x0.3 in) manually shake or turn the food
Small portion promptly at 11, 14, 17, and 20
minutes.

Shake 4 times during the cooking
process to achieve optimal cooking
performance for small portions of

fries.
Thin frozen fries (7x7 12509 200 °C 30min  Turn off the shaking reminder and
mm?/0.3x0.3 in) manually shake or turn the food
Large portion promptly at 14, 18, 22, and 27
minutes.

Shake 4 times during the cooking
process to achieve optimal cooking
performance for large portions of

fries.
Frozen spring rolls 800g 200 °C 15 min Shake, turn, or stir 1-2 times in

between
Hamburger 6 patties 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 150 g/5 oz) min between
Meat loaf 14009 150 °C 65-70

min

Meat chops without bone 4 chops 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 190 g/7 0z) min between
Chicken breast 5 pieces 180 °C 20-28 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 160 g/6 0z) min between
Whole chicken 1 piece 180 °C 50-60 Shake, turn, or stir 1 time in
(1200 g/42 oz) min between
Pre-baked bread/rolls 4 pieces 180 °C 8 min

(around 75 g/2.6 0z)
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Food items Food amount Tempera- Time Note

ture
Chicken drumsticks 4 pieces 180 °C 26 min Turn off the shaking reminder and
(around 100 g/3.5 manually shake, turn, or stir the
oz/piece) food promptly at 13 minutes
Small portion during the cooking process to

achieve optimal cooking
performance for small portions of

drumsticks.
Muffins (around 40 g/1.4 6 pieces 160 °C 16 min
oz/piece)
Mixed vegetables 13009 180 °C 15 min Turn off the shaking reminder and
(roughly chopped) manually shake or stir the food
Large portion promptly at 8 and 12 minutes

during the cooking process to
achieve optimal cooking
performance for large portions of
mixed vegetables.

Steamfry mode

1 Place the basket in the pan.

2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the ‘Food Table' for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

3 Fill the water tank with water up to the MAX water level.

Note: If you live in an area with hard water, we recommend using purified
water or distilled water.
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4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance.

7 Tap the Steamfry button to enter Steamfry mode.

8 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.
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9 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.
Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.

10 Tap the Start/pause button to start cooking.
Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:
- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket on a heat
— resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove the
basket. Depending on the type of food, hot steam may escape from the

((‘» 0 11 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

basket.

/// 12 Remove the cooked food from the basket.

A, Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Steamfry mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.
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Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 1000 g/35 oz 180 °C 34 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
between
Chicken breast 5 pieces 160 °C 29 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 160 g/6 0z) between
Fish fillet 6 pieces 160 °C 22 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 125 g/4 oz) between
Homemade bread 5009 180 °C 30 min Spread the dough into an even, flat

layer to prevent it from rising and
touching the heating element
during cooking, which could burn
the bread.

Whole chicken 1200 g/42 oz 180 °C 50 min  Shake, turn, or stir once in between

Steam mode

1 Place the basket in the pan.

2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food Table" for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the 'MAX' line, as this may impact cooking performance.

3 Fill the water tank with water up to the MAX water level.

Note: If you live in an area with hard water, we recommend using purified
water or distilled water.
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4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance.

7 Tap the Steam button to enter Steam mode.

8 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.

Note: Temperature adjustment is disabled for Steaming.
Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,

you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.
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9 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:

- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

((.)) 0 10 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

— Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
‘ and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.qg. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the basket.

s 11 Remove the cooked food from the basket.
A, Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Steam mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2—-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 1000g/350z 100°C 29-35
min
Whole potato 4 pieces 100 °C 50-60
(around 250-300 g/9-11 min

0z)
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Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Pork ribs 300g/11 oz 100 °C 25-35
min
Rice 3209/11 oz 100 °C 35-40 Using cooking pot, like baking pot,
min silicon tray etc.
Add 320 ml of water to the pot,
maintaining a rice-water ratio of
1:1.2.
Yam/Sweet Potato 8 pieces 100 °C 50-75
(around 100 g/3.5 0z) min

Cooking with preset programs

This appliance comes with a variety of preset cooking programs designed to
simplify meal preparation. Each preset is optimized for a specific type of food,
automatically setting the ideal temperature and cooking time to deliver delicious

results with minimal effort.

1 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

2 Tap the On/off button to switch on the appliance.

modes.

Tap the Airfry, Steam, or Steamfry button to enter one of the cooking

Note: Make sure to have the filled water tank in place when you are using the
Steam or Steamfry cooking modes.
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4 Choose one of the preset programs according to the food you are cooking.

5 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see 'Food table’). To do this:

- Gently pull out the basket.
- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.
- Reinsert the basket to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

6 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the pan.

7 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Preset table for Airfry

Preset Recommended amount  Time Temperature Shake
Reminder
Frozen fries 1000 27 min 180 °C 2 times
s ?
Homemade 1000 g 29 min 180 °C 2 times

g’ fries
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@ Meat chop 4 pieces (190g/piece) 17 min 200 °C 1 time
Il, Egg and 3 toasts, 4 eggs 12 min 160 °C /
Q breakfast Add toast 6
min into
cooking
@ Muffin 9 cups (around 30g per cup) 16 min 160 °C /
Chicken 10 pieces (125g/piece) 28 min 180 °C 2 times
& drumsticks
(\ Mixed 1000 g (Airfry mode) 12 min 180 °C 2 times
Y vegetables 600 g (Steamfry and Steam
modes)
Whole fish 2 fish (300-400g per fish) 13 min 200 °C 1time
<x
Preset table for Steamfry
Preset Weight Time Temperature Shake
Reminder
Chicken 10 pieces (125 g/piece) 35 min 180 °C 2 times
& drumsticks
Potato cubes 1000 g 34 min 180 °C 1 time
0
Cauliflower 6009 19 min 160 °C 2 times
&
Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 18 min 200 °C 1time
<<
m Dumplings 3709 16 min 160 °C /
A
Preset table for Steam
Preset Weight Time Temperature
Chicken 10 pieces (125 g/piece) 33 min 100 °C
d drumsticks
Potato cubes 1000 g 29 min 100 °C
=0
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Broccoli 600 g 13 min 100 °C
G
Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 19 min 100 °C
/,-‘5 Dumplings 3709 13 min 100 °C
Cleaning

Routine cleaning

completely before you start cleaning.

_’@ Warning: Let the pan, basket, and inside of the appliance cool down

Warning: the basket has a non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick
coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
pan after every use.

1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.
2 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

e 3 Clean the basket, pan, and water tank under the tap, if necessary with warm
! 5 water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

‘ /T Tip: If food residues stuck to the basket or pan, you can soak them in hot

' water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the basket
or pan and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

AN

Tip: If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.
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4 To prevent scratches, gently wipe the outside and inside of the appliance with
an unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth
and follow up with a dry one, if necessary.

5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

6 Clean the inside of the appliance with a slightly moistened soft cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

=——A Cleaning table

0o
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Steam cleaning

The steam cleaning function effectively dissolves greasy residue and provides a
deep clean for both the basket and pan.

The program runs for 25 minutes, consisting of:

- 20 minutes of steam cleaning to dissolve buildup.

- 5 minutes of drying to ensure the pan is ready for use.



28 English

Note: When starting the steam cleaning program, the appliance may release
more vapor from the back than during regular steam mode. This is normal and
may result in increased condensation on nearby walls.

Before starting, please ensure the following:

- Airoutlet is not directly facing any power socket.

- Do not place other kitchen appliances next to the appliance.

- Keep at least 15 cm of space between the appliance and the wall to minimize
condensation buildup.

1 Fill the water tank with water up to the MAX water level.

Note: If you live in an area with hard water, we recommend using purified
water or distilled water.

2 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

3 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

P

=)

4 Tap the On/off button to switch on the appliance.
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5 Tap the Steam Clean button.

6 Press the Start/pause button to start the steam cleaning process.

7 After 20 minutes, the appliance will beep continuously and the steam clean

icon will start flashing.

8 Pull out and clean the pan and basket.

Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

Note: If grease remains in the pan and basket, clean them with soapy water
or detergent using a sponge, then rinse again.

9 Place the basket and pan back into the appliance.
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10 Tap the Start/pause button to start the drying process.

((‘)) 0 11 After 5 minutes, a beep sound indicates that drying is complete.

) Tip: Before first use or if not used for a long time, we suggest using the “Steam
cleaning” function to thoroughly clean the water circle and cooking chamber.

Every 20 hours of using steam mode, a descaling reminder will automatically
appear and blink on the display—this means it is time to run the descaling
program. The descaling program cleans limescale buildup from the airfryer’s
water system, helping to extend its lifespan.

1 Fill the water tank with 60 ml of Philips Descaler CA6700.

M
612
\@ Note: Philips Descaler CA6700 is not included in the box. Purchase separately
for best descaling results.

Note: To descale the appliance, we recommend using the Philips Descaler
CA6700/55 (available from the Philips Online Shop). The appliance must be
descaled after every 10 hours of steaming function usage. If you intend to use
a descaler based on citric acid powder, we recommend mixing 40g of food-
grade citric acid powder with 800ml of water for descaling solution. Failure
to descale the appliance will void your warranty.

2 Fill the water tank with water up to the MAX level.

g 4 Note: If you live in an area with hard water, we recommend using purified
water or distilled water.
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3 Mix the water and descaler evenly in the water tank.

4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance

7 Tap and hold the Steam clean button for 2 seconds.
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8 Tap the Start/pause button to start descaling.

((.)) 9 After 25 minutes of descaling, the appliance will beep and remind you to pull
T out the pan.

10 Pull out the pan and pour off any remaining water in the pan.
Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

a

11 Pour off any remaining water in the water tank.

12 Refill the water tank with water.
Note: If you live in an area with hard water, we recommend using purified

Ve o o
water or distilled water.
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13 Place the basket and pan back to the appliance.

14 Press the Start/pause button to continue descaling.

15 The descaling process ends when you hear the appliance beep again.

16 Pull out the basket and pan.

17 Rinse the basket, pan, and water tank under the tap.

/ Note: If you often use hard water in your area, you may need to descale the
device more frequently.
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Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, hold it horizontally and support the pan at the
front to prevent any accidental tilting and potential damage to the parts.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.home.id/support for a list of frequently asked questions or
contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution

The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All areas that you
becomes hot during use. outside walls. need to touch during use stay cool
enough to touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched
on for a longer time, some areas
get too hot to touch. These areas
are marked on the appliance with
the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is safe to use.

My home-made fries do notturn ~ You did not use the right potato ~ To get the best results, use fresh

out as | expected. type. floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.
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Solution

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

You did not tap the On/off
button.

Tap the On/off button to switch
on the appliance.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If your display still shows "E1", call
the service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Problem

Possible cause

Solution

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to unplug and plug in the
device again.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
IIE‘I 5H.

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

| hear some strange noise coming
from the inside of the appliance.

This appliance is equipped with a
fan to circulate heat and a water
pump to enable the steaming
function.

During operation, you may hear
sounds from these components.

This is normal and expected.

If the noise becomes noticeably
louder or changes in character,
please contact the Consumer Care
Center for further assistance.

There is water in the cooking
chamber after use.

After cooking, you may notice
water remaining in the cooking
chamber.

This is due to the steam generated
during operation, which
condenses on the food and the
inner walls of the chamber.

A small amount of condensation is
normal.

Simply wipe it away using a soft,
damp, non-abrasive cloth.

Wis flashing.

No water in water tank.

Add purified water / distilled
water to the water tank.

Water tank is not placed properly.

Press the water tank to secure it in
place.

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

@ is flashing.

This is the descaling reminder.

Perform the descaling process. See
chapter "Descaling".
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Solution

There is condensation on the wall
during steaming, steam cleaning,
or descaling.

Itis normal. The appliance may
release increased vapor from the
air outlet. This vapor can be
pushed toward nearby surfaces by
the internal fan, leading to visible
condensation on walls.

To ensure safe and optimal use:

- Place the appliance at least 15
c¢m away from the wall to
reduce condensation buildup.

- Ensure the air outlet is not
directly facing any power
socket to avoid electrical
hazards.

- Do not place other kitchen
appliances close to the unit
during operation.

- Use a mop or soft cloth to dry
any condensation that forms
on surrounding surfaces.

There is water leakage from the
Airfryer.

Internal Leakage (e.g., water tube
or internal components).

Cracks or Damage from External
Force.

If the appliance has been dropped
or deformed, it may cause
structural damage leading to
leaks.

Contact the Consumer Care Center
in your country for further
assistance.

The water tank may not be
properly installed or could be
damaged.

Remove the water tank and
reinstall it securely.

Check for any visible cracks or
damage.

If damage is found, contact the
Consumer Care Center for further
assistance.

The Airfryer is not producing
enough steam.

Insufficient water in the water
tank.

Check the water tank to ensure
there is enough water.

The water tank is not properly
inserted.

Press the water tank to secure it in
place.

The water inlet is dirty or clogged.

Clean and rinse thoroughly to
remove any blockages.

There is steam generator clogging
or pipeline leakage.

If the appliance has been used for
an extended period, the steam
generator may require
maintenance.

Run the descaling program to
clean the steam system.

If the issue persists after descaling,
please contact the Consumer Care
Center in your country for further
assistance.
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Petunjuk keselamatan penting

Baca informasi penting ini dengan saksama sebelum menggunakan alat dan
simpanlah untuk referensi di masa mendatang.

Bahaya
a

- Jangan letakkan alat di atas atau di dekat kompor gas yang panas atau segala
jenis kompor elektrik dan pelat masak elektrik, atau di dalam oven yang
panas (gbr. 1).

- Jangan sekali-kali merendam alat dalam air atau membilasnya di bawah
keran.

- Jangan sampai air atau cairan lainnya masuk ke dalam alat karena berpotensi
menimbulkan sengatan listrik.

- Selalu letakkan bahan-bahan yang akan digoreng di dalam keranjang agar
tidak bersentuhan dengan elemen pemanas.

- Jangan tutupi lubang masuk dan keluar udara selagi alat dioperasikan.

- Jangan isi pan dengan minyak karena berpotensi menimbulkan kebakaran.
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Jangan gunakan alat jika steker, kabel listrik, atau alat ini sendiri rusak.
Jangan sekali-kali menyentuh bagian dalam alat selagi dioperasikan.

Jangan sekali-kali memasukkan makanan melebihi batas maksimum yang
ditunjukkan di dalam keranjang.

Selalu pastikan pemanas dalam keadaan bersih dan tidak ada makanan yang
tersangkut di dalamnya.

Berhati-hatilah saat membersihkan bagian atas ruang memasak: Elemen
pemanas yang masih panas, bagian tepi komponen logam.

Kabel listrik yang rusak harus diganti oleh Philips, agen servisnya, atau teknisi
berkualifikasi untuk menghindari bahaya.

Hanya sambungkan alat ke stopkontak dinding yang memiliki arde dan
dilindungi pemutus arus kebocoran tanah.

Selalu pastikan steker dicolokkan dengan benar ke stopkontak dinding.

Alat ini tidak ditujukan untuk dioperasikan dengan menggunakan pewaktu
eksternal atau sistem remote control terpisah.

Permukaan yang terekspos dapat menjadi panas sewaktu menggunakan alat
(gbr. 2).

Anak-anak harus diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain-main
dengan alat.

Alatini tidak ditujukan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak)
dengan keterbatasan fisik, indra, atau mental, atau kurang pengalaman dan
pengetahuan, kecuali jika mereka diberi pengawasan atau petunjuk
penggunaan alat oleh orang yang bertanggung jawab atas keselamatan
mereka.

Pembersihan dan pemeliharaan tidak boleh dilakukan oleh anak-anak tanpa
pengawasan.

Jangan letakkan alat menempel pada dinding atau alat lain. Beri jarak
setidaknya 15 cm di bagian belakang, di kedua sisi, serta di atas alat. Jangan
letakkan benda apa pun di atas alat.

Selama memasak menggunakan airfryer, uap panas akan keluar melalui
lubang keluar udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari uap dan lubang
keluar udara. Berhati-hatilah terhadap uap dan udara panas ketika
mengeluarkan pan dari alat.

Jangan pernah memasukkan bahan-bahan yang ringan atau kertas roti ke
dalam alat.

Penyimpanan kentang: Suhu harus disesuaikan dengan banyaknya kentang
yang disimpan. Simpan pada suhu di atas 6 °C untuk meminimalkan risiko
paparan akrilamida dalam makanan yang diolah.

Airfryer ini membutuhkan daya listrik yang besar karena memiliki ruang
memasak yang besar. Jangan mengoperasikan alat lain dengan daya listrik
yang besar di sirkuit yang sama secara bersamaan (mis. cerek, pemanggang
listrik, dan sebagainya). Hal ini dapat memicu pemutus arus di instalasi rumah
Anda dan berpotensi menyebabkan daya pada stopkontak ini mati.

Saat menggunakan airfryer, berhati-hatilah saat membuka, menutup, atau
menggoyangkan laci besar yang berat. Selalu tangani dengan hati-hati agar
tidak tergelincir atau terjatuh, yang dapat menyebabkan cedera.

Alat ini dirancang untuk digunakan pada suhu lingkungan antara 5-40 °C.
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Perhatian

Pastikan tegangan pada alat sesuai dengan tegangan listrik di rumah Anda
sebelum menggunakan alat.

Jauhkan kabel listrik dari permukaan panas.

Jangan gunakan alat untuk keperluan selain yang diterangkan dalam buku
panduan ini untuk menghindari potensi cedera. Gunakan hanya aksesori asli
Philips.

Jangan tinggalkan alat yang sedang beroperasi tanpa pengawasan.

Pan, keranjang, dan aksesori yang ditempatkan di dalam ruang memasak
dapat memanas selama dan setelah alat digunakan. Selalu berhati-hatilah
saat memegang atau menyentuhnya.

Bersihkan secara menyeluruh bagian-bagian yang bersentuhan dengan
makanan sebelum menggunakan alat untuk pertama kali. Lihat petunjuk
dalam buku panduan.

Jangan meletakkan pan dan keranjang di atas panel Ul karena dapat terjatuh
dan menyebabkan cedera.

Saat mengukus makanan, berhati-hatilah saat mengeluarkan pan untuk
menghindari risiko luka bakar akibat uap panas yang keluar.

Jangan memosisikan lubang keluaran uap alat menghadap stopkontak.

Alat ini ditujukan hanya untuk keperluan rumah tangga biasa. Alat ini tidak
ditujukan untuk digunakan di lingkungan tertentu, seperti dapur staf di
toko/restoran, kantor, peternakan, atau lingkungan kerja lainnya. Alat ini
juga tidak ditujukan untuk digunakan oleh tamu hotel, motel, penginapan,
atau lingkungan hunian serupa lainnya.

Selalu cabut steker alat dari sumber listrik jika alat ditinggalkan tanpa
pengawasan atau sebelum Anda memasang, membongkar, menyimpan,
atau membersihkannya.

Letakkan alat di atas permukaan yang datar, rata, dan stabil.

Alat yang digunakan tidak semestinya, untuk keperluan profesional atau
semiprofesional, atau digunakan dengan cara yang tidak sesuai dengan
petunjuk dalam buku panduan pengguna akan membatalkan garansi. Philips
juga tidak bertanggung jawab atas segala kerusakan yang disebabkan
olehnya.

Pemeriksaan atau perbaikan alat hanya boleh dilakukan di pusat servis resmi
Philips. Jangan mencoba memperbaiki alat sendiri karena hal ini dapat
membatalkan garansi.

Selalu cabut steker setiap kali selesai menggunakan alat.

Biarkan alat mendingin selama kurang lebih 30 menit sebelum dipegang
atau dibersihkan.

Pastikan bahan-bahan yang diolah menggunakan alat ini matang dengan
warna kuning keemasan, bukan kehitaman atau kecokelatan.

Buang sisa makanan yang gosong. Jangan menggoreng kentang segar pada
suhu di atas 180 °C (untuk mencegah timbulnya akrilamida).

Selalu pastikan makanan benar-benar matang di dalam airfryer.

Selalu pastikan Anda memegang kontrol atas Airfryer.

Saat memasak makanan berlemak, airfryer dapat mengeluarkan asap.
Jangan menekan tombol pelepas keranjang sewaktu menggoyang-
goyangkan dan menggerak-gerakkan pan.
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Saat ikon pembersihan kerak menyala, lakukan proses pembersihan kerak.
Berhati-hatilah saat menuangkan makanan yang sudah matang dan jangan
sampai aksesori alat ikut terjatuh.
Pastikan bagian belakang perangkat diposisikan setidaknya 15 cm dari
dinding dan bagian depannya 2 cm dari tepi countertop. Pastikan juga
lubang keluar udara tidak menghadap stopkontak.
Jangan letakkan airfryer di dekat alat masak lainnya, di dekat dinding dapur,
atau di bawah lemari dapur karena uap panas dapat mengembun dan
menetes ke permukaan-permukaan tersebut.
Dalam pemakaian normal, letakkan alat di tempat yang memiliki ventilasi
udara yang baik.
Jika uap terkumpul di dalam atau di sekitar permukaan lubang keluaran uap,
seka dengan kain kering yang lembut.
Jika terdapat uap air pada stopkontak, sebaiknya atur posisi alat atau
gunakan penutup debu khusus stopkontak agar uap air tidak terkumpul
pada stopkontak.
Alat ini memiliki kabel listrik yang pendek demi mengurangi risiko terbelit
atau membuat orang tersandung, yang berpotensi terjadi pada kabel listrik
yang panjang.
Kabel ekstensi dapat digunakan asalkan secara hati-hati. Jika kabel ekstensi
digunakan:
- Spesifikasi daya listrik kabel harus sama dengan spesifikasi daya listrik alat.
- Kabel harus diatur sedemikian rupa sehingga tidak menjuntai ke tepi meja
atau bagian atas meja yang berpotensi ditarik oleh anak-anak atau
membuat orang tersandung.
- Kabel ekstensi harus berjenis kabel 3 kawat yang diardekan.
Alat ini memiliki steker terpolarisasi (satu bilahnya lebih lebar dari yang lain).
Demi mengurangi risiko sengatan listrik, steker ini dirancang sedemikian rupa
agar dapat dicolokkan ke stopkontak terpolarisasi hanya dalam satu arah.
Jika steker tidak dapat dicolokkan sepenuhnya ke stopkontak, cabut steker.
Jika masih tidak dapat dicolokkan dengan benar, hubungi teknisi listrik yang
kompeten. Jangan mencoba memodifikasi steker dengan cara apa pun.
Untuk mencegah kerusakan pada alat, jangan gunakan zat pembersih
berbahan dasar alkali. Bersihkan dengan kain lembut yang bersih dan
detergen berformula ringan.
Untuk mencegah kerusakan pada alat, jangan gunakan air dengan tingkat
kesadahan yang tinggi. Gunakan air murni atau air suling untuk mengukus,
mengukus dan menggoreng tanpa minyak, dan membersihkan kerak.
Jangan mengarahkan udara dingin dari kipas angin atau AC ke lubang
keluaran udara airfryer.
Gunakan hanya pembersih kerak CA6700 dari Philips. Dalam kondisi apa pun,
jangan gunakan pembersih kerak berbahan dasar asam sulfat, asam
hidroklorida, asam sulfamat, atau asam asetat (cuka) karena dapat merusak
sistem air pada alat Anda dan tidak dapat membersihkan kerak dengan baik.
Penggunaan pembersih kerak selain dari Philips akan membatalkan garansi
alat Anda. Kelalaian membersihkan kerak pada alat juga akan membatalkan
garansi alat Anda.
Permukaan elemen pemanas mungkin masih panas setelah penggunaan alat.



42 Bahasa Indonesia

Medan elektromagnet (EMF)

Alat ini memenuhi semua standar dan peraturan yang berlaku terkait paparan
medan elektromagnet.

Mati otomatis

- Alatini dilengkapi dengan fungsi mati otomatis. Jika Anda tidak menekan
tombol dalam 20 menit, alat akan mati secara otomatis. Untuk mematikan
alat secara manual, tekan tombol On/off.

Mendaur ulang

- Simbol ini menandakan produk elektronik tidak boleh dibuang bersama
limbah rumah tangga biasa.

- Patuhi peraturan mengenai pengumpulan terpisah untuk produk elektronik
di negara Anda.

Garansi dan dukungan

Versuni Netherlands B.V., terdaftar di Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
menawarkan garansi dua tahun untuk produk ini setelah tanggal pembelian
(atau tanggal pengiriman, mana yang lebih akhir). Garansi ini tidak berlaku jika
kerusakan disebabkan oleh kesalahan penggunaan atau perawatan. Garansi
kami tidak memengaruhi hak-hak Anda menurut undang-undang perlindungan
konsumen. Untuk informasi lebih lanjut, untuk suku cadang, atau untuk
permintaan garansi, silakan kunjungi situs web kami di home.id/support.

Pendahuluan

Terima kasih telah membeli produk Philips!

Untuk mendapatkan manfaat dukungan kami secara penuh, daftarkan produk
Anda di www.home.id.
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Panel kontrol

Kabel listrik

Pan

Keranjang

Tombol pelepas keranjang

Tangki air

Tutup tangki air

Tombol pelepas keranjang

Geser tutup untuk mengakses tombol
pelepas keranjang.

NouhwN —

Tekan tombol pelepas keranjang dan
angkat keranjang untuk melepasnya
dari pan.
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Gambaran umum panel kontrol

Daya dan pengoperasian dasar
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Tombol daya
Ketuk untuk menyalakan atau mematikan airfryer.

Tombol mulai/jeda
Ketuk untuk memulai atau menjeda proses memasak.

Tombol menggoreng tanpa minyak

Ketuk untuk mulai menggoreng tanpa minyak dengan
sirkulasi udara panas untuk hasil yang garing.

Tombol mengukus dan menggoreng tanpa minyak

Ketuk untuk mulai mengukus dan menggoreng tanpa
minyak untuk hasil yang lembut di dalam dan garing di luar.

Tombol kukus

Ketuk untuk memasak makanan menggunakan uap
dengan panas yang dihasilkan perlahan dan merata.

Tombol naik/turun

Ketuk untuk menaikkan atau menurunkan suhu dan waktu
memasak.

Tombol suhu
Ketuk untuk masuk ke mode penyesuaian suhu.

Tombol waktu
Ketuk untuk masuk ke mode penyesuaian waktu.
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Program preset

e

S0

Kentang goreng beku

Gunakan preset ini untuk memasak kentang goreng beku,
potato wedges, atau hash brown hingga bagian luarnya
berwarna kuning keemasan dan garing.

Kentang potong dadu

Gunakan preset ini untuk membuat french fries atau potato
wedges dari kentang segar.

Daging potong

Gunakan preset ini untuk memanggang bistik sesuai
tingkat kematangan yang Anda inginkan dengan bagian
luar kecokelatan.

Sarapan

Gunakan preset ini untuk membuat sarapan cepat dan
seimbang dengan roti panggang berwarna keemasan dan
telur rebus setengah matang.

Muffin

Gunakan preset ini untuk memanggang muffin yang
mengembang dan matang secara merata.

Paha ayam

Gunakan preset ini untuk memasak paha ayam secara
merata dan membuat bagian kulitnya menjadi garing.

Sayuran

Gunakan preset ini untuk memanggang sayuran atau
membuat bagian luarnya menjadi garing secara merata
dengan sedikit minyak.

lkan

Gunakan preset ini untuk memasak filet ikan atau makanan
laut secara perlahan hingga bagian luarnya garing sekaligus
mempertahankan kandungan air di dalamnya.

Pangsit

Gunakan preset ini untuk memasak pangsit dengan tingkat
kematangan yang merata serta garing di luar dan lembut di
dalam.
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Fungsi lainnya

1)

.
ools

Tetap hangat

Anda dapat mengaktifkan mode Tetap hangat kapan
saja—sebelum atau selama memasak—dengan mengetuk
tombol Tetap hangat.

Jika fungsi Tetap hangat diaktifkan, alat akan secara

otomatis beralih ke mode Tetap hangat setelah selesai
memasak.

Pengingat goyang

Model ini mendukung pengingat goyang. Untuk hasil
optimal, goyangkan atau balik makanan begitu alarm
pengingat berbunyi.

Tekan tombol Pengingat Goyang untuk mengaktifkan
atau menonaktifkan peringatan. Jika diaktifkan, alat akan
berbunyi ‘bip’ dan tombol akan berkedip—mengingatkan
Anda untuk menggoyang atau membalik makanan selama
memasak untuk hasil yang lebih merata.

Lampu

Menyalakan atau mematikan lampu di dalam ruang
memasak.

Pembersihan dengan uap

Menghilangkan sisa-sisa minyak secara efektif dan
melakukan pembersihan menyeluruh untuk keranjang dan
pan.

Favorit

Airfryer Anda menyertakan fitur simpan favorit untuk akses

cepat ke pengaturan pilihan Anda.

- Pilih mode memasak: Menggoreng Tanpa Minyak,
Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak, atau
Mengukus.

- Atur suhu dan waktu memasak yang Anda inginkan.

- Tekan dan tahan tombol Favorit hingga alat berbunyi
'bip’—yang berarti pengaturan telah disimpan.

- Untuk memperbarui favorit Anda, cukup ulangi
langkah-langkah di atas dengan pengaturan baru.



Tampilan
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Tampilan waktu/suhu

Layar secara bergantian menampilkan waktu dan suhu
memasak.

Indikator air kosong
Menyala ketika air di dalam tangki tidak cukup.

Indikator pembersihan kerak

Menyala ketika fungsi uap diaktifkan telah digunakan
selama 20 jam.

47
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Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali

Penting: Saat digunakan untuk pertama kali, airfryer mungkin
mengeluarkan asap dan bau. Hal ini normal dan akan hilang dalam
beberapa menit.

Perhatian: Airfryer ini memasak bahan-bahan tanpa menggunakan minyak.
Jangan isi pan dengan minyak, lemak penggoreng, atau cairan lainnya.

Perhatian: Jangan sentuh permukaan yang panas. Pegang pan panas
menggunakan sarung tangan yang aman untuk oven.

Perhatian: Alat ini hanya ditujukan untuk penggunaan rumah tangga.

Catatan: Pemanasan di awal tidak diperlukan sebelum mulai memasak
menggunakan alat ini.

1 Lepaskan semua pembungkus.
2 Lepaskan semua stiker atau label (jika ada) dari alat.
3 Bersihkan alat secara menyeluruh sebelum digunakan untuk pertama kali.

Persiapan sebelum menggunakan

1 Letakkan alat di atas permukaan yang stabil, datar, dan tahan panas. Pastikan
ada cukup ruang di atas meja untuk rel yang memanjang setelah pan ditarik
keluar.

2 Berijarak setidaknya 15 cm di bagian belakang alat.

Catatan: Saat menggunakan alat, uap panas akan keluar melalui lubang keluar
udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari uap dan lubang keluar udara. Beri
jarak setidaknya 15 cm di antara alat dan dinding. Jangan posisikan lubang
keluar udara tepat di depan stopkontak.

Catatan: Jangan letakkan benda apa pun di atas atau di samping alat. Hal ini
dapat mengganggu aliran udara dan memengaruhi hasil penggorengan.

Catatan: Jangan letakkan airfryer di dekat alat masak lainnya, di dekat dinding
dapur, atau di bawah lemari dapur karena uap panas dapat mengembun dan
menetes ke permukaan-permukaan tersebut.

Menggunakan alat

Alat dengan fungsi uap ini menawarkan tiga mode memasak serbaguna yang
dirancang agar sesuai dengan berbagai kebutuhan memasak.
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- Mode Menggoreng Tanpa Minyak memberikan hasil garing dengan sedikit
minyak, cocok untuk makanan ringan dan gorengan favorit.

- Mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak menggabungkan udara
panas dan uap untuk mengunci kelembapan sekaligus menghasilkan warna
keemasan—cocok untuk makanan bertekstur lembut, seperti roti buatan
sendiri dan ikan.

- Mode Mengukus menggunakan uap murni untuk memasak bahan secara
perlahan, mempertahankan nutrisi dan tekstur, membuatnya sempurna
untuk sayuran dan makanan laut.

Mode Menggoreng Tanpa Minyak

1 Masukkan keranjang ke dalam pan.

2 Tambahkan bahan ke dalam keranjang dan masukkan pan kembali ke dalam
alat.

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat "Tabel makanan" untuk mengetahui jumlah bahan dan
waktu memasak yang disarankan.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.

3 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

4 Ketuk tombol Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke mode
Menggoreng Tanpa Minyak.
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8

Ketuk tombol Suhu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
suhu memasak yang diinginkan.

Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
waktu memasak yang diinginkan.

Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga
dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan
dan hasil yang optimal.

Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:

- Keluarkan pan secara perlahan.

- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan pan kembali untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat pan dikeluarkan.
Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah pan dimasukkan
kembali ke dalam alat.

Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Pan mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.
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Tabel makanan untuk mode Menggoreng Tanpa Minyak
Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk
mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

- Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.

- Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat
kematangan yang konsisten.

Takaran Suhu Waktu Catatan

Kentang goreng beku
tipis (7x7 mm/0,3x0,3
inci)

Porsi kecil

830¢g 200 °C 22 mnt  Matikan pengingat goyang, lalu
goyangkan atau balik makanan
secara manual pada menit ke-11,
14,17, dan 20.

Goyangkan 4 kali selama proses
memasak untuk mendapatkan hasil
yang optimal pada kentang goreng
porsi kecil.

Kentang goreng beku
tipis (7x7 mm/0,3x0,3
inci)

1.2509g 200 °C 30mnt  Matikan pengingat goyang, lalu
goyangkan atau balik makanan
secara manual pada menit ke-14,

Porsi besar 18,22,dan 27.
Goyangkan 4 kali selama proses
memasak untuk mendapatkan hasil
yang optimal pada kentang goreng
porsi besar.
Lumpia beku 800g 200 °C 15mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
kali di tengah proses memasak
Hamburger 6 daging 200 °C 16-25 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
(sekitar 150 g/5 0z) hamburger mnt kali di tengah proses memasak
Meatloaf 14009 150 °C 65-70
mnt
Potongan daging tanpa 4 potong 200 °C 16-25 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
tulang mnt kali di tengah proses memasak
(sekitar 190 g/7 0z2)
Dada ayam 5 potong 180 °C 20-28 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
(sekitar 160 g/6 07) mnt kali di tengah proses memasak
Ayam utuh 1 ekor 180 °C 50-60 Goyangkan, balik, atau aduk sekali
(1.200 g/42 oz) mnt di tengah proses memasak
Roti yang sudah 4 buah 180 °C 8 mnt

dipanggang (sekitar 75
g/2,6 0z)
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Jenis makanan Takaran Suhu Waktu Catatan

Paha ayam (sekitar 100 4 potong 180 °C 26 mnt  Matikan pengingat goyang, lalu
g/3,5 oz/potong) goyangkan atau balik makanan

Porsi kecil secara manual pada menit ke-13

selama proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang optimal
pada paha ayam porsi kecil.

Muffin (sekitar 40 g/1,4 6 cup 160 °C 16 mnt

oz/cup)

Sayuran (dirajang kasar)  1.300g 180 °C 15mnt  Matikan pengingat goyang, lalu
Porsi besar goyangkan atau balik makanan

secara manual pada menit ke-8 dan
12 selama proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang optimal
pada sayuran porsi besar.

Mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak

1 Masukkan keranjang ke dalam pan.

2 Tambahkan bahan ke dalam keranjang dan masukkan pan kembali ke dalam
alat.

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat ‘Tabel makanan’ untuk mengetahui jumlah bahan dan
waktu memasak yang disarankan.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.

3 Isitangki air dengan air sampai batas MAX (MAKS).

Catatan: Jika Anda tinggal di daerah yang memiliki tingkat kesadahan air
yang tinggi, sebaiknya gunakan air murni atau air suling.
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4 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

5 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

6 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

7 Ketuk tombol Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke
mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak.

8 Ketuk tombol Suhu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
suhu memasak yang diinginkan.
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9 Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
waktu memasak yang diinginkan.

Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga
dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan
dan hasil yang optimal.

10 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:

- Keluarkan pan secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan pan kembali untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

11 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((Q»Q secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
— masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang di atas
permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon) setelah
mengeluarkannya. Keranjang mungkin akan mengeluarkan uap panas,
tergantung jenis makanan yang dimasak.

s 12 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

/ Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.

Tabel makanan untuk mode Mengukus dan Menggoreng

Tanpa Minyak

Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk

mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

- Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.
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- Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat

kematangan yang konsisten.

Jenis makanan Takaran Suhu Waktu Catatan

Kentang segar potong 1.000 g/35 oz 180 °C 34 menit Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
dadu kali di tengah proses memasak
Dada ayam 5 potong 160 °C 29mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2

(sekitar 160 g/6 02)

kali di tengah proses memasak

Filet ikan 6 potong 160 °C 22 mnt
(sekitar 125 g/4 0z2)

Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
kali di tengah proses memasak

Roti 5009 180 °C 30 mnt

Ratakan adonan di atas lapisan
datar untuk mencegahnya
mengembang berlebihan dan
menyentuh elemen pemanas
selama memasak, yang dapat
menyebabkan roti terbakar.

Ayam utuh 1.2009/42 oz 180 °C 50 mnt

Goyang, balik, atau aduk sekali di
tengah proses memasak

Mode Mengukus

1 Masukkan keranjang ke dalam pan.

alat.

waktu memasak yang disarankan.

memengaruhi kinerja memasak.

2 Tambahkan bahan ke dalam keranjang dan masukkan pan kembali ke dalam

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat "Tabel makanan" untuk mengetahui jumlah bahan dan

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis ‘'MAX’ (MAKS) karena hal ini dapat
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3 Isi tangki air dengan air sampai batas MAX (MAKS).

_~ A
g Catatan: Jika Anda tinggal di daerah yang memiliki tingkat kesadahan air

//
B~ yang tinggi, sebaiknya gunakan air murni atau air suling.

4 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

5 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

6 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

7 Ketuk tombol Mengukus untuk masuk ke mode Mengukus.
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8 Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
waktu memasak yang diinginkan.

Catatan: Penyesuaian suhu dinonaktifkan untuk mode Mengukus.
Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga

dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan
dan hasil yang optimal.

9 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.
Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:
- Keluarkan pan secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan pan kembali untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

10 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((Q,»Q secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Keranjang mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

/// 11 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.
A, Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
: yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.

Tabel makanan untuk mode Mengukus

Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk

mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

- Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.
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- Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat
kematangan yang konsisten.

Jenis makanan Takaran Suhu Waktu Catatan

Kentang segar potong 1.000 g/35 oz 100 °C 29-35

dadu mnt

Kentang utuh 4 buah 100 °C 50-60

(sekitar 250-300 g/9-11 mnt

0z)

Dagingiga 3009/11 0z 100 °C 25-35
mnt

Beras 3209/11 0z 100 °C 35-40 Menggunakan wadah memasak,
mnt seperti wadah pemanggang kue,

baki silikon, dsb.
Tambahkan 320 ml air ke dalam

wadah, dengan rasio beras dan air
1:1,2.

Ubi Rambat/Ubi Jalar 8 buah 100 °C 50-75
(sekitar 100 g/3,5 0z2) mnt

Memasak dengan program preset

Alat ini dilengkapi dengan berbagai program memasak preset yang dirancang
untuk memudahkan persiapan memasak. Masing-masing preset dioptimalkan
untuk jenis makanan tertentu, yang secara otomatis mengatur suhu dan waktu
memasak yang ideal untuk menghasilkan masakan yang lezat dengan mudah.
i 1 Tambahkan bahan ke dalam keranjang dan masukkan pan kembali ke dalam
alat.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.

2 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.
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3 Ketuk tombol Menggoreng Tanpa Minyak, Mengukus, atau Mengukus
dan Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke salah satu mode
memasak.

Catatan: Pastikan tangki air sudah terisi saat Anda menggunakan mode
memasak Mengukus atau Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak.

4 Pilih salah satu program preset sesuai dengan makanan yang Anda masak.

5 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat ‘Tabel memasak’). Untuk melakukannya:

- Keluarkan keranjang secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan keranjang kembali untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Pan mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.
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Tabel preset untuk Menggoreng Tanpa Minyak

Preset Jumlah yang disarankan  Waktu Suhu Pengingat
Goyang
Kentang 1.000 g 27 mnt 180 °C 2 kali
g goreng beku
Kentang 1.000g 29 mnt 180 °C 2 kali
50 goreng
rumahan
@ Daging potong 4 potong (190 g/potong) 17 mnt 200 °C 1 kali
D Roti panggang 3 potong roti panggang, 4 12 mnt 160 °C /
| & dantelur butir telur Tambahkan
roti panggang
setelah 6
menit di
tengah proses
memasak
@ Muffin 9 cup (sekitar 30 g per cup) 16 mnt 160 °C /
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 28 mnt 180 °C 2 kali
Sayuran 1.000 g (mode Menggoreng 12 mnt 180 °C 2 kali
(V\&f Tanpa Minyak)
600 g (mode Mengukus dan
Menggoreng Tanpa Minyak
dan mode Mengukus)
lkan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 13 mnt 200 °C 1 kali
<
Tabel preset untuk Mengukus dan Menggoreng Tanpa
Minyak
Preset Berat Waktu Suhu Pengingat
Goyang
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 35 mnt 180 °C 2 kali
Kentang 1.000 g 34 menit 180 °C 1 kali
=0 potong dadu
Kembang kol 600 g 19 mnt 160 °C 2 kali

Qy
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Ikan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 18 mnt 200 °C 1 kali

7\ Pangsit 3709 16 mnt 160 °C /
A

Tabel preset untuk Mengukus

Preset Berat Waktu Suhu
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 33 mnt 100 °C
Kentang potong 1.000 g 29 mnt 100 °C
() dadu
Brokoli 600 g 13 mnt 100 °C
G
lkan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 19 mnt 100 °C
<
/'-5 Pangsit 3709 13 mnt 100 °C
Pembersihan

Pembersihan rutin

o Peringatan: Tunggu hingga pan, keranjang, dan bagian dalam alat
g g mendingin sebelum mulai membersihkan.

Peringatan: keranjang memiliki lapisan antilengket. Jangan gunakan
peralatan dapur berbahan logam atau bahan pembersih yang bersifat
abrasif karena hal ini dapat merusak lapisan antilengketnya.

= Bersihkan alat setelah selesai digunakan. Bersihkan minyak dan lemak dari dasar
pan setelah selesai digunakan.
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Tekan tombol daya untuk mematikan alat, cabut steker dari stopkontak
dinding, dan biarkan alat mendingin.
Buang lemak atau minyak yang mengendap di dasar pan.

Bersihkan keranjang, pan, dan tangki air di bawah keran, jika perlu dengan
air hangat, cairan pencuci piring, dan spons nonabrasif (lihat "tabel
pembersihan").

Tip: Jika terdapat sisa makanan yang menempel di dalam keranjang atau pan,
rendam di dalam air panas yang dicampur cairan pencuci piring selama
10-15 menit. Dengan merendamnya, sisa makanan akan lebih mudah
dibersihkan. Gunakan cairan pencuci piring yang dapat menghilangkan
minyak dan lemak. Jika terdapat sisa minyak di dalam keranjang atau pan
dan Anda tidak dapat menghilangkannya dengan air panas atau cairan
pencuci piring, gunakan cairan penghilang lemak.

Tip: Jika perlu, bersihkan sisa makanan yang menempel pada elemen
pemanas menggunakan bulu sikat lembut hingga sedang. Jangan gunakan
sikat kawat atau bulu sikat keras karena hal ini dapat merusak lapisan pada
elemen pemanas.

Untuk mencegah timbulnya goresan, seka bagian luar dan dalam alat secara
perlahan menggunakan kain tidak kusut yang bersih dan lembut. Mulailah
dengan menggunakan kain yang sedikit dibasahi dan lanjutkan dengan kain
kering, jika perlu.

Bersihkan elemen pemanas menggunakan sikat pembersih untuk
menghilangkan sisa makanan.
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6 Bersihkan bagian dalam alat dengan menggunakan kain yang sedikit
dibasahi, lalu lanjutkan dengan kain kering, jika perlu.

—— Tabel pembersihan

-

<
< X [l
< S &
% @

Pembersihan dengan uap

Fungsi pembersihan dengan uap akan membantu menghilangkan sisa minyak,

serta membersihkan keranjang dan pan secara menyeluruh.

Program ini berlangsung selama 25 menit, yang terdiri atas:

- 20 menit pembersihan dengan uap untuk menghilangkan endapan
minyak.

- 5 menit pengeringan untuk memastikan pan siap digunakan.

Catatan: Saat memulai program pembersihan dengan uap, alat mungkin
mengeluarkan lebih banyak uap dari bagian belakang daripada saat
menggunakan mode Mengukus biasa. Hal ini normal dan dapat menyebabkan
peningkatan kondensasi pada dinding di sekitar alat.

Sebelum memulai, pastikan hal berikut:

- Lubang keluar udara tidak secara langsung menghadap stopkontak.

- Peralatan dapur lain tidak diletakkan di samping alat.

- Berijarak setidaknya 15 ¢cm di antara alat dan dinding agar tidak terjadi
penumpukan kondensasi.
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1 Isitangki air dengan air sampai batas MAX (MAKS).

_~a
-~

P

,

Catatan: Jika Anda tinggal di daerah yang memiliki tingkat kesadahan air
- yang tinggi, sebaiknya gunakan air murni atau air suling.

)

2 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

3 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

4 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

5 Ketuk tombol Pembersihan dengan Uap.
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6 Tekan tombol Mulai/jeda untuk memulai proses pembersihan dengan uap.

A 7 Setelah 20 menit, alat akan terus berbunyi 'bip’ dan ikon pembersihan
(M) . ‘
B dengan uap akan mulai berkedip.

8 Keluarkan dan bersihkan pan dan keranjang.

Perhatian: Selalu kenakan sarung tangan tahan panas untuk memegang
pan yang panas.

Catatan: Jika masih ada sisa minyak di dalam pan dan keranjang, bersihkan
dengan air sabun atau detergen menggunakan spons, lalu bilas lagi.

9 Masukkan keranjang dan pan kembali ke dalam alat.

10 Tekan tombol Mulai/jeda untuk memulai proses pengeringan.




66 Bahasa Indonesia

«.)) 0 11 Setelah 5 menit, alat akan berbunyi ‘bip’ yang menandakan bahwa proses
T pengeringan telah selesai.

. Tip: Sebelum digunakan pertama kali atau jika tidak digunakan dalam waktu
e yang lama, sebaiknya gunakan fungsi “Pembersihan dengan uap” untuk
- membersihkan saluran air dan ruang memasak secara menyeluruh.

Pembersihan Kerak

Setiap 20 jam penggunaan mode Mengukus, pengingat pembersihan kerak
akan muncul otomatis dan berkedip di layar. Hal ini menandakan waktunya
Anda menjalankan program pembersihan kerak. Program pembersihan kerak
akan membersihkan tumpukan kerak di dalam sistem air airfryer, yang
membantu memperpanjang masa pakainya.

1 Isitangki air dengan 60 ml Pembersih Kerak CA6700 Philips.

e1°
\@ Catatan: Pembersih Kerak CA6700 Philips tidak disertakan dalam kotak. Beli
secara terpisah untuk hasil pembersihan kerak terbaik.

Catatan: Untuk membersihkan kerak pada alat, sebaiknya gunakan
Pembersih Kerak Philips CA6700/55 (tersedia di Toko Online Philips). Kerak
pada alat harus dibersihkan setiap 10 jam penggunaan fungsi mengukus. Jika
Anda ingin menggunakan pembersih kerak yang berbahan dasar bubuk
asam sitrat, sebaiknya campurkan 40 gram bubuk asam sitrat yang aman
untuk makanan dengan 800 ml air untuk membuat larutan pembersih
kerak. Kelalaian membersihkan kerak pada alat akan membatalkan garansi
alat Anda.

2 Isitangki air dengan air sampai batas MAX (MAKS).

Catatan: Jika Anda tinggal di daerah yang memiliki tingkat kesadahan air
yang tinggi, sebaiknya gunakan air murni atau air suling.

3 Campurkan air dan pembersih kerak secara merata di dalam tangki air.
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4 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

5 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

6 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

7 Tekan dan tahan tombol Pembersihan dengan uap selama 2 detik.

8 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai membersihkan kerak.
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A 9 Setelah membersihkan kerak selama 25 menit, alat akan berbunyi 'bip’ dan
(M) .
o mengingatkan Anda untuk mengeluarkan pan.

10 Keluarkan pan dan buang sisa air di dalam pan.

Perhatian: Selalu kenakan sarung tangan tahan panas untuk memegang
pan yang panas.

11 Kosongkan sisa air dari dalam tangki.

12 Isi tangki air dengan air.

/J/,) Catatan: Jika Anda tinggal di daerah yang memiliki tingkat kesadahan air
B~ yang tinggi, sebaiknya gunakan air murni atau air suling.

13 Masukkan keranjang dan pan kembali ke dalam alat.
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14 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk melanjutkan pembersihan kerak.

16 Keluarkan keranjang dan pan.

— 17 Bilas keranjang, pan, dan tangki air di bawah keran.

Penting: Dalam kondisi apa pun, jangan gunakan cairan pembersih kerak
berbahan dasar asam sulfat, asam klorida, asam sulfamat, atau asam asetat
XN L/ /| (cuka) karena dapat merusak sistem air pada alat Anda dan tidak dapat

N/ [/ membersihkan kerak dengan baik.

\\ Catatan: Jika Anda sering menggunakan air sadah di daerah Anda, pembersihan
kerak pada alat mungkin perlu lebih sering dilakukan.
Penyimpanan

1 Cabut steker alat dari sumber listrik dan biarkan mendingin.
2 Pastikan semua komponen sudah bersih dan kering sebelum disimpan.
Catatan
- Saat membawa airfryer, peganglah secara horizontal dan sangga pan di
bagian depan untuk mencegahnya miring secara tidak sengaja dan
berpotensi merusak bagian-bagian alat.
- Pastikan selalu komponen Airfryer yang dapat dilepas sudah terpasang
dengan aman sebelum membawa dan/atau menyimpannya.
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Pemecahan masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui terkait alat. Jika
Anda tidak dapat mengatasi masalah dengan mengikuti informasi di bawah,
kunjungi www.home.id/support untuk melihat daftar pertanyaan umum atau
hubungi Pusat Layanan Konsumen di negara Anda.

Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Bagian luar alat menjadi panas
sewaktu alat digunakan.

Panas di bagian dalam alat akan
menyebar ke dinding bagian luar.

Hal ini normal. Semua bagian alat
yang perlu Anda sentuh saat alat
digunakan aman disentuh dan
tidak panas.

Pan, keranjang, dan bagian dalam
alat akan menjadi panas saat alat
dinyalakan untuk memastikan
makanan matang sempurna.
Bagian-bagian tersebut terlalu
panas untuk disentuh.

Jika Anda membiarkan alat
menyala dalam waktu yang lama,
beberapa bagian terlalu panas
untuk disentuh. Area tersebut
ditandai dengan ikon berikut:

Selama Anda menyadari bagian
panas tersebut dan tidak
menyentuhnya, alat ini aman
digunakan.

Kentang goreng rumahan buatan
saya tidak matang sesuai harapan.

Anda tidak menggunakan jenis
kentang yang sesuai.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan jenis kentang yang
sesuai. Jangan menyimpan
kentang di tempat yang dingin,
seperti di dalam kulkas. Pilihlah
jenis kentang yang cocok digoreng
sesuai keterangan pada
kemasannya.

Jumlah bahan-bahan di dalam
keranjang terlalu banyak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Jenis bahan tertentu perlu
digoyang di tengah proses
memasak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.
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Solusi

Airfryer tidak menyala.

Steker alat tidak dicolokkan ke
sumber listrik.

Pastikan steker telah dicolokkan
dengan benar ke stopkontak
dinding.

Beberapa alat menggunakan
stopkontak yang sama.

Airfryer memiliki daya watt yang
tinggi. Gunakan stopkontak lain
dan periksa sekringnya.

Anda tidak mengetuk tombol
daya.

Tekan tombol daya untuk
menyalakan alat.

Ada beberapa titik yang
terkelupas di dalam airfryer.

Beberapa titik kecil dapat terlihat
di dalam pan airfryer karena
sentuhan yang tidak disengaja
atau goresan pada lapisan (mis.
saat dibersihkan menggunakan
alat pembersih yang kasar
dan/atau saat memasukkan
keranjang).

Anda dapat mencegah terjadinya
kerusakan dengan memasukkan
keranjang ke dalam pan dengan
benar. Jika Anda memasukkan
keranjang secara tidak lurus,
bagian sisinya mungkin dapat
terantuk ke dinding pan sehingga
menyebabkan lapisan terkelupas.
Jika demikian, hal ini tidaklah
berbahaya karena semua material
alat ini aman untuk makanan.

Asap putih keluar dari alat.

Anda memasak bahan-bahan
yang berlemak.

Anda dapat membuang minyak
atau lemak yang ada di dalam pan
dengan hati-hati dan melanjutkan
proses memasak.

Masih ada sisa minyak di dalam
pan dari penggunaan
sebelumnya.

Asap putih disebabkan oleh sisa
minyak yang dipanaskan di dalam
pan. Selalu bersihkan pan dan
keranjang secara menyeluruh
setelah menggunakan alat.

Bahan pelapis makanan tidak
melekat dengan baik.

Pelapis makanan yang terbawa
udara dapat menimbulkan asap
putih. Oleskan bahan pelapis
makanan dengan benar hingga
melekat sempurna pada makanan.

Bumbu marinasi, cairan, atau sari
daging dapat menciprat dalam
lemak dan minyak yang
dihasilkan.

Tepuk-tepuk makanan untuk
mengurangi bumbu atau cairan
yang masih menempel sebelum
meletakkannya di dalam
keranjang.

Layar airfryer menampilkan "E1".

Airfryer disimpan di tempat
dengan suhu yang terlalu dingin.

Jika alat disimpan di tempat
bersuhu rendah, biarkan airfryer
menyesuaikan dengan suhu
ruangan setidaknya 15 menit
sebelum dicolokkan.

Jika layar masih menampilkan
"E1", hubungi saluran siaga
layanan atau Pusat Layanan
Konsumen di negara Anda.
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Layar airfryer menampilkan
"E4-E12".

Alat mungkin mengalami
kegagalan fungsi.

Coba cabut steker alat dari
stopkontak, lalu colokkan kembali
ke stopkontak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

Layar airfryer menampilkan "E15".

Pipa air bagian dalam tersumbat.

Lakukan proses pembersihan
kerak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

Saya mendengar suara aneh dari
dalam alat.

Alat ini dilengkapi kipas untuk
mengalirkan panas dan pompa air
untuk memungkinkan fungsi
mengukus.

Selama beroperasi, Anda mungkin
mendengar suara dari komponen
ini.

Hal ini normal dan bukan masalah.

Jika suaranya menjadi lebih keras
atau berubah, silakan hubungi
Pusat Layanan Konsumen untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.

Terdapat air di dalam ruang
memasak setelah digunakan.

Setelah memasak, Anda mungkin
melihat air yang tersisa di dalam
ruang memasak.

Hal ini disebabkan oleh uap yang
dihasilkan selama pengoperasian
alat, yang mengembun pada
makanan dan dinding bagian
dalam ruang memasak.

Kondensasi uap dalam jumlah
sedikit adalah hal yang normal.
Cukup seka dengan kain lembut,
lembap, dan nonabrasif.

A berkedip.

Tangki air kosong.

Masukkan air murni atau air suling
ke dalam tangki air.

Tangki air tidak dipasang dengan
benar.

Tekan tangki air untuk
memasangnya dengan benar.

Pipa air bagian dalam tersumbat.

Lakukan proses pembersihan
kerak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

@ berkedip.

Ini adalah pengingat pembersihan
kerak.

Lakukan proses pembersihan
kerak. Lihat bab "Membersihkan
kerak".
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Solusi

Mungkin terdapat embun di
dinding selama mengukus,
pembersihan dengan uap, atau
pembersihan kerak.

Ini normal. Alat mungkin
mengeluarkan lebih banyak uap
dari lubang keluar udara. Uap ini
dapat terdorong ke berbagai
permukaan di sekitar alat oleh
kipas internal, yang menyebabkan
kondensasi uap di dinding.

Untuk memastikan penggunaan

yang aman dan optimal:

- Berijarak setidaknya 15 cm di
antara alat dan dinding untuk
mengurangi penumpukan
kondensasi.

- Pastikan lubang keluar udara
tidak secara langsung
menghadap stopkontak untuk
menghindari bahaya listrik.

- Jangan letakkan peralatan
dapur lain di dekat unit selama
pengoperasian.

- Gunakan lap pel atau kain
lembut untuk mengeringkan
kondensasi yang terbentuk
pada permukaan di sekitar
alat.

Ada air yang bocor dari airfryer.

Kebocoran internal (mis. pipa air
atau komponen internal).

Retakan atau kerusakan akibat
faktor eksternal.

Alat yang jatuh atau mengalami
perubahan bentuk dapat
menyebabkan kerusakan
struktural yang diikuti kebocoran.

Hubungi Pusat Layanan Konsumen
di negara Anda untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.

Tangki air mungkin tidak dipasang
dengan benar atau rusak.

Lepaskan tangki air dan pasang
kembali dengan benar.

Periksa ada tidaknya retakan atau
kerusakan yang terlihat.

Jika terdapat kerusakan, hubungi
Pusat Layanan konsumen untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.

Airfryer tidak mengeluarkan uap
yang cukup.

Air di dalam tangki tidak cukup.

Periksa tangki air untuk
memastikan air di dalamnya
cukup.

Tangki air tidak dipasang dengan
benar.

Tekan tangki air untuk
memasangnya dengan benar.
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Lubang masuk air kotor atau
tersumbat.

Bersihkan dan bilas secara
menyeluruh untuk menghilangkan
sumbatan.

Terjadi penyumbatan penghasil

uap atau kebocoran saluran pipa.

Jika alat telah digunakan dalam
jangka waktu yang lama,
penghasil uap mungkin
memerlukan perawatan.
Jalankan program pembersihan
kerak untuk membersihkan sistem
uap.

Jika masalah berlanjut setelah
pembersihan kerak, hubungi Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda untuk mendapatkan
bantuan lebih lanjut.
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Arahan keselamatan penting

Baca maklumat penting ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas
dan simpan untuk rujukan masa hadapan.

Bahaya
a

- Jangan letakkan perkakas di atas atau berdekatan dapur gas panas atau
semua jenis dapur elektrik dan plat masak elektrik atau ketuhar yang panas
(raj. 1).

- Jangan sesekali tenggelamkan perkakas ke dalam air atau membilasnya di
bawah air paip.

- Jangan biarkan sebarang air atau cecair lain masuk ke dalam perkakas untuk
mengelakkan berlakunya kejutan elektrik.

- Masukkan ramuan yang akan digoreng di dalam bakul untuk
mengelakkannya daripada tersentuh dengan elemen pemanasan.

- Jangan tutup bukaan salur masuk udara dan salur keluar udara semasa
perkakas beroperasi.
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Amaran

Jangan isi kuali dengan minyak kerana ini boleh menyebabkan bahaya
kebakaran.

Jangan gunakan perkakas jika palam, kord sesalur kuasa atau perkakas rosak.
Jangan sentuh bahagian dalam perkakas semasa operasi.

Jangan sekali-kali meletakkan jumlah makanan yang melebihi paras
maksimum yang dinyatakan dalam bakul.

Sentiasa pastikan pemanas adalah bersih dan tiada makanan yang tersekat di
dalam pemanas.

Berhati-hati apabila membersihkan kawasan atas ruang memasak: Elemen
pemanasan yang panas, pinggir bahagian logam.

Jika kord sesalur rosak, kord mestilah digantikan oleh Philips, ejen servis atau
pihak yang berkelayakan yang serupa untuk mengelakkan bahaya.
Sambungkan perkakas hanya kepada soket dinding yang dibumikan,
dilindungi oleh pemutus litar kebocoran bumi.

Sentiasa pastikan palam dimasukkan dengan rapi pada soket dinding.
Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk dikendalikan menggunakan pemasa
luaran atau sistem kawalan jauh yang berasingan.

Permukaan yang mudah dicapai mungkin menjadi panas semasa digunakan
(raj. 2).

Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan bahawa mereka tidak bermain
dengan perkakas ini.

Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental atau
kurang berpengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka telah diberikan
pengawasan atau arahan berkenaan penggunaan perkakas ini oleh orang
yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

Pembersihan dan penyelenggaraan tidak boleh dilakukan oleh kanak-kanak
tanpa pengawasan.

Jangan sandarkan perkakas pada dinding atau perkakas lain. Tinggalkan
ruang sekurang-kurangnya 15 cm di bahagian belakang, di kedua-dua sisi
dan di atas perkakas. Jangan letakkan apa-apa di atas perkakas.

Semasa menggoreng dengan udara panas, stim panas akan dilepaskan
melalui bukaan salur keluar udara. Pastikan tangan dan muka anda selamat
dengan menjauhkannya daripada stim dan salur keluar udara. Juga, berhati-
hati dengan stim dan udara panas semasa mengeluarkan kuali daripada
perkakas.

Jangan gunakan ramuan yang ringan atau kertas pembakar dalam perkakas.
Penyimpanan ubi kentang: Suhu haruslah bersesuaian dengan jenis ubi
kentang yang disimpan dan suhu haruslah 6°C ke atas untuk meminumkan
risiko dedahan akrilamida dalam bahan makanan yang disediakan.
Memandangkan Airfryer mempunyai ruang yang besar, kuasa elektrik
perkakas ini adalah besar. Jangan kendalikan perkakas lain yang
menggunakan kuasa tinggi pada litar yang sama pada masa yang sama (cth.,
cerek, gril elektrik dan sebagainya). Jika tidak, pemutus litar dalam
pemasangan rumah anda mungkin akan bertindak balas dan bekalan kuasa
pada soket ini akan terputus.
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Semasa menggunakan Airfryer, berhati-hati semasa membuka, menutup
atau menggoncang laci yang besar dan berat itu. Sentiasa kendalikan dengan
berhati-hati untuk mengelakkan kuali tergelincir atau terjatuh, yang mungkin
menyebabkan kecederaan.

Perkakas ini direka bentuk untuk digunakan pada suhu sekeliling dari 5°C
hingga 40°C.

Pastikan bahawa voltan yang dinyatakan pada perkakas sepadan dengan
voltan sesalur tempatan anda sebelum anda menyambungkan perkakas.
Jauhkan kord sesalur kuasa daripada permukaan yang panas.

Jangan gunakan perkakas untuk apa-apa tujuan lain selain yang diterangkan
dalam manual ini untuk mengelakkan kecederaan yang mungkin berlaku dan
gunakan aksesori Philips yang asli sahaja.

Jangan biarkan perkakas ini dikendalikan tanpa dijaga.

Kuali, bakul dan aksesori yang diletakkan di dalam ruang memasak akan
menjadi panas semasa dan selepas penggunaan perkakas, kendalikan secara
berhati-hati.

Bersihkan bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali. Rujuk
arahan dalam manual.

Jangan letakkan kuali dan bakul di atas panel Ul, kerana item tersebut
mungkin terjatuh dan menyebabkan kecederaan.

Semasa mengukus makanan, berhati-hati semasa menarik keluar kuali untuk
mengelakkan kelecuran daripada stim yang keluar.

Jangan letakkan salur keluar stim perkakas menghadap soket.

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan biasa di rumah sahaja. Perkakas
tidak dimaksudkan untuk digunakan dalam persekitaran seperti dapur
kakitangan di kedai, pejabat, ladang atau persekitaran kerja yang lain.
Perkakas juga tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel,
inap sarapan dan persekitaran kediaman lain.

Tanggalkan perkakas daripada bekalan kuasa setiap kali perkakas dibiarkan
tanpa pengawasan dan sebelum memasang, menanggalkan bahagian,
menyimpan atau membersihkan perkakas.

Letak perkakas di atas permukaan mendatar yang rata dan stabil.

Jika perkakas digunakan dengan cara yang tidak betul, atau untuk tujuan
profesional atau separa profesional, atau jika tidak digunakan mengikut
arahan dalam manual pengguna ini, jaminan akan menjadi tidak sah dan
Philips menolak sebarang liabiliti terhadap sebarang kerosakan yang berlaku.
Kembalikan perkakas ke pusat servis yang dibenarkan oleh Philips setiap kali
anda hendak mendapatkan pemeriksaan atau pembaikan. Jangan cuba baiki
perkakas itu sendiri, jika tidak jaminannya menjadi tidak sah.

Cabut palam perkakas selepas setiap penggunaan.

Sejukkan perkakas selama lebih kurang 30 minit sebelum anda
menggunakan atau mencuci perkakas.

Pastikan ramuan yang disediakan di dalam perkakas ini menjadi kuning
keemasan dan bukan berwarna gelap atau coklat.

Keluarkan sisa yang terbakar. Jangan goreng ubi kentang segar pada suhu
yang melebihi 180°C (untuk mengurangkan penghasilan akrilamida).
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Pastikan makanan dimasak sepenuhnya di dalam Airfryer.

Pastikan anda mempunyai kawalan ke atas Airfryer anda.

Semasa memasak makanan berlemak, Airfryer boleh mengeluarkan asap.

Jangan tekan butang pelepas bakul semasa menggoncang dan

menggerakkan kuali.

Apabila ikon penyahkerakan menyala, sila teruskan dengan proses

penyahkerakan.

Berhati-hati semasa menuang makanan yang telah dimasak dan berhati-hati

agar aksesori tidak terjatuh keluar.

Pastikan peranti diletakkan dengan bahagian belakangnya berjarak

sekurang-kurangnya 15 cm dari dinding dan bahagian depannya 2 cm dari

pinggir meja. Pastikan juga salur keluar udara tidak menghadap sebarang
soket kuasa.

Jangan letakkan Airfryer di sebelah perkakas memasak yang lain, berdekatan

dinding dapur atau di bawah almari dapur kerana stim panas mungkin

terpeluwap dan turun ke atas permukaan.

Apabila digunakan dalam keadaan biasa, pastikan terdapat pengudaraan

yang baik di sekitar produk.

Jika stim terkumpul di dalam atau di sekitar permukaan salur keluar stim, lap

dengan kain kering yang lembut.

Jika terdapat air memeluwap di dalam soket, anda disyorkan agar melaraskan

kedudukan perkakas atau menggunakan pelindung habuk soket untuk

mengelakkan pemeluapan terkumpul di dalam soket.

Perkakas ini disediakan dengan kord bekalan kuasa yang pendek untuk

mengurangkan risiko terbelit atau tersandung yang boleh berlaku dengan

kord bekalan kuasa yang lebih panjang.

Kord sambungan boleh digunakan dengan berhati-hati. Jika kord

sambungan digunakan:

- Pengadaran elektrik yang ditandakan pada kord mestilah sama dengan
pengadaran perkakas.

- Kord ini harus dikemaskan supaya tidak terjuntai dari kaunter atau
permukaan meja, yang menyebabkan kord ini ditarik atau disandung oleh
kanak-kanak.

- Kord sambungan mestilah merupakan kord 3 wayar yang dibumikan.

Perkakas ini mempunyai palam terkutub (satu pin lebih lebar daripada pin

yang satu lagi). Untuk mengurangkan risiko kejutan elektrik, palam ini

dimaksudkan untuk dimuatkan pada salur keluar terkutub dengan satu cara
sahaja. Jika palam tidak dapat dimuatkan sepenuhnya pada salur keluar,
terbalikkan palam. Jika palam masih tidak dapat dimuatkan, hubungi
juruelektrik yang bertauliah. Jangan cuba mengubah suai palam dengan apa-
apa cara sekalipun.

Untuk mengelakkan kerosakan pada perkakas, jangan gunakan agen

pembersih alkali. Sebaliknya, bersihkan dengan kain lembut dan detergen

yang tidak kuat.

Untuk mengelakkan kerosakan pada perkakas, jangan gunakan air keras.

Sebaliknya, gunakan air tulen / air suling untuk mengukus, menggoreng stim

dan menyahkerak.

Jangan halakan udara sejuk daripada kipas atau penyaman udara ke arah

salur keluar udara Airfryer.
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Sila gunakan Philips Descaler CA6700 sahaja. Jangan sekali-kali gunakan
penyahkerak yang berasaskan asid sulfurik, asid hidroklorik, asid sulfamik
atau asid asetik (cuka) kerana bahan ini boleh merosakkan litar air di dalam
mesin anda dan tidak akan melarutkan kerak dengan betul. Jaminan anda
akan terbatal jika anda tidak menggunakan penyahkerak Philips. Kegagalan
menyahkerak perkakas juga akan membatalkan jaminan anda.

Permukaan elemen pemanasan adalah tertakluk pada baki haba selepas
penggunaan.

Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas ini mematuhi piawaian dan peraturan berkaitan dengan pendedahan
kepada medan elektromagnet.

Pematian automatik

Perkakas ini dilengkapi dengan fungsi pematian automatik. Jika anda tidak
menekan butang dalam masa 20 minit, perkakas akan dimatikan secara
automatik. Untuk mematikan perkakas secara manual, tekan butang kuasa
Hidup/Mati.

Mengitar semula

Simbol ini bermaksud bahawa produk elektrik tidak boleh dibuang dengan
sampah rumah biasa.

Ikut peraturan negara anda berkenaan pengumpulan berasingan bagi
produk elektrik.

Jaminan dan sokongan

Versuni Netherlands B.V., berdaftar di Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
menawarkan waranti dua tahun untuk produk ini selepas tarikh pembelian (atau
tarikh penghantaran, jika kemudian). Waranti ini tidak sah jika kecacatan adalah
disebabkan oleh penggunaan yang tidak betul atau penyelenggaraan yang
kurang baik. Waranti kami tidak menjejaskan hak anda di bawah undang-
undang sebagai seorang pelanggan. Untuk mendapatkan maklumat lanjut, alat
ganti atau menggunakan waranti, sila lawati laman web kami
home.id/support.

Pengenalan

Tahniah atas pembelian anda dan selamat menggunakan Philips!
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Untuk mendapatkan manfaat penuh daripada sokongan yang kami tawarkan,
daftarkan produk anda melalui www.home.id.

Perihalan umum

Gambaran keseluruhan produk

Panel kawalan

Kord kuasa

Kuali

Bakul

Butang pelepas bakul
Tangki air

Penutup tangki air
Butang pelepas bakul

NoubhwN —

Luncurkan penutup untuk mengakses K | wul
butang pelepas bakul. Tekan butang pelepas bakul dan
angkat bakul untuk

mengeluarkannya daripada kuali.
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Gambaran keseluruhan panel kawalan

Kuasa dan operasi asas

Butang hidup/mati
Ketik untuk menghidupkan atau mematikan Airfryer.

Butang mula/jeda
Ketik untuk memulakan atau menjeda proses memasak.

Butang goreng udara

Ketuk untuk memulakan mod goreng udara dengan
peredaran udara panas untuk hasil yang rangup.

Butang goreng stim

Ketik untuk memulakan mod kukus dan goreng udara
untuk bahagian dalaman yang lembap dan luaran yang
rangup.

SENECIO)

Butang kukus

Ketik untuk memasak makanan menggunakan stim untuk
pemanasan yang lembut dan sekata.

O = <> &

Butang tingkatkan/kurangkan

Ketik untuk meningkatkan atau mengurangkan suhu dan
masa memasak.

Butang suhu
Ketik untuk memasuki mod pelarasan suhu.

Butang masa
Ketik untuk memasuki mod pelarasan masa.
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Program praset

e

Kentang goreng beku

Gunakan praset ini untuk memasak kentang jejari, bebaji
kentang atau lempeng kentang beku sehingga rangup
keemasan.

Kiub kentang

Gunakan praset ini untuk kentang jejari atau bebaji yang
dipotong daripada ubi kentang segar.

Potongan daging
Gunakan praset ini untuk menggril stik mengikut tahap
kemasakan pilihan anda dengan luaran yang dipanggang.

Sarapan pagi

Gunakan praset ini untuk sarapan yang pantas dan
seimbang dengan roti bakar keemasan dan telur separuh
masak.

Mufin

Gunakan praset ini untuk membakar mufin yang gebu dan
dimasak secara sekata.

Drumstik ayam

Gunakan praset ini untuk memasak drumstik ayam
sepenuhnya dengan kulit yang rangup.

Sayur campuran

Gunakan praset ini untuk memanggang atau merangupkan
sayur secara sekata dengan minyak yang minimum.

lkan

Gunakan praset ini untuk memasak filet ikan atau makanan
laut dengan lembut sambil mengekalkan kelembapan dan
tekstur.

Ladu

Gunakan praset ini untuk memasak ladu secara sekata
dengan luaran yang rangup dan inti yang lembut.
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Fungsi tambahan

1)

)
3 ¢

X

.
ools

Kekal panas

Anda boleh mengaktifkan mod Kekal panas pada bila-bila
masa—sebelum atau semasa memasak—dengan mengetik
butang Kekal panas.

Apabila fungsi Kekal panas diaktifkan, perkakas akan
beralih kepada mod kekal panas secara automatik sebaik
sahaja selesai memasak.

Peringatan goncang

Model ini menampilkan peringatan goncang. Untuk hasil
yang optimum, goncang atau balikkan makanan dengan
segera apabila penggera peringatan berbunyi.

Tekan butang Peringatan Goncanguntuk menghidupkan
atau mematikan amaran. Apabila didayakan, anda akan
mendengar bunyi bip dan melihat butang berkelip, yang
mengingatkan anda untuk menggoncangkan atau
menterbalikkan makanan anda semasa memasak untuk
mendapatkan hasil yang lebih sekata.

Lampu
Hidupkan atau matikan lampu dalam ruang memasak.

Pembersihan stim

Menghilangkan sisa berminyak secara berkesan dan
menyediakan pembersihan mendalam untuk kedua-dua
bakul dan kuali.

Kegemaran

Airfryer anda merangkumi ciri kegemaran yang disimpan

untuk akses pantas kepada tetapan pilihan anda.

- Pilih mod memasak: Goreng udara, Goreng stim atau
Kukus.

- Tetapkan suhu dan masa memasak yang anda inginkan.

- Tekan dan tahan butang Kegemaran sehingga anda
mendengar bunyi bip—ini mengesahkan tetapan telah
disimpan.

- Untuk mengemaskinikan kegemaran anda, hanya ulang
langkah di atas dengan tetapan baru.
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Paparan

o Paparan masa/suhu
Skrin memaparkan masa dan suhu memasak secara bergilir-
gilir.

\ Penanda tiada air

L Menyala apabila air di dalam tangki air tidak mencukupi.
(N

Ay 4
R/

Penanda nyahkerak
Menyala apabila fungsi berdaya stim telah digunakan
selama 20 jam.
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Sebelum penggunaan pertama

PENTING: Semasa penggunaan kali pertama, Airfryer mungkin
mengeluarkan sedikit asap dan bau. Hal ini adalah biasa dan akan lesap
dalam masa beberapa minit.

Awas: Airfryer ini berfungsi dengan udara panas. Jangan isikan kuali
dengan minyak, lemak menggoreng atau sebarang cecair lain.

Awas: Jangan sentuh permukaan panas. Kendalikan kuali panas dengan
sarung tangan pelindung ketuhar.

Awas: Perkakas ini adalah untuk penggunaan di rumah sahaja.

Nota: Tidak perlu memanaskan perkakas terlebih dahulu.

1 Tanggalkan semua bahan pembungkusan.
2 Tanggalkan sebarang pelekat atau label (jika berkenaan) daripada perkakas.
3 Bersihkan perkakas dengan menyeluruh sebelum penggunaan kali pertama.

Persediaan sebelum menggunakan

1 Letakkan perkakas di atas permukaan yang stabil, rata dan tahan panas.
Pastikan terdapat ruang yang mencukupi di atas meja untuk gegalang yang
dipanjangkan selepas kuali ditarik keluar.
2 Pastikan terdapat sekurang-kurangnya 15 cm ruang di bahagian belakang
‘ - perkakas.

P = — Nota: Semasa penggunaan, stim panas akan dilepaskan melalui salur keluar
Ny ,/d‘ udara. Pastikan tangan dan muka anda selamat dengan menjauhkan tangan
G dan muka anda daripada stim dan salur keluar udara. Letakkan perkakas
sekurang-kurangnya 15 cm jauh dari dinding dan jangan letakkan salur keluar
udara betul-betul di hadapan soket.

Nota: Jangan letak apa-apa jua item di atas perkakas atau di sisi perkakas. Ini
boleh mengganggu laluan udara dan menjejaskan penggorengan.

Nota: Jangan letakkan Airfryer di sebelah perkakas memasak yang lain,
berdekatan dinding dapur atau di bawah almari dapur kerana stim panas
mungkin terpeluwap dan turun ke atas permukaan.
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Menggunakan perkakas

Perkakas dengan fungsi stim ini menawarkan tiga mod memasak serba guna

yang direka bentuk untuk memenuhi pelbagai jenis keperluan memasak.

- Mod Goreng Udara memberikan hasil yang rangup dan kurang minyak,
sesuai untuk snek dan makanan goreng kegemaran.

- Mod Goreng Stim menggabungkan udara panas dan stim untuk
mengekalkan kelembapan dengan hasil keemasan—sesuai untuk makanan
yang lembut seperti roti buatan sendiri dan ikan.

- Mod Kukus menggunakan stim semata-mata untuk memasak ramuan
dengan lembut, mengekalkan nutrien dan tekstur, menjadikan mod ini sesuai
untuk sayuran dan makanan laut.

Mod goreng udara

1 Letakkan bakul ke dalam kuali.

2 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan letakkan kembali kuali ke dalam
perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk "Jadual makanan" untuk kuantiti dan
masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.

3 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.
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4 Ketik butang Goreng Udara untuk memasuki mod Goreng Udara.

5 Ketik butang Suhu, kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih suhu memasak yang diinginkan.

6 Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih masa memasak yang diinginkan.

Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga
boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk
kemudahan dan hasil optimum.

7 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:

- Tarik keluar kuali dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan ramuan di atas permukaan tahan panas.
- Letakkan kembali kuali ke dalam untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila kuali dikeluarkan. Proses
memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja kuali diletakkan
kembali ke dalam perkakas.

8 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
«‘))0 dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
. permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)

—) apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas mungkin akan keluar daripada kuali.
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/// 9 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.
,/ Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
Y. terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Goreng Udara

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan

pelbagaijenis makanan.

Nota

- Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.

- Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Kentang goreng nipis 830¢g 200°C 22 minit  Matikan peringatan goncang dan
beku goncang secara manual atau
(7x7 mm/0.3x0.3 inci) terbalikkan makanan dengan
Hidangan kecil segera pada titik masa 11, 14, 17
dan 20 minit.

Goncangkan 4 kali semasa proses
memasak untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi hidangan
kentang jejari yang kecil.

Kentang goreng nipis 1250 g 200°C 30 minit  Matikan peringatan goncang dan

beku goncang secara manual atau

(7x7 mm/0.3x0.3 inci) terbalikkan makanan dengan

Hidangan besar segera pada titik masa 14, 18, 22
dan 27 minit.

Goncangkan 4 kali semasa proses
memasak untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi hidangan
kentang jejari yang besar.

Popia beku 800¢g 200°C 15 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau 1-2 kali semasa memasak
Hamburger 6 patti 200°C 16-25 Goncangkan, terbalikkan atau
(kira-kira 150 g/5 02) minit kacau 1-2 kali semasa memasak
Lof daging 14009 150°C 65-70

minit
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Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan

Potongan daging tanpa 4 potongan 200°C 16-25 Goncangkan, terbalikkan atau

tulang minit kacau 1-2 kali semasa memasak

(kira-kira 190 g/7 0z)

Dada ayam 5 keping 180°C 20-28 Goncangkan, terbalikkan atau

(kira-kira 160 g/6 0z) minit kacau 1-2 kali semasa memasak

Seekor ayam 1 keping 180°C 50-60 Goncangkan, terbalikkan atau

(1200 g/42 oz) minit kacau 1 kali semasa memasak

Roti/roti gulung prabakar 4 keping 180°C 8 minit

(anggaran 75 g/2.6 0z)

Paha ayam (anggaran 4 keping 180°C 26 minit  Matikan peringatan goncang dan

100 g/3.5 oz setiap satu) goncang secara manual,

Hidangan kecil terbalikkan atau kacau makanan
dengan segera pada titik masa 13
minit semasa proses memasak
untuk mencapai prestasi memasak
optimum bagi hidangan drumstik
yang kecil.

Mufin (anggaran 6 keping 160°C 16 minit

40 g/1.4 oz/setiap satu)

Sayur campuran 13009 180°C 15 minit  Matikan peringatan goncang dan

(dicincang kasar)
Hidangan besar

goncang secara manual atau kacau
makanan dengan segera pada titik
masa 8 dan 12 minit semasa proses
memasak untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi hidangan
sayur campuran yang besar.

Mod Goreng Stim

1 Letakkan bakul ke dalam kuali.
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2 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan letakkan kembali kuali ke dalam
‘ (*/"’*”"" perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk ‘Jadual Makanan’ untuk mengetahui
kuantiti dan masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.

3 Isitangki air dengan air hingga paras air MAX.

y— -~ Nota: Jika anda tinggal di kawasan air liat, kami mengesyorkan anda
b~ menggunakan air tulen atau air suling.

4 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

5 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

6 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.
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7 Ketik butang Goreng Stim untuk memasuki mod Goreng Stim.

8 Ketik butang Suhu, kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih suhu memasak yang diinginkan.

9 Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih masa memasak yang diinginkan.

Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga
boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk
kemudahan dan hasil optimum.

10 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:

- Tarik keluar kuali dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan kandungan di atas permukaan tahan panas.
- Letakkan kembali kuali ke dalam untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.

11 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul di atas permukaan
tahan panas (cth. tungku besi atau alas silikon) apabila anda
mengeluarkan bakul. Bergantung pada jenis makanan, stim panas akan
keluar daripada bakul.
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12 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Goreng Stim

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan

pelbagaijenis makanan.

Nota

- Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.

- Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Kiub kentang segar 1000 g/35 oz 180°C 34 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau 1-2 kali semasa memasak

Dada ayam
(kira-kira 160 g/6 0z)

5 keping 160°C 29 minit  Goncangkan, terbalikkan atau
kacau 1-2 kali semasa memasak

Filet ikan
(kira-kira 125 g/4 0z)

6 keping 160°C 22 minit  Goncangkan, terbalikkan atau
kacau 1-2 kali semasa memasak

Roti buatan sendiri

5009 180°C 30 minit  Susunkan doh di atas lapisan yang
rata untuk mengelakkannya
daripada mengembang dan
menyentuh elemen pemanasan
semasa memasak, yang boleh
mengakibatkan roti terbakar.

Seekor ayam

1200 g/42 oz 180°C 50 minit  Goncangkan, terbalikkan atau
kacau sekali semasa memasak
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Mod kukus

1 Letakkan bakul ke dalam kuali.

2 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan letakkan kembali kuali ke dalam
i perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk "Jadual Makanan" untuk kuantiti dan
masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis ‘MAX’, kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.

3 Isitangki air dengan air hingga paras air MAX.

V- Nota: Jika anda tinggal di kawasan air liat, kami mengesyorkan anda
S~ menggunakan air tulen atau air suling.

4 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

5 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.
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6 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

7 Ketik butang Kukus untuk memasuki mod Kukus.

8 Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih masa memasak yang diinginkan.

Nota: Pelarasan suhu dinyahdayakan untuk Pengukusan.
Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga

boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk
kemudahan dan hasil optimum.

9 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:

- Tarik keluar kuali dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan ramuan di atas permukaan tahan panas.
- Letakkan kembali kuali ke dalam untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.

10 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
«e))g dengan berhati-hati.
- 2

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
— ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)
apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas akan keluar daripada bakul.




96 Bahasa Malaysia

/// 11 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.
,/ Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Kukus

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan

pelbagaijenis makanan.

Nota

- Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.

- Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Kiub kentang segar 1000g/350z  100°C 29-35
minit
Seluruh ubi kentang 4 keping 100°C 50-60
(kira-kira minit

250-300g/9-11 0z)

Rusuk khinzir 300g/11 oz 100°C 25-35
minit
Nasi biasa 320g/11 0z 100°C 35-40 Gunakan periuk memasak seperti
minit periuk membakar, dulang silikon
dsb.
Tambahkan 320 ml air ke dalam
periuk, mengekalkan nisbah beras-
air 1:1.2.
Keladi/Ubi Keledek 8 keping 100°C 50-75
(kira-kira 100 g/3.5 0z) minit

Memasak dengan program praset

Perkakas ini disertakan dengan pelbagai program praset memasak yang direka
bentuk untuk memudahkan persediaan hidangan. Setiap praset dioptimumkan
untuk jenis makanan tertentu, yang menetapkan suhu dan masa memasak yang
paling sesuai secara automatik untuk memberikan hasil terbaik dengan usaha
minimum.
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1 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan letakkan kembali kuali ke dalam
l < perkakas.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.

2 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

3 Ketik butang Goreng Udara, Kukus atau Goreng Stim untuk memasuki
salah satu mod memasak tersebut.

Nota: Pastikan tangki air yang diisi telah diletakkan pada tempatnya semasa
anda menggunakan mod memasak Kukus atau Goreng Stim.

4 Pilih salah satu program praset mengikut makanan yang anda masak.

5 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat ‘Jadual makanan’). Untuk melakukan hal ini:

- Tarik keluar bakul dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan kandungan di atas permukaan tahan panas.
- Masukkan semula bakul untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.
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dengan berhati-hati.

«!)) 0 6 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali

IS

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)
apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas mungkin akan keluar daripada kuali.

7 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual praset untuk Goreng Udara

Praset Jumlah yang disyorkan Masa Suhu Peringatan
Goncang
Kentang 1000g 27 minit 180°C 2 kali

g goreng beku

Kentangjejari 1000 g 29 minit 180°C 2 kali
=0 buatan sendiri

Potongan 4 keping (190 g/item) 17 minit 200°C 1 kali
@ daging
T Telur dan 3 keping roti, 4 biji telur 12 minit 160°C /
IQ sarapan Tambahkan
roti bakar
selepas 6 minit
memasak

Mufin 9 cawan (kira-kira 30 g bagi 16 minit 160°C /
setiap cawan)

& Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 28 minit 180°C 2 kali

(\ Sayur 1000 g (mod Goreng Udara) 12 minit 180°C 2 kali
"éf campuran 600 g (mod Goreng Stim dan
Kukus)
Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi 13 minit 200°C 1 kali

< setiap ikan)
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Jadual praset untuk Goreng Stim

Praset Berat Masa Suhu Peringatan
Goncang
& Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 35 minit 180°C 2 kali
Kiub kentang 1000 g 34 minit 180°C 1 kali
)
Kubis bunga 600 g 19 minit 160°C 2 kali
&
Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi 18 minit 200°C 1 kali
< setiap ikan)
m Ladu 370 16 minit 160°C /
) g
Jadual praset untuk Kukus
Praset Berat Masa Suhu
d Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 33 minit 100°C
Kiub kentang 10009 29 minit 100°C
S
Brokoli 600 g 13 minit 100°C
(o
Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi setiap 19 minit 100°C
<X ikan)
Ladu 3709 13 minit 100°C

N
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Pembersihan

Pembersihan rutin

sepenuhnya sebelum anda memulakan pembersihan.

_'@ Amaran: Biarkan kuali, bakul dan bahagian dalam perkakas menjadi sejuk

«

Amaran: bakul mempunyai salutan tidak melekat. Jangan gunakan
perkakas dapur logam atau bahan pencuci yang melelas kerana ini
merosakkan salutan tidak melekat.

Bersihkan perkakas setiap kali selepas penggunaan. Keluarkan minyak dan

lemak daripada bahagian bawah kuali setiap kali selepas penggunaan.

1 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk mematikan perkakas, cabut palam

2
A 3
Lij ) »
\! AL
. N
\\‘ / / O
= >
4

daripada soket dinding dan biarkan perkakas menjadi sejuk.
Buang lemak cair atau minyak dari bahagian bawah kuali.

Bersihkan bakul, kuali dan tangki air di bawah paip, jika perlu dengan air
suam, cecair pencuci pinggan mangkuk dan span yang tidak melelas (lihat
"jadual pembersihan").

Petua: Jika sisa makanan melekat pada bakul atau kuali, anda boleh
merendamkan bakul di dalam air panas bersama cecair pencuci pinggan
mangkuk selama 10-15 minit. Merendam akan melonggarkan sisa makanan
dan menjadikannya lebih mudah untuk ditanggalkan. Pastikan anda
menggunakan cecair pencuci yang boleh melarutkan minyak. Jika terdapat
kesan minyak pada bakul atau kuali dan anda tidak dapat membersihkan
kesan dengan air panas dan cecair pencuci pinggan mangkuk, gunakan
cecair penyahgris.

Petua: Jika perlu, sisa makanan yang melekat pada elemen pemanasan boleh
ditanggalkan dengan berus berbulu lembut hingga sederhana. Jangan
gunakan berus dawai besi atau berus berbulu keras kerana ini boleh
merosakkan salutan pada elemen pemanasan.

Untuk mengelakkan calar, lap bahagian luar dan dalam perkakas dengan
perlahan-lahan menggunakan kain lembut yang tidak berkedut dan bersih.
Mulakan dengan melembapkan kain dan diikuti dengan kain yang kering,
jika perlu.
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5 Cuci elemen pemanasan menggunakan berus pembersih untuk
mengeluarkan sebarang sisa makanan.

6 Bersihkan bahagian dalam perkakas dengan kain yang dilembapkan sedikit
dan diikuti dengan kain yang kering, jika perlu.

Meja pembersihan

)

<
< X [l
< S =
< |@

Pembersihan stim

Fungsi pembersihan stim melarutkan sisa berminyak dan menyediakan
pembersihan mendalam untuk kedua-dua bakul dan kuali secara berkesan.
Program ini berjalan selama 25 minit, yang terdiri daripada:

- 20 minit pembersihan stim untuk melarutkan kotoran yang terkumpul.
- 5 minit pengeringan untuk memastikan kuali sedia digunakan.

Nota: Apabila memulakan program pembersihan stim, perkakas mungkin
mengeluarkan lebih banyak wap di bahagian belakang berbanding dengan mod
kukus biasa. Hal ini adalah biasa dan mungkin menyebabkan peningkatan
pemeluwapan pada dinding yang berdekatan.

Sebelum bermula, sila pastikan perkara yang berikut:

- Salur keluar udara tidak menghadap sebarang soket kuasa.

- Jangan letakkan perkakas dapur yang lain di sebelah perkakas ini.

- Pastikan sekurang-kurangnya 15 cm ruang di antara perkakas dengan
dinding untuk mengurangkan pengumpulan pemeluwapan.
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1 Isitangki air dengan air hingga paras air MAX.
e
//,) Nota: Jika anda tinggal di kawasan air liat, kami mengesyorkan anda
- menggunakan air tulen atau air suling.

)

2 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

3 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

4 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

5 Ketik butang Pembersihan Stim.
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6 Tekan butang Mula/jeda untuk memulakan proses pembersihan stim.

A 7 Selepas 20 minit, perkakas akan mengeluarkan bunyi bip secara berterusan
(M) . ereans !
B dan ikon pembersihan stim akan mula berkelip.

« D)

8 Keluarkan dan bersihkan kuali dan bakul.

Awas: Sentiasa pakai sarung tangan tahan panas setiap kali anda
mengendalikan kuali panas.

Nota: Jika kesan berminyak masih terdapat di dalam kuali dan bakul,
bersihkan dengan air bersabun atau detergen menggunakan span, kemudian
bilas sekali lagi.

9 Letakkan kembali bakul dan kuali ke dalam perkakas.

10 Ketik butang Mula/jeda untuk memulakan proses pengeringan.
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RO

11 Selepas 5 minit, bunyi bip menandakan bahawa program pengeringan telah

selesai.

Petua: Sebelum penggunaan kali pertama atau jika tidak digunakan untuk
tempoh yang lama, kami mengesyorkan agar anda menggunakan fungsi
"Pembersihan stim” untuk membersihkan kitaran air dan ruang memasak secara
menyeluruh.

Setiap 20 jam selepas menggunakan mod kukus, peringatan penyahkerakan
akan dipaparkan dan berkelip pada paparan secara automatik—ini menandakan
masa untuk menjalankan program penyahkerakan. Program penyahkerakan
membersihkan pembentukan kerak daripada sistem air Airfryer, yang membantu
untuk memanjangkan jangka hayat perkakas.

1

Isi tangki air dengan 60 ml Philips Descaler CA6700.

Nota: Philips Descaler CA6700 tidak disertakan di dalam bungkusan. Beli
secara berasingan untuk hasil penyahkerakan yang terbaik.

Nota: Untuk menyahkerak perkakas, kami mengesyorkan anda
menggunakan Philips Descaler CA6700/55 (tersedia daripada Kedai Dalam
Talian Philips). Perkakas mestilah dinyahkerak selepas setiap 10 jam
penggunaan fungsi stim. Jika anda berhasrat untuk menggunakan
penyahkerak yang diperbuat daripada serbuk asid sitrik, kami mengesyorkan
anda mencampurkan 40 g serbuk asid sitrik gred makanan dengan 800 ml
air untuk larutan penyahkerak. Kegagalan menyahkerak perkakas juga akan
membatalkan jaminan anda.

Isi tangki air dengan air hingga paras air MAX.

Nota: Jika anda tinggal di kawasan air liat, kami mengesyorkan anda
menggunakan air tulen atau air suling.

Campurkan air dan penyahkerak dengan sekata di dalam tangki air.
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4 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

5 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

6 Tekan butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas

7 Ketik dan tahan butang Pembersihan stim selama 2 saat.

8 Ketik butang Mula/jeda untuk memulakan penyahkerakan.
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A 9 Selepas menyahkerak selama 25 minit, perkakas akan mengeluarkan bunyi
(M) . . ,
o bip dan mengingatkan anda untuk mengeluarkan kuali.

10 Tarik keluar kuali dan tuang baki air ke dalam kuali.

Awas: Sentiasa pakai sarung tangan tahan panas setiap kali anda
mengendalikan kuali panas.

11 Tuangkan sebarang baki air ke dalam tangki air.

12 Isi semula tangki air dengan air.

/J/,) Nota: Jika anda tinggal di kawasan air liat, kami mengesyorkan anda
B~ menggunakan air tulen atau air suling.

13 Letakkan kembali bakul dan kuali ke dalam perkakas.
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14 Tekan butang Mula/jeda untuk meneruskan penyahkerakan.

0 15 Proses penyahkerakan tamat apabila anda mendengar perkakas berbunyi bip
,,((‘)) sekali lagi.
)\

16 Keluarkan bakul dan kuali.

— 17 Bilas bakul, kuali dan tangki air di bawah paip.

Penting: Jangan gunakan cecair penyahkerakan yang berasaskan asid
sulfurik, asid hidroklorik, asid sulfamik atau asid asetik (cuka) kerana bahan
XN L/ /| ini boleh merosakkan sistem air di dalam perkakas anda dan tidak akan

N/ [/ melarutkan kerak dengan betul.

\\ Nota: Jika anda kerap menggunakan air liat di kawasan anda, anda mungkin
perlu menyahkerak peranti dengan lebih kerap.
Penyimpanan

1 Cabut palam perkakas dan biarkannya menjadi sejuk.
2 Pastikan kesemua bahagian bersih dan kering sebelum disimpan.
Nota
- Apabila membawa Airfryer, pegang perkakas ini secara mendatar dan
tahan kuali di bahagian hadapan untuk mengelakkan perkakas daripada
tercondong dengan tidak sengaja dan daripada kerosakan yang mungkin
berlaku pada bahagian perkakas.
- Sentiasa pastikan bahagian Airfryer yang boleh dibuka, dipasang semula
sebelum diangkat atau disimpan.
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Menyelesaikan masalah

Bab ini meringkaskan masalah paling lazim yang anda hadapi dengan perkakas.
Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah dengan maklumat di bawah,
lawati www.home.id/support untuk mendapatkan senarai soalan lazim atau
hubungi Pusat Layanan Pelanggan di negara anda.

Masalah Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Bahagian luar perkakas ini menjadi Haba di dalam memancar ke
panas ketika digunakan. dinding luar.

Ini ialah perkara biasa. Semua
bahagian yang perlu anda pegang
semasa penggunaan akan kekal
sejuk dan boleh dipegang.

Kuali, bakul dan bahagian dalam
perkakas akan menjadi panas
setiap kali perkakas dihidupkan
untuk memastikan makanan
dimasak secukupnya. Semua
bahagian ini adalah panas.

Jika anda membiarkan perkakas
hidup untuk jangka masa yang
lama, sesetengah bahagian akan
menjadi terlalu panas untuk
dipegang. Bahagian ini ditandakan
pada perkakas dengan ikon
berikut:

Selagi anda mengetahui bahagian
panas dan tidak menyentuh
bahagian tersebut, perkakas ini
selamat untuk digunakan.

Kentang jejari buatan sendiri tidak  Anda tidak menggunakan jenis
masak seperti yang dijangka. kentang yang betul.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan ubi kentang berkanji
yang segar. Jika anda perlu
menyimpan ubi kentang, jangan
simpan di dalam persekitaran yang
sejuk seperti peti sejuk. Pilih ubi
kentang yang pada
pembungkusannya dinyatakan
sesuai untuk menggoreng.

Jumlah ramuan dalam bakul
terlalu banyak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Sesetengah jenis ramuan perlu
digoncangkan selepas separuh
masa memasak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.
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Penyelesaian

Airfryer tidak hidup.

Palam perkakas tidak dipasang.

Periksa sama ada palam
dimasukkan ke dalam soket
dinding dengan betul atau tidak.

Beberapa perkakas disambungkan
kepada satu salur keluar.

Airfryer mempunyai wattan yang
tinggi. Cuba gunakan salur keluar
yang berbeza dan periksa fius.

Anda tidak mengetik butang
Hidup/mati.

Ketik butang Hidup/mati untuk
menghidupkan perkakas.

Saya ternampak tompok
mengelupas di dalam Airfryer saya.

Sesetengah tompok kecil boleh
muncul di dalam kuali Airfryer
disebabkan sentuhan atau calaran
tidak sengaja pada salutan (cth.
semasa pembersihan dengan alat
membersih kasar dan/atau
semasa memasukkan bakul).

Anda boleh mengelakkan
kerosakan dengan meletakkan
bakul ke dalam kuali dengan
betul. Jika anda memasukkan
bakul dengan senget, bahagian
sisinya boleh terkena dinding kuali
dan menyebabkan kepingan kecil
salutan mengelupas. Jika ini
berlaku, sila ambil perhatian
bahawa perkara ini tidak
berbahaya kerana semua bahan
yang digunakan selamat untuk
makanan.

Asap putih keluar daripada
perkakas.

Anda memasak ramuan yang
berlemak.

Tuang lebihan minyak atau lemak
daripada kuali dengan berhati-hati
dan teruskan memasak.

Kuali masih mengandungi kesan
berminyak daripada penggunaan
sebelum ini.

Asap putih disebabkan kesan
berminyak yang menjadi panas di
dalam kuali. Bersihkan kuali dan
bakul sepenuhnya setiap kali
selepas penggunaan.

Lapisan serdak roti atau salutan
tidak melekat dengan betul pada
makanan.

Kepingan kecil serdak roti di udara
boleh menyebabkan asap putih.
Tekan lapisan serdak roti atau
salutan dengan betul pada
makanan untuk memastikannya
melekat.

Perapan, cecair atau air daging
terpercik di dalam lemak cair atau
minyak.

Lap makanan menjadi kering
sebelum meletakkannya di dalam
bakul.




N0 Bahasa Malaysia

Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Skrin pada Airfryer menunjukkan
IIE’l ll.

Airfryer mungkin telah disimpan
di tempat yang sejuk.

Jika peranti anda telah disimpan di
tempat dengan suhu sekeliling
yang rendah, biarkan peranti
menjadi panas kepada suhu bilik
selama sekurang-kurangnya

15 minit sebelum anda memasang
palam semula.

Jika paparan anda masih
menunjukkan "E1", hubungi talian
perkhidmatan atau Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
"E4-E12".

Perkakas mungkin telah rosak.

Cuba cabut palam dan palamkan
semula peranti.

Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
"ET5".

Tiub air dalaman tersekat.

Lakukan proses penyahkerakan.
Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.

Saya mendengar bunyi yang aneh
daripada bahagian dalam
perkakas.

Perkakas ini dilengkapi kipas
untuk mengedarkan haba dan
pam air untuk mendayakan fungsi
kukus.

Semasa operasi, anda mungkin
mendengar bunyi daripada
komponen ini.

Hal ini adalah biasa dan
dijangkakan.

Jika bunyi menjadi lebih ketara
atau berubah, sila hubungi Pusat
Layanan Pelanggan untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Terdapat air di dalam ruang
memasak selepas digunakan.

Selepas memasak, anda mungkin
mendapati terdapat air yang
terkumpul di dalam ruang
memasak.

Hal ini disebabkan oleh stim yang
dijana semasa operasi, yang
memeluwap pada makanan dan
dinding ruang dalaman.

Sedikit pemeluwapan adalah
biasa.

Lap menggunakan kain yang
lembut, lembap dan tidak melelas.

A berkelip.

Tiada air di dalam tangki air.

Tambahkan air tulen / air suling ke
dalam tangki air.

Tangki air tidak diletakkan
dengan betul.

Tekan tangki air untuk dimuatkan
pada tempatnya.

Tiub air dalaman tersekat.

Lakukan proses penyahkerakan.
Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.




Masalah

Penyebab yang mungkin

Bahasa Malaysia 111

Penyelesaian

@ berkelip.

Ini ialah peringatan
penyahkerakan.

Lakukan proses penyahkerakan.
Lihat bab "Penyahkerakan".

Terdapat pemeluwapan pada
dinding semasa mengukus,
pembersihan dengan stim atau
penyahkerakan.

Ini perkara biasa. Perkakas
mungkin mengeluarkan wap yang
meningkat daripada salur keluar
udara. Wap ini boleh diarahkan ke
permukaan berdekatan oleh kipas
dalaman, yang menyebabkan
pemeluwapan kelihatan pada
dinding.

Untuk memastikan penggunaan

yang selamat dan optimum:

- Letakkan perkakas sekurang-
kurangnya 15 c¢m dari dinding
untuk mengurangkan
pengumpulan pemeluwapan.

- Pastikan salur keluar udara
tidak menghadap sebarang
soket kuasa untuk
mengelakkan bahaya elektrik.

- Jangan letakkan perkakas
dapur yang lain berdekatan
unit ini semasa beroperasi.

- Gunakan mop atau kain
lembut untuk mengeringkan
sebarang pemeluwapan yang
terbentuk pada permukaan
keliling.

Terdapat kebocoran air daripada
Airfryer.

Kebocoran dalaman (contohnya.,
tiub air atau komponen dalaman).

Keretakan atau Kerosakan
daripada Daya Luaran.

Jika perkakas telah terjatuh atau

berubah bentuk, hal ini mungkin
menyebabkan kerosakan struktur
yang mangakibatkan kebocoran.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
di negara anda untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Tangki air mungkin tidak dipasang
dengan betul atau mungkin rosak.

Tanggalkan tangki air dan
pasangkannya semula dengan
kukuh.

Periksa untuk mengesan sebarang
retakan atau kerosakan yang
kelihatan.

Jika terdapat kerosakan, hubungi
Pusat Layanan Pelanggan untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Airfryer tidak mengeluarkan stim
yang mencukupi.

Air tidak mencukupi di dalam
tangki air.

Periksa tangki air untuk
memastikan air mencukupi.

Tangki air tidak dimasukkan
dengan betul.

Tekan tangki air untuk dimuatkan
pada tempatnya.
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Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Salur masuk air kotor atau
tersumbat.

Bersihkan dan bilas dengan
menyeluruh untuk mengeluarkan
sebarang sekatan.

Penjana stim tersumbat atau
talian paip bocor.

Jika perkakas telah digunakan
untuk tempoh yang lama, penjana
stim mungkin memerlukan
penyelenggaraan.

Jalankan program penyahkerak
untuk membersihkan sistem stim.

Jika masalah berterusan selepas
penyahkerakan, sila hubungi Pusat
Layanan Pelanggan di negara
anda untuk mendapatkan
bantuan lanjut.
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Huéng dan an toan quan trong

Hay doc k§ thdng tin quan trong nay trudc khi st dung thiét bi va hay cat gitr dé
tién tham khao sau nay.

Nguy hiém

[ 1] - Khéng dit thiét bj trén hodc gan bép ga néng hay tét ca cac loai bép dién
khac, hodc dat trong |6 dun (hinh 1).

- Tuyét d6i khdng nhung thiét bj vao nudc hodc rua dudi voi nudc.

- Khéng dé nudc hay bat ky chat 1dng nao khac dé vao thiét bj dé tranh bi dién
giat.

- Lubn cho nguyén liéu can chién vao gié, dé ngdn khéng cho nguyén liéu
cham vao cac thanh dét.

- Khéng che cac clra hit khi va ctia thoat khi khi thiét bi dang hoat déng.

- Khéng dé day dau vao ngén vi didu nay c6 thé gay ra nguy co hda hoan.
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Canh bao

Khéng su dung thiét bi néu phich cdm, day dién nguén hay chinh thiét bi bi,
hu hong.

Tuyét d&i khéng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.
Khéng dugc cho nguyén liéu vugt qué chi bdo muc t8i da trén gio.

Ludn dadm bao bd tao nhiét sach va khong cé thic an dinh vao.

C4n than khi 1am sach khu vuc phia trén cla khoang ndu: Thanh dét néng,
canh ctia cdc bd phan bang kim loai.

Néu day dién bi hong, ban phai thay day dién taj trung tdm bao hanh cta
Philips, cac trung tdam bao hanh do Philips uy quyén hoac nhung nai cé trinh
do tuong duong dé'tranh gay nguy hiém.

Chi k&t n&i thiét bi vdi 6 cAm trén tudng c6 ndi dat, dugc bao vé bang cau dao
ch&ng ro dién.

Ludn dam bao rang phich cdm dugc cdm vao 6 cdm trén tudng ding cach.
Thiét bi nay khéng dugc thiét k& dé hoat déng véi bd hen gis cdm ngoai hodc
hé théng diéu khién tur xa riéng.

Céc bé mét c6 thé ti€p xtc c6 thé tra nén rat néng khi thiét bi dang dugc sur
dung (hinh 2).

Tré' em phai duacc giam sat d& dam bao rdng chung khéng chai dua vdi thiét
bi nay.

Thiét bi nay khong danh cho ngudi diing (bao gém ca tré em) ¢4 stc khoe
kém, kha ndng gidc quan hodc than kinh suy gidm, hodc thiéu kinh nghiém va
kién thuc, trir khi ho dugc gidm sét hodc hudng dan sir dung thiét bi bai
ngudi co trach nhiém dam bao an toan cho ho.

Khéng dé tré em thuc hién viéc vé sinh hodc bao tri thiét bi trir khi ching
dugc gidam sat.

Khong dé thiét bi sét v8i tudng hodc sét véi cac thiét bi khac. DE tréng it nhat
15 cm & phia sau, & ca hai bén va phia trén thiét bi. Khéng dit bat ky vat gi
|&n trén thiét bi.

Trong khi dang chién bang khi néng, ludng hoi néng dugc day ra clra thoat
khi. Gitr tay va mat ban cach xa ludng haoi va clia thoat khi & khoang cach an
toan. Ngoai ra, hay can than véi hai nudc ndng va khéng khi khi ban |8y ndi ra
khoi thiét bi.

Khéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy nudng banh vao thiét bi.

Bao quan khoai tay: Nhiét do phai & muc thich hgp véi loai khoai tay dugc
bao quan va phai cao haon 6°C dé giam thi€u nguy ca tiép xuc véi acrylamide
trong thuc phdm da qua ché bién.

Airfryer nay c6 mét khoang niu 18n, do dé cé cdng sudt ngudn dién cao.
Khong cling Iic van hanh cac thiét bi cdng sudt cao khac trén cing mét mach
dién (vi du: &m dun nudc, vi nudng dién va nhimg vat dung tuong tu). Néu
khéng, cé thé xay ra trudng hgp cau dao trong hé théng I&p dit tai nha cla
ban nhay va ngudn dién & 8 cdm nay bi hdng.

Khi st dung Airfryer, hay can than khi m&, déng hodc Iac ngén kéo 16n va
n&ng. Ludn cdm ngan chac chdn dé trdnh bi trugt hodc roi, cé thé gay thuong
tich.”

Thiét bi nay dugc thiét ké dé sir dung & nhiét dé méi trudng trong pham vi tl
5°C dén 40°C.
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Ki&m tra xem dién ap ghi trén thiét bi co' tuong uhg vdi dién ap nguéh nai su
dung trudc khi néi thiét bi véi nguéh dién.

Khéng dé day dién gan nhimg bé mit néng.

Khéng st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dugc
mo ta trong sdch hudng dan nay dé trdnh nguy co gay thuong tich va chi st
dung cac phu kién chinh hang cua Philips.

Khoéng dé thiét bi chay ma khéng cé ngudi theo déi.

Ngan, gid va cac phu kién d3t bén trong khoang ndu bat dau néng lén trong
va sau khi st dung thiét bi, hay ludn cdm nam can than.

Rua that sach cac b phan tiép xuc voi thuc pham trudc khi st dung thiét b,
Ian ddu. Tham khao hudng dan st dung.

Khong dit ngén va gid 1én bang diéu khién giao dién ngudi dung vi ching cé
thé rai xudng va gay thuaong tich.

Khi hap thiic 8n, hdy c&n than khi kéo ngén ra dé tranh bi bong do hai nudc
thoéat ra.

Khoéng dat 16 thoat hoi nudc ctia thiét bj hudng vé phia 6 cdm.

Thiét bi nay duac thiét k& chi d& dung trong gia dinh. Thiét bj khéng dugc
thiét k& dé st dung trong cdc médi trudng nhu khu vuc bép cho nhan vién
trong clia hang, van phong, trang trai hodc cac méi trusng lam viéc khac.
Thiét bi cling khéng dugc thiét ké dé sir dung bdi khach luu tru'taj khéch san,
nha nghi, loai hinh nha tro qua dém cé phuc vu an sang va cac mdi truéng cu
trd khac.

Ludn ngat k&t ndi thiét bj véi ngudn dién néu thiét bi khéng dugc gidm sat va
trudc khi l8p rap, thao rdi, cat git hodc lam sach.

D&t thiét bi trén bé m&t ndm ngang, bang phang va &n dinh.

Néu thiét bi dugc st dung khdng dung cach hodc dung cho nhung muc dich
chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bi dugc su’ dung khéng
theo cdc huéng dan trong sach hudng dan st dung thi ché d6 bao hanh se'bi
mat hiéu luc va Philips s€ khdng chiu trach nhiém déi véi bat cu hu hong nao
phat sinh.

Ludn mang thiét bi dé&n trung tdm dich vu do Philips uy quyén dé kiém tra
hodc stta chlta. Khéng tu tim céch sua chita thiét bi, néu khéng ché dé bao
hanh sé mat hiéu luc.

Luon rut phich cdm dién cua may ra sau khi su'dung.

DE thiét bi ngudi xuéng khoadng 30 phut trudc khi cdm n&m hodc lam sach
thiét bi.

Bao dam rang nguyén liéu dugc ché bién bang thiét bi nay chuyén thanh mau
vang thay vi mau den hodc nau.

Loai bé nhitng phén db &n thua bi chédy. Khéng chién khoai ty tuci & nhiét
dé trén 180°C (dé giam thiéu viéc tao ra acrylamide).

Ludn dam bao thic dn dugc ndu chin trong Airfryer.

Luén dam bao ban cé thé st dung cac nut diéu khién trén Airfryer dé dang.
Khi ndu thiic 3n cé nhiéu m&, néi chién khéng dau cé thé téa ra khoi.

Khéng nhan nut thao gid trong khi lac va di chuyén ngén.

Khi biéu tugng tay cdn sang 1én, hay tién hanh quy trinh tay can.



116 Tiéng Viét

- CAn than khi dé thic 8n d& niu chin ra ngoai va can than khéng dé cac phu
kién rai ra ngoai.

- DPam bao mét sau cla thiét bj cach tudng it nhat 15cm va mit trudc cdch mép
ban b&p 2cm. Ngoai ra, ddm bao cla thoat khi khéng hudng vé bat ky & cam
dién nao.

- Khéng dit Airfryer bén canh thiét bi ndu &n khac, gan tudng bép hodc bén
dudi ti b&p vi hoi nudc néng cé thé ngung tu va chay xuéng bé mat.

- Trong qué trinh st dung binh thudng, phai ddm bao théng gid t6t xung
quanh san pham.

- Né&u hai nudc tich tu bén trong hodc xung quanh bé mét 16 thoat hai nudc,
hay lau bang vai khd mém.

- N&u ¢b nudc ngung tu trén 8 cdm, nén diéu chinh vj tri clia thiét bi hodc st
dung ndp che bui 6 cdm dé tranh hoi nudc tich tu trong & cdm.

- Thiét bi nay dugc cung cap day ngudn ngan dé gidm nguy ca vudng viu hodc
vap ngé c6 thé xay ra khi sir dung day ngudn dai hon.

- C6thésurdung day néi dai néu can than khi s dung. Néu st dung day néi
dai:

- Muc dién dinh muc dugc dédnh d&u clia day phai I6n bang muc dién dinh
muic cla thiét bi.

- DAy phai dugc sdp xép sao cho khéng bi ri xudng mép ké bép hodc mat
ban, nai tré em cé thé kéo hodc vé tinh vap nga.

- DAy n6i dai phai la loai ddy 3 16i c6 n&i dat.

- Thiét bi nay cé phich cdm phan cuc (mdt udi réng han lui con lai). D& gidm
nguy ca bi dién git, phich cdm nay chi dugc thiét k& dé vira véi 6 cdm phan
cuc theo mét chidu. Néu phich cdm khadng vira hoan toan véi 8 cdm, hay dao
nguac phich cdm. N&u van khéng viia, hay lién hé vdi thg dién cé trinh dé.
Khéng c6 gang sta d6i phich cdm theo bt ky cach nao.

- D& tranh lam hong thiét bi, khdng sir dung chat ty rua cé tinh kiém. Thay vao
dé, hay vé sinh bang vai mém va chat tay rira ndng do nhe.

- D& tranh lam hong thiét bi, khdng sir dung nudc cling. Thay vao dé, hay su
dung nudc tinh khiét / nudc cat cho cac ché dé hap, hap chién va tay can.

- Khéng hudng ludng khi lanh tir quat hodc méy diéu hoa vao 16 thoat khi cua
Airfryer.

- Vuildng chi str dung dung dich tay can Philips CA6700. Trong moi trudng
hop, ban khéng nén sir dung chat tdy cin cé thanh phan |a axit sulfuric, axit
clohydric, axit sulfamic hodc axit axetic (gidm) vi ching cé thé lam héng mach
nudc trong may va khéng hoa tan can véi hiéu qua. Khdng st dung chat tdy
c&n Philips s& lam mat hiéu luc bdo hanh. Khéng tdy can thiét bi cling s& lam
mat hiéu luc bao hanh.

- Bé mjt thanh d&t sé van con nhiét sau khi st dung.

bién tu trudng (EMF)

Thiét bj nay tuan thu cac tiéu chuan va quy dinh hién hanh lién quan dén muc
phai nhiém dién tu trudng.
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Tu dong ngat dién

- Thiét bi nay dudc trang bi chlic ndng tu déng ngdt dién. Thiét bj sé tu déng
t&t néu ban khéng nhan ndt trong vong 20 phut. D& tat thiét bi theo cach thu
c6ng, nhan nut Bat/T&t.

- Biéu tugng nay c6 nghia la céc san pham dién khéng dugc viit bo cling vdi réc
thai gia dinh thdng thuong.
- Lam theo cac quy dinh tai qudc gia clia ban d&i vdi viéc thu gom riéng cac san
ph&m dién.

Bao hanh va ho trg

Gioi thiéu

Versuni Netherlands BV, dang ky tai Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
cung cap bao hanh hai ndm cho san pham nay sau ngay mua (hodc ngay giao
hang, néu muén han). Bao hanh nay khéng hap 1& néu 16i 1a do st dung khéng
duing cach hodc bao tri kém. Ché& dé bao hanh cta ching téi khong anh hudng
dén quyén ctia ban vai tu cach 13 ngudi tiéu dung theo luat dinh. D& biét thém
théng tin, tim mua cac bd phan r&i hodc yéu cau bao hanh, vui long truy cap
trang web culia ching t6i tai dia chi home.id/support.

Chuc mimg ban da'mua hang va chao ming ban dén vai Philips!
D& 6 dugc Igi ich day du tir su hd trg do ching téi cung c&p, hdy dang ky san
pham tai www.home.id.
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Mo ta chung

Téng quan vé san pham

Ngdn chiia nudc

Nap ngan chiia nudc

Nut mé gid

Trugt ndp dé cham vao nut maé gio.

1 Bang diéu khién Nh&n nit m& gio va nhac gio [én dé
2 Daydién 4y ra khoi ngén.

3 Ngan

4 Gid

5 Nutmégio

6

7
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Téng quan vé bang diéu khién

Ngudn dién va cac thao tac cc ban

SENECIO)

O = <> &

Nut Bat/tat
Nha&n dé bat hoic tt Airfryer.

Nut Bat dau/tam diing
Nha&n dé bat dau hodc tam duing qud trinh nau.

Nut Chién khong khi

Nh&n dé bat dau chién bang ludng khi néng luan chuyén
cho mén an gion tan.

NGt Chién hai nuéc

Nh&n dé bat dau hap va chién bang hai nudc cho phan bén
trong &m va phan bén ngoai gion tan.

Nut Hap

Nh&n dé niu thic &n bdng hai nudc, lam néng nhe nhang
va déu.

Cac nat tang/giam

Nh&n dé tdng hodc gidm nhiét do va thdi gian nau.

Nut Nhiét do
Nh&n dé vao ché dd diéu chinh nhiét dé.

Nat Thai gian
Nh&n dé vao ché dé diéu chinh thai gian.
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Cac chugng trinh cai d3t san

e

Khoai tay dong lanh

St dung cai dit s&n nay dé chién khoai tay chién, khoai tay
chién hinh mui cau hodc khoai tdy b&m nhoé déng lanh dén
khi vang gion.

Khdi khoai tay
Su dung cai dat nay dé lam khoai tay chién hoac khoai tay
cdt miéng tu khoai tay tuai.

Sudn miéng

Su dung cai d&t sdn nay dé nudng bit t&t dén dé chin mong
mudn véi I6p vo chay xém.

Blra sang

Strdung cai dit s&n nay cho bia sdng nhanh chéng, can
bang véi banh mi nuédng vang uom va triing chin mém.
Banh Muffin

St dung cai dit s&n nay dé nudng banh muffin mém x8p,
chin déu.

Pui ga

SU dung cai dat sén nay dé n&u chin ky dui ga véi I6p da
gion.

Rau ct hdn hop

Su dung cai dit s&n nay dé nudng hodc lam gion rau cu déu
v6i lugng dau téi thiéu.

ca

St dung cai dit s&n nay dé n&u phi & c& hodc haisan ma
van gilr dugc dé 4m va doé x6p.

Banh bao

Su dung cai ddt sdn nay dé nudng banh bao chin déu vdi
I&p vé gion va nhan mém.
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Cac chiic ndng bd sung
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Gilram

Ban cé thé kich hoat ché& do Gitr &m bat ¢ Itc ndo—trudc
hodc trong khi ndu—bang cach nhan nut Gilr am.

Khi chiic ndng Gitr &m dugc kich hoat, thiét bj sé tu dong
chuyén sang ché& do git &m sau khi ndu xong.

Nh3c nhé l3c

MAau mdy nay cé chiic ndng nhac nhd 13c. B c6 két qua téi
uu, hay 1ac hodc 14t thirc &n ngay khi cé 4m bdo nhic nha.
Nhan nut Nhac nhé lac dé bat hodc tit canh béo. Khi dugc
bat, ban sé nghe dugc tiéng bip va thdy nit nhap
nhdy—nh&c nha ban |c hodc 1at thic &n trong khi ndu dé
thic &n chin déu hon.

ben
Bat hodc tt dén trong khoang nau.

Lam sach bang hai nudc
Hiéu qua lam tan cdn ddu ma& va lam sach siu cho ca gid va
ngan.

Yéu thich

N6i chién khéng dau Airfryer clia ban c6 tinh ndng luu yéu

thich dé truy cap nhanh vao cac cai dit ua thich.

- Chon ché& dé nau: Airfry (Chién bang khéng khi),
Steamfry (Hap chién) hodc Steam (Hap).

- Thiét Iap nhiét d6 va thdi gian ndu mong mudn.

- Nhé&n va gitr nit Yéu thich cho dén khi ban nghe dugc
tiéng bip—diéu nay xac nhan cai dit da dugc luu.

- D& cap nhat cai dit yéu thich, chi can 13p lai cac budc
trén vai cai dat mai.
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Man hinh hién thi

Man hinh hién thij thd&i gian/nhiét dé
Man hinh luan phién hién thj th&i gian ndu va nhiét dé nau.

Chi bao khong c6 nuéc
Sang |én khi khong c6 du nudc trong binh chia nudc.

Chi bao tay cin
Sang lén khi chtic nang phun hoi nudc da dugc st dung
trong 20 gid.
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Trudc khi su dung 1an dau

QUAN TRONG: Trong lan st dung dau tién, Airfryer c6 thé tao ra mét chut
khéi va mui. Dy 13 hién tugng binh thudng va sé hét sau vai phat.

Than trong: D4y la san pham Airfryer hoat dong nhd khi néng. Khong cho
dau &n, mé& chién hodc bat ky chat 16ng nao khac vao ngan.

Than trong: Khéng cham vao cac bé mit néng. Cam ngdn néng bang ging
tay lam bép chéng néng.

Thén trong: Thiét bi nay chi d&€ dung trong gia dinh.

Luu y: Khéng can phai lam néng trudc thiét bi.

1 Thdo tat ca cac vat liéu dong goi.

2 Théo t4t ca miéng dan hodc nhan (néu co) trén thiét bj.
3 Vésinh thiét bi ky ludng trudc khi sir dung lan dau.

Chuan bi truéc khi sir dung

1 D3t thiét b trén bé mit chdc chan, bdng phang va chiu nhiét. Dam bao cé du
khéng gian trén ban cho thanh ray mé rong sau khi kéo ngan ra.
2 Dé&tréng it nhat 15 cm khoang tréng & mét sau clia thiét bj.

Luu y: Trong qua trinh st dung, hai nudc ndng sé thoat ra qua cac clia thoat khi.
Gilr tay va mat tranh xa hai nudc va cac clia thoat khi. D3t thiét bi cach tusng it
nhat 15 cm va khong dat cac clia thoét khi ngay trudc & cdm.

Luu y: Khéng dét bat ky vat gi 1én trén dau hodc trén cdc mat bén cla thiét bi.
Lam nhu vay c6 thé pha v& dong khi va anh hudng dén két qua chién.

Luu y: Khéng dat Airfryer bén canh thiét bi ndu &n khac, gan tudng bép hodc bén
dudi ti bép vi hai nudc néng cé thé ngung tu va chdy xuéng bé mat.

Su dung thiét bi

Thiét bi nay cé chiic ndng hai nudc, cung cap ba ché dé ndu da ndng, dugc thiét

k& dé dap Ung nhiéu nhu cau ndu khac nhau.

- Ché& dé Chién khéng khi mang lai k&t qua gion tan véi lugng dau t6i thiéu,
hoan hao cho cdc mén dn nhe va mon chién yéu thich.

- Ché& dod Chién hai nudc k&t hap khi ndng va hai nudc dé gitt 4m, déng thaoi
tao ra lép vd vang usm—ly tudng cho cdc mén 3n mém nhu banh mi ty lam
va .
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- Ché& dé Hap sirdung hoi nudc nguyén chat dé nau chin nguyén liéu mét cach
nhe nhang, gitt nguyén chat dinh dudng va két cdu, rat ly tudng cho rau cu va

hai san.

Ché dé Chién khong khi

1 Datgiod vao ngan.

2 Cho nguyén liéu vao gio va dit ngan vao lai thiét bj.
Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer pht hgp dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khdc nhau. D& cé két qua tot nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thai gian ndu dugc khuyén nghi.
Luu y: Trénh cho qua lugng khuyén nghi hodc dé6 day gid qud vach "MAX"
(TOI'BA) Vi didu nay cé thé anh hudng dén hiéu suat nau.

3 Nhan nUt Bat/Tat dé bat thiét bi.

4 Nhan nut Chién khéng khi dé vao ché do Chién khéng khi.
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5 Nhan nut Nhiét do, sau dé stir dung nut Tang hodc Giam dé chon nhiét do
ndu mong muédn.

6 Nhan nut Thai gian, sau dé st dung nut Tang hodc Giam dé chon thdi gian
ndu mong muén.
Luu y: Ngoai viéc ty tay chon nhiét dé va thdi gian nu, ban ciing c6 thé chon
tr nhidu chuang trinh cai dit s&n dugc thiét k& dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.

7 Nhén nut Bt dau/tam diing dé bit dau nau.
Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc l&c hodc 14t khi ndu dugc mot nira thdi
gian (xem “Bang thuc phdm"). Cach lam:
- Nhe nhang kéo ngan ra.
- L3c hodc lat nguyén liéu trén bé mat chiu nhiét.
- D&t ngan lai dé tiép tuc nau.
Luu y: D& tam diing qud trinh ndu, hdy nhan nut Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut do dé tiép tuc.
Luu y: Thiét bj sé tu ddng tam dimng khi ngdn dugc 18y ra. Qué trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi ngan dugc dét lai vao thiét bi.

8 Khindu xong, chudng hen gid sé kéu. Can than kéo ngan ra.
Than trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié va ngan lén bé mat chiu nhiét (vi du: dé 16t n6i hodc
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thuc pham, hgi
nudc néng ¢ thé thoat ra tir ngan.

9 L&y thiic an da ndu chin ra khai gio.

Luu y: Dau hodc mé thita tor nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.

Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bst dau hodc
md thiia gilta cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D& ddm bao an toan, hay dat
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang thuc pham cho ché& dé Chién khéng khi
Bang dudi day cung cip cac cai dit co ban dugc khuyé&n nghi dé ché bién cac loai
thuc ph&m khac nhau.
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Luuy

- C4c cai dit dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khac biét vé
ngudn géc, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao két qua téi uu cho tat ca cac nguyén liéu.

- Khin4u s8 lugng 18n (vi du: khoai tay chién, tdm, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay lac, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 1an trong qua trinh ndu dé dam
bao két cau va doé chin déng déu.

Thuyc pham Lugng thuc  Nhiétdd Thdi Luuy

pham gian

Khoaitdy déng lanh 1at ~ 830g 200°C 22 phut T4t chlic ndng nhac nhé 14c va cha

méng (7x7 mm/0,3x0,3 déng l3c hodc dao thuc pham vao

inch) cacphut 11,14, 17 va 20.

Khau phan nho L3c 4 [an trong qua trinh n&u dé dat
hiéu qua ché bién t6i uu ddi vai
kh&u phan khoai tay chién nho.

Khoaitdy dong lanh 1at 12509 200°C 30 phut  Tat chic ndng nhdc nhé 13c va cha

méng (7x7 mm/0,3x0,3 doéng l8c hodc ddo thuc pham vao

inch) cacphut 14, 18,22 va 27.

Phan Ién L3c 4 1an trong qua trinh n&u dé dat
hiéu suat n&u t8i uu cho phan
khoai lén.

Ché gio dong lanh 800g 200°C 15 phut  L3c, 14t hodc trdn 1-2 [an trong khi
ndu

Hamburger 6 miéng thit 200°C 16-25 Lac, 14t hodc trdn 1-2 [an trong khi

(khodng 150 g/5 oz) phut nau

Tang thit bam 1400 g 150°C 65-70

phut

Sudn thit khéng xuong 4 miéng 200°C 16-25 L3c, 14t hodc trén 1-2 1an trong khi

(khoadng 190 g/7 oz) phut nau

Ucga 5 cai 180°C 20-28 L3c, 14t hodc trén 1-2 1an trong khi

(khoang 160 g/6 0z) phut nau

Ga nguyén con 1 con 180°C 50-60 Lac, 1at hodc tron 1 1an trong khi

(1200 g/42 02) phut nau

Banh mi nudng sén 4 céi 180°C 8 phut

(khoang 75 g/ 2,6 0z)

Pui ga (khodng 100 g/3,5 4 céi 180°C 26 phit T3t chilic ndng nhic nhé l3c va tu

0z/cai)
Kh&u phan nho

I3c, 14t hodc khudy thuc phdm ngay
Itic 13 phut trong qué trinh n&u dé
dat hiéu sudt niu t6i uu cho phan
nhé dui ga.
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Thyc pham Lugng thuc  Nhiétdd Thdi Luuy
pham gian
Banh Mmuffin (khoang 6 cai 160°C 16 phut
40 g/1,4 oz mbi banh)
Rau trén (c3t miéng 1én) 1300 g 180°C 15 phdt Tt chlic ndng nhac nhé 1&c va tu
Phan 18n I8¢ hodc khudy thuc phdm ngay ltc

8 va 12 phut trong qua trinh n&u dé
dat hiéu suat niu t6i uu cho phan
I&n rau ci hén hap.

Ché& dé Hap chién

1 Datgiod vao ngan.

2 Cho nguyén liéu vao gio va dit ngan vao lai thiét bj.
Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer pht hgp dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khdc nhau. D& cé két qua tot nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thai gian ndu dugc khuyén nghi.
Luu y: Trénh cho qua lugng khuyén nghi hodc dé6 day gid qud vach "MAX"
(TOI BA) Vi didu nay cé thé anh hudng dén hiéu suat nau.

3 Cham nudc vao ngan chua nudc dén muc MAX (TOI DA).

Luu y: N&u ban séng & khu vuc c6 nudc cling, chiing téi khuyé&n nghi sir dung
nudc tinh khiét hodc nudc cat.
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4 Kéo dé ngdn chiia nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.

5 D4y chat ndp ngan chilia nudc va dit ngén chlia nudc lén dé.

6 Nhan nUt Bat/Tat dé bat thiét bi.

7 Nhan ndt Chién hai nudc dé vao ché& dé Chién haoi nudc.

8 Nhan nut Nhiét dd, sau d6 st dung nut Tang hodc Gidm dé chon nhiét do
n&u mong muén.
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9 Nhan nut Théi gian, sau dé sir dung nut Tdng hodc Gidm dé chon thdi gian
ndu mong muédn.
Luu y: Ngoai viéc tu tay chon nhiét dé va thdi gian nu, ban ciing c6 thé chon
tU nhidu chuong trinh cai dit sén dudc thiét k& dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.

10 Nhan nit Bat dau/tam diing dé b3t dau nau.
Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc I8¢ hodc 1at khi ndu dugc mot nira thdi
gian (xem "Bang thuc phdm”). Céch lam:
- Nhe nhang kéo ngdn ra.
- L&c hodc Iat thiic &n trén bé mat chiu nhiét.
- D&tngan lai dé ti€p tuc nau.
Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nh&n nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut dé dé tiép tuc.
Luu y: Thiét bi sé tu dong tam ding khi gié dugc I8y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.

11 Khi nu xong, chudng hen gi& sé kéu. C&n than kéo ngan ra.

Than trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié 1én bé mat chiu nhiét (vi du: dé& 16t n6i hodc tham
silicon) khi 14y gié ra. Tuy thudc vao loai thuc pham, hgi nuéc néng cé
thé thoat ra tu gid.

12 L4y thirc &n da nau chin ra khai gio.
Luu y: Dau hodic mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.

Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bst dau hodc
m& thuia gilia cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D& dam bao an toan, hay dt
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang thuc phdm cho ché& dé Chién hgoi nudc

Bang dudi day cung cAp cac cai dat co ban dugc khuyén nghi dé ché bién cac loai

thuc phdm khac nhau.

Luuy

- C4c cai dit dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khac biét vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao két qua t8i uu cho tat ca cdc nguyén liéu.

- Khin4u s8 lugng 18n (vi du: khoai tdy chién, tdm, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay I3c, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 [an trong qua trinh n&u dé dam
bao két cAu va dé chin déng déu.
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Thyc pham Lugng thuc  Nhiétdd Thdi Luuy
pham gian

Khoai tay vién 1000 g/35 oz 180°C 34 phut  Lac, 14t hodc trédn 1-2 [an trong khi
nau

Ucga 5 cai 160°C 29 phut  LAc, 14t hodc trédn 1-2 Ian trong khi

(khodng 160 g/6 0z) nau

Philé ca 6 cai 160°C 22 phit  L3c, 4t hodc tron 1-2 1an trong khi

(khoang 125 g/4 0z) nau

Banh mi ty lam 5009 180°C 30 phit  Trai bot thanh mét 18p phang, déu
dé trdnh bot nd va cham vao thanh
dét trong qua trinh nudng, lam
chdy banh mi.

Ga nguyén con 1200 g/42 oz 180°C 50 phtt  L&c, 14t hodc tron mot Ian trong khi

nau

Ché do Hap

1 Datgid vao ngan.

2 Cho nguyén liéu vao gid va dit ngan vao lai thiét bj.

Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer pht hap dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khéc nhau. D& cé két qua t6t nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thdi gian ndu dugc khuyén nghi.

Luu y: Tranh cho qué lugng khuyén nghi hodc d6 day gié qué vach "MAX"
(TOI'DA) vi didu nay cé thé anh hugng dén hiéu suat nau.

3 Cham nudc vao ngan chua nudc dén muc MAX (T6I DA).

Luu y: Néu ban séng 6 khu vuc c6 nuéc cling, ching téi khuyé&n nghi st dung
nudc tinh khiét hodc nudc cat.



Tiéng Viét 131

4 Kéo dé ngdn chiia nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.

5 D4y chat ndp ngan chilia nudc va dit ngén chlia nudc lén dé.

6 Nhan nUt Bat/Tat dé bat thiét bi.

7 Nhan n(t Hap dé vao ché dé Hap.

8 Nhéan nut Thai gian, sau dé st dung nut Tang hodc Giam dé chon thdi gian
n&u mong muén.
Luu y: Chiic ndng diéu chinh nhiét do bi tat khi hap.
Luu y: Ngoai viéc tu tay chon nhiét dé va thdi gian ndu, ban cling cé thé chon
tU nhiéu chuong trinh cai dit sén dudc thiét ké dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.
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Thuc pham

9 Nhan nit Bat dau/tam dung dé b3t dau nau.

Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc Iac hodc 1at khi ndu dugec mét nlra thai
gian (xem “Bang thuc pham”). Cach lam:

- Nhe nhang kéo nganra.

- L3c hodc lat nguyén liéu trén bé mat chiu nhiét.

- Datngan lai dé ti€p tuc nau.

Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nhan nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut do dé tiép tuc.

Luu y: Thiét bj sé tu ddng tam dimng khi gid dugc 18y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.

10 Khi n4u xong, chudng hen gi sé kéu. Can than kéo ngan ra.

Théan trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié va ngan l1én bé mat chiu nhiét (vi du: dé& 16t ndi hoac
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thuyc pham, hgi
nuéc néng c6 thé thoat ra tu gid.

11 L4y thic &n da ndu chin ra khéi gid.

Luu y: Dau hodc mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.

Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bét dau hodc
md thuia gilta cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D€ dam bao an toan, hay dat
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang thuc phdm cho ché& dé Hap

Bang dudi day cung cip cac cai dat co ban dugc khuyén nghi dé ché bién cac loai
thuc phdm khac nhau.

Luuy

C4c cai dat dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khéc biét vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao k&t qua t6i uu cho tat ca cdc nguyén liéu.

Khi n&u sé lugng I6n (vi du: khoai tay chién, tém, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay I4c, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 1an trong qua trinh ndu dé dam
bado két cdu va do chin déng déu.

Lugng thuc Nhiétdo Thoi Luuy

pham gian
Khoai tay vién 1000g/ 350z 100°C 29-35
phut
Khoai tay nguyén cu 4 cai 100°C 50-60
(khoang 250-300 g/9-11 phut
0z)
Sudn heo 3009/11 0z 100°C 25-35

phut
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Thyc pham Lugng thuc  Nhiétdd Thdi Luuy
pham gian
Gao 320g/11 0z 100°C 35-40 St dung ndi ndu nhu ndi nudng,
phut khay silicon, v.v.

Thém 320 ml nudc vao ndi, duy tri
ty 1é gao-nudc la 1:1,2.

Khoai ma/Khoai lang 8 cdi 100°C 50-75

(khoang 100 g/3,5 oz) phut

N&u bang cac chuong trinh cai dit sdn

Thiét bi nay dugc trang bi nhiéu chuong trinh ndu cai dit s&n, dugc thiét k& dé
daon gian héa viéc chuén bi bita 8n. Mbi chuong trinh cai dgt sdn dugc t6i uu héa
cho mét loai thuc phdm cu thé, tu déng cai dit nhiét do va thai gian nau ly
tudng dé cé mén &n ngon miéng va it tén suc.

2 Nhan n0t Bat/Tat dé bat thiét bi.

1 Cho nguyén liéu vao gio va dit ngdn vao lai thiét bi.

Luu y: Trénh cho qua lugng khuyén nghi hodc dé day gid qud vach "MAX"
(TOI' BA) Vi didu nay cé thé anh hudng dén hiéu suat nau.

3 Nhan nGt Chién khéng khi, Hap ho3c Chién hgi nuéc dé vao mot trong cac
ch& dé nau.
Luu y: Dam bao ngan chia nudc da duge cham day khi ban st dung cac ché
dé niu Hap hodc Chién hai nuéc.
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4 Chon mbt trong cac chuong trinh cai d4t s&n tly theo mén &n ban muén nau.

5 Nh&n nut Bat dau/tam dung dé bat dau nau.
Luu y: M6t s6 nguyén liéu can phai lac hoic lat gitta chiing khi dang ché bién
(xem “Bang thuc phdm"). Cach lam:
- Nhe nhang kéo gid ra.
- L&c hodc Iat thiic &n trén bé mat chiu nhiét.
- L3plai gid vao dé tiép tuc nau.
Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nh&n nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut dé dé tiép tuc.
Luu y: Thiét bi sé tu dong tam ding khi gié dugc I8y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.

Khi n&u xong, chuéng hen gi& sé kéu. Can than kéo ngan ra.

Than trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié va ngan lén bé mat chiu nhiét (vi du: dé 16t néi hoac
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thuc pham, hgi
nuéc néng c6 thé thoat ra tir ngan.

7 L&y thic dn da ndu chin ra khai gio.
Luu y: Dau hodic mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.
Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bst dau hodc
m& thuia gilia cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D& dam bao an toan, hay dt
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang Chuong trinh nau cai sdn cho Chién khéng khi

Chéddcai  Lugng khuyén nghi Thdi gian Nhiét do Nhic nhé l&c
dat trudc
Khoai tdy dong 1000 g 27 phut 180°C 2 lan
] lanh
Khoai tay tu 1000 g 29 phut 180°C 2 lan
% lam




Tiéng Viét 135

@ Susn miéng 4 miéng (190g/miéng) 17 phut 200°C 11an
Il, Tringvabla 313t banh minudng, 4 qua 12 phut 160°C /
8 sang triing Cho banh mi
nudéng vao

nuéng 6 phut

Banh Muffin 9 c6c (khoang 30g méi cbc) 16 phut 160°C /

& Duiga 10 miéng (125g/miéng) 28 phut 180°C 2 1an

Rau cu hén 1000 g (Ché& d6é Chién khéng 12 phut 180°C 21an

& hop khi)
600 g (Ché& do Chién hai nudc
va Hap)

Ca nguyén con 2 con ca (300-400g/con) 13 phut 200°C 11an

o guy 9
Bang Chuong trinh nau cai sdn cho Chién hgi nuéc

Chéddécai  Trong lugng Thdi gian Nhiét do Nhéc nhé lac

dat trudc
& buiga 10 miéng (125g/miéng) 35 phut 180°C 2 1an

Khéi khoaitdy 1000 g 34 phut 180°C 11an
0

Sup lo 600 g 19 phut 160°C 2 1an
&

Ca nguyén con 2 con ca (300-400g/con) 18 phut 200°C 11an
<<

s Banhbao 3709 16 phut 160°C /
A
Bang Chuong trinh ndu cai sdn cho Hap
Ché& dé caidat Trong lugng Thdi gian Nhiét do
trudc

j Duiga 10 miéng (125g/miéng) 33 phut 100°C
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Khéi khoai tay 1000 g 29 phut 100°C

()
BoNng cai xanh 600 g 13 phut 100°C

G
Ca nguyén con 2 con ca (300-400g/con) 19 phut 100°C

<
/:3 Banh bao 3709 13 phut 100°C

Vé sinh

Vé sinh thudng xuyén

®-0

Canh bao: P& ngan, gié va mit trong cda thiét bi ngudi xudng hoan toan
trudc khi bat dau vé sinh.

Canh béo: gié dugc pht 16p chdng dinh. Khéng dung dung cu niu dn béng
kim loai hodc vat liéu lam sach cé tinh mai mon, vi nhu vay c6 thé lam héng
16p trang chéng dinh.

V& sinh thiét bi sau mbi [an s dung. Trdt dau ma ra khéi ddy ngan sau mdi lan si
dung.

1 Nhan nut Bat/Tat ngudn dé tit thiét bi, rut phich cdm ra khoi & cdm trén

2

tudng va dé thiét bi nguéi xudng.

Vit bé mé hodc dau dong lai 6 ddy ngan.

RUia sach giod, ngdn va ngan chira nudc dudi voi nudc, néu can, bang nudc am,
nudc riia chén va miéng bot bién khdng mai mon (xem “bang vé sinh”).

Meo: Néu thiic 8n thifa bdm vao gid hodc ngén, ban cé thé ngdm ching
trong nudc néng va nudc riia chén trong 10-15 phdt. Ngam nudc gitp lam
mém c3n thic an va gilp ria sach dé& dang hon. Phai chic la ban dang dung
nudc rira chén cé thé hoa tan dau mé. Néu cé vét dau mé trén gid hodc ngén
va ban khéng thé loai bé chiing bdng nudc néng va nudc rira chén, hay su

dung chét tdy dau mé dang léng.
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Meo: Néu can thiét, c6 thé loai bd cac cdn thic &n dinh trong thanh dét bang
ban chai mém hodc cling vita phai. Khéng st dung ban chai thép hodc ban
chai cling, vi viéc nay c6 thé 1am hong I8p phu trén thanh dét.

4 D& tranh tray xudc, hdy nhe nhang lau sach bén ngoai va bén trong thiét bj
bang vai sach, mém va khédng nhan. Bat dau lau bang mét miéng vai hoi 4m
va tiép theo la mét miéng vai kho néu can.

5 Lam sach thanh d6t bang ban chai lam sach dé loai bé cac cin thic &n.

6 Lau sach bén trong thiét bj bang miéng vai mém hoi &m va lau lai bang miéng
vai khoé néu can.

Bang vé sinh

/

)

<
< X [l
< S =
< @

Lam sach bang hai nuéc
Chic ndng lam sach bang hai nudc gitp dénh tan cdn ddu mé va lam sach hoan
toan gid va ngan.
Chuang trinh chay trong 25 phut, bao gém:
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- 20 phat vé sinh bang hai nudc dé danh tan c3n ban.
- 5 phat lam khé dé dam bao ngan da sdn sang st dung.

Luu y: Khi bat dau chuang trinh Iam sach bang hai nudc, thiét bi cé thé phunra

nhiéu hai nudc hon ti mat sau so véi ché dé hoi nuéce théng thusng. Digu nay la

binh thudng va cé thé dan dén hai nudc ngung tu nhiéu haon trén cac buc tudng

gan dé.

Trudc khi bat dau, vui long dam bao nhing diéu sau:

- Cla thoat khi khdng hudng truc ti€p vao bat ky 6 cdm dién nao.

- Khéng dit cac thiét bi nha bép khac canh thiét bi.

- Gilrkhoang cach it nhat 15 cm gilta thiét bj va tudng dé giam thiéu su tich tu
hai nuéc ngung tu.

1 Cham nudc vao ngan chua nudc dén muc MAX (TOI DA).
Luu y: N&u ban séng & khu vuc c6 nudc cling, chiing téi khuy&n nghi sir dung
nudc tinh khiét hodc nudc cat.

2 Kéo dé ngadn chiia nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.

3 D4y chit ndp ngén chlia nudc va dit ngan chlra nudc 1én dé.

«

4 Nhan nut Bat/Tat dé bat thiét bj.
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5 Nhan nut Lam sach bang hai nudc.

6 Nhan nut Bat dau/tam diing dé bat dau qud trinh 1dm sach bang hoi nudc.

7 Sau 20 phut, thiét bi sé phat ra tiéng bip lién tuc va biéu tugng lam sach bang

hoi nudc sé bat dau nhap nhay.

8 Kéonganva gid rava vé sinh.

Thén trong: Luén deo gang tay chiu nhiét khi cdim ngén néng.

Luu y: N&u van con mé trong ngén va gid, hay riia sach bang miéng bot bién
tham nudc xa phong hodc chat tay rira, sau dé trang sach lai.

9 D3t gio va ngan vao lai thiét bj.



140 Tiéng Viét

10 Nhan nut Bt dau/tam ding dé bat dau qud trinh nau.

11 Sau 5 phut, tiéng bip sé bdo hiéu chuang trinh lam khé da hoan tat.

Meo: Trudc khi st dung 1an dau hodc néu khéng st dung trong thai gian dai,
chung téi khuyén ban nén st dung chiic ndng “Lam sach bang hai nudc” dé vé
sinh k¥ ludng vong nudc va khoang nau.

Clrsau 20 gid st dung ché dé hai nudc, mét nhdc nhd tdy cdn sé tu dong xuat
hién va nhap nhay trén man hinh, tlc 13 da dén Itc chay chuong trinh tdy can.
Chuong trinh tdy cdn sé lam sach cdn véi tich tu trong hé théng nudc clia ndi
chién khéng dau, giup kéo dai tudi tho cua noi.
s 1 D8 60 ml Dung dich tdy can Philips CA6700 vao ngan chita nudc.
\@ Luu y: Dung dich tdy cdn Philips CA6700 khong di kém trong hdp. Mua riéng

dé c6 két qua tay cin tot nhat.

[

i

Luu y: D& tdy can thiét bi, chiing t6i khuyén nghi st dung Dung dich tay cin
Philips CA6700/55 (c6 bén tai Clia hang truc tuyé&n Philips). Thiét bj can dugc
tay cdn sau moi 10 gid st dung chiic ndng h&p. Néu ban dinh st dung dung
dich t4y c&dn tir bét axit citric, chiing t6i khuyén nghi pha 40 g bét axit citric
dat chuan thuc pham vai 800 ml nuéc dé lam dung dich tdy can. Viéc khong
tay cdn thiét bi c6 thé lam mat hiéu luc bdo hanh.

2 Cham nudc vao ngan chua nudc dén mic MAX (T8i da).

- Luu y: Néu ban séng 6 khu vuc ¢ nudc cling, chidng téi khuyén nghi sut dung
nudc tinh khiét hodc nudc cat.
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3 Khudy déu nudc va dung dich tay cdn trong ngan chlia nudc.

4 Kéo dé ngdn chita nudc ra khoi mat ddy cla thiét bj.

5 D4y chit ndp ngan chilia nudc va dit ngén chlia nudc lén dé.

6 Nhan nut Bat/tat dé bat thiét bi,

7 Nhan gitr nGt Lam sach bang hgi nuéc trong 2 giay.
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8 Nhan nUt Bat dau/tam diing dé b3t dau tay can.

((.)) 9 Sau 25 phut tdy can, thiét bi sé phét ra tiéng bip va nhac ban rut ngén ra.

10 Kéo ngan ra va dé h&t nudc con lai trong ngén.

Thén trong: Ludn deo ging tay chiu nhiét khi cdm ngdn néng.

11 D6 hét nudc con lai trong ngan chla nudc.

12 Cham day nudc vao ngan chia nudc.

— v 2 v
g Luu y: Néu ban song & khu vyc c6 nudc cliing, chiing téi khuyén nghi sir dung
B~ nudc tinh khiét hodc nudc cat.
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13 D4t gid va ngan trd lai thiét bi.

14 Nh&n nut B3t dau/Tam dimng dé tiép tuc tay cén.

((‘)) 0 15 Qua trinh tay can két thuc khi ban nghe dugc tiéng bip clia thiét bj lan nla.

16 Kéo gid va ngan ra.

17 RUa sach gid, ngdn va ngdn chita nudc dudi voi nudc.

o QUAN TRONG: Trong moi trudng hgp, ban khéng dugc str dung chat léng

‘ | ~ tdycan géc axit sunfuric, axit clohydric, axit sulfamic hodc axit axetic (gidm)
' vi chling c6 thé Iam héng hé théng nudc trong thiét bi ctia ban va khong
hoa tan can voi dung cach.

Luu y: Néu ban thusng xuyén st dung nudc cling & khu vuc cia minh, ban c6 thé
can phai tdy can thiét bi thusng xuyén hon.
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Bao quan

XU ly su cd

Su co

1 RUt phich cdm cla thiét bi va dé thiét bi ngudi xudng.
2 Dam bao tat ca cac bd phan déu sach va khé réo trudc khi bao quan.

Luuy

- Khicam Airfryer, hay cdm theo chiéu ngang va d& ndi & phia trudc dé
tréanh bi nghiéng ngoai y mudn va cé thé lam hong cac bd phan.

- Lubn dam bao rang cac bd phan cé thé théo rai cla Airfryer da dugc 13p
ch&t trudc khi ban di chuyén va/hodc cat gitt may.

Chuang nay tom t&t cac su c8 thudng gdp phai vdi thiét bi nay. N&u ban khéng
thé xur ly van dé bang cac thdng tin bén dudi, hay truy cap
www.home.id/support dé xem danh sach cac cau hoi thudng gdp hoéc lién hé
v&i Trung tdm Cham séc Khéch hang tai quéc gia cua ban.

Nguyén nhéan co thé€

Giai phap

M&t ngoai clia thiét bj ndng 1én

trong khi st dung.

néng thanh may.

Nhiét do bén trong toa ra lam

Pay Ia hién tugng binh thusng. Tat
ca khu vuc ma ban can cdm nédm
trong khi ndu van ddi mat khi cham
Vao.

Ngan, gid va mat trong cua thiét bi
lubn ndéng 1én khi thiét bi dugc bat
dé& dam bao thic an dugc ndu
chin. Nhiing b6 phan nay sé ludn
rat ndng khi cham vao.

N&u dé thiét bi & trang thai bat
trong thai gian dai, mét s& khu vuc
clia méy c6 thé sé qua néng khi
cham vao. Nhiing khu vuc nay
dugc danh dau trén thiét bi bang
biéu tugng sau day:

Viéc st dung thiét bj 13 an toan
mién 1& ban biét dugc dau 13 khu
vuc néng va trdnh cham vao
chung.
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Giai phap

Mén khoai tay chién cla téi khong
dugc chin vang nhu mong dgi.

Ban da st dung khong dung loai
khoai tay.

D& c6 dugc hiéu qua t&t nhat, hay
dung loai khoai tay tuai it bot. Néu
ban can bao quan khoai tay,
khéng nén dé chiing trong moi
trudng lanh, vi du nhu td lanh.
Chon loai khoai tay ma trén bao bi
déng géi cho biét rang khoai tay
nay thich hgp dé chién ran.

Lugng nguyén liéu trong gioé qua
nhiéu.

Lam theo cac hudng dén trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Mét s& loai nguyén liéu nhat dinh
can dugc lac gitta ching trong
thdi gian néu.

Lam theo cac hudng dén trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Khéng bat dugc Airfryer.

Thiét bi chua cdm dién.

Kiém tra xem phich cdm d& dugc
cam vao 6 cdm trén tudng ding
cach chua.

Co mot vai thiét bi dugc néi dén
cling mot 6 cam dién.

Airfryer c6 cdng suét cao. Hay thur
6 cdm khac va kiém tra cau chi.

Ban khéng nhan nut Bat/Tat.

Nhan ndt Bat/Tat dé bat thiét bi.

Toi thady mét s6 vét bong troc trén
may Airfryer.

C6 thé xuat hién mét s6 vét bong
tréc nhé bén trong ndi cua
Airfryer do viéc vo tinh cham vao
hoac lam xudc I16p phu (vi du:
trong qué trinh vé sinh bang dung
cu lam sach thd ciing va/hoac
trong khi bé gioé vao).

Ban ¢4 thé tranh hu hdng bang
céch ha th&p gio vao noi dung
céch. Néu ban cho gio vao theo
hudng chéo, mdt bén clia gid co
thé& va vao thanh ndi va gdy ra cac
v&t tréc nho trén 18p phu. Néu
digu nay xay ra, xin luu y rang diéu
nay sé khong gay hai gi vi tat ca
c4c chat liéu sir dung déu an toan
véi thuc pham.

Khoi trdng thoat ra tur thiét bi.

Ban dang ché bién nguyén liéu c6
ma.

Ban hay can than d6 hét dau m&
thua ra khéi noi va tiép tuc ché
bién.

N&i van chifa cdn ddu mé tU [an su
dung trudc.

Khoi trdng do can dau mé gay ra
lam néng ndi. Ludn rifa ky sach
ngan va gié sau mdi lan str dung.

L&p phu vun banh mi hay I6p phu
bdt khong dinh chat vao thiic an.

C4c miéng nho clia 16p phu vun
banh mi c6 thé gay ra khoi trang.
Lan I&p phd vun banh mi hoac I&p
phu bot that kj dé dam bao 16p
phd bam chat hon.

Nudc x6t, nudc dung hodc nudc
thit ép 1am ban dau mé.

Dé rdo thuc ph&dm trudc khi cho
vao gio.
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Su o

Nguyén nhén co thé€

Giai phap

Man hinh Airfryer hién thi thong
bao 16i "E1".

Ban cé thé da cat gilr Airfryer & noi
qua lanh.

Né&u thiét bi ctia ban dugc cat gitt &
nhiét dé méi trudng thap, hay dé
thiét bi &m lén dén nhiét dé phong
trong it nhat 15 phut trudc khi
cam lai.

N&u man hinh ctia may van hién
thi théng bao 16i "E1", hdy goi dén
dudng day néng phuc vu khach
hang hodc lién hé v&i Trung Tam
Cham Séc Khach Hang tai quéc gia
cua ban.

Man hinh Airfryer hién thi théng
bdo 16i "EA-E12".

Thiét bi c6 thé g&p truc tric.

Hay thi rat phich cdm va cdm lai
thiét bi.

Néu cach nay khéng xtr ly dugc van
dé, hay goi dén dudng day néng
phuc vu khdch hang hodc lién hé
vGi Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai qudc gia cla ban.

Man hinh Airfryer hién thi théng
bdo 16i "E15".

Ong dan nudc bén trong bi tic.

Thuc hién quy trinh tay can.

Né&u cach nay khéng xtr ly dugc van
dé, hay goi dén dudng day néng
phuc vu khdch hang hodc lién hé
v&i Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai quéc gia cta ban.

T6i nghe dugc tiéng déng la phat
ra tir bén trong thiét bj.

Thiét bj nay dugc trang bi quat dé
luu thédng nhiét va bom nudc dé
kich hoat chiic ndng hép.

Trong qua trinh hoat déng, ban co
thé nghe dugc tiéng 6n ti cac bd
phan nay.

Diéu nay 1a binh thudng va ndm
trong du kién.

Néu tiéng 6n tré nén 16n hon déng
k& hodc thay d6i tinh chat, vui ldng
lién hé véi Trung Tam Cham Séc
Khéch Hang dé dugc ho trg thém.

Cé nudc trong khoang niu sau khi
st dung.

Sau khi nau, ban c6 thé thay nudc
con lai trong khoang nau.

Diéu nay 1a do hai nudc sinh ra
trong qua trinh hoat déng, ngung
tu trén thyc phdm va thanh trong
cta khoang.

Mét lugng nhé hai nudc ngung tu
la binh thuong.

Chi can lau sach bang miéng vai
mém, 4m, khéng mai mon.

A dang nhap nhay.

Khong cé nudc trong ngan chira
nudc.

St dung nudc tinh khiét / nudc cat
dé dé vao ngan chira nudc.

Ngan chita nuéc khong dugce dat
dung vij tri.

Nh&n ngan chlia nuéc dé cé dinh
Vao vi tri.

Ong dan nudc bén trong bj tic.

Thuc hién quy trinh tay can.

Né&u cach nay khéng xtr ly dugc van
dé, hay goi dén dudng day néng
phuc vu khdch hang hodc lién hé
vGi Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai qudc gia cla ban.
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Giai phap

@ dang nhap nhay.

Pay la nhdc nha ty can.

Thuc hién quy trinh t4y cdn. Xem
chuang "Tay cdn”.

C6 hai nudc ngung tu trén thanh
trong qué trinh hap, lam sach
bang hai nudc hodc tay can.

Diéu nay la binh thudng. Thiét bi
c6 thé gidi phdng nhiéu hai nudc
hon tu clia thodt khi. Hoi nudc nay
c6 thé bj quat bén trong day vé
phia cdc bé m&t gan do, dan dén
hién tugng ngung tu nhin thay
dugc trén thanh.

P& dam bao si dung an toan va téi

uu:

- D3t thiét bj cach tudng it nhat
15 cm dé gidm thiéu sy tich tu
hai nudc.

Dam bao clia thoat khi khéng
hudng truc tiép vao & cdm
dién dé tranh nguy ca dién
giat.

- Khéng dat cac thiét bi nha bép
khac gan thiét bi trong khi
dang hoat dong.

- St dung cdy lau nha hodc vai
mém dé lau kho bat ky hoi
nudéc ngung tu nao hinh thanh
trén cac bé mat xung quanh.

N&i chién khong dau Airfryer bi rd
ri nudc.

RO ri bén trong (vi du: 8ng nudc
hodac cac b phan bén trong).

Nt hodc hu hédng do ngoai luc.
Né&u thiét bi bj rai hodc bién dang,
két cdu c6 thé bi hu hong dan dén
ro ri.

Lién hé vai Trung Tam Cham Soc
Khach Hang tai quéc gia cua ban
dé dugc hd trg thém.

Ngan chlra nudc c6 thé khéng
dugc 13p dit ding cach hodc c6
thé& bj hu hong.

Théo ngan chiia nudc ra va lap lai
chéc chan.

Kiém tra xem cé vé&t nit hodc hu
héng nao khong.

N&u phéat hién hu hdng, hay lién
hé v&i Trung Tam Cham Séc Khach
Hang dé dugc hd trg thém.

N6i chién khéng dau Airfryer
khéng tao ra da hoi nudc.

Khéng du nudc trong ngan chia
nudc.

Ki€ém tra ngan chla nudc dé dam
bao ¢ du nudc.

Ngan chilia nuéc khéng duac 13p
dung cach.

Nh&n ngan chlia nuéc dé cé dinh
Vao vi tri.

Pudng nudc vao bi ban hojc bi
tac.

Vé sinh va xa kj dé loai bé moi vat
can.

B4 tao hai nudc bi tdc hodc dudng
&ng bi ro ri.

Né&u thiét bi da dugc sir dung
trong thai gian dai, b6 tao hai
nudc cé thé can dudc bao tn.

Chay chuong trinh tay cin dé lam
sach hé théng hoi nudc.

Né&u su c8 van tiép dién sau khi tay
can, vui long lién hé véi Trung Tam
Cham Soc Khéach Hang tai quéc gia
cla ban dé dugc hé trg thém.
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Aynrym axxunnaraaHbl Yyxan 3aaBap

3P axyyH X3p3arcIMnr almriaxbiH ©MHO TYC Yyxan MO39/ CauTap YHLUMXK,

[lapaa alurnax yyoH33C XxaarasHa yy.

Aroyn

- [3p axymH uaxvnraaH Xap3arcIvnAr XanyyH XMnH 3yyx 3¢B31 Oyx TOPANNH

LaxuiraaH 3yyx, NanMTKaHbl OMPOL0O 3CB3/1 XaflaacaH Lwapax WyyrasHz,
Banpnyynx 6onoxryi (3yp. 1).

[3p axymH LaxmaraaH X3aparcIMNe OrT ycaHg, AYPXK, FOOXYYPbIH YCaHA 3anxK
H6onoxryu.

Laxunraang Loxuynaxaac ypbaduiaH COPrunnsxmmH Tyna rap axymH
LaxunraaH Xaparcan pyy yc 3cean bycag LWMHIH opyynaxryi bamx.

Xanaard anemMeHTYyATIM X0N00NT yyCIXIIC ypbaAUUAaH COPTUANIXNNH TYNL,
Lapargax opLbIr YPramk carcan XunH3.

[3p axyvH LaxuaraaH Xaparcan axunnax 6anx yen araapbiH oponT 6a
rapanTbiH XaBxanreir Oyy Tarna.
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FanbiH aloy4 Xyprax 00N30LWryi Ty xakpyysibiH TaBrUAT TOCOOP AYYPrax
6onoxrym.

3anryyp, 3anryypbiH yTac, mp axynH LaxuaraaH Xaparcan eepee raMTcaH 6on
P axymH LaxuaraaH Xxaparcnmir Oyy awmrna.

[3p axyH LaxunraaH xaparcan axunnax 6anx yeq 4oTop Taag Hb OrT Xypy
b6onoxryw.

CarcaHf 3aacaH XaM>33H33C X3TPYYICIH XYHC XUNK BONOXIYNA.

Xanaary Hb U3B3p 6ereep xanaarymg sMap 4 XyHC Haangaarym 3caxumnr
YPranx wanraapam.

YaHax XacruiH 0334 Tanbir U3B3paxa33 6onroomkron banraapain: XanyyH
XanaanTblH 3NeMeHT, MeTaN 34 aHrMyLbIH MPM3T.

X3P3B TIXKIINMMINH 3aNTyypbiH yTac rMTCIH 605 Philips, TyyHMI 3acBap
YANYUATI3HUI @XUNTaH alb 3CB31 TOCTIN MIPIIXININH XYH y4mpy 6010x
atoyslaac COPrnmIsH Conmx ECTon.

[3p axyvH LaxuaraaH Xap3rcyivnir 3eBXeH rasapayyirbiH angarajblH X3/1x33
Tacnaryaap xamraanarfcaH rasapayyJ/icaH XaHblH 3M 3a0ryypT 3aaraHa yy.
3anryypbIr XaHblH 3M 3a/ryypT 3B OpyyJ/icaH 3C3x33 balHra wanra.

Tyc rPp axymH LaxmaraaH Xaparca Hb ragaag Lar Toxmpyyax MexaHnsm
3CB3J1 TYCaa asiCbiH yAVPANArbiH CUCTEMI3P axuiinaxaap 3opuynarfaaryu.
Awmnrnax asuag xypy 6ooxynuy ragapryy Hb xancaH baimx 6onsowryi (3yp.
2).

XYYXOYYOUAT TyC rIp axyiH LaxuiraaH Xxaparcissp Torayynaxryn 6amx
YYOH33C XAHaX Hb 3yMT3N.

DH3 rap axymH Xaparcnuir bne MaxbomblH, M3AP3XYIMH OONOH OOYHbI Yadamx
HaraTtan xymMyyc (XyyxayyLs34 xamaaTai) alimriax 30puynantryin bereeq,
T3OHWI atoynryn 6anbang xapuyunara Xya33X XaH H3MH TycC LaxunaraaH
X3P3rC/IMIAT alLuriaxTan xonborayynaH 3aaBap ery, xapaa xsHantranraap
awmrnaaryi n 6o XopuUriaoHo.

LI3B3p13X 6ONIOH X3P3rNardninKH 3acBapblH YA axuanaraar xyyxayyad xapaa
XSAHANTIY XUIAXK BONOXTYIA.

T3P axyMH LaxuaraaH XaparcMnr xaHaHa 3¢cean Oycaf rap axymH uaxuaraax
X3P3rCaNTIN Hanyyk Ganpnyymk 6onoxryin. [3p axynH LaxmnraaH
X3P3rC/IMAH ap Tas, XO&p Tas, A33P Hb JOp XasX 15 cM cyn 3am yna33raspan.
T3P axyiH LaxunraaH XaparcininH A3 Tang oy 4 oyy 6anpnyyn.

XanyyH araapTan wapax yesp xajyyH yyp Hb araapblH rapaaTbiH xaBxanaraap
rapgar. Hyyp, rapaa yyp rapax Hyx, araap COMIILIOX H33IXMIT33C XON
Barnraapa. MeH xapyyblH TaBrMIAT P axymH LaxuaraaH Xaparcisac
aBaxfJaa XanyyH yyp, araapaac 60/rooMxwmn.

X3p3rcang, XxeHreH opL, 3CB31 30PUYNaNnTbIH XMUIHIX Liaac X3p3arnax 60a0Xrym.
Temc xagranax: TemnepaTtyp Hb XxagrasncaH TOMCHUI TOPOIT TOXMPCOH Banx
&cTon bereef, 63NTrICIH XYHCIHA, aKpUNaMuA, YYCIX 3PCAINIAT BaracraxbiH
Tyng 6°C-33¢ A331 Harx EcTon.

DH3XYY TOCTY#M LWapary Hb TOM Tacafiraatan TyJ1 Laxuiraad 3pyYmm Xy4 Hb TOM
oM. bycag Xy4mpxar LaxuaraaH Xap3arcIMAN H3M X3X33H, HIM3H 33p3ar
axknanyymk 6onoxryn (Tyxannban, daHx, LaxmaraaH Max wapary 33par). Yrym
601 TaHbl NPT CYYyPUYYSICaH X3NX33HWUI TacaBy Xapuy YOI Y3YYIXK, SH3
3anryypbliH T3X33/1 AOroNA0XK 60n30Lryi.
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AHxaapyynra

Araapaap wapar4ynnr awmriaxgaa ToM, XyH TOrOor H33X, Xaax, C3rcpaxas3
H6onroomxTon barraapa. XaabTvpy yHax, PMTIX33C yPbAYMIAH COPrUAIXK
YYHUIT yPranx HanagsapTan 6apb 6an.

DH3 MP axynH waxunraaH xaparcnmr 5°C-33¢ 40°C-MIH XaMT3M OPYUMHL,
almrnax 3opuynantran.

[3p axyvH LaxuaraaH Xxaparcmmr XoNboXbIH ©MHO TyXalH rap axymnH
LaxuaraaH Xaparcan A33p 3aacaH Xy4asn TyxaH OpoH HYTIMNH YHOCIH
LaxuaraaH Xy4asnTan Taapy bariraa 3CoXMIAr WasnranHa yy.

3anryypblH YTChIr XanyyH ragapryyraac xon 6annra.

3P axymH LaxmaraaH X3aparcIMNE 3H3XYY rapblH aBnarag 3aacHaac eep
3opunroop Byy awmnrna, 3eBxeH aHxHbl Philips narangax xaparcnnmr
ALUMINAX MMTI33C 3aNICXUNA.

Tyc rp axyH LaxuiaraaH Xap3rcIMnr xapaa XsaHanTryin opxmsx 6010Xryin.
YaHax xacarT barpnyyncaH xanlpyynbiH TaBar, carc 6010H Xap3arciyya Hb
LaxunraaH Xaparcivnr awmnrnax asuag 6010+ gapaa Hb xanyyH 6ongor Tyn
HONrOOMXKTON Xapbliaapan.

AHX yfaaraa TyxaH rp axymH LaxuaraaH Xap3arcinMnr alnrnaxsiH eMHe
XOOSIOH, XYPCIH 34, aHMAr OyXang Hb LB3P3H3. [apbIH aBnara A33px
3aaBapynsiraaHaac nasnaHayy.

XanpyynblH TaBar 60510H carcbir Ul cambap f33p TaBbX 600Xy, yUnp Hb
T3AM33P Hb YHaX MMT3X atoyITan.

X00M00 yypaap XWrHax yed rapy by yypaHa Ty13rA3x33¢ COPrunx,
XanpyysbiH TaBrunr Tataxgaa 6o1roomxromn b6an.

TexeepeMXuiiH yypbIiH rapanTbIr 3aryyp pyy vy 6anpnyynaapa.

DH3 MP axymH LaxuaraaH Xaparcan Hb 36BX6H Mp axyng alumriax
3opuynantran. YYHUIr ganryyp, anbax rasap, epm, 6onoH Oycan axsibiH
OPYHbI ran 3yyXaHf alumrnax 3opuynantryn. Mex soung 6yyaan, aosH byyaan,
op 60510H erneeHn Lan, Oycag OpLUIMH CyyX ra3pbiH OPYMHA YANYIYYI3rY
Hap alumnriax 30puyaanTryi.

Xapaa xssHanTryn opxux 600H yrcpax, 3agf1ax, xaaranax, U3B3pasxuiiH eMHe
T3XK33/133C LaxuiiraaH Xap3arcyvnr yprasax caraHa.

[3p axyvH LaxuaraaH XaparcyiMir XaBTa3, T3rLW, TOFTBOPTOW rajapryy A33p
bavpnyynHa.

X3p3B 3P axynH LaxuaraaH Xaparcaninr Oypyy 3¢B31 MIPraxXInitH 6010H
Xarac M3praxJinMnH 30pUIrOop allnriax, 3CB3/1 X3P3rN3rYnnH rapbiH aBnarag,
3aacHbl faryy awwvrnaaryr 6on 6atanraa Hb XY4UHIy 60X, y4MpcaH annaaa
xoxupong Philips xapuyLnara xyn3sxryn 60Ho.

[3p axyH LaxunraaH Xaparcvinr Wwasrax, 3acBapnaxsiH Tyng ypraak Philips-
NIAH 3pX BYXNIN YIAYMNTIIHNIA TEBA, ByLaax erHe vy. Mp axyiH LaxuaraaH
X3P3rCIMNT @pee 3acax rx byy oponfoopon, 3¢ bereec batanraa Xy4mHryn
60HO.

AlmrnacHbl gapaa Tyc rp axymH LaxuaraaH XaparcIMnr ypraax canraHa.

[3p axymH LaxmaraaH XaparcaITam XxapbLiax 3CBI LIIBIPJIIXIICID OMHO
onponyooroop 30 MUHYTbIH TYPLL YYHUAT XOPreHe.

DH3 MP axymH Laxuaraan xaparcang 630TracaH opL, Hb 6apaaH 3CB3 XyP3aH
BuLL anTaH Wapran eHreTan rapy 6anraa 3caXMIAT Wanraapan.
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TynargcaH ynoaronunr apunraapart. LUnHs Temcnnr 180°C-33¢ 331w
TeMnepaTypT Wap 60NoXryi (akpunammng, yycoxmunr 6aracrax yyaH33c).
LLlapary foTop X001 Byp3aH YaHarAcaH 3CAXMIAT YPrasix Wwanraapan.
LWaparyaa H6arnHra xsHax 6ariraa 3cax33 wanraapan.

Tocnor xoon xuinx yeg Airfryer ytaa snrapyysix 60130LUryi.

XarpyynblH TaBrUIAT CIrCpax, XeAeNrex ye carc raprax TOBYMAT fapx

Bonoxrym.

Toc apunrax QyPCUNH P31 acax e[ ToC apuarax Y SBLbIT YPraDKIyyaH

YY-

YaHacaH X00100 raprax toyn3xa33 60aroomxron banraapam, farangax

X3P3rca Hb YHaxaac 60ArooMXKm.

TexeepemMXMnH ap Tan xaHaHaac Joopn Tan He 15 cM 3ang, ypa Tana He ran

TOrOOHbI TAaBLAHMMIAH MPM3M33C 2 cM 3anp, banxaap b6anpnyynHa. MeH, araap

raprax Hyx Hb Liaxuaraanbl 3aryyp pyy xap> 6anxryi 3coXunr Lwanraapam.

LWapar4mnr 6ycag X001 XUNX TOXOOPOMXKMNNH XaxyyA, rafl TOrOOHbl XaHaHL,

OVPXOH 3CB3 LLYYMI3HMI LOOp Banpyyixk OONOXIYRA, yUrp Hb XanyyH yyp

KOHAEHCaL, YYCraX, rafgapryy 3n13ra3xk 60a30LWwryn.

X3BUIH X3P3rN33HA BYTI3rOAdXYYHUIA 3PraH TOMPOHT, araap cariH CONMIILIOX

Hexuennnr bypayynax Waapanaratam.

X3p3B yyp Hb YYPbIH rapLblH JOTOP 3CB3J1 3praH TOMPOHL XypUMTAarasan

306/16H Xyypaw andyypaap apumX L3B3P3H3 VY.

X3p3B 3a1ryyp O033p KOHAEHCcaLbIH yc 6arraa 60 yr ToexeepemMxKuintH

Harpnanbir TOXMpyynax 3CB3 3anryypT XypuMTAarfacaH KoHaeHcauaac

3aUNCXUAXMIAH TyN [ TOOCHbI Tarv alumriaxbelr 3eBnex banHa.

DHIXYY MP axyMH LaxuiraaH Xaparcang uaxuaraaH TaSK33AUMH yPT yTCaH,

OpPOOLLONAOX, ratax 3pcadnuir ByypyynaxbiH TyN4 LaXuaraaH TaHK33AMUAH

6ornHo yTac garangyyncaH 6onHo.

Awvrnaxgaa 60n1rooMxKTom 6axK YaaBan CyHrax yTceIr alimriax 6oaHo.

CyHrax yTcbIr alwmrnacaH 6on:

- YTacHbl TaSMA3MN3MAC3H LaxXuaraaHbl Y3yya3aT Hb LaxuaraaH Xap3rcamimH
YHINM33T31 agnn 6arix cTom.

- YTChIr ran TOrOOHbI LWYYr33 OOMOH LWWMP33HMIA TaBUAHTUIAH MPM3T A33P33C
YHaX, XYYX3[, TaTax 3CB3/1 caHamcapryin 6ananaap 6yaspy yHaxryim
Bamxynuaap barpnyynax éctom.

- Ypracrax yTac Hb rasapayynratan TepauinH 3 ytactam 6aix écton.

SH3 rP axyrH LaxuaraaH Xaparcas Hb X0&p TYWAT 3anryypTtar (H3r p Hb

Hereereecee epreH). Llaxunraanz Loxuynax spcanvir byypyynaxsiH Tynz,

3H3 3aryyp Hb TYWNT 3a/ryypT 36BXEH H3r 3aMaap Taapax 30puyantrai.

X3p3B 3a1ryyp Hb 3anryypT OypaH Taapaxryn 60 3anryypbir 3pryyaHa. Xapas

3aryyp Hb Taapaxryi xaB33p 6anBasn M3PraxxuiH LaxunraaHinHTam xonboo

BapuHa yy. 3anryypbir sMap 4 apraap eepunexeep oposfox 00N0Xryin.

TexeepeMXUNNT IMTIIXTYIH TyA4 WYATASN U3B3PN3r33HUI OOANC X3PIrax

H60n0Xry. YYHUIN OPOH[, 366/16H aaByy, 366/16H yraanrbiH HyHTaraap

U3B3pS13.

TexeepeMXUNNT IPMTIIXTYIH TYNA XaTyy YC X3P3rn3x 60N0Xryr. YYHUN 0pOHL,

YyP, Yyp-Luapax 6010H KanbUMUAH LLYYPINT XMNXA33 LIBIPLUYYICIH yC /

OUCTUANAUMAaracaH yc Xxapara.

C3HC 3CBaN araapXkyyardynimH XyMTaH araapbir Araapaap wapardymmH

araapblH rapu, pyy oyy unrnyyn.
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- 3eBxeH Philips descaler CA6700-r awurna. iMap 4 TOXMONO0NL XYXPUIAH
XYUUI1, BABCHbI XYY, CyNbammnK 3CBIN LyYHbI Xy4urn (Lyy) 433p YHAICNICIH
FYH apuarary Xaparnak 600Xy, y4np Hb 3H3 Hb TaHbl MaLlUMHbI YCHbI
X3JIX33T FMTIIX, LLOXOUT 30X1x Ecoop yycraxryi. Philips Toc apunraruminr
awmrnaxryn 6anx Hb TaHbl baTanraar Xy4nHryn 60aroHo. TexeepemminH
TOChII apuaraxry 6anx Hb TaHbl 6aTanraar xy4mHrym 60aroHo.

- Xanaax aneMeHTWUIH raflapryy Hb X3p3rf3CcHUN Aapaa ynasrad xanyyHTam
HanHa.

LaxunraaH copoH3oH opoH (EMF)

DH3XYY LaxuraaH X3ap3arcas Hb LaxmaraaH COPOH30H OPOH[ epTex Marafnantam
xonborayynaH 30xmx 6yx cTaHAapT, ZyP3M XYPMbIr Mepaaer.

ABTOMaTaap yHTpaax

- DH3XYy LaxunraaH xaparcan Hb aBTomaTaap yHTpax yHKLI3P TOHOMOrACOH.
X3p3B TOBUMIT 20 MUHYTBIH JOTOP Aapaxryin 60 LaxmnraaH xaparcan
aBToMaTaap yHTapHa. Laxumnraan xaparcnumir rapaap yHTpaaxbiH TyAL4
TIKIIMIT acaax/yHTPaax TOBYMIT rapaap gapHa.

HdaxuH 6onoBcpyynax

- DH3 TAOMI3T Hb LaxunraaHaap axuanagar 6yTasrasxyyHyYAMNr ann epxmmH
SHIUIH XOT XasrfaanTan XaMT Xasi>k 60TOXTyM r3C3H yTraTamn.

- Uaxunraanaap axvnnagar 6yTaargsxyyHyyaunr Tycad Hb Lyrayynax Tanaap
©6PUVIH OPHBIXOO AYP3M XYPMbIr faraapau.

batanraa, 3acBap YUa4nnrid

Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL xaart 6yptranTan Versuni Netherlands
B.V. Hb Xy#anfaH aBcHaac XomLW (3CB3N1 XYPraATUIAH OFHOO Hb lapaa Hb 60J1) 3H
OYTI3rAdXYYHA XOP XMNninH 6atanraaT xyrauaar caHan 6onrox 6arnHa. Xapas
Coror Hb Bypyy almMrnanT 3CB31 apynraa Myyraac yya3nTam 6o 3H3 batanraa
Hb XY4YMHIY 60/1HO. MaHal 6aTtanraa Hb X3p3raarymiitH XyBb[, XyyVIAH Aaryyx
TaHbl 3pX34 Heneenexryn. CAN63r X3P3rcIMiH Tanaap M3433/13/1 aBax 3CBIN
©aTtanraaT xyrauaar Xy4nHryn 6onrox Tanaap A3r3P3HIYN M3A337131 aBax bon
MaHa home.id/support B36caritaap 304MTHO VY.

TaHunuyynra

XynanaaH aBant xuncaHg 6asipnanaa, Philips-g TaBtan mopun!
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BuaHWin caHan 60rox By TycnamMx YRAYUATI3HUIA alur Tycbir OYp3aH
XYPTIXMIAH Tyng 6yT33ra3xyyH3> www.home.idxasraap 6ypTryynH3 vy.

EpeHxun Tannbap

ByT33rg3XxXyyHUmM epeHxmnimn mag33a3n

XsiHanTbIH cambap
TaX33111H yTac
XanpyynblH TaBar
Carc

Carc raprax ToBY
YCHbI caB

YCHbI CaBHbI Tar

Carc raprax ToB4

NoubhwN —

Tarnnr T3BLUMIT CySIIax TYMKIIHA,

XaHAaxXbIH Ty FyCyyr. CarcHbl TYPK33I OapXX, carcbir

caBHaac (pan) rapraxblH Tya4 433
©PreHe Vy.
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XsAHaNTblH caMGapblH TONM
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Spunm xyy 6a YHACH ynn axkmnnaraa

SENECIO)

O = <> &

Acaax/yHTpaax ToBUNyyp
Araapaap Lwapariymmnr yHTpaax, acaaxblH Ty TOBLL.

IXN3X/TYp 30rcoox TOBYNYYyp
XOOMN XMIAX ABLBIT IXIYY3X, TYP 30rCOOXbIH TyJ1A TOBLL.

Araapaap Lapax ToBYNyyp

XanyyH araap 3pranTasp WapXKUrHyyp yp AyH rapraxbiH
Ty araapbliH Wapardymimr 3xyyax TOBLL.

Yypaap Lmapax ToBunyyp

Yuirnar notoon 60/0H WapXMUIHYypT ragHa Tangaa
30PUYIIK yypaap >KUTHIX, LWAPXK IXNIXUAH Ty TOBLL.

YypbIH TOBUNYyp
306/16H, XU XanaaxbiH TY/4 yypaap X001 XMNXA33 TOBLU.

©Ocrex/6yynrax ToBunyyp

Xoon xux Temnepatyp 6ONOH Laruinr HIM3IrAyyaXx,
HaracraxblH Ty TOBLU.

TemnepaTypbiH TOBUYYpP
TemnepaTypbIr TOXMPYYJSiax roOpPUML OPOXbIH TyJ1 TOBLL.

Xyrauaa ToBunyyp
Lar Toxupyynax ropumg 0poXbliH Ty, TOBLL.
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Mporpamyynbir ypbaumaaH TOXMpyyrax

e

XenpeeceH TemMmc

DH3 TOXUPYYATbIF AlNIIaH XeN0eeCeH WwapcaH TeMC,
WapcaH MaxbIr WAPXUTHYYp anTaH Wwapran eHreTsn
©0nroHo.

LLloo pepBe/mMKMH X3pUCIH TOMC

LLIMH3X3H TOMCHOOC B63ITrICOH LapcaH TeMC 3CBaJ1 XaBTram
X3PYC3H TemMC XUMXAI IHD ypbao4uncaH TOXMproor atnrmia.

3yCccaH Max

DH3 TOXMProor alurnaH rafHa Tanaa WwapcaH eHreTamn
B0NroxX, CTeMKMIT XYCCIH Wapran 60aroubiH TyBLUMHA
rpwanN33p 6OAroHO yy.

OrneeHun yan

LLlapran eHreTan WapcaH Tanx, 366/16H YaHacaH eHaer
BOyXuin XyphaH, TSHLB3PTIM erneeHuin LanHag 313
TOXMPYYATbIr allmrnaapan.

MadpuH

CaBCrap, Xurg 601rocoH MathPUHbIF KUTHIXMIAH Ty IHD
TOXMPYYJITbIF alUnriaHa vyy.

TaxuaHbl Mmax

DH3 ypbaYMnaH TOXMPYYrbIF alnriaH TaxmaHbl MeUnir
LLAPXXUTHYYP XanbCTan 6ONTroH canTap 60arox 6osHo.

HorooHbl xonumor

XYHCHWI HOrOOT XaMrMiMH 6ara TOCOOP XM LWap>k 3CB3
LapaxblH TYS14 3H3 TOXMPYYATbIr alWnrnaHa yy.

3arac

3aracHbl pune 3¢B3 AasiaiH XOOJIbIr YUIATTII, XanbCTam
BarnraxblH Ty4 3H3 TOXUPYYTbIT alIMraHa yy.

baHw

DH3XYY YPbAYMIAH TOXMPYYArbIr allmMrnaH GaHWniir ragHa
Tan Hb XypL, 366716H AyYPranTTaN XUrL YaHax 60Ho.
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HamanT dyHKuUyYA
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BynasH Garnrax

Byn33H Ganarax ropymbIr X001 XMIX33C OMHE 3CB3J1 XOON
XWX ABLIAA, XYCCIH Ye33 xanaax TOBUYYp A33p Aap>X
NO3BXKYYIK BOMHO.

XanyyH bannrax dyHKL, MAIBXIKCIH Ye[ X001 XMIMK
ayycMmarl, TexeepeMk aBToMataap dy/aaH xagranax
FOPUIME, LLUMIKUH3.

Carcpaxuir caHyynary

DH3 3arBapT CArCPIXMIr caHyynary 6um. XamrmimH OHOBYTOMN
YP AYHA XYPIXMIH TyN4 caHyynardynnH OXMo ayyrapax yes,
XOOJ100 H3H JapyM CIrCIPH3 VY.

CapaMKNYYATUIAT acaax, yHTpaaxblH Tyng CIrcpaxumr
caHyynary ToBUyypbIr AapHa yy. VIA3BXKYYIC3H ye Ta
LOYYT ALOXMOT COHCOX, TOBUTYYPbIH @aHMBYCAHbIT Xapax
Bereef HMCH33P NIYY XUTA VP OYHO XYPIXUIAH Ty X00N
XWX SIBLLAA, XOOSI00 CIrCP3IX 3CBIS 3PTYYIXMIAT CAHYYIHa.

Mpan
XOON XUNX KaMepblH MPANIT acaax 3CB3J1 YHTpaa.

Yypaap u3B3psax
Tocnor ynasrofiviir yp AyHTaM yycrax, carc 60noH
XanpyynbiH TaBraH 433p ryH L3B3PA3M33 XMIAHD.

LypTan 3ynnc

TaHbl Araapaap wapary Hb TaHbl XYCCIH TOXMPrOOHA,

XypOaH xaHAaxblH TyN4 Xxafranax gyptan QyHKUMnr

aryyngar.

- XOOS XMAX ropUMbIF COHroHo yy: Airfry, Steamfry acean
Steam.

- XYCC3H XOON XMIX Lar, TemnepaTypbIr TOXUPYYSIHA VY.

- JypTan 3yWNCcMnH TOBYNYYPbIT fyyrapax XypTan yaaaH
0ap>, 3H3 Hb TOXMProor xafArafacHblr 6atanraaxyynHa.

- HypTan 3ynnss WUHIYNIXUIH TyN4 433PX aNxXmyyabir
LUVH> TOXMProoroop AasTaHa yy.
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Oonray

@ #

°C

min

Llar/TemnepaTypbiH A31ray

31134 Hb X001 XWX Lar 60I0H TeMMNepaTypbIr XapyyJiax
XOOPOHA, 3PraAL3T.

YcHbI 3aanT Ganxrym
YCHbI caBaHA XaHranTTam yc 6anxryin yeg acaar.

Toc apunrax 3aant

YypbIr nOA3BXKYYACIH yHKLyyannr 20 LaruiiH TypLu
alumrnax yepn acHa.
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AHX aluUrnaxbiH 6MHO

Yyxan 3ynn: Araap>Kyynar4yvmir aHx yaaa alumriax yeq yTaa, YHIp rapy
60n30LWryi. JH3 Hb X3BUINH Gereep LiI©eH X343H MUHYTbIH OTOP apuJiHa.

BonroomMyxun: IH3 Hb XasyyH araapT aXuasiapar araapaap Liapary iom.
XaupyynblH TaBrMAr TOC, XalpyyJibiH TOC 60/I0H Gycap LUMHI3H33P AYYPraXx
Gonoxryn.

Bonroomun: XanyyH ragapryyn Xxypd 60noxryi. XanyyH xanpyybiH
TaBrUWr 3yyXaHA aloyarym 633nuirasp 6apsb.

BonrooM>Kun: SH3XYY rPUIAH LLaXuraaH Xaparcaa Hb 36BXOH axyuH
X3P3rn33HA 30pUyiaracaH.

Kny: LaxmnraaH XaparcMnr ypbOUMIXK Xajaax Waapanararym.

1 barnaa 6o0oabIH Byx MmaTepuanbir as.
2 LlaxmnraaH xaparci33¢ HaanT 3CBI WOLWrbIF (xap3B OariBan) aB.
3 AHX X3P3MN3XUAH 6MHO X3P3rC/IMNT calTap LU3B3PIIdHI VY.

ALWINrnaxslH 6MHOX 63NTra aXKun

1 LaxunraaH xaparciviir TOrTBOPTOW, X3BT33, T3MLU, XanyyHA T3CB3PTIN
ragapryy n33p 6anpnyynHa. XanpyynblH TaBrMIAr Cyranx aBCcHbl fapaa
LUINPI3H A33P CyHracaH 3aMf XxaHranTTam 3am 6airaa 3coxuir wanraapan.

2 TexeepeMXMNH apblH X3C3IT Aop XasX 15 cM 3ar ya33r33pan.

Kunu: Awvrnax yen araap raprax Hyxa3p AamMxXuH xafyyH yyp rapHa. [ap, Hyypa3
Yyp, raprax HyxH33c xon H6annraapan. ToxeepeMxKmInr xaHaHaac 15 cM 3ang,
Barpayyk, araap rapax HyXMnr LaxmaraaHbl 3a0ryypbliH 3CPar Tang YUrayyax
TaBUXry GanxbIr aHxaapaapan.

XKuy: LlaxunraaH XaparcaninH A334 6010H Xaxyy Taf loM TaBbXX 6010Xryii. IHD
Hb araapblH ypcranbir Tacangyysix, xanpyynbiH yp AyHA Heneemk 6on3oLwrym.

XKnu: LLaparuumir 6ycag X00n XX TOXE8POMXKUNH Xaxyyn, ran TOroOHbI
XaHaHA OMPXOH 3CB LLYYF3HMI fo0p 6anpayynxk 60NOXIYR, y4nup Hb XanyyH
YYp KOHAEHCAL, YYCraX, ragapryy a13ra3k 60a3oLwryn.

MPPUNH LaxunaraaH X3parcJiMnr awmriax

YYpbIH DYHKLT3 3HIXYY TOXOOPOMXK Hb ONIOH TOPINNH XOON XMNX X3PITLIIHL,
TOXMPCOH rypBaH TOPMNAH X001 XWUIAX TOPUMBIF caHan 6onrogor.
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Araapaap Lapax ropvmM Hb XeHTeH 3yyLl HONOH LapcaH XO0NOHA XaMIMNH
6ara TocC aryyncaH WapXuUrHyyp yp LyHr erger.

Yypaap wapax ropmm Hb XanyyH araap, yypbir XOcyyaaH YNArUnr gapx,
anTaH eHrenreer v 6onrofor 6ereef 3H3 Hb rap XMNLMIAH Tanx, 3arac
33P3r HAPUIH XOONOH[ TOXMPOMXKTOW.

YypbiH rOpUM Hb L3B3P yypaap opL, Harpnareir Hb 30616H YaHax, WM
TIXK33/1, BYTUMIAT Hb Xafranx, XYHCHWI HOroo, AanamH X00N0oHA Terc
oonropor.

Araapaap wapax ropmm

1 T3BWNAT Xapyy/blH TaBrang 6anpnyyr.

TaBWMHA OPLYYAAa HIM3I3/ XanpyyblH TaBrMIr ByLaaH TOXeOPeMXK pyy
LIypryysHa.

Kuny: Araapaap wapary Hb OJIOH TOPJIMINH OPL, HapaarbIr 63NTrax34
TOXVPOMXKTOWN. XaMIMINH CaiH Yp AYHA XYPIXUAH Ty caHan 6onrox by
X3IM>K33 BOJSIOH X001 XMIX Xyrauaar "XYHCHUA XYCHIIT"-33C XapHa Yy.

Kunu: CaHan 60rox By XaM>K33HIIC XITPYYI3X 3¢BIN carchir "A33A"-33¢
XITPYYJIIXIIC 3aNCXUM, YHUP Hb SHD Hb XOON XMINX YaaBapT HeMeemnx
©onzoLurym.

[3p axymH LaxmaraaH XaparcnMnr acaaxolH Tyng Acaax/yHTpaax TOBYyyp
[033p fapHa.

4 Araapaap Wwapax ropvma OpoxbiH Ty Araapaap wapax ToBUyypbIr

TOBLUMHO.
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5 TemnepaTypbIH TOBUMYYP A33p AapX, Lapaa Hb ©crex 3cean byypyynax
TOBUYYPbIT ALUMIAH XYCCIH X001 XMINX TeMMepaTypbIr COHMOHO.

6 Xyrauaa TOBUAYYpbIr Aapaaf Aapaa Hb ©crex 3cean byypyynax ToBunyypbIr

@ ® aLIMINAaH XYCCIH XOO Xnnx Xyrauaar COHroOHO Vy.
N\ T Kuny: Xoon xunx TemnepaTtyp, Larumnr rapaap COHroxooc rafHa TaB TyxTau,
N OHOBYTOW YP AYHA XYPIXUMH TyNA yPbAYMAAH TOXMPYYICaH ONOH TOPSVIH
\ nporpamaac COHrox 601OMXKTOM.

7 Ixn3x/TYyp 30rCOOX TOBUYYPbLIT SAPXK XOO XUIXK IXYYIIHI.

XKuny: 3aprm xXop HapnarbiH XyBbf X001 63/143X XyralaaHbl Tasg Hb C3rcpax
3CB3 PrYY3X X3P3rTIN 6OSIHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWA Tyna;

- XanpyynblH TaBIMMAT raprax npH3.

- XOOJIHbI OpLUYYAbIT XanyyH[ T3CBIPTIN rafapryy A33p C3rcp3ax 3CB3
SPryysHs.

- XanpyynblH TaBrumr GyLiaax XuinH YPrasikIyyI3H XOO0bIT XUIAHS.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH T4 IXNIIX/TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kuny: XanpyynbiH TaBrUIAT aBax e, TOXeepemMK aBTomMaTaap 30rcox 60Ho.
XanpyynblH TaBrUir Texeepemxxmng, OyLiaaH TaBbCHbI fapaa X001 XUX axus
aBTOMaTaap YPramKuiH3.

((.)) 0 8 Xoon xuimxk gyycMmart, Lar XaMxXur4mimH XoHx gyyrapax 60aHo. XanpyyneiH
i, TaBrUr 60roOMXTON TaTax aBaapan.

Bonroonvyku: Xoo Xuiix yiin siBL, AyyccaHbl Aapaa carc, XxanpyyJsbiH
TaBar, 0T00/} XxaHa 60J10H X001 XasnyyH 6ariHa. Carc 60/10H XanlpyyJibiH
. TaBruinr TOXeepeMeec rapracHbl fapaa Yprayix XxanyyHz T3CBIPTIiA
)~ rapapryy (Temep TaBUyp 3CB3J1 CUJIMKOH A3BCrP .M.) A33P TaBUHa VY.
XooJHbI TOpIeec xaMaapaH XapyyJibliH TaBarHaac xaayyH yyp rapy
60sHo.
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/// 9 BOJ/IrOCOH XOOJIbIT CarcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP
uyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr
©0rOOMXKTOM XUINH3.

Araapaap Lwapax ropMmg 30puyJicaH XOOJTHbI XYCHIIT

[loopX XYCH3MT3 A, SH3 OYPUNH TOPMIAH X001 B3NTI3X YHIACIH TOXMProor caHan

bonrox bawHa.

Kny

- 3aacaH TOXMProoHyy Hb yanpaamXK 60HO. BypanadxyyH XacryyaninH rapan
YYC3/1, XaMXK33, Xxan63p, 6p3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH oyx
HalpnaraZl OHOBYTOW yp LyHr GaTanraaxyynax 601oMKryn.

- Wnyy ux xamk33ra3p (KMLWI3 Hb, LUAPCaH TOMC, CaM XOpPXoin, 6embepuriH
CaBX, XeN4e6COH 3yyLL) X001 XUNXA33 XUFL GyTaUTaI, 6313H Ganansir
XaHraxblH Ty, X001 XWX ABLUAL Halpnarsir Hb 2-3 yaaa carcapy, 3pryysx
3CB3J1 XyTraHa.

XYHCHUI 3yhnc XO0O0sHbI Temnepar- Lar XKuny

X3MDXK33 yp
HUMrH xengeeceH 830¢g 200 °C 22 MnH  Carcpax caHyynardymmr yHTpaax,
wapcaH temc (7x7 xoon xumx asuag 11, 14, 17 6onoH
MM/0.3x0.3 1HY) 20 paxb MUHYTag XOOJbIr rapaap
bara nopu, C3rCapY 3CBIN IPTYYIIHI VY.

bara xam>33Hu1n wapcaH TOMCHUIN
NOPLbIH XyBbA XaMIMMNH CalH
BONrOXbIH TYNA X001 XWX SBLIAA,
HUIT 4 yaaa carcapHa vy.

H1UMMH xengeeceH 1250 g 200 °C 30 MuH  Carcpax caHyynardymmr yHTpaax,
WwapcaH Temc (7x7 X00N Xunix asuag 14, 18, 22 6onoH
MM/0.3%X0.3 nHY) 27 [axb MUHYyTag XOOJbIr rapaap
Tom nopu C3rCapY 3CB3S IPIYYIIHI VY.

ToMm NopLTON LWapcaH TOMCUIr
XaMIMAH CaiH XOON XUAX VP OYHA
XYPPIXUIH Ty XO0N XX siBuag 4
yAaa CarcpaH3.

XenpeeceH opoomMor 800 g 200 °C 15 MUH banpax sBuap 1-2 yaaa carcapy,
SPryyJIK 3CB3N XyTraHa

lambyprep 6 3ycom 200 °C 16-25 banpax sBuan 1-2 yaaa carcapy,

(omponuyooroop 150 r/5 MUH SPryy/K 3CB3 XyTraHa

yHU)

MaxaH Tanx 14009 150 °C 65-70

MWH




MoHron 163

XyHcHWUI 3ynnc XO0OJHbI Temnepat- Lar XKuny

X3MXKI yp
Acryn MaxHbl 3ycmanyyn, 4 3ycMan 200 °C 16-25 bangax siBuap 1-2 yaaa carcapy,
(190 rp/7 yHu, opumnm) MWH 3Pryy/K 3CB3N XyTraHa
TaxunaHbl 33X 5 wupxar 180 °C 20-28 bangax saBuapn 1-2 yaaa carcapy,
(onponuooroop 160 r/6 MWH SPryy/mK 3CBI/1 XyTraHa
yHL)
ByTaH Taxmna 1 x3car 180 °C 50-60 DH3 X00pOoHA 1 yaaa carcapy,
1200 rp/42 yHu MUH 3Pryy/K 3CBIN XyTraHa
OMH6 Hb WaparacaH Tanx 4 wupxar 180 °C 8 min
/ 6008 (oponLooroop
751/ 2.6 0z)
TaxuvaHbl Wnnb3 4 wmpxar 180 °C 26 MuH  KV>Knr nopuTom TaxmaHsbl
(omponuooroop 1001/ LWMNOIHMI XyBb, XOO XUIX siBLAS,
3.5 0z / Har Wwnpxar) 13 MVHYTaHA C3rcpax CaHyyarbIir
bara nopu, YHTpaax, rapaap Carcapu, 3pryyx

3CB3M XyTraHa yy. IHracHasp xoon
XUIX YP OYHA XaMIMIAH CavH yp AyH

rapHa.
MadumH (oponuooroop 6 WUpPXar 160 °C 16 MUH

401/ 1.4 yHu, / wnpxar)

XOonMmMor Horoo 1300 g 180 °C 15 MUH  XOAMMOT XYHCHUIA HOFOOHbI MX
(KMXKMINIK X3IPYCIH) XIMXKIIHNIA NOPLOHL XaMIUIAH
Tom nopy CalH BONTOX rYNUSTIIXUAH TyNA,

C3rCPaX CaHyynarvymmr yHTpaax,
X001 XX aBLag 8 6onoH 12 gaxb
MUWHYTa[, XOOJIbIr rapaap C3rcapy
3CB3/1 CamTap XyTraHa yy.

Yypaap wapax ropum

1 T3BWNAT XapyynblH TaBrang 6anpnyyn.
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2 T3BLWIMHA OpLYYyAaa HIM33[, XalpyysiblH TaBruir OyLiaaH TexeepeMx pyy
LypryysaHa.
XKuny: Araapaap Lwapary Hb OJIOH TOPNUIAH OPL, HAaNPAArbIr 631TrIX3L,

TOXMPOMXKTON. XaMIIAH CaiH VP OYHL XYP3IXUAH Ty caHan 6onrox by
X3M>33 6OJIOH X001 XMIX Xyrauaar "XyHCHUN XyCH3IT"-33¢C XapHa Yy.

XKuny: CaHan 60arox 6y XaMXKI3IHIIC XITPYYIIX 3CB carchir "AD3A4"-33¢
X3TPYY13X33C 3aMICXUIA, YYMP Hb 3H3 Hb XOOJ1 XUINX YafABapT HEMeesx

6on3oLwrym.
. 3 YcHbl caBbir A3 TSMOSMISM3HA XYPTI YC AYYPIIH3 VY.
e
/v/ ///\ XKuny: XapaB Ta xaTyynar UxTan ycram 6yc HyTarT ambdapaar 6on

LB3PLUYYJICIH YC 3CB3J1 HIPMIJ YC aLlliMrIaxbir 36B6X banHa.

4 TexeepeMXUMH 000 Tanaac YCHbl CaBHbI CYyPUNT TaTax aB.

5 YCHbI CaBHbI Tarvir Tarnaag yCHbl CaBbIr CyypuH I33p banpnyynHa.

6 [3p axyVH uaxuaraaH xaparciMmnr acaaxbiH Ty Acaax/yHTpaax TOBYyYyp
[033p JapHa.
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7 Yypaap Wwapax roprMz opoxbiH Tynz Yypaap Lwapax ToBUyypbIr AapHa.

8 TemnepaTypbIH TOBUYYP 93P Aap>K, Aapaa Hb ©crex 3¢ean byypyynax
TOBUJYYPbIM ALUUFAAH XYCCIH X001 XMINX TeMMNepaTypbIr COHIOHO.

9 Xyrauaa TOBYNYypbIr fapaaj fapaa Hb ©crex 3¢ean byypyynax ToBuUnyypbIr
alMraaH XyccaH X00/ xmix Xyrauaar COHroHoO Vy.

Kuny: Xoon xunx TemnepaTtyp, LLarMmnr rapaap COHroxooc ragHa TaB TyxTau,
OHOBYTOW YP AYHA XYP3IXUIH TyN4 ypbAUnaaH TOXMPYYAcaH ONIOH TOPANNH
nporpamMaac COHrox 600MXTOW.

10 3xn13X/TYpP 30rCOO0X TOBUYYPbIT AAPXK XOOS XU IXITYYITHI.

Knu: 3apum xop HarpnarbiH XyBb X00J1 637143X XyrauaaHbl Tasf Hb CArcpax
3CB3 PryYYN3X XaPArTaN 6OSHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWURA Tyna;

- XanpyysblH TaBrMAT raprax npH3.
- OpupbIr xanyyHa T3CB3PT3N ragapryy 433p carcpax 6a spryysiHa.
- XanpyynblH TaBrUNr ByLaaxk XMnH YPrasxkayyadH XO0bIr XUIAH.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH Ty14 XX/ TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kny: Carcbir aBax yeg TexeepeMxk aBToMaTaap 3orcox 6onHo. Carcaa byuaaH
TOXOOPOMXKUA OPYYIMArL, XO0 XWX aXWa aBToMataap YPramkKuiaH3.

11 Xoon xuix gyycmart, Lar XaMXUranitH XoHx yyrapax 60Ho. XanpyynbiH
TaBrumnr 60IrOOMXTOM TaTaxk aBaapau.

Bosiroov>kun: X001 XUinxX yin siBL AyyccaHbl Aapaa carc, XaupyybiH
TaBar, OTOOA XaHa 60J10H X0on XanyyH 6aiHa. Carcbir TOXeepenKeec
raprax yef yprask XanyyHp T3CB3pTai ragapryy (Temep TaBuyp 3cean
CUJIVKOH [3BCrap r.M.) A33p TaBUHa yy. XYHCHUIA TOpPaIeec xamaapaH
carcHaac yyp rap4 6osHo.
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12 BbONrocoH X00sbIl carcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP
uyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr
©0rOOMXKTOM XUINH3.

Yypaap wapax ropumpg, 30punyJsicaH X00Js1 XYHCHUM XYCH3IT

[loopx XyCH3M3 [, AH3 BYPUNH TOPAMIAH X001 B3NTI3X YHICIH TOXMProor caHas
6onrox 6arHa.

Kuny

3aacaH TOXVMProoHyy Hb yAMpAaMXK 601HO. BypanadxyyH XaCryyaninH rapan
YYC3/1, XaMXK33, Xxan63p, 6p3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH oyx
HalpnaraZl OHOBYTOW yp LyHr GaTanraaxyynax 601oMKryn.

Mnyy MX XaMx33r3p (KU Hb, WapcaH TOMC, caM Xopxoit, 6embepninH
CaBX, XeN4e6COH 3yyLL) X001 XUNXA33 XUFL GyTaUTaI, 6313H Ganansir
XaHraxblH Ty, X001 XWX ABLUAL Halpnarsir Hb 2-3 yaaa carcapy, 3pryysx
3CB3J1 XyTraHa.

XYHCHUI 3yhnc XO0O0sHbI Temnepar- Lar XKuny
X3MDK33 yp
LLIMH3X3H TeMc 1000 r/35 yHu 180 °C 34 min bangax saBuapd 1-2 yaaa carcapy,

3PryyJsIX 3CBI/ XyTraHa

TaxmaHbl U3X
(omponuyooroop 160 r/6
yHL)

5 wnpxar 160 °C 29 MUH bangax saBuapn 1-2 yaaa carcapy,

3PryyJsIX 3CBI/ XyTraHa

3aracHbl une
(125 rp/4 yHu, opynm)

6 Wwurpxar 160 °C 22 MVH Bangax aBuan 1-2 yaaa carcapy,

3PryyJIX 3CBJ1 XyTraHa

MpunH Tanx

500g 180 °C 30 MUH  3yypcaH rypunbIr XXUrg, Tar

faBxapra 60/roH Tapaax, Tanxbir
LaTaax 600X Ty X001 XMINX
ABLAL Xanaax 3N1eMeHT3[, Xypax33cC
CIPTUMIIHA.

ByTaH Taxmna

1200 r/42 yHu 180 °C 50 MnH  [dyHAyyp Hb XOEp yAaa carcapy,

3PryyJIX, 3CB3N XyTraHa
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YypbiH ropnm

1 TaBWWAr XapyynblH TaBrang 6anpnyyn.

2 T3BLIMHA OpLYYAaa HIMI3[, XalpyyblH TaBruir OyLiaaH TOXeepeMxK pyy
LypryynHa.
Kuny: Araapaap Wwapary Hb OJIOH TOPIMINH OPL, HapaarbIr 63TraxX34

TOXNPOMXKTON. XaMrMiAH CaiH VP OYHL XYP3IXUH Ty caHan 6onrox by
X3M>K33 BOSIOH X001 XMIX Xyrauaar "XYHCHUA XYCHIIT"-33C XapHa Yy.

XKuny: CaHan 60arox 6y XaMXK33IHIIC XITPYYIIX 3CBA carchir "A33"-33¢
X3TPYYNIX33C 3aNICXMIA, YUMP Hb IHD Hb XOOJ XMINX YagBapT HONeeK
©onzoLurym.

3 YcHbl casbir A3/ TSMASMIMI3HA XYPTIN YC AYYPIIHD VY.

XKuny: XapaB Ta xaTyynar UxTan ycram 6yc HyTart ambdapaar 6on
LIPB3PLLYYJICIH YC 3CB3JT H3PM3J YC allMriaxbir 3eBiex banHa.

4 TexeepeMXWIH 000[ Tanaac yCHbl CaBHbI CyypUIAT TaTax aB.

5 YCHbI caBHbl TarviAr Tarnaag yCHbl CaBblr CyypuyiH A33p 6anpnyyHa.
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6 [3p axyMH LaxuaraaH Xaparcanmr acaaxbiH Tyng Acaax/yHTpaax TOBUYyYyp
[033p fapHa.

7 YypblH roprMA 0poXbIH Ty YYpP r3C3H TOBUYYPLIT TOBLU.

8 Xyrauaa ToBUNyypbIr apaas gapaa Hb ©crex 3¢ean byypyynax ToBUnyypbIr
alMraaH XyccaH X00/ xmix Xyrauaar COHroHoO Vy.

Knu: TemnepaTypblH TOXMPYYrbIr Yypaap X001 XUAX3A UAIBXTY O0NroCoH
banpar.

Kuny: Xoon xunx TemnepaTtyp, Larumnr rapaap COHroxooc rafHa TaB TyxTau,
OHOBYTOW YP AYHA XYPIXUMH TyNA yPbAYMAAH TOXMPYYICaH ONOH TOPSVIH
nporpamaac COHrox 601OMXKTOM.

9 IxJ13X/TYpP 30rCOOX TOBUIYYPbIT AAPK XOOJ XUIXK IXIYYIIHO.

Knu: 3apum xop HarpnarbiH XyBb X00J1 637143X XyrauaaHbl Tasf Hb CArcpax
3CB3 PryYYN3X XaPArTaN 6OSHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWURA Tyna;

- XanpyysblH TaBrMAT raprax npH3.

- XOOJIHbI OPLYYAbIT XanyyHA, T3CB3PT3M rafapryy A33p C3rcpax 3¢B3
SPryyaHs.

- XampyynblH TaBrumr GyLiaax XvH YPrasmkayyasH XO0bIr XUIAH3.

Kny: X005 Xnmxas Typ 30rcoOXbIH Ty IXA3X/TYp 30rcoO0X TOBUIYYPbIT
JapHa. YPraiknyyasXunH TyN4 KU TOBYNYYPbIT DaxXVH AapHa VY.

Kuny: Carcbir aBax Yen TexeepemM>X aBTOMaTaap 30rcox bonHo. Carcaa 6y|_|,aaH
TOXeepPeMXmng opyynaMart, Xxoos XX @KW aBToOMaTaap YPraJixXmiH3.

10 Xoon xmmx gyycmart, Liar XaMX1ranmH XoHx gyyrapax 60aHo. XanpyybliH
TaBrnMmr 6ONrOOMXKTON TaTax aBaapan.

Bonroonvykun: Xoo Xuiix yiln siBL, AyyccaHbl Aapaa carc, XxanpyyJsbiH
TaBar, 0T00/, XaHa 60J10H X001 XanyyH 6ariHa. Carc 60/10H XanlpyyJibiH
TaBruinr TOXeepeMeec rapracHbl fapaa Yprayix XxanyyHz T3CBIPTIiA
rapapryy (Temep TaBUyp 3CB3J1 CUJIMKOH A3BCrP .M.) A33p TaBUHa VY.
XYHCHU Tepieec xamaapaH carcHaac yyp rap4 6osHo.
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11 BoIrocoH Xo0sbIl carcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP
uyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr
©0rOOMXKTOM XUINH3.

Yypaap 601rox XyHCHUM >karcaant

[loopx XyCH3M3 [, AH3 BYPUNH TOPAMIAH X001 B3NTI3X YHICIH TOXMProor caHas
6onrox 6arHa.

Kuny

3aacaH TOXVMProoHyy Hb yAMpAaMXK 601HO. BypanadxyyH XaCryyaninH rapan
YYC3/1, XaMXK33, Xxan63p, 6p3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH oyx
HalpnaraZl OHOBYTOW yp LyHr GaTanraaxyynax 601oMKryn.

Mnyy MX XaMx33r3p (KU Hb, WapcaH TOMC, caM Xopxoit, 6embepninH
CaBX, XeN4e6COH 3yyLL) X001 XUNXA33 XUFL GyTaUTaI, 6313H Ganansir
XaHraxblH Ty, X001 XWX ABLUAL Halpnarsir Hb 2-3 yaaa carcapy, 3pryysx
3CB3J1 XyTraHa.

XYHCHUI 3yhnc XO0O0sHbI Temnepar- Lar XKuny
X3MDK33 yp
LLInH3X3H Temc 1000 rp / 35 yHy, 100 °C 2935
MUH
ByTaH Temc 4 wmpxar 100 °C 50-60
(250-300 rp/9-11 yHu MWH
opunmz)
[axanH xaBupra 300 /11 yHy, 100 °C 25--35
MUH
Bynaa 320 rp/11 yHy, 100 °C 35-40 KWrHax caB, CUNNKOH TaBUyp MX
MUH M3T XOOJ1 XMIX CaB alLMriax.
CaBaHp 320 M1 yC HIMH3 VY,
bynaa/ycHbl xapblaa He 1:1.2
HanHa
Am/AmTaT TOMC 8 wupxar 100 °C 50-75
MUH

(100 rp/3.5 yHL, opymm)

YpbauunaH TOXUpYyyJsicaH NporpamMaap Xoon Xumnx

DHIXYY TOXOOPOMK Hb X001 B3NTI3IX aXJIbIr XAN6apLlyynax 30puaroop
ypbO4MaaH TOXMPYYICaH ONIOH TOPANIMH X001 XUIX NpOorpamMTan npoar.
YpbauuncaH Toxvpyynra Oypuir Tooopxon TOPAMIAH XOONOHL, TOXMPYYnaH
XaMIMNH TOXMPOMXTOW TeMnepaTyp, X001 XMIAX Laruinr aBToMaTaap TOXUPYYIX,
XaMruiH 6ara xy4vH YapmannTaap amTTan yp AyHr erger.
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1 T3BWWHA OpUYyAaa HIMI3[ XalpyysibiH TaBrUAT ByLLaaH TEXeepemMX pyy
LypryynHa.
XKuny: CaHan 60arox 6y XaMXK33IHIIC XITPYYAIX 3CBA carchir "AD3A4"-33¢

X3TPYY13X33C 3aNNICXNI, YUMP Hb SHD Hb XOOM XMIAX YaABapT HOMeesxX
6on3oLrym.

2 [3p axyvH uaxuraaH xaparciMmnr acaaxbiH Ty Acaax/yHTpaax TOBYyYyp
[033p JapHa.

3 X0oN XMMX FropUMYYabIH aflb HITUIT OpyynaxbiH Tyng Araapaap Lapax,
Yypaap 6onrox, 3ce351 Yypaap wapax ToBUNYypbIr fapHa VY.

XKnu: Ta Yypaap 6onrox 3¢e31 Yypaap wapax XooJ XX ropumMbIir
awurnax 6arxgaa AyypPracaH ycHbl caBbir Halraa 3¢ax33 LWasnraapan.

4 TaHbl XMIK By XOONOHL TOXMPYYaH ypbaUnIaH TOXMPYYcaH
nporpamMyyfaac afnb H3MMMr Hb COHTOOPO.

5 3xn3X/TYp 30rcooX TOBYYYPbIT AAPXK XOO XUNXK SXITYYITH3.
XKuny: 3aprM >kop HaMpnarbiH XyBb X001 63143X XyrauaaHsl Taff Hb CArcpax
3CB3 PrYYIX X3PIrTIN 6OSHO ('XOOSHBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWIA Tyna;
- CarcbIr 300/1HE6p raprax up.
- OpubIr xanyyHa T3CBIPTN ragapryy A33p carcpax 6a spryysHa.
- YPrasmkayyasH X001 XUAXUIAH TyN 4 carcbir AaxH opyyiHa.

- Kny: X005 Xnnxas Typ 30rcoOXbIH Ty IXA3X/TYp 30rcoO0X TOBUIYYPbIT
JapHa. YPraiknyyasXunH TyN4 KU TOBYNYYPbIT DaxXVH AapHa VY.

Kuny: Carcbir aBax Yen TexeepemM>X aBTOMaTaap 30rcox 6onHo. Carcaa 6y|_|,aaH
TOXeepPeMXNg opyyaMart, Xoos XX @KW aBToOMaTaap YPraJixXmiHs.
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TaBrMMr 6ONITOOMXKTON TaTaX aBaapan.

((!)) 0 6 Xoon xuix gyycMmarw, Lar XaMKUrYuMinH XoHx gyyrapax 6051Ho. XarpyybiH

) Bonroomxun: Xoon Xuimx yiun 8L, AyyccaHbl Aapaa carc, XxampyyJbiH

g TaBar, JOTOOA XaHa 60J10H Xoon XanyyH 6aiHa. Carc 60710H XanpyybiH
i TaBruir TOXeepemMKeec rapracHbl Aapaa yprasnk XaayyHa TICBIPTIH

—) rapapryy (Temep TaBuyp 3CB3J1 CUJIMKOH A3BCr3p I.M.) A33p TaBUHA YY.
XoosHbI Tepaeec xaMaapaH XaWpyyJiblH TaBarHaac xasayyH yyp rapy
60nHo.

7 BONrocoH xoonbIr carcHaac rapraHa.

Kuy: VInyyass Toc 3¢B3J1 XOOSIHbI ©6X TOC Hb XanpyyJ ibiH TaBar foop
uyrnagar.

XKuny: XoonHbl Topneec xamaapaH Ta Uiyynsa TocC, ©6X TOChIr barLbiH
XOOPOH/, 3CB3J1 OPLLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 60HO. YYHUIAT atoynryi
H0NroXbIH TYNA XalpyyblH TaBraH A33p XanyyH[ T2CB3PTAM ragapryy A33p
BarpayysK, 3yyxHbl aloyryiH 633n1uin emc. Toc 3CB31 66X TOChIT
HOIrOOMXKTON XUNH3.

Araapaap Lapaxag 30pu1yJicaH ypbauniaH TOXUPYYJicaH

XYCH3I'T
YpbauunaH 3eBJIOCOH XIMXKII Lar Temnepatyp Carcpaxuuir
TOXUpyynax caHyynary
XenpeeceH 1000 g 27 MVH 180 °C 2ypaa
SE romc
MpunH apraap 10009 29 MUH 180 °C 2 ypnaa
% XWUWC3H LWapcaH
TeMC
@ 3YCCIH Max 4 wnpxar (190rp/Tyc 6yp) 17 MuH 200 °C 1ynaa
||, OHper 6a 3 wapcaH Tanx, 4 eHger 12 MUH 160 °C /
Q erneeHui La XOO0N XNIXI33
6 MUHYTbIH
TypLU WapcaH
Tanx H3MH3

MadduH 9 asira (asra 6yp 30rp opunm) 16 MUH 160 °C /

& TaxuaHbl Max 10 wwpxar (125 rp/Tyc 6yp) 28 MuH 180 °C 2 yoaa




172 MoHron

HorooHbl 1000 rp (Araapaap wapax 12 MUH 180 °C 2ynaa
Q XOnMMor ropvm)

600 rp (Yypaap wapax 6010H

Yypaap 601rox ropum)

ByTaH 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 13 MuH 200 °C 1ypaa
<
Yypaap wapaxapg 30puysicaH ypbauuiaH ToOXMpyycaH
XYCHIIT
Ypbauunan JKuH Lar Temnepatyp Carcpaxunr
TOXMpyynax caHyynary
& TaxuaHbl Max 10 wwpxar (125 rp/Tyc 6yp) 35 MUH 180 °C 2 yoaa
LWoo 1000 g 34 min 180 °C 1ypaa
=0 LePBeMKNH
X3PUCIH TOMC
LsuarT 6anuaa 6009 19 MuUH 160 °C 2 ynaa
&
ByT3H 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 18 MuH 200 °C 1ynaa
<
m\ baHwW 370 16 MUH 160 °C /
Q) 9
Yypaap 6onroxop 30puynicaH ypbaunaaH TOXUpYyyscaH
XYCHIIT
Ypbauunax XKuH Lar Temnepatyp
TOXMpyynax
d TaxuaHbl Max 10 wupxar (125 rp/Tyc 6yp) 33 MuH 100 °C
LLloo pepsemxuH 1000 g 29 MyH 100 °C
% X3PYCIH TOMC
Bpokkonn 600 g 13 MUH 100 °C
(&
ByTaH 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 19 MUH 100 °C
<
baHLw 3709 13 MuH 100 °C
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EpounnH usB3pnaras

®-0

AHxaapyynra: Li3BapnaxuiiH XalpyyJblH TaBar, carc 60/10H Liaxunraax
X3P3rc/IMNH AOTOP Tasibir GYP3H XepreHe.

AHxaapyynra: XahpyyJbiH TaBar Hb Haanagarrym oypxyyntau. Metann ran
TOrOOHbI X3P3rca, 3Y/ITYYPUIAH L3BIPJISM33HMIA MaTepuanbir 6yy
alwmrnaapamn, yump Hb 3H3 Haanaaarrym 6ypxyyaumr raMtaak 6on3oLurym.

ALwmrnacHsl fapaa TyC rap axymH LaxuaraaH Xaparcvumr ypraax U3B3pa3span.
X3p3rn334 ayyccaHbl apaa Tyxan byp XxarpyyblH TaBar LOTOPX 86X, TOChbII aBHa.

1 Acaax/YHTpaax TOBUMIT OaPXK, LaxXMaraaH XaparcIMNr yHTpaaraag XaHaHsl
rapantaac TarMmr aB4, LaxuiraaH xaparcimmr XepreHe vy.
2 XanpyynblH TaBrMH €PO0N00C TOC ©OXMIT aBY, LIIBIPJIIHI.

3 LloproHbl 4OOPX carc, XanpyyblH TaBar, yCHbl CaBbIr Waapanaratan 6on
BYN133H yC, adra TaBar yraard 604uc, 3yaryypryin xeBeH ("LU3BIpaax XycHIrT" -
WAT Y3H3 YY) apymrHa.

3eBneMXK: XOOHbI YO3AS1 Xalpyy bliH TaBar 3CB3/1 carcaHf, HaanacaH 6on
asira TaBar yraary WWWHMHTAM xanyyH ycaHg 10—15 MUHYT A3BT33H3. YcaHa,
HarnracHaap Xx00NHbl YAOIrANUIT apuaraxag xsnbap 6onarogor. Toc, eexmmnr
yycrax YafsapTav adra TaBar yraary WWHMH X3P3r133p31. X3p3B XarpyyiblH
TaBar A433p 3CB3J1 carcaHf, 6exHui To100 YAACIH, TIAMIPUIAT XayyH yc, asra
TaBar yraary 6ogmcoop apuarax Yagaarym 600 WWHrH Toc apuarary
X3P3r133p3Mn.

3eBnemx: LLlaapanaraTai 601 xanaantbiH 31eMeHT3, HaaAcaH XOO0 HbI
VALSFONIAT 36616H, OYHA, YCT3M COM300p apuarax 60Ho. [aH yTcaH cons
3CB3N XaTyy YCT3M coM3 Byy alwmria, y4mp Hb 3H3 Hb XanaanTblH 21EMEHTUAH
OYP33CMIT FAMTI3K BON30LLTYIA.

4 3ypaxryn 6anxblH Tyn4 uaxuaraaH XaparcvinH 4oTop OON0H ragHa Tanbir
YPUMNM3ryI, U3B3P, 366/16H apyyypaap apyuvHa. LLlaapgnararta 6on 6ara
33P3r HOProCOH apyyypaap apyaan, Aapaa Hb Xyypanraap apynHa.
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5 XanaanTblH 31eMEHTUIAT L3B3PI3MI3HUIA COM300pP LDBIPSIIK, XOOMHbI
VAAIMANAT L3B3PII3.

6 TexeepemxXUinH LOTop Tanbir 6ara 33par YWIITI 306neH faaByyraap
U3B3PA3X, LWaapanaratar 6on fapaa Hb Xyypawn faaByyraap apyuHa.

Li3B3ps13rasHUM XYCHIIT

)

<
{ X &
< S K &
X

Yypaap u3B3psdax

Yypaap u3B3pn3ax hyHKL, Hb TOCIOT YAAIFASVIAT yyCrax, carc 00N0OH XarpyynbiH
TaBrMWr calTap L3B3PaXa4 Tycangar.

Mporpam Hb 25 MUHYTBIH TypL axunnax bereef yyHA:

- XypubIr apunraxbiH Tyng 20 MUHYT yypaap L3B3PII3HI.

- XanpyynblH TaBrUAr Xap3arnaxag 6313H 6anaraxbiH Tyn4 5 MUHYT xaTaaHa.

Kuy: Yypaap UaB3pasx Nporpamblr 3XJyya3X yed TOXeepeMX Hb epaAUNH YypbIH
ropMMOOC UITYY ap Tanaac Uiyy Ux yyp raprax 60n30LWryi. SH3 Hb X3BUIH
y33ro3n 6ereeq oMpoOLOOX XaHaH A33P KOHAEHCAL, MXCIK 60N30LLryi.

DXJ13X33C33 OMH6 Aapaaxblr 6aTanraaxyyn:

- AraapblH rapanT Hb IMap 4 Laxuiaraan 3anryyp pyy LWwyya xapaarryi.

- Tan TorooHbl Oycaz Xap3rcIvnr TOXeepeMX MK xaxyym byy 6anpnyyn.

- KoHpAeHcal, yycaxuir 6aracraxblH Tyng ToxeepeMx) 6OI0H XaHaHbl XOOPOHL,
0op xasx 15 cM 3am yna33raspan.
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1 YcHbl caBbir A3 TIMAIMNIMHA XYPTJ1 YC OYYPIIHD VY.
_~a
//,) Kuu: Xap3B Ta xaTyynar UxTanm ycran 6yc Hytart ambaapaar 6on

-

LI3B3PLUYYNCIH YC 3CB3J1 H3PM3J1 yC allnrnaxblr 3eBJ16X HanHa.
’
A\

)

2 TexeepeMXWNH OO0 Tanaac yCHbl CaBHbI CYYPUINT TaTax aB.

3 YCHbI caBHbI Tarumnr Tarnaag ycHbl CaBbir CyypuH A33p 6anpnyynHa.

4 [3p axyWH LaxuaraaH xaparcavmr acaaxbiH Tyn4 Acaax/yHTpaax ToOBUyyp

[133p AapHa.

5 VYypaap U3B3pJI3X TOBY/YYPbIT TOBLL.
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6 IxJ13X/TYp 30rCOOX TOBUYYPbIT AAPXK LIIBIPAIX YANSJNNT IXITYYIIHS.

((.)) 7 20 MWUHYTbIH Aapaa LaxuaraaH Xxaparcan TacpanTryit dyyrapax 6a Ta TaBrmr
T aBax XypTas yypaap U3B3pAax AYPC aHUBYMX BOSHO.
)

8 XaupyynblH TaBar 6010H carchIr raprax 1p33f U3B3PJaH3.

Bonroomxun: XanyyH xaupyyJblH TaBarta aXunnaxbiH Ty YPr3/HK
XanyyHA TICBIPTIX 63371M1 eMcC.

XKuny: XapaB xanpyynblH TaBar 60A0H carcaHg ToC YAACIH GanBan XxeecTan yc
3CB3/ yraanrbiH 60ANC allnraH 36616H anyyyp 3CB3J1 XOBCrop 3ynassp
Li3B3pJ1334 AaXWH 3aW/1X yraaHa yy.

9 XanpyysblH TaBar 60JI0H TIBLUMIT ByLlaaH TOX68PEMXKMA XUIAH).

10 3x13X/Typ 30rcOOX TOBUJYYPbIT AaPX XaTaax MPOLLEeCChbIr SXYYIIHD.
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11 5 MUHYTbIH fapaa AyyT LOXMO Ayyrapy XxaTaax YMAA3n oyyccaHbir UATIIHI.

36eBI6MX: IXHNI yAaa X3P3rI3X33C ©MHO 3CB3J1 yAaaH XyrauaaH awuriaarym
6on "Yypaap 13B3pn3x" dyHKLUMIT allnriaH yCHbl cucteM 60510H 6apyyH
Tacanraar cantap L3B3PAdXMIT 3eBexX baHa.

Toc apunrax

YypbiH ropumMsbIr alumrnaxag 20 uar TyTamg ToC apuarax caHyynardy asTomataap
rapy vpax 6a A3Nr3LU3H A33p aHMBYAAT O66ree[ 3H3 Hb TOC apurax NPorpambIr
aXkuanyynax uar 6oaCcoH rCaH yr oM. ToC apuirax nporpam Hb
araap>xyynardymiiH yCHbl CUCTEME XYPUMTAArAcaH LOXOWH LWOPOOT LRBIPIX,
aWWrnanTbiH Xyrauaar ypracraxag Tycangar.

1 YcHbl caBang Philips Descaler CA6700-00¢ 60 M1 XWX OyYPraH3.

XKnu: Philips Descaler CA6700 Hb xanpuarT 6artaaryi. Toc apunrantbir
' XaMIUVH VP AYHTIN XUAXWUIAH Ty TYC OYTI3rA3XYYHUIAT Tycan Hb XyaanaaH
I aBaapan.

Kuny: ToxeepeMxKUINH KanbUuiiH XypuMTaansir apunraxgaa Philips Descaler
CA6700/55-r awmrnaxbir 3eBnex 6anHa (Philips oHnanH f3nryypaac aBax
00N0OMXTON). TOXOOPOMXKUNIT yypaap XUrHIX MyHKLUbIT 10 Lar alwmuriacHb!
[apaa KaJibLMNH XypUMTIaNbIr apuiirax waapanaratan. Xapas LUTPUAH
XYUWN HYHTAr aryynacaH KanbLUWinH apuarary awmriax rax 6arnraa 6o 40 r
XYHCHUIA 30pUynantTav LUTPUNH Xy4un HyHTarsir 800 M ycaHA XOnbX
KanbUMAH apuarary yycMan 631Traxuinr 3eBnex 6anHa. Texeepemxmninr
KanbLMNH XypuUMTianaac apuaraxryin 6on 6atanraaryn 601Ho.

2 YcHbl caBblr MAX TaMI31 XYPTI1 yCaH AyYPraspan.

- XKuny: XapaB Ta xaTyynar UxTan ycram 6yc HyTart ambdapaar 6on
LIPBIPLLYYJICIH YC 3CB3JT H3PM3J YC alLMriaxbir 3eBnex banHa.

3 YCHbI caBaHf, yc 60J10H TOC apmnrarwﬂr KNrhg XONnHO.
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4 TexeepeMXWIH 000[ Tanaac yCHbI CaBHbI CyypUIAT TaTax aB.

5 YcHbl caBHbI Tarvir Tarnaag yCHbl CaBblr CyypuH A33p HanpyynHa.

6 [3p axymH LaxuaraaH Xaparcanmnr acaaxbiH Tyng Acaax/yHTpaax ToBUYyYyp
[033p fapHa.

7 Yypaap u3B3pJI3X TOBUNYYPbIr 2 CEKYHAMMNH TypLU AapHa.

. o - ]

8 3IxN3X/Typ 30rco0X TOBUJYYPbIr TOBLUOOL, TOChIT apuraHa.
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((.)) 9 TockIr apuaracHsl fapaa 25 MYHYTbIH Aapaa Texeepemk ayyrapax 6ereef
T XarpyynblH TaBraH [433p33C TaTaH aBaxblr CaHyy/Ha.

10 XanpyysblH TaBrMINT Cyranmxk, XanpyysblH TaBrad A433p YIACH YCbIr acra.

Bonroomkun: XanyyH xapyyJsiblH TaBartam a>kunnaxbiH Ty YPramK
XaJNyyHA T3CB3PTIM 633/1Ui emc.

11 YcHbl caBaH faxb aamBaa YALACIH YCbIr acraHa yy

12 YCHbI CaBbIr OaxMH OyYPras3pau.

-~ XKuny: XapaB Ta xaTyynar uxTan ycram 6yc Hytart ambdapaar 6on
B — LI3B3PLLYYJICIH YC 3CB3/1 HIPM3J YC alLMraaxbIr 3eBnex HaiHa.

13 TaBW 6ONOH XapyyNblH TABIMIA ran TOrOOHbI LLAXMATraaH X3parcan pyy
ByuaaH XuinH3.
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14 3x13X/Typ 30rCOOX TOBUJYYPbIT AAPXK TOCKIT YPI3/IKYYI3H apuiraHa.

16 Carc 6010H xapyy/blH TaBMMIAT raprax as.

17 LloproHbl LOOp carc, XalpyysibiH TaBar, yCHbl CaBbIr 3@l yraaHa.

Yyxan 3ynn: XyXpUnH Xy4un, AaBCHbl Xy4ui, cysibchaMUiH Xy4un 3cean
LyYyHbI Xyuun (Lyy) A33p cyypusicaH ToC, TOPTOr apuirax LWWHIH
X3P3rNIDXUNAT XOPUFIIOHO, YY4MP Hb 3H3 Hb TOXOOPONMXKUINH YCHbI CUCTEMUNT
rIMT33)K, TOChIr BYP3H yycraxryi 6amx maragnantan.

Kny: Xap3B TaHbl OPUMHA XaTYy YC UX3BYUSIIH X3P3M3rAA3r 60N TOXO8POMXKUIAH
YCHBbI 33B, TOPTIUIAT WYY OAP AaBTaMXXTal apuirax Waapanaratan 6amk
Maragrymn.

Xapranant

1 3p axyrH uaxuaraaH Xaparc/IMnr casiraaf XeprexHe.
2 Xapranaxaacaa eMHe Oyx 34 aHIMIAT U3B3p, Xyypan baniirax xaparTam.
Kny
- Waparunnr aB4 siBaxgaa caHamcapryi xasannarax 60/10H 34 aHruyabir
MMT33X33C COPrUIK, X3BT3 bananaap Hb, XanpyynblH TaBIVUAT ypL,
Tafnaac Hb A3MH3X bapuHa.
- LWaparumiir 3eex 6a/3cBan xafranaxaac eMHe canfar 34, aHruyabir
©0O0COH 3CAXNIT HATTaN.
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DH3 BYN3IT yr rp axynH LaxmiraaH Xxaparcang tynrapy 600X xaMmrniaH HUNTAT
acyyayyabIr HIMTr3H Xapyynas. X3p3B Ta LOOPX M3A33/1133P acyyasbir LUMAAIXK
yapaxryn banraa 6on www.home.id/support xasraap opx 6ariHra acyynar
aCyyNTyyAblH XarcaanTbir aBax 3CB3/1 ©6PUIH YIIC faxb X3PIrN3rdmmnH

YUNUUNrI3HMI TOBTAM xo0n600 bapuapait.

Bbonom>wuT WwantraaH

LWunpsn

LlaxmnraaH xaparcavmr awmriax

ABUA rafHa Tasnaap XajiHa.

XaHaHpg Lauarooar.

[oTop fiynaaH Hb ragHa TanbiH

DH3 6071 X3BUIH tOM. ALUIMIIANTbIH
ABLA XYP3X Waapanaratam byx
Hapuyn, TOBY Hb XYP3IX3L,
XaHranTTam capyyH banaar.

X0O0SbIM 368 YaHax 60ArocoH
ICIXMINAT WanraxslH Tynz
XanpyyJsblH TaBar, carc 6010H
UaxunaraaH Xaparcan 4oTop Tas Hb
YYHUIAT acaaxafd yprasix xanyyH
60on40r. DAr33p rypBaH X3carT
XYPIXIL, YPIa/IK X3T XanyyH
banpar.

X3p3B Ta LaxuiraaH xaparcimmr
yAaaH xyralaaHg acaantramn
OPXMBOJI 3apPUM rasap Xypaxag xaT
xanyyH 60aHO. DAr3p Xacryyaumr
LaxuiraaH Xaparcan A33p gapaax
TAIMIr33pP TIMIIMNICIH banraa:

X3p3B Ta XajlyyH X3Cryya3ac
BONFOOMKIIIXK, XYPIXIIC
3aWICXUMXK YadBa LaxuiaraaH
X3P3rC/IMIAT aluuvrnaxag oypaH
atoynryn bangar.

[3PT33 XMNCIH WapcaH TeMC
MaaHb caHacHaap 60180rTyn.

Ta 36eB TOMCHUI TOPANIAT
awmrnaarym 6anHa.

XaMIMAH CaliH yp AYHA XYPIXUNH
TYNL LUMH3X3H rypunTam TeMc
X3P3rN33p3mt. X3p3B Ta TOMCoo
Xafranax Wwaapanaratam 6on
xeprerung 6arnraa Wnr XynTaH
opunHp 6yy xagran. Cas barnaa
600400 A33P Hb LWapaxag,
TOXMPOMXTOW MK 3aacaH TOMCUNT
COHFOOPOWN.

Carcanp 6arraa XxoosHbl OpLbIH
X3IMXK33 X3TIPXUN TOM BalHa.

[3pUIH WapcaH Temc 63143XUIAH
TYNA, 3H3 rapblH aBnarbiH xyynac
[axb 33aBpbIr JaraHa vyy.
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Acyypan

BbonomwuT wantraaH

LWunpan

3apum TEPNUIH OpL, Hanpaarsir
XOOJ1 XWX XyrauaaHbl Tang,
C3rcpax Waapanaratan.

[3pUIH WapcaH Temc 63143XMIAH
TYNA 3H3 rapblH aBnarbiH xyygac
[axb 3aaBpbIr JaraHa vyy.

LLlapary acaxry 6anx.

LlaxnnraaH xaparcnvnr 3anraarym.

3anryyp xaHaHbl po3eTkag, 368
3asraracaH SCXUNAT Wwanra.

X34 X303H LaxuiraaH xaparcan
H3T 3a1ryypTt XONOOrACOH.

Araapaap wapary Hb eHaep
BaTTTaln. ©ep 3anryypT 3anrax
Y333/ ran xamraanardyumr wanraHa

yy-

Ta Acaax/yHTpaax TOBYJYypbIT
TOBLUOOIY BalHa.

[3p axymH LaxuaraaH Xxaparcanmr
acaaxblH Tyng Acaax/yHTpaax
TOBYJYYP O33p AapHa.

bu LWWapary gotpooc ryyxcaH
TON60 Xapx barHa.

LLlaparyniH xanpyynbiH TaBar
LoTop Oypxyyn4 caHamcaprym
XYP3X,3ypax 33pradc (kmwznoan,
XaTyy LdBIPA3MI3HMI X3PIrcaadp
U2B3ps13X HONOH/3CBIN carc
opyynax yen) 3apuM Xnxnr tonbo
YYC3X 6onzoLwryn.

Carcolr xanpyy/blH TaBar 433p 368
OyynracHaap Ta 3BAP3/133C
ypbOuUIaH C3Prumasx
H6010MXKTOM. X3p3B Ta carchir
fanuii opyynban xaxyy Xacraspa3
XaupyysbiH TaBIUAH XaHbIT
Meprex, bypxyyn xarapy, SMTapy
H6on3oLwryi. XapaB UM 3yinn
TOXMONABOA almnrnacaH obyx
mMaTtepuas Hb XYHCHUI aloynrym
TYJ1 3H3 Hb AMap 4 XOP XOHeerymn
r3OMUNN aHxaapHa yy.

LlaxunraaH xaparc13ac uaraaH
yTaa rapax.

Ta eex ToCToN X00 63143
OanHa.

XanpyyJiblH TaBarHaac uiayynssn
©6X TOCbIr 6ONTOOMXKTOW
apuaracHsl fapaa YpraskayyisH
63103H3 Vy.

XanpyyJblH TaBar JOTOP ©MHO Hb
X3P3M13C3H TOC YOCIH.

LlaraaH yTaa Hb xanpyysbiH TaBar
[33p XasicaH TOCHbI YIA3MAJ133C
yycasr. Alumrnax gyycax oypa,
XavpyynblH TaBar, carcoir cantap
LI3B3PNI33P3N.

Tanx 3¢/ Oypax Hb XOONOHL, 368
Haangaarym.

AraapT fycaax XUXKWr X3Cryya Hb
uaraaH yTaa yycragar. XoonoH4,
HaanAaxbiH TyA4 Tanx 3CB3N
Bypaacninr cantap aap.

MapwuHag, WWHMH 3CB31 MaxXHbl
LUYYC Hb XMINC3H 86X, TOCOHT,
Lauargax banHa.

XOONbIF carcaHg XMNx33c33 eMHe
XaTaaHa.
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LWunpan

Llapary gaxb gaaray, "E1" rax
xapyyx barHa.

Ta LWaparyaa xaT XyWTaH rasapT
Xafraax Maragrym.

X3p3B TOX0OPOMXKEEO OPUHbI
TemnepaTyp 6aratan rasap
xagrancaH 601 gaxuH 3anraxaac
©OMH© ePeeHN TeMnepaTypbIr
nop xasx 15 MuHyT 6annrax
xanaaHa yy.

X3p3B TaHbl g3 "E1", rax
xapyynx 6anraa 6on
YWNAYMArI3HUA LWyraMm pyy 3aiarax
3CB3J1 ©6PUIH YNCbIH
X3P3rN3rymimH YMAYNAr3HUN
TOBT3 XONIOOTrOHO VY.

Lapary gaxb ganmu "E4-E12" rax
xapyysix b6arHa.

Texeepemx 3BOPINTIN Oax
bonsowrym.

ToxeepemMXMnr 4axmH caarax
BOJIOH 3a/rax y3H3 Vy.

X3p3B 3H3 Tyc 6onoxryi bansan
YVNUYNATI3HUN LYramblH yTac pyy
3as1rax 3CB31 ©OPUIH YCbIH
X3P3rnarynmH yMAYnUarasHum
TOBT311 XONOOrAOHO Yy.

Wapary gaxb g3nray "E15" rax
XapyyJsix b6arHa.

LloTop TasblH YCHbI X000
bernepceH banHa.

Toc apunrax npouecchIr
FYMLUSTI3H.

X3p3B 3H3 Tyc 6onoxryn bansan
YWAYUNTI3HUI LWYraMblH yTac pyy
3arax 3CB31 ©6PUNH YCbIH
X3P3rnarynmH yMAYmnardaHum
TOBT3M XONOOrA0HO VY.

LlaxuiraaH xaparcanmH gotop
Taflaac COHMH yY YMM33 rapaxbir
COHCOX.

DH3 TOXOePOMX Hb AyaaHbIr
IPryYAIIX CIHC, yypaap XMrHIX
DYHKUMIAT MOIBXXKYYIIX YCHbI
HaCcOCOOP TOHOTNOrACOH.

ALWVTNanTbIH SBUAA Ta 34r33p

OYPINOIXYYH XICTYYANNH Oyy
YMM3III COHCOX BOJTHO.

DH3 Hb X3BUIH Bereep xyn3arasx
Byi1 3y oM.

X3p3B Ayy YMM33 M3AIMAIXYMLY
YaHrapu, WMHX YaHap Hb
eepuneraBen XaparnarymnH
YANUYUNTI3HNIA TOBTIN XON60raox
H3M3NT Tyclamx aBHa Vy.

XOON XMNCHUI flapaa TacanraaHsg,
yC YNO3H3.

XOO0n XMx ayyccaHbl fapaa 1a
XOOJ1 XMIX KaMepT yC YNa3XK
Barraar aHzaapy 6onHo.

DH3 Hb VAN aXnnnaraaHsl sBUAz
YYCC3H YYPbIH YJIMAac X001 XYHC
60110H TacanraaHbl 4OTOOL,
XaHaHz eTrepaer.

bara xamM>X33HnM KoHOEeHcal, YyCax
Hb X3BUWH Y3343 IOM.

306N16H, YANITIN, YPINTIYN
[aaByyraap apumxagn
XaHranTTam.

N anHmBYMXK BaitHa.

YcHbI caBaHA yc bamxryn 6anx

YCHbI caBaHf, U3B3PLUYYICIH yC /
ONCTUANAUMAArACcaH yC HIMH3.

YcHbI caB 3eB banpnaaryn baix

YCHbI CaBbIr Aap> 6arpaHs Hb
bannraHa.
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BbonomwuT wantraaH

LWunpan

[OTOp TasnblH YCHbI XOONIOM
bernepceH banHa.

Toc apwarax npoLecchir
TYAUSTIH3.

X3p3B 3H3 Tyc Gonoxryn bansan
YWNAYUAFIIHWUA LWYyraMblH yTac pyy
3aJIrax 3CB3J1 ©OPUNH YCbIH
X3P3rN3rymimH YMAYNAr3HUN
TOBT3 XONIOOTrOHO VY.

& anHuBUMX BaitHa.

3H> 601 TOC apurax caHyysnra.

Toc apunrax npoLecchir
rynusTraH3. “Toc apunrax”
OV Y3H3 VY.

Yypaap XWrHax, yypaap U3sapsax,
TOC apuiIrax yeg xaHaH gaap
KOHZEHCaLUM yycaar.

DH3 Hb X3BUIH. TOXeepemX Hb
araapblH rapLaac UX3ccaH yypbir
raprax 60n3oLwryin. SH3 yypbir
[0TOO[ COHCHUI TyCaMXTanraap
OMPONLLOOX rafapryy pyy TYIX3X,
XaHaH [33p xapargaxyny,
KOHAEeHCcaL, yyCraaar.

AOYNryn, OHOBYTOM alUMrIaxXblH

Tyna:

- KonpeHcau yycaxunr
baracraxblH Tyng,
TOXOOPOMXKNNT XxaHaHaac 15
cm-33¢ Bararyu 3ang
BavpnyynHa.

- UaxmnraaHbl atoynaac
3aNNCXUNXUIAH TYNL araapbiH
3a1ryyp Hb LaxuaraaHbl
3anryypT WyyA Tycaarrym
3CIXMAT LWanraapawn.

- AWurnanTbiH 9BUAA ran
TOrOOHbI Oyca X3p3rcvnr
TOXOOPOMXKUE, ONPTYYIIX
Honoxry.

- Ownponuoox ragapryy A3sp
YYCC3H KOHAEHCaLUMnr
xaTaaxblH Ty[, LYYp 3CB3N
306/16H JaaByy allnriaHa yy.

Araapaap Luaparyaac yc rooxumnx
OanHa.

[oToon angarfan (kuws3 Hb,
YCHbI XOOJ101 3CB31 4OTOOL,
OYPIAIXYYH X3C3T).

FafHbl XY4H33C YYCCIH Xarapann
3CB3/1 FIMTI.

X3p3B TOX0OPOMXK YHACaH 3CBIN
raxurram 601 3H3 Hb ByTU3
FAMTIN YUPYYIIK, YSIMAAP FOOXMXK
©6onHo.

HamanT Tycnam> aBaxbIr XycBas
©OPUNH YNICbIH X3P3MN3r4nmnH
TYCNaMX YANHUIITI3HUIA TOBTIM
X0N06OrAoHO VY.

YCHbI CaBbIl 36B Cyypuyynaarym
3CB3J1 3BA3PCIH Damx 6onsowwryn.

YCHbI CaBbIr aBaag, atoyrymrisp
OaXWH cyynraHa yy.

Xapargax xarapan, ramMTan banraa
3CIXVINT Wanraapan.

X3p3B 3BAP3N MN3PCIH 60N
X3P3rN3r4ymitH YMAYNAr33HUN
TOBT31 XONOOrAOXK HIMINT
Tycam aBaapaul.
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LWunpan

Araapaap Lwwapary xaHrantranm yyp
rapraxryv 6arHa.

YCHbI caBaHA yC XaHranTryn 6amx

YCHbI caBaHp, yC XaHranTTan
Bariraa 3CaXMIr WanraHa yy.

YCHbI CaBbIl 36B OpyyJlaarym
barHa.

YCHbI caBbIr fap 6arpaHa Hb
bannraHa.

YCHbI OPONT Hb HOXMP 3CBIN
bernepceH banHa.

Byx bernepnuiir apunaraxbiH Ty,
canTap yraax LUaBIpIIdH2.

YypbIH reHepaTopbliH 6ernepen
3CB3J1 [AMXKYY/1aX X000
anparacaH barHa.

X3p3B TOXOOPOMXKUIT yaaaH
Xyralaaraap almrnacar 6on
YYPbIH reHepaTopT 3acBap
YANYMAr33 Waapanaratam 6amx
6onHo.

YypbIH CUCTEMUIT LRBIPNIXUINH
TyN4 TOC apuirax nporpambir
aKUNyyn.

TocbIr apuracHbl dapaa acyyfan
apunaxryn 6arBan TaHau yncbiH
X3P3rN3rymmH Tycnamx
YAUYUIITI3HUIA TOBTIM X0N60rgox
H3M3NT Tyc/lamX aBHa Vy.




186 M ing

disugy
AmuztinaruaNulasansndifAty 186
auasy 187
AIGoau 187
A1Goau 189
aununuikaniwwa (EMF) 190
s:uuldainsovaalula 191
nssluiAa 191
msSudszunazauuvauu 191
voyaiovau 191
Aro5uendIu 192
AMWSOUYDYWAANUN 192
NWSOUNWDAIUAL 194
noaulsviunsSvisn 199
nisiassuwsaunaulsviu 199
nslsInSoL 200
Thua Airfry 200
Thua Steamfry 204
Thkua Steam 208
msuUsvairisadelusinsundvasvkun 211
nIsNAdIUEDIQ 215
nsrtAIWazIaMUUNG 215
asritAWaz:aaadeloun 216
NsUYaAsSIUa:NSU 219
nsYalnu 223
5snunludeynn 223

AuzinauAdIwUasangndifny

lUsaonudoyandAtyogva:duanaulsouinsoviia:ifiualoliwo-
591030 uMerav



duUQsY

mMulng 187

KU wIASavbuuKSalnanuianandANUSourSaIa wwia:-
InuriAIUSauads Wwinaus:An KéaluiaaunA WSO
(sun 1)

ruauIASavlsiwwhavluth KsauhUawlananin

o8Ik rKéouovIkadia 9
1wgdniasoviialdunisdoviululrinalwwhdoa
Tdd@umwaunonoaaviua:insviauo
woUJovAululhauwanuaunsadrinnausou
rudauvsovauasovauoonuytuRIASovMaLvIU
ruaudguaviuns:n:tdovonoariiiiwanikgla
rulswaanturid mindaniw analw néoddiASovinansEisa

o8 JuWaa uludIASOLYTUAIASOLIIVIU
aegnla@omsndusuneuIius:augugans:ylblua:inso
asovasulruuliauaIASavrinAMUSouUa:aNa:lUTomnIsaa-
ogfuinsovrinnxusou
TUsas:Jas:30uNISMNAIIUEDIAUSIDEUATUUUYDVEOVHID KIS
dorivAdUSou, vouBuadulan:

rnanalwdsa dovrinisiasulag Philips WiKusnis
K3OWNWIUNISHNDUSUIWOKANIALVIUASIBNDDIAATU

| N - o N - - > o N - _ A T
IBouaaIASoLBIWWAINAUIANSU WWAUUNUOATaNeauBLTNISU-
avAulagiusninasUovAulwqa
asovaoulrulRIaUDMF8UUANIIAUIANSUUUNUDDEINONADD
insoviluladianus:avAlunisissouniuiAsovdvidaINIguDNKS-
s:uuslunmaulnsanen

> 1~ - - K . - O
wWurdNIEvlao1saudusKIVANSIEOU (SUN 2)
IGnidnAdslasunisquavodavaAululkuininsovlUiau
TumasthyAna (sounvidnidn)
ndanwswmelundonsorsoaniwaalcluuna
KSouaUsauUNISaIIa:AIUSANUIINTD UniasovdluTsuiu
punavaglumMsAduALQIansalasuAutrfunslsoulagwns-
uRasaufuauAUUaDanY
rmuluThidnritAua:onanaquasnuiAsovlagUsiAMNNISAIU-
AuqQIa

A - - - - — - -] o~ N ~ ~ -
2812 VIASOLBANIVKSDGAANUIASOLIEIWWIDU 1DUS:8:QTUKAD
ALADLANU l1a:IKTDIA%OVREIVUDY 15 BU. KFIUILELYDLIQY
NAUUUYDVIASOY



188 N ng

StHDIVNISNDAADEAUSOU

oA WUSOUD:QNS:UNEDNIUINIVLOVITADINIADDN
SnuszgrvvovdalaflununuavAtuInfoda:sovidaanniAo-
on Usas:uas:avlotniazaxusouliontutinns:N:0onNIASOD
rulsaduWaunTuIKUNIUIKSDNS:01UsVaUTUADIASOY
MSIQIAUTURSD:

QUMD AovIKUaUAUWUSTUNSOAYAIAUTIa:D:00 T tun)-
0N 6 °C
WoaanxuIdevfunmsifaaisa:Asanfudiuanmisniaseuld
IUovon Airfryer d0govUsvoimisiney Sudwaoviulwwhgo
a8nlBvIUIASOLIEIWWANELEVdUY UUDVISIGedAUTuPalIGedAU
(su NAaud I8 wIwWwA 1a:3u 9 RRanenu) Da:du
lusnina$naadviuuuyavAtudriUNa:WwiRIASuTR:KegaN-

U

a5 Airfryer Trs=Jas: 3\)|Ouwmuom|00 da
KSolwgns:N:NJuualkeyia:ddkunuin
AdSYUKUBIKUUAvDYIduaWoUoviuluTnauraarsaanavn
Booorilkinanisuraidula
1ASoLUIASUNSoDNIIUULNIWSIENREUKADINAaDUSKIY 5°C lla:
40°C
noulsvulusaasrvaousLAUWAS:UUUNAAAEUTIASLAUIISL-
aulwnlsmeluuursalu
KudwanelwkhannawunonTAWSOU
ruTsouIASaLIWORAUSavAdUUDNIKTDIINNOSUIE RTuAToK (-
stiiWornanidagvauasigrionisuaidu la:lsaunsadiasuinuow
Philips IMdu

ruUaoslrhiaSovritvuAvbauawo

NS:N: QNINSY
la:gunsadiasunovaglukovusvoimisossoufus:novlakavn-
sfs1nsov TUsalsogvs:yasviauo
AdSADILE:D10QUNSAUNNBUNFUNAAUDNKIS
noulsoiuiAsaviJunsoisn gAu:uhlafuaio

KU IDNSNIAAINSOUUITNDAIUAU Ul
IwsT:219Kauavanafhiiaduasela
TUsas:uas:avidouns:n:oon
woUJovriunisgnadnoinlothAwvoonuiueu:dvoiris
ogKUBRLS:UNElotuavIASOLIUNVUANTW



mMulng 189

InSovdnaauwalsviunmeluasiigouinidu
Tulsialsluaniwinaasudu 15U KovASIEIKSUWUINVIUTUSIUAT
dUunviu wasurSaan winaaounIsHIvIUDU
na:lufsiionisfaviulasanaiiulsoisu Tuida roown
la:aNIWINAAOUNISWND YU
TUsasniannisidouaainsovonniikavoe wWkinludnisnduAug-
la KinAtuGavUaoainsavblagludauqia
la:nounisUs:nougunsal noagunsal KsarihAx a1
20IASOVUUWUSIUIADWURDIEUDAU
rntinsovlUTslumoluikuizau unldlsfunisAingonvnisan
wsoflslagluuguaauAuirnsisouluadod
ssuussAu:tioiduluu:nas Philips
v:lusuRavauaomUIFer1ela 9 NYaU
TUsauiasovlunAugusnisiniasuauryian Philips
IWoriN1sas>vaourSasauILY
2EIWENEUBOUIBUIASOVADADIOD
Jo:dunissuus:Au:duluu:

douanoonnavnisfsoiunnaso

UaoglrhinSoviduavds:uicu 30 Uf
NOUNATUD:ISUIUKSDADIUEDIQIASOY
aso>vaoulhuloE@ unaunnaanaidindovnov
Tulsadhanalkhungod

MdaiAvomIsNiky KIuNoaUUNSLAQNQEUKADEVNDT 180°C
(WoaansiAaansa:Asanud)
asovasulruuliauaorIsandnasiu Airfryer
assvasulkluRIduoNAUAIISAAIUAL Airfryer yovAtula
IDoUsvorIsATIuIU Airfryer onodA3UDONLN
FIUNAUUUaQQ:INSLS:HOIDNISIVENKSDIAZDUENIENS:N:
IDalonaunisusaa:nsuaIvdu
TRdNIGuMsaUns:UdUNISUYaa:NSUaDIU
TUsas:uas:3ofumsinonrisnusvaniiad

la:s:3voegn KauUNsaUIaSUKaQ2oNUY
aso>vaoulhIUTRI1QUNSAINIVKIVINNWILATUKAVDEVUDY
15 B, 13:01UKUNKIVINNUDUIAUIDS 2 sU. udnNIINT
TUsaasavaaulriuloonos:ursonnmialukulunmodaniwias
281070 Airfryer Tnanugunsairinonnisdu AUWILYDVAS)
KSolaausnas wsilotnotvazauidureaurlkaavun
QoVTN1SS:UNgDINNANGSOUT Waanturilunisizouunad
rinlouhaauognielursasous) Wurduovs:uteloin
TRIBOQEWIUUAIIAY



190 mMuning

- Knduavlusovidau
nu:UnIKUsuchinuvinsovksalsndadoviunusovideuionan-
1agvnisifareadinlusovidau

- 1p%avlsIwwhutTanewduiwoaannuidgvuovniswunundoa:-
aadvonvinadulaidalsans wne1onon

- owlsuanwovlaninfsareANus:Ias:30 knfsuanwov:

- awnalwwhAfrualbuovangwa:aovinAuAWAQUDLIASD-
olsiwwa

- pasvaanglwiklurogoanmnuauIAUINDSKED1A:
Booorilhidndorsoa:qaaulasluladoto

- JanwovdsiJuanglw 3 1Idustabanadu

- ipsovlslwwhstadlisuaniuubdd ([orK0vnNvNN3ndoKiL)
IWoaanuIdgvoinnisinalwwidoa
Jandsvlasunisooniuulkidguinduicnidgunddnidednidu
rindanluwadnuiaideu Thidgudannduaiu mngvluwad
ThaaaawswwwiRTAUEIUNTY
agwengnudandavuaniunivfaniondo

- muldansrianua:ananiJuatviwadovAululkinsovdsrie
TKlsWyunathenriAMua:oanoaulgulnu

- Alsinns:av modovAululhinsovidurie
AdslsUnusans/dnndudiksuto naadselot
llazyYQASIVAQNSUIINU

- muauifusinwaaundalindovusuonmAlURBovSs:UIgauUoL
Airfryer

- TUsalsiawr:thenudansiua:nsu CA6700 vov Philips INdu
Tunnnsel
rulsihenusanstua:nsundaruUs:nouyovnsaBawIsn
nsalolasnaosn nsagawinksonsaa:3an (Unduaney)
idovnonvrifrs:uuthfuinSovuovAtuidermealuaiuisna:a-
qga:nsulaogvIrKUIay
nssuds:Aud:aalduluurmnlulswaafuriudansua:nSUYoL
Philips mnluudansiuansuluindow
nssuus:Aud:aaIduluu:isunu

- WURDUDVOVAUS:NDUANUSDUDDIUAgUNIUALaTUAIUSOUNIKE-
oravNIslsou

auunuikaniwwi (EMF)

IASoLUd0aAaOLAULIASTIUIIANATDUVAUNULAUTEINEIAUNSI-
e
asundunuinaninwi



mMulng 191

J — o —
stuudalnsavaalula

- iAsovdoworigdubainsovaaluua minacululanadumelu 20
uni 1nsov:danmsritoulagsalula
rnasvMsdainsovadaauiopw Irnaduida/Jainsow

—l —
nsslsina
- — - ! >~ - - — - i ' — -
- dryanuadUruieadnunaovlunvwaancuriiwwisounuve:funs-
i%ounaiy
- Jpuaaunns:0guyavds:inAvavAtudInsSuNIsIignIinunaantu-
Alwwh
I

nsSuuUs:znunazauuayu

Versuni Netherlands B.V. $voan:1Jgun Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL
IaUuaN1SSUUS:AUEDLUTEKSUNAAATUTTTKALINIUNTD
(K$o3uNaLUDU KNavUDUTUNEKAL)
mssuus:Audo:ludnamnaAnudisaidemeduinaonmsisounl-
UIKUI:EaURSonaaAturiusIADINNISUISOSAL
MsSuUsAULoLISI:ludvwans:NuaadnSUavAUANUANKUIETUTN-
usyUSInA KNAovNISNSUTDYAIWUIAU Sud:ka
K$olsansnssuus:Au IUsaidgusuiSulucvovisin
home.id/support

vayalUovau

volldauAUBUGNAtUIFONToWaaAtUTIUaVISY Ia:Budaousud
Philips



192 mMuing

4o~ L o o _ 1 bt
WalkAtulasuuslesiogoiGunoInusMsnIsIUOUTK
TUsaavn:10guwaancurivovAtun www.home.id

A195UNeNdIU

AWSOUUDVYWAAAUN

T INOADUAL

2 aglw

3 AsS:N:

4 Q:InsY

5 Judaqa:insy
6 1INVAUN

7 WinvAU

J

udaaa:=nnsv . .
nadudaaa:insviadgnazins-

1AounhAsauwalsviududaa- -
d VIUIWDNDQDDNINNNSENE

Q:lINSY



mMulng 193




194 mMuning

AMWSOUIINYADUAN

Waoviuna:n1sisoIuRugIu

Juida/da
na:woldarsoda Airfryer

Juisu/Kgadins1d

QWIS UKSOHYANS:UIUNISUSDONKISEIASD
Junaaadeausau

IQ:IWaISUNDAAYTDINASOU ThNsouasDENNASH
Juilivnaa

IQ:IWOISUNISULIIA:NDQAd8DINASDU
TRanulusuduna:aruuannsoUDSOY

SHOIC

Juivuwavloun

Ia:WoUsSvOIMISA8 ot
ThAcuSausgvaulBulazaIaUD

&

Juiwu/aa
IQ:WaIWUKSDaanuKADIa:Da1N1SHoNHS

Juusuaunnil
ool dlkuausugrunn i

Juusunan
naswolunglkuausunan

O = <>



mMulng 195

TUsunsundvhasvkun

e

S0

{

o\

D

UursSonaansngo

T531UsinsuTiun1sUSLITUNSONDAIBITY TUWSOIIND
— —_ % < ~ _ —_
Kea1duddhanandv hnsoudikdoonov

- LN N | - *

vuWsSvhudIKaguanian
T8N1SAVAIAOLHUNTAHSUIWSUBWS 18 KSDITUNSD-
DOINKUAQTKU IWDAIIUNSDUDSDE

2 <

IVRIAY
TzETLanﬂsudTumsm\)amﬂTm\)mwuaﬂnﬂmoa\)-
NSQ28N1SINIEUDN

2IKISIBN

Tsn1sdvAasvrkunddksSuokIsIsIIauglaa-
uQa wsauyuuUvdvanavias Tuaﬂuu

UwWwu
TsnisAvAasvrundiwoouIwwWulhwia:annoo

uovln
Tslusinsudfunisusvuavinikgnagnonaivlago-
KUOANSDU

WNSOU
TalUsinsudiWosvrsoouWnKINAg
- o ~ % —
Aulagluaavlsihguuin

Uan

TslUsinsudiiousoidouainsoonrisn:iang1voo-
ulsu TagAsnuANULUBUNIA:NSOU

v1alun

Tsmsdvmasvrundiwousviiesfianniodv
Auusnnsaulia:ldauluuy



196 M ing

au

|SSS| nmawmsmUoThuoaummsTonﬂDaw
ALNDUKSDS:KIONISUSY IWEVIA:UUU
|ua|UoTumuW\muuaumms

aunsaun:aaulugolkuaauanmslagsaluddidon-
wsUsmasoau

msuomdau?mushmms

suuUV\T\muumsnoomauThwmmms
Tmu&nhsaﬂaumuawmsnumuaafgfgwmuomma—
uovuwwawaawsnonao
ﬂoLJumsuomqau’fh|ua1a'1mS|wa|Uomsanm-
sipvIdiou I0a10alEvU
ATUD: Jaguideviuna: muUun WSU
WoldouTKIuENHEOWANDIKISS: mwomsdso
|vvaThaﬂa&n\)am|aua

\6& dd1v
N 10ansoUalwlusovUsvoinis



> ®

mMulng 197

AsriiAVazaaadelotn

SRISANAGE a'WEJﬂSWUUUTOOEﬂ\)UUS dnsnwia:niin-
PV awoam\)awaﬂn\)o IINSVIla=Ns:N:

srgnisiusa

Alrfryer YOVALULIWSDUWIRBDSUURNS1IMSsTUsa
|walum\)msoomnmmTUsoUsquoamosamsa

manTwomsUgoams. Airfry, Steamfry S0
Steam
AvAQEUKANDIIA:DAINSUSVIKISANUNADVN-
s

naAvyusiensiusasulaguidevdu
WogugusnnmisdomidgnuuRniSeusosad
KNAovNSAUI0ANMSADAINBUBOY
IWeVrEguQoUIIVAUWSDUAYA KU



198 mMuing

NSlidQvna

vo1daavidal/aunnil

DOVHYUIBHUNISIFAVUDYASHIIVNAINISTIOHK-
1slia:eunni

Tuidsovsasuovtin
TwanvidausurauthfunnvAdnluweowo

Jeyayrcuidounisavaznsu
Iwaoiowvrigunfslodignlsviuasu 20 $31uv



mMulng 199

noulsviuAsSLIISA

- o - - - - & — - -
godAty: 1Jaluvu Airfryer IJuaSvusnaDIfanduNa:nau
- | ol _— L | —

tiJuisovuna na=:rrelulunailuauiin

- - — . d o - - . — % -
yoADSS:3V: UAD Airfryer Nritviulaglsausau agnduuiu
Tududnsunaa KiouovIKaddu9 Tuns:n:

YoAISSIV: 28N FUNAWURDNSOU
Suns:n:AlANUSDUAdaLiiDdUYDYSDU

~ - 4 - ~ — o
YoAISSIV: InSovlikudinsSunisisoviuluasiisouinidu

Kuteka: lusdudovauiAsovnou

1 Uhussafturinokuaoan
2 uthadninaskdalrelananu (Kinid) oononiA%oL
3 rhAdua:anainsovnaulsviuAsvISn

asiasguwsaunaulsviu

1 2101A%oLUUWURDATUAL DgTunuds:uIU 1duDAU
lIlA:NUADAIIUSDU
assvaaulrnufonidwuniwgvwoauula:dnsusivondusonuika-
vo1INGVNSNPIN

‘ 2 DUWURLDPYIVUDY 15 BU. ATUKADUDVIASDY

KIUNEIKQ: S:KONVNISIEOIU

o ToAWUSOUDNS:UN822NUINTLEOVITANNADIN

o 4“‘ Snuns:ervYaLDalalunuuavAtUINoUNIa:EOVIINFADDN

7 2I0IASOVIKKIVINWLIVDDEIVUDY 15 BU.
llazoenKyovs:ugoIMADgasLAUUANIW

KUNYIKQ: OEJT)W\)HDUD\)TO‘] TDOWUUUHSOOWUUW\)UO\)IQSO\)
U\)O']OSUﬂDUﬂ’]STHaDEJUUO\)E)']ﬂ']FiIIa :dowacaowaniIsnoq



200 M ing

KUNEIKQ: 2871210 Airfryer Tnanuaunsadrino1kisdu AUWUDUDVAS)
KeolaausnAsy IwsT:lothonva:auiduraainlkaavun

b -l
aslsinSov

aunsaddnoworsuloth uwsauThuanisuspaikas 3
luuRKankKane

sonluuLIWaadUloNgNsUSIOTKISKaINKateusInN

- Thua A|rfryThwaawsnsauasoaTosTumuwwamaﬂuas
IKUN:EKSUYDLIIIAILYNDANARUTULOU

- Thua Steamfry WauWanum M ASaunialoth
IWOSNUNANULELBUYDLOIKISWSOUTRADENDD
IKdrSUDIMISIToUUKSDUDUUTL 15U suuUblsuiuaiauan

- Thua Steam T5lodhusansusvoirmisogvoaulau
wusSnnasomsiiaz toduwa
IKUN:DETVEHSURNIIA:DIKISNIA

Thua Airfry

1 cva:nnsvaviuns:n:

i B 2 fasanduaviuazinsviasidsuns:n:nduinnfuluinsov
§ KNBIKQ: Airfryer GUIKUN:AUMSIOSEUAdUNAUNKaINKAY

|Wawaawsnonao IJsaq ‘arswonms’
mhqusmm||a~|3a1msn°wmmsﬁ||u:u’1

KUNEIKQ: oenfdaunauaviua:insvoudusurtuauiiuiau
"MAX" Iws1:0rIKUs:ENsNwANSsUSLoIKIsanan




mMulng 201

3 nadu 10a/0a Waidain$ov

4 na=Ju Airfry \Woinglkua Airfry

5 na:4u 9euknid nasfsyu W Ko aa
IWoIdongtun)in1sUsvoIkisNaavnIs

6 na:yu na1 naslsyu wu vio aa
IWoI1donnainsUsvonkisNaavnis

KUNBIKQ: uDNNNISUSURTUKATNIA:afuNISUSLAdEAUIDVIAD
AtUgLaNUISIZONNTUSINSUADANEILHUNKAINKANYIIUY
RooNIlVULIWOAIWE:QdNIIANadWSAGNEQ

7 nadu 1SU/KgaBIASID IWDISUUSLD IS

KUNYIKQ:
FDUWAUUIVDEIVADVDNNSIVENKSOWANS:HIWUSVaIKIS (TUsaq
'‘a1S00IKNS’) 35N

- AoYq duns:n:oon

- IWYIRSOWANEIUNALUUWUNINUADIUSDU

- 1douns:n:nauldninoviiariinisuspao

KUEIKQ: NaJU ISU/KYAEIASID
IWorgaduaounsriomissdAs naduidudnasoiioriias



202 mMuning

KUNBIKQ: 1ASaVIKEaBIASIagdaluldITodnsdons:n:oon
InSova:UsvomIsaallolans:nnauinluluinsovdnAso

8 10aUsvonisiadonad Insova:avidaviciou Aows Gons:n:oan

U9AISSEI0: KAV INTUADUNISUSDDIKIS QIINSY ASIN:
diAasavarulu nazd@ruwau:indusau
vaznasvians:n:uuWURINUAIIUSDOU (15U Y1AvAIUUT

KSonwWusalau) IdoAtuliNIASaVDN 219bTotPaNUIDIN
Airfryer Yuagnuomisiuns:n:

9 UoKISAUSLIIAIMNALINSY

KUNBIKQ:
duauiiuksaihuuidgdoonnoanuImnasunaud:gnifiulan-
AuAS:N:

KUNEIKQ: TUAUUSIANDIKISAUSY
AtUDNDR:ARVINUNTUKSDIUITUEIUIAUDDNNADSHDIDAISUSLIKIS
KSONDUIVENDIMIS IWoAIUUADAAY

TR wns:N:BuuWuR>NUAIUSOU llasadunvToNlsEKSUIANDU
AoYq INUNUJUKSaluuooNN

answomisaiknsulkua Airfry

1SVANUAVVNFAVNNSAVAWUTIURTU:UNFIKSUNSIAS YUK
sUsIANANY9)

KUNEIKQ

- shgnismsdvAIauavBIkIGunuonvinidu
ITOVVINAIVIANAIVKAINKAYAUYDVIIKAVALT YUNQ SUSTO
llazusuduavaiuus:nou
mfrluauisasuUs:AuDD:lanadawsirkdounu

- TunsUsvoIMISUSIEULN (15U TUWSY AY Uavln
2MISVNBITY) TRIvEN wan réoauaduUs:nou 2-3
ASLS:HOWASUSLIWOTKIAR > FUWaIa:AuaNNaIdUD



M ing 203

S19N1SOIKIS Jsuntuonrki- Qauknil pDan KUYIKQ
s
WsUBSWsIgIsngonn- 830 n. 200°C 22U damisidvidoulrivgnomns
VU (7X7 na: |Umhsawaﬂmmsoaaou-
UU./0.3x0.3 UD) lPYAURADAN 11, 14, 17 1a:
aoulang 20 i
IWENIASOL 4
ASVS: mwomsdsommawaT
KlQUs:ansNIwNISNoQnan-
qoamsuuuodsonaodsmm—
uog
IWSUBWSEI1B1II3oIN- 1250 N, 200°C 30 Janmisidvidaulivgnolns
VU (7X7 Ia:IUEHSOWANOIMNSAdEAU-
UU./0.3x0.3 TD) VRUARANAaN 14, 18, 22 l1a:
vunalrny 27 Ui
IWENIASOV 4
ASDS: mwomsdsvawmswva?
KlQUs:ansNIwNIsNoQnan-
dadnsuunsonaausuneu-
uog
JoiJe:nsngv 800 NSU 200°C 15UNR  1Wg1 NAUAIU KeoAU 1-2 ASL
IsuIuDsINDS 63U 200°C 16-25 101 NAUATU KEDAU 1-2 ASL
(Uszuntu 150 nSU/5 unn
DOUY)
gnlaw 1400 NSU 150°C 65-70
Vala!
ioaianludns:qn 43U 200°C 16-25  1wg1 NAUATU KSoAU 1-2 ASL
(Uszuntu 190 nSu/7 unn
20UdB)
onln 55U 180°C 20-28  1Wg1 NAUOU KEoAU 1-2 ASL
(Us:untu 160 NSW/6 unn
20UY)
Tnved 13U 180°C 50-60 W81 NAUATU KEDAU 1 ASD
(1200 NSU/42 ooUB) unn
yuuULIWU/NDURDU- 4 BU 180°C 8 U

UANad (Us:neu 75 .
/ 2.6 9oUd)




204 muning

S19N1SOIKIS Jsuntuonrki- Qauknil pDan KUYIKQ

s
uovln (Us:u1eu 100 4 3u 180°C 26 N Jamisidvidoulrivgnomns
f./3.5 0ouUB/BU) lIasugIrEDAUDNKISADEQUI-
&HuISNY ovruAluunAn 13

StHDIONISUSLOIKIS
Wwolklaus:ansniwnisusve-
wmsnonaoémsuv\mSJUUS—

VRIV[Vala

UWWU (Us:uiu 40 63U 160°C 16 UTA

N./1.4 20UB/BU)

WNSOU (KUKeU9) 1300 NSU 180°C 15U Jansipvidioulkiugnainis
UU’]OTH(U Ha:lUEgTKSDAUDIKISQDEQUI-

oVNUATUUNAR 8 11as 12
StHIVNISUSLOIKIS
Wolklaus: ansmwmsdsva-
sAGRGadNHSURNSIUUS-

UIULIN
lKua Steamfry
1 > wa:insvavfuns:n:
i 2 Tadandvaviua:nnsviasdauns:n:nauiniluiuindon
< = . = - - !
KUNEIKQ: Airfryer GUIKI:AUNSIASEUEIUNEURKaINKaNY

Wowadwsnanaa 1Usaq ‘a1svonis’
dmnsuusunculiaznatnisiorIsAIuLN

KUNeIKQ: oenfdaunauaviua:insvoudusurtuauiiuiau
"MAX" IWs1:019rMTKUS:aNSNIWAISUSVDIKISa0aw




mMulng 205

3 1audhaviunnvAsufivias:au MAX
— KUNBIKQ: KINAEUDIABDEIUWUNNTUNNS:A1D
IsTvaNuzUnfKIsUUSansKsoUnnau

4 GogunnvAdioandINaIUaIvYLaUNS

5 JarnnvAtnTrIsgusagnavINvAtavuuu

P i
N >
T

6 nadu 10a/Ta waidain%ov

7 na:yu Steamfry iWo1onglkua Steamfry




206 M ing

8 na:Ju geunni 1a>isyu W Ko aa
IWaIdangrurniinisUsvaIkIsNaavnis

9 na:yu a1 nasclsyu W Kéo aa
® ® IWaidaninain1susvarkisiaovnis

KUNEIKA: UDNNNISUSURTUKATNanafunNsUSLadsauIDvIad

— AtugvanuIsaidononlusinsudvAIacvKUNKaINKagIuU
RooNIlVULIIWOAIWE:QdNIIANadWSAANEQ

10nayu ISU/KYABIASID IWDISUUSLDIKIS

KUNYIAQ:

au waULJ’]\)E)EJI’]\)da\)Uﬂ’ISIUEJIWH'S".OWEﬂS:HDI’]\)US‘\)E)’]h’]S (Usaq
! ‘O1SIVOIKIS’) IBNN:

- Aoy dons:n:oon

- WYIEURNALUUUWURINUAIILSOU

- 130UNS:N:NAUIVIASOVIWIIINISUSLOD

huUNBIKQ: NaJu ISU/KEABIASID
WokgaduaaumsriomissdAsd naduidudnasoiiarihae

KUNEIKQ: IASaV:KeaBIASPIagdaludailodnsdvasinsvoon
InSova:UsvoImIsaallalaa:insonauidnlufuinsovdnaso

(M) @  1102UsvMIsIaSONAd 1n5av0:avIdEDIdoU ADE Gons:n:oon

U9AISSEI0: KAV INTUADUNISUSDDIKIS QIINSY AStN:
— dnsavarulu nazd@ruwau:indusau
sva:nsLuUWURINUAIIUSDU (15U Y1AvAIUUT

KSonwWusalau) ItoAtuLna:insvon 219blotPaNUIIN
Airfryer SuagniuoImsiua:insy




mMulng 207

12U0n91K1SAUSLIIAIINAINSD

KUNBIKQ:
dhJuasuiiuksaihuuidgdoonnoonuimnasunaua:gnifiulan-
nuNSN:

KUNEIKQ: JUAUUSINNDIMISAUSY
ATUDTIDD:AVINUNITUKSDIUTUEDUIIUDDNALS:HIINISUSVDINIS
KSONDUIVENDIMIS IWDAIWUADOAY
Trowns:n:uuwurdNuANMUSDOU lla:aduavionisarsuIaIou
Aogq INthUUKSaluuoonuN

arswomisainsulkua Steamfry

1SVANUAVV:NFAVNNSAVAWUTIURTU:UNFIKSUNISIASE UK

sUssINNAYe)

KUNYIKQ

swmsmsm\)mmuamuTiTmeu||u3m\)|muu
IdovonAMIUIIANAIVKANAKagAUTDVIIKALALT YU SUSTD
lasiusuduovaiuds:nou
rkluanuisnsuus:AuR:lanaawsinbounu
TunsUsvoIrIsUSUIeULIN (15U TUWSD NY Uovln
2KISWINBITY) TRIVEN wan KéoAuaduUS:NoU 2-3
ASVS:rOWAISUSLIWOTKIAR I FUWaIa:AuagNAaIauD

S19N1SOIKIS Jsuituoarki- 9tuknil pan KUTFIKQ
s
TURSOAQKUIAN 1000n./35  180°C 34UNA  1wEN NAUATU KEoAU 1-2 ASH
2oUY
onln 55U 160°C 29 UNA  1wEN NAUATU KEoAU 1-2 ASL
(Uszuneu 160 NSU/6
2OUY)
iUoUan 63U 160°C 22 WA 1WEN NAUAIU KEDAU 1-2 ASD
(Uszuneu 125 nsu/4
20UY)
yuuUvlsuiua 500 NSU 180°C 30uA  UhandolkiJusduRguaiiaua
wodavAululhiowavduia-
JUWafUAANLSOUSIHN-
VAISUSL
BoonomikuuuUvlkyld
TnAved 1200 NSW/42  180°C 50 UNA  1wEN NUATU

2oUY

- -4 x '
KSOAUKTLASLIUSHOVUSY




208 mMung

Ikua Steam

1 >waznnsvaviuns:n:

2 Tasanduaviua:insonasiaosuns:n:nduidniiuindov

KUNEIKQ: Airfryer JUIKUN:AUANSIASEUEdUNEUNKAaINKANEY
Wonwadwsnanaa 1Usaq ‘asvoms’
dnsuusneaulanaIMsioImIsAiiuEN

KUNEIKQ: oenfdaunauaviua:insvoudusurcuauiiuiau 'MAX’
Iwsn:019rMIKUs:ENSMwNIsUsvoIKIsaaaw

B 3 1GuthavlunnvAsudvdas:du MAX

— KUBIKQ: KINATUDIABRE UWUNNTUNNS:A10
IstvaNuzUnfKIsUUSansKsoUNnau

4 dogunnvAdioancnaiuavyavaUnsai

5 JarnnvAtnTrIsgusagnavINvAtavuuu

«




M lng 209

6 nadu 10a/Ta waidain%ov

7 na:gu Steam Woluglkua Steam

8 na:Ju a1 n1axisyu v Ko aa
IWaidonina1n1susvoIkIsnaavns

KUBIKQ: MsUsSuaruknDluauisalslafulkua Steam

\ KUNEIKA: UDNNNISUSURTUKATNa:DauANSUSLAd8aUIDDIAaD
AtugLaUISnIdoNNIUSINSUALAIAIVKUNKANNKANEIIUU
RooNIlVUUIIWOAIWE:QdNIIAxNadWSAANEQ

9 nayu ISU/KgadIASId IMDISUUSLOIKIS

KIUNEIRQ:

douwanuveELdevDnmsiuerEowans:H31Usv s (TUsaq
{ ‘A1SIVDIKNS’) OBNN:

- DY duns:n:oon

- IWEIHSOWANEIUNAUUUWURNINUADIUSDU

- 1d30UNS:N:NAUINNIASOVIWOrIINISUSVaD

KUNEIKQ: NaJu ISU/KYAEIASID
IWorgaduaauNsioIrIsEdASID naduidudnaAsoivarinas

KUNEIKQ: IASOVrgaBIASIDIagSaludaidolnisduasinsvoon
InSova:Usvomisaailalda:insonauidnlufuinsovdnaso



210 muning

-0

IS

101JoUsvoksiadonad Insovo:avidevidou Aoe« Gons:n:oon

U9AISS:IV: KAV INTUADUNISUSVDIKIS QIINSY ASN:
ddiasSovaulu nazauwaua:indusau
>va:nsvia:ns:N:uuWuidINuUAINSaU (18U Y1AVEIUYY
KSonwusalau) IdoatutiniASavoan arvilothoanu1oin
Airfryer Yuagfiuomisiua:iinsy

o | >
1 U']E)']H']SﬂUS))IIEDD’IﬂCIHIﬂS\)

KUNEIRQ:
dhuuduinursaiuuisgnoonNoonNuIINEUNEUd:NIAUTIA-
Auns:N:

KUNBIKQ: JUAUUSINNDIMISAUSY
ATUDTIDD:AVINUNITUKSD[UTUADUIAIUDDNALS:HIINISUSVDINIS
KSONDUIVENDMIS IWoAIUUaDAAY
Trowns:n:BuuwuronuANUSoU la:aduavionisarsuiaiou
Ao INtNUuKSaluusonun

a1s1va1KIsdksSulkua Steam

MSVAUATLV:IEAVNSALAWUTIURITU:NFIKSUNSIASE K-
VS alanbs

KUNBIKQ

shrensnMIsavAIaIuaIvdBIkIduiusnvinIdu
ITDLNAILIIANAIVKANAKAYAUYDVIIKALAIN YU SUSIV
la:usuduovasuds:nou
rkluanuisnsuus:AuRlanaawsinbounu
TunisUsvoIrIsUSUItULIA (15U TUWSY NY Uovln
omIsONEIGY) TRIven wan KéoAuaduUs:nou 2-3
ASLS:MONISUSLIDIKIaNDFUNEaAUanNaUIauD

S19NISOIKIS Jsuntuonkl- 9tuknil pan KUNEIKQ
S

TUWSLAQKUION 1,000n./35 100°C 29-35
20Uy uln

JuWsorvan 43U 100°C 50-60

(Us:zungu 250-300 unn

nSU/9-11 odoUud)

|}
BlASOKLY

300 NSW/11 100°C 25-35
20Ul Uala




mMulng 21

S19N1SOIKIS Jsuntuonrki- Qauknil pDan KUYIKQ
S
1D 320n./11 100°C 35-40  [sKUDrMoKS 15U KiJoDU
2oUY Uala a1Q3anou va4
— v ~
1GUUN 320 va. avlukiuo
o ' - . J
TagAvaasiauvinaadn 1:1.2
JuINA/Jurou 83u 100°C 50-75
(Uszuneu100 ASU/3.5 unn
20UY)

LY _l t L Ll
ﬂ’lSU§\)O'I K1sadglusinsuRAAvasvKUN

In3ovduIwsauiulusinsun1sritotkIsasvKUNAKaINKagIWoBIg-

ThnsiasguorsiJuisove
naa:IusinsuQNooNIUULNTKIKUAUDIKISUSIIANATD
lago:lhatuknianainisritonkmisNikuaUIWo lhwadwsnanaa

: _1
vignga

2 nadu 10a/Ta waidain3ov

1 Tadanavavlua:insonasidauns:n:nduinnidiuindov

KUNEIKQ: oenfdaunauaviua:insvoudusurtuauiiuiau
"MAX" Iws1:010rIKUs:AN5NwANSUSLoIKISanan



212 muning

3 na:Ju Airfry, Steamnso Steamfry
IWoInglkuausvonnisagvlaogokiy

KUNYIKQ:
TUsaasvasulriulooumvAdgniduiduna:oivagiudinkuvibo-
Tsoulkua Steam K3 Steamfry

—u 3 = N N > pu | o
4 13onnkUvlulusinsudvArasvrunaudsinnaikisnAtuAIavU-
S\

5 naydu ISU/KYasIASID IWDISUUSLDIKIS

KUNYIKQ:
ADUWAUUIVDEIVADVDNSIUENKSOWANS:KHIWUSVaIKIS (1USaQ
{ ‘NSIVOIKIS’) I5NN:

- ARY9 AvaINSLODN
- WPIEUNSIUUWURINUADILSOU
- Taa=nnsvnauinlumiousvonrisao

huUNBIKQ: NaJu ISU/KEABIASID
WokgaduaaumsriomissdAsd naduidudnasoiiarihae

KUNEIKQ: IASaV:KeaBIASPIagdaludailodnsdvasinsvoon
InSova:UsvoImIsaallalaa:insonauidnlufuinsovdnaso

6 10oUsvonIsiadonad Insova:avideviciou Aogs Gons:n:oan

U9AISSEI0: KAV INTUADUNISUSDDIKIS QIINSY AStN:
dnsavarulu nazd@ruwau:indusau
vaznasviazns:n:DuuWUFINUAIIUSOU (15U Y1AvAIUUT

KSonwWusalau) IdoAtulNIASaVLDN 19bTotPaNUIIN
Airfryer Yuagnuomisiuns:n:




mMuing 213

o | >~
7 U’]E)'1H"ISHUS))IIHDO"IﬂOtIIﬂS\)

KUNBIKQ:
dhJuasuiiuksaihuuidgdoonnoonuimnasunaua:gnifiulan-
nuNSN:

KUNEIKQ: JUAUUSINNDIMISAUSY
ATUDTIDD:AVINUNITUKSDIUTUEDUIIUDDNALS:HIINISUSVDINIS
KSONDUIVENDIMIS IWDAIWUADOAY
Trowns:n:uuwurdNuANMUSDOU lla:aduavionisarsuIaIou
Aogq INthUUKSaluuoonuN

a105NSAVANAIVKUNEIKSU Airfry

dvAadvn-  USuitunaavns nan QUKD msiovido-
Ul ulrivgnon-
KIS
s L'JUCNS\)I’\OOII— 1000 NSU 27 Ui 180°C 2 ASL
s1dv
JUWSONDAI- 1000 NSU 29 UAA 180°C 2 Ay
=0 uulsuiua
@ iUoru 43U (190 NSU/BU) 17 UTR 200°C 1AL
i [unazomisi- yuwdvdv 3 iiwu, [u 4 wov 12 Ui 160°C /
Q & Tayuuuo-
VHALINIS-
UUSVOIKIS-
TJnas 6 uni
@ JwWWwu 9 00y (Us:u1tu 30 16 UNA 160°C /
ASUQDNDY)
& uavln 103U (125 NSU/BU) 28 A 180°C 2 AL
(}" WNSOU 1000 NS (IKua Airfry) 12 Ui 180°C 2 Ay
2 600 nsu (Tkua Steamfry
la: Steam)
) Jaanodd Jan 2 d (Uhrunddas 13 Ui 200°C 1 A5

300-400 Nsu)




214 muning

a1051VA1SAVANAIVKUNEIHSU Steamfry

dvaadvn- Uikdn Pan QUK msiovIdo-
u ulkivgnon-
K1S
d> uovln 103U (125 nSW/BU) 35 U 180°C 2 ASO
=0 ULJJNS\)HU@I— 1000 NSU 34 un 180°C 1 ASL
KaguaNIan
® n:Kaiaon 600 NSU 19 UM 160°C 2 Ay
S
= Jaanodd Jan 2 d (Uhrunddas 18 U 200°C 1 ASL
300-400 nsSW)
N s1alun 370 NSU 16 Uunn 160°C /
A
A15NSAVANAIVKUNEIKSU Steam
dvAmadcvkun  tikdn 1Dan QtuKnD
d; uovln 10 BU (125 NSW/BU) 33 Ui 100°C
JUWSOKRUSIKA- 1000 NSU 29 u"f 100°C
SO yuanicn
usonlpa 600 NSU 13 Ui 100°C
-
Jaanodd Jan 2 d (Jhrundda: 300400 19 uni 100°C
<< nsy)
¥alun 370 nsu 13 Ui 100°C




mMulng 215

AIsNIADUE=DNQ

AMsniAUa=1aMuUna

_.@ Adou: solkns:n: a:nnsv na:arufuveviAdavidunau

«

E— nasdvisurinANuao1Q

AIGou: aznasvidaisindaauaisauda

—J & agnlsinSovasrnidulak:Kiadaqritndiuaananiignsiansou
sz lkansindaunudaidoriela

rAWEDNAIASOVKAVNISIEOIUNNASD

vvathJuna:luiuoonINAUNSNKALNIS[ELIUNNASY

1 nayuida/JaiiodalA3ov noauanoononiansy
naznofkinSovIduav

2 mvaludursadnuunusoiiareondinauns:n:

= 3 riADWEIQQ:INSY NS:N: a:iNvAUranand
= | TagTswovdlurhateadia:thaunauwodnwanaiuanusudu
‘ (Q 'a1svrirAEDQ")

AN /) In&QAU: KINTIAUOIMISAQDYNAINSOKSONSN:

N WAL Aruausatluisiudhsouna:thenaouidunan 10-15 uila
~ msiisUnorifrhiAsoIrIsAanaia:sdelrionoanlaviedu
asyvaaulkiulmnanulsihenavounavisnaaigiiuna:Asi-
uludula
rndasuluduuua:insorsons:n:AluauIsnavoaniaasuds-
aursounenawou lsthenusansiulugu

Indaau: kvinsdu
IrgoNMISRAcagUInuriAdIUSDUaUIsaPanlalaglsiusy-
yuodUdvUIUNaIL a8 fsiUsvadairankganusvuundv
IUovonowrfhaisindauuunnurihAusSauIderiala



216 mMuning

4 WoJoviusosdaudu IKiSaaruuania:aruluyoviAdoviu 9
Wolovnu’ . duoniia=aatiy
ademyunaonana:luidusegdu SUAUAIEWIIULTIKUIAQ 9
nasauadgmnkEorINSIdu

5 ri1AIUEIATUAIURIAIIUSDUQIFIUSYRNANUEDNQIWDUD-

QIFIUOIKIS

6 rANUa10MeluIASEVAdEWIUUEUUNKLIQY
nasidagrasemwinkvaluauSIdu

aswnsHiADIbE:DIQ

/

1

v

< X [l

v

v

NISNAD UEI:E)'IOC‘I-DGJ]OJ'I

wWorgurinAua:onaadglotnsgaatgAs UTUIa:AANUEDNQQ:-

INSVIIANSNDEIVAITD

TUsinsuritouiduinan 25 uni Us:nouady:




mMuing 217

- rAwazaraadelotn 20 Ui WoaagAsIUa:aL
- DUIIKY 5 uni IWalrns:n:wsauTdvu

KUNEIKQ: IDaIsUIUsINsUriA Ua 1008 ot
InsavonvUanglotnoanuimnaiurkavuinnUnalulkuadonslu
1Jugovund na:onarinlrinarkeadhin:uundvinalidgvuIndu

nouisulsU IUsaasivaoudvaalUd:
- nos:ungoMAluKuasvlugodaniwia9
- AwxvIAsavlsiwwdubuvaunsadd
- DUS:EHIVREIVUDY 15 BU. STHVIASOVIBAUNLD
IWoaanisifaruauna:ay
. 1 1audhavlunnvAsudivdas:du MAX
— KUNEIKQ: KNAtUNABRglUWURNDUNNS:A10
istwanu:Uhiklsdhusanskdathnau

2 GognunnvAdioandinatuavyovaunsad

3 JannmvAunTABegusagnavinvAtavuusu

«

+



218 muning

4 nayu 10a/Ta Wia10aiASoY

5 na:Ju mAnwua:araadeloth

6 nayu ISu/KEadIASII IMDISUTUADUMSHIADILE:DIQ

(M) 7 Kavon 20 unn

- - ! — = N ] ° -~ k-] -
e InSova:avidgviUaaitoviazlonouriAnua:onaadgloun:is-
= Un:wsu

S 8 dvns:n:a:q:NsvadNUINIANUERNQ

‘ o UaAIsS:Iv: @uaviionuAIUSoUIaNDITEAYIUNSN:SDU

AL KUEIKQ: NFOTUNITUANAREYNNSINIAAINSY
’ Trawasethay nsowvsnwonlagswoodn 1axasvoondnASY




mMulng 219

9 Tans:n:na:a:nnsvnduiniuiuinon

10nayu 1I3U/KgaBIASId ITDISUTUADUNISUS:NDUDIKIS

11Kava1n 5 un
IA%ovD:avIFuviwiWouanIINISHTKIKV A UIESDNAD

Indadu: noulsiGunsviisn KéoalulalsiGunaltuiu
ISt TR IBWOASU “nasrinAcuaz:anaddaloth”
WoriAUE:10001IKOULNIA:EDVATUYIDEIVAITY

ASUYQASIUQ:NSU

nn< 20 $luvvovmisisoulkualodh
S:UURIAQLMISIDVIGDUNMSUIaASIVANSUUUKUNDDlagSalugai-
a:n:WSU GuKUIeAIUIADAIMANLEDIOASIVANSUNIAD
UsiinsuudansuanSuRBdIANUENQASIUA:NSUNE:aUDg u-

s:uutdnov Airfryer BuvsdBENENSIEOIUTOVIASOY
1 18udh 60 Va. avlulnNvA Philips Descaler CA6700

rueikQ: Tulainu Philips Descaler CA6700 U TKlunaow
Uzt TRBongnIWoUs:ansSNIWAISUIAASIUANSUIVEQ

i - _ o . .
KUNEIKQ: IWoUdaAsIUa:NSUTuIASDLIBTWWA
IsTualusthRlEIASoVUYaASIUA:NSU Philips CA6700/55
(@unsamBalavinstuAooulativov Philips)
° - - _d - v - > com i
AdSNIsavansuIASovlswwiravon s uWLRGUTYNAY 10
)




220 mMuning

KInAtUALY:IEIewdaASIUANSUNTAOUUSNOUUDLNONSAT-
asn 1sTuaNuiNTANaUWONSABASNINSQDIKIS 40 NSU UL
800 Taaaas WolsiJuthenusansiua:nsu
rnluudanstua:nsuluingo Nssuds:Aud:dalJuluu:

2 1audhavlunnvAsufivdas:au MAX

KUBIKQ: KNAtUDABRE lUWURRTUNNS:A10
IstwanuUniklsdhusansksathnau

3 auwaudhna:tihgrava:nsulkidnaulunnvAda

4 dogunnvAdioancnatuavyeavaunsa

5 JarnnvAdnTrIsgusagnavInvAtavuuu




mMuing 221

6 nadu 10a/Ta waidain%ov

2 sec 7 nama:nadu ianwuanaadelodr AW 2 5uni

8 nayu ISu/KgadIASId IWDISUUIAASIUANSU

(M) 9 ravonawa:nsuiduian 25 uni
- -l ' p—y - - — ~ o
— InSovD:aviduviuimaldoulkdons:n:oon

10dvns:n:0onuNaziniNIkdoagfuns:n:oon

UaAIsS:Iv: @uaviionuAIUSoUIaNDITEAYIUNSN:SDU




222 muning

¥_ —u ey %
11IinunNIKa@@2nvINIINVAUN

121GudhavlunnvAadeun
V- o KUNEIKQ: KINATUNABRglUWUNNDUNNS:a10
au

{\ IstwanuUnikrlsdhusansKsounn
<t

137ans:n:naza:nnsvnauigiuluindon

14naduisu/KYadIASIdINDISUAA:NSU

-~ - = —l = - o - _
15ns:UudUMsava:NSUdFUdaIToAtulaguIFgvTUmnIASOLIN-
=
ASL




mMuing 223

16GLAINSLIIANSNDDNUN

17a100:10SY Ns:N: naznnvAurlanand

vodAry: lunnnsdi
rulTstherusansiva:nsuiidauus:nauyovnsadawdsn

, nsalolasnassn nsasawniinksonsaa:5an (Uhauaney)
. 1tsvonowmiks:uuthlugunsaivevaruidermena:luauisa-

az:arga:nsulaoevikuizay

KUEIKQ: andhfuwunvavAtududins:ao
orirAtudovuSansIUaNSUTKIASoVUDEEVTU

A1SYQINU

1 naauanindovduoon nasUasslrkindoviduav
2 ASI9EOUNBUAIUNDKUQEDIQNAIKDIAINDUIAU
KUNEYIKQ
- 10ownwA Airfryer
Trdiolunusuaunasovsuns:n:HaurkuNIwaJavAumsISavla-
gluladvfbna:JovAululrsudasuaivs 1IFomnie
- as»qlkiulonnasoonndunaiuisanaalaluinsov Airfryer
gawnnnacnounvindougngias/Kéolfiu

5sunludeynn

Tuund 1IsnlasousouUeyriavg Novifadunuinsoavia
rnAruluauisaAUryriadevoyaauavla
lUsagsremsArnunwuUoen www.home.id/support
K$oGaaDAUGUSNISaNANTUUSINATLALU



224 muning

Jeyrn

ankamdullla

58unUsym

MBUDNYDVIASOVD:INAAD-
USOUS:KHOLNNSTE

ANUSOUNETUIINDDNGWLIV-
aruuan

U\)u‘jummmsmUﬂo
USIDEUNVKUAQNATIADVEUR-
ASHINONISIBELIUDAVAUI-
duwonv:duwala

AS:N: Q:IINSY
lla:anuluyovIASOLYSOUIEU-
aIjoI0aIA%oL
WalkUsvorislaog K-
av . .
BudouinandsouIiuno:a-
uWalaiauo

rnatuidainsovnvlaiduna-
U i .
UNDUSIDOUDIDSOUIAUNDID:-
Juwala
USDUIKaNUD:QNMIASOVK-
TmabuU|ﬂsa\)oa&ﬂaﬂauma—
Ja:

osquonmuos :RUNTOUSID-
funSouNasKaNIagoNISAUR-
ausinoudvnad

-l o - -
InsavtnUananalunisizoiu

Junsvonaalauiuaoanuilul-
C J
JuluanunmAial

Aeululalsusinnunsong-
nAov

Wolhlawaawsanga
ThlsuunsvAaanamidoludh
KINATUQDVNSIAUTUNSD
ogniAulluAISuBUTUQISU
IaaﬂUUNS\)ﬂUSSOﬂfUﬂS UD-
1IkNdnsunisnaa

Tdarumauaviua:insvuini-
Auly

rauAuUuabowlsdi-
WolasuuuuWsvnoalsuiua

ddUNAUUIVUSINNADDIVEN-
Sth>VPAlUNISUSY

rauAuUuabowlsdi-
WolassuuuWsvnoalsuiua

Airfryer 10aluda

Tulaidgudaniazovld

as>oaeuddgudaniwivin-
UIANSUUUWUIDOEIONADVH-
2olu




Jeyrn

ankamdullla

mMulng 225

58unUsym

InSovIsIwwWhKaneBuBoua-
2NUBOLIFYUIGED

Airfryer Urinavdadgw
aov(B1IaNSUBUIA:OSIVADU-
Wod

Aeugvlulana:Juida/da

nadu 18a/0a wWoidain3on

aumuoomaoaaﬂm\)aaum-
olu Alrfryer yovAU

Q018N 9
uvaduRUs N TuMeTu-
NS:N:UoL Airfryer
IUovonnnsduNanosos T-
avduuuansindaulagludolo
(IUU

St mmmsmfmua awooa-
gIASovdorinANUEI0NSU-
lIsvlla:/KEouou:laa:INSY)

Jovruacuidgrielalagnn-
$210Q:INSVALIUNS:N=DEVI-
KU
minAculda:insvAyy
AUTIOUDVAINSVDIDNSEIIN-
NAUNLONS:N:
dowalransindaysulan
Kaaoon Kindvlinadu
TUsans1umavdiuidusuas-
YgItovNIaqQNVKUANTEU-
uvaoaneaooms

JAIUUID00NUIMNIAZOY

AturindoUsvorIsRdad un-
avdaadu

Inuukseluguasuifiuoon-
28105:J0S:3V
nasUsvorisaala

ﬂLS:ﬂtET\)Lﬂ\)ID'F]S']ULTUO']ﬂﬂ']S—
Tsvrunsonau

ASUUIIAONNASIULTUNSD-
uduluns:n:
KUUriNAUE:IaNS:NIA:Q-
AINSVIKMOKALASIBNNASY

fT]SUUIﬂaOUUULT\)HSOﬂ']SU—
UIIU\)TUEJOOOﬂUO']H']SOEJ']\)I—
[o1VRREI(V)

IndauvuudBuian g _
owrlkiAansuvdla
NAUUUULKSDEUDKISTAINU-
ualhiufoonomisaa

drun yovikad

- 2 ar 3 3
KeouhonidonsaGuludua-
auUNISUSLOIKIS

FuorsIkikvNaulaaviua:-
INSY




226 mMuning

Jeyrn

ankamdullla

58unUsym

KUNDDUU Airfryer 1@av "E1"

219vQINU Airfryer
4 d = —_
vovArulunMiguinulu

mnmuaUnsmuaommTi’fun-
QrurndINAaoU
Thaumsa\)ouuammmmﬂ-
uammuma\)u‘juoawam\)u—
0815

mnnaunﬂmo 1IFoudansn-
ASL
KINDDIIAQVNAYDVALUELVIIE-
Qv "E1"
ThGacoAugqIaanAIKsaa-
adoAugQIaanATuUs:INFY-
ovALU

KUNDDUU Airfryer 1&qv
"E4-E12"

aunsauovidAuRaUNG

aaonaodanuamasuadns—
adlkusnasy
rindsUluauisasoela
TUsadaaarudqiaanAnso-
dadafugqiiaanmiuus:in-
AUDLATU

KUNDOUU Airfryer 1dav
||E‘| 5"

noavihnefugnaadu

rMducaauava:nsu
rInNdsUluauisasdela
IUsadaaoAudquaanmrdo-
oomaﬁuaouaanm‘qus IN-
AUDLATU

aulaguideondang
- )
AvoonuIMnNMeluinson

InSovULIWSOUWaAUEIHSU-
KIJUISEUADIUSOU

las JuthiwoidaTdouwoAs-
udv

S:HDIVNNSIBOU
mmaonoawaa\)mﬂuuaau-
Inand

1Juidovundnazinaduanuu-
na
KINIFYVAVTUDEIVBAIDUKE-
oanutuzianavlu
TUsooooaﬁuausmsaﬂm|-
WoUDANMUBIEIKSOINUIGH

guhlusovnisritorisKaLD-
nfsou

KALNMSUSLINIS
AtuRdVINAIRUINAVIKSD-
o8 1URDVLUSLONIS
aqumomnTaumasmﬁus:—
1310MslBuIU
Bov:NAUOUUDKISIIA:WUD-
auTuyoLHOLUSLOINIS

k- 3 ~ - —_
roauianuogidursoounad

TUWWUUUUUWHUWO‘]
13000NDENVSITASID

A wn:wsu

TugUunTunnvAdh

mumusans/mﬂaua\ﬁuun-
VAU




Jeyrn

ankamdullla

mMuing 227

58unUsym

nainvAdweagalkogluchi-
KUY

noavihnefugnaadu

rduaouava:nsu
KIn3sUluauisasdela
TUsadaaoarudqiaanAnso-
oooaﬂusonaanm’fuds fIn-
AUDLATU

B wn:wsu

UAodrynyrauIdounisaiva-
NSuU

I’]']UUOOUB’]\)O nsu oaau
"30a:NSu”

IAQKEAUNUUNUIDSKIIDNNS-
)
misrivAuanaadgloun
KSoN1SaIvANSU

doiduidovuna
msaoawodaasﬂamaaﬂmu-
1NTUNNNDSUNYDNNA
Touhdoognwallgowunal-
naidevlaswaauneiu
flkxiAarkeadBulauunao

WolklsoulaognoUananuli-

a:jus:ansnw:

- 2109UNsaUTKKILINWUD-
280Uy 15 BU.
IWoaanisifarealnazau

- asvdoulrhiuiIINos:U-
TgonmAluKuasvlUgoU-
anlw
IWornanIagvauasIgnIvl-
wwh

- mMUdVIA%aL(BIWWASUT-
nainsovlvulsviu

- Tuuaurﬁsamuuwomm—
VAINATUUUWURDISOUY

guhs$roonon Airfryer

nssHnMefu (su
noavukEaasuus:noungl-
u)

SOUSDKEOAUIZTMIEN-
ISV N8 UDN
KINQUASRIONKAUKSDTQVD
owrlkiAncANUIFerelAs-
vasona:ulugnssdu

OOC’]OFTUEJUSﬂ']SOIIaaﬂFﬂTU-
Js: IﬂﬂUO\)ﬂﬂJﬁ']HSUFD']UU—
JgIKadD

INvAtho1waaaLIUYNADVK-
SoovIAQANUIUNIY

noalNVAUNIa:aadvlky
ASVEDUNDSOUSIOKSOAN-
yidgrenuaviRulargalu
KINWUADUIFYKNE
TLJsomomaﬂuausmsaﬂm|—
WoUDANUBIHIKSOITUIGH




228 nMuning

Jeymn ankamdullla 5snndeymn
Airfryer aswolodhuoginuld — dhlunnoAdhluiwgowo AsEUINVATNTUNIWED-
worsalu
TannvAdlugnao nainvAtiwegalkogluchi-
KUD

yovMuthanUsnrsogadu — arvritAduaNalRNdIioaN-
VANSOAAU

momsaomunmsa\)asmﬂa- rinfsaunsadidunaiuiu

thkgoimsSuovnoavtn  1adovasivlothonodovnisn-
1SUNSLSN
|SEmTUmuTUS|msua1\)o nS-
uoavs:uuloth
MINUeYMEgoALTDEHIN-
ava:nsunad
TUsomooaﬂuausmsaﬂmT
UUS:INAYDVALUIRDUDAD -
¥YIKEDIWUIAU




A3 229

B
EERLH 229
Ak 230
ey 230
== 232
B H3% (EMF) 233
EESE 234
[E1uk 234
RIBH%S 234
FEERiE 234
— %15 EA 235
=L AU 235
PRI 237
ERAER 2 A 242
RS 242
A 243
F YR 243
FREER 247
Foams 250
EATA R T 253
5 256
A %555 256
T 258
R 261
b 264
MBS 264
EERPUHA

ERAFmZE, BFANEAEEER, FZERELUHAS

2%,



230 EfFHR3C
ek

I
mf

UIZE AT R EERRTUL. BLXBRMBRNE LR
HpHE, BAREGEHBAMROERES (B 1) .

PN iR NKR, PIDTEKIEK T AREM.,
UK EEREENZT M, URKEME,
B REMMEREIRPRIE, BRERMEREIINATT
.

FmEEIAER, RESFEEEXOMEXA,

LD IENFSREDR, EAXFIRESFEAREM,
MRAEK. BREAHTRASTER, B2ERART M.
L2725 TVERS AR 2 E R AER,
EIDMNBEFENE LRI BEYE,
REMRIMATS ERERY, FRXBERYIE R
B SRR IR T

AR ERKEN, BvhERINARTAEEERY
ipuak> 38

MREBIRLEIRIR, ABRREK, LAH KAE, HARSN
B ARRERRNTWARHEITER,

P BRI BIRIGEE, FrHIEt IR B TR RIP .
S ARIEK B IERR TR BIRIREE

RSB IIMEPERS 2R BIRREIZ RGIRIEAT T,
EEAIRET, FRNMRENESESRRZ (B2) .
BETTEHGFERE. REEMHEEHERE R/ MER
SPMARHIA (B1F)LE) £/, BRIFEFATIHNRZE
RN 1#IT SR B ERE RNEERIES.
NIREFILE, BRI ERSRE,
RELILEFRLTARENIER TEITEBNRT.
BT mEEREEET M. FalEE. AL
NEDEL 15 EXNZE, D2ERT mIEEETY
Afo

FERESRUFRARE, EXNOBERESRES. FEHK
BNSZAMEXOREREER, MREPELFR
i, EHFEDOERZEMHAT,

P2 EF P ERER R S ELR.



k3 231

TERE: BEMNEAHEHREMLE, 5T 6°C UIRH
BEMPRAETRH B P RIGER AR FREEXBL,
RTFAZTSEREBIIERRK, BEZER—LR LRMNETT
HtARThREE (ABKE. BEFRE) . SN, TS
BRI E LA, B iZdHEE I AR
P&
EA=SAEREY, TR, XEHERNAXENIFER
B, BSwIvh. BSOESR, BIEEBRSIEE, UR
ERE.
AFE@mARIHERTE 5° CE40° C ZAMIMRERE &
.

S mEEERZE, BENE PR BEES SR
HEBESDHEN.

NEILBIREEME S RMNRE,
ABRFEERNGDE, DDEATRBTAFMRAEZ
SNVEREMRE, FIFRER KARERRES .
FRERNLREAEE,

FIEREPRIRIR. MERAMMGES RERBRAMERES
Tk, FELBRLIEEER.

FERIERF m2El, BHREELS RmEfRaE G, 15
SR F MR AIRER,

BB ARG RS RERE (U) Eikt, UBEBEE
ERANFHE.

ZHRMA, RHRIRATE/IVED, DBLIELR RS2
(G

BB MR L O EARIEREE,

EAIRER, BERAERNERELTEBNBIRERE
B, FRIFERELSHREERRL,

LR EEAEREGBEREEN, BEATEGERFEER
RYRE K 25 B RREE

ARBFIZA, EEEIRETTT,
FaiIlEERE. FESK. 2ESRNHER, 5L
BMEILER, KAFFX, EFFEIR,

RN IRRERIAT KBS BIRAt LA R A B

FEAK 25 B R IR EE P R SR AR B 2R U D BIUE BEOMVE, NN
5[] 7E $7 R 3 24 BE RO B E FE TR EL

K= BN E SRS B ML S IR A,



232 fEE AR

- ERETNATIRNRAERR, TREERFEL., 8B
MRIPERE.

- MIEEE_EIR T HRSKES, RN EREZMEINRIA

- ERENNUE RS BANELAE AR ERNERAE
15 A EE 2R A FE R RO KR BT

- ERENN BT RERT R 2R SR & BRI ERIF 25 A9
REME.

- AERNRTEERA. TMEEATHE. DRE. RiFF
TEMERMRTIEE (FRKAE) , BTSEEE. RE
MREE. REEBBMRENZAIREMEBIMEHIEARE

.
- FREAFENMFR. FRESUEEZE, SO
B,

- BESTEKT. FEAERENRE,

- BFEGERRY. BFRUSFR AR, SKEEAR
FFMPERAER, REBRM, CHENTHLERR
E2bZ i A

- EEFE AT CRB IR R AR SS RO E TR T R AHE,
B BITHERS &, BUESBUREBRI.

- [FERRSIR TR,

- ERESCEEFSRZAT, BRI RIREIRY 30 £,

- RREAFRPZIANERMRAZEEEE, MAREER
IRE,

- ERERENERY. B2EST 180° CHURE TIEHIH
g+ 5 (URWERVABERINTE) .

- BRERFRIRISBWITE Airfryer EEMFIRFEEZHIF.

- SRATRIREIE Airfryer ZENERR.

- EESEBRYE, Airfryer B FRAEESE IR,

- ERNBHIERINIEZR T EERERIRHE.

- URIEEIRRECE, 1BILBEIITRRIGIRE,

- BIEREREID, BREHEE.

- ERARSEREBESBENEZEDN 15 EX, FIB5AE
WMEMEEEEVR 2 EX, I, EZEFESREXOES
(BRI E



EB#3% (EMF)

A3 233

BE Airfryer S EREREMZIEAAS D, FialE
BEiEESEERETH, BASRKSFEIRETGE
KERT

FEIERFER SRS, HAmER"REREX R,

MRF[LORBBHEREABRRFZIUSEK, BARK
MTFHER TS,

INRIHEE RIS KK, BIGAEAS RIEMRESER

WRERR AR, BRIERARACBNIEERER,

AFEmid& T —IRAEBIRE, BV ERKBIREFIES

Bk BRI MBS

MBEAR/INIEE, FTUERAERS, MEFEREK

%

- EKENRICEBSAEELNS - RNEEE—ES.

- BENUENZRERH, FERREREEESHER
BOn%k, LARSJLERHESAR/INVDEHE,

- ERKERIZERMWAIN=4 B4,

7= mEeE — MR fciEk (—MTDAR LS —8%E) . B

T BRRAREB RS, b¥ER Sk R B8 A—Fh 75 TUIE I IR N AR AL 4

B, SNRIERRETRIBANIGE, 1BEEAREREBA

No MBHEKMEETRIEN, NEKABIEBI, 121

PUE 75 BB IE k.

NERIRIA @, BPERBMEEEN. ZERRREKS

FREURANEET#ITIEE.

NERIBIAF= R, BDEREK, FTERZE. ERUE

FNBRIGIRVERT, NZ{EFE 4K/ 218K,

BENBERT AL X EEWRRA Airfryer S KEERAVE

XA,

TBIXER CHIE CA6700 BRYEHI. ME2ERUMER. #

. SEBRKOR (B8 NEERSBIRET, R

ERRT e R BRKEE RS, BREBHAMRAKIE, &

REA KAHBRIER, BSEIREBERY., BERIRERWF

i TRRYE, FRERSEUIRERI.

FRRE, MATHREDERR,

A= BB X B RERNERAREEN.



234 TR

EESEE
- ARPEREET BMXIEEE. MR 20 HEHRRE TR
H, FRSamXE. EFHEASR, BE TR/ %
24,

=]k

- SR RILEEFFRAN S EELEER—RFE.
- IFEREEFENER/ XX T LW BT mIOME.,

RIEMZH

Versuni Netherlands B.V. ;Zfif#23t 79 Claude Debussylaan
88, Amsterdam, NL, AR mZHAERE, HREBEZ
H (3iX&tzzH, UWRBEE) BIUHE., MEERERSF
FANBIERRE, MARELH . BIHRHORERSEIWE
ERBBRENGENGE. IR TREZER. SRNEHIRIE
®1E, BRI home.id/support,

HRELMWL R B m, WlER!
AT UHEET S ERBANRMLSF, 5% www.home.id
ESEMIZEIE &



k3 235

I AR
L

KESR

KETE

KRR AR
IKFE

KFE=
KRR RS T KRR SR R
BIPETMREERR B BEAFRTERL,

E%ﬂo

NoubhwN —



236 RS




12 ) T AR 18Tk

k3 237

BRMEARRE

SHOIO)

O = <> &

eSSl

BRARFTFT A XA Airfryer & SVEER,
Foa/ SR

B FesEERERER.

=S MFRE

BRENAT A= S, A= ERAERYO
RAEARE ..

BEMFRZRS5=TUFESRIE, SSUINAR
IO,

-yt g

B RAZERERN, RANSIMARY,
hn/ B

BiriEm I RE SE,

m R

BN RE IR,

iR IEIEE g

BERAEN IR,



238 RS

igt2re

e

0

REER

FERALTIREFABLAER. EAH
HEZ B,

é\gl_
i
e
i

TER

At TIRTE PS8 )+ S RIVERERRZ 5 E
EA.

PYHE

ﬁﬁﬁlﬂﬁﬁlﬁzr B4 HEE G EREE, 2
FEFBEAINK,

BE

{E A TR R B IR GBS S E M TR O
EHEHREER,

VN

155 FA L TR AZ 5 M &M B 2 Y S R,
FBHE

ERLTIRE 7 SRR R R EINEERAE. I
BRE,

Rz
A LtTIRE P r B B HREUMEE
ErBE R .



A3 239

@
ERUTILRF TR G A Sse, (R
AREMZ T, AR,

%F
ERRTARE T RTHOFR, EHIE
BRBE. POTAGER.



240 TR AR

BthNZhEE

1S)

+
\

E

L)
ools

®

>

®iE

IR R T IRRT S 1T P AR R SRR IR T
UREanREER,

RBINEERNE, FmiSERIETREBN)
BmERBE,

iERIEE

A S mEc A ERIREEINEE, N T RRIRE
FHEMR, BERIREERE, ZAERN
BENsRMRIRAM

BT EREERMT B KARE. WHER
RiE, BamE—FRREHEINEINN,
RESERIIIETHIRY), ULREYY
RIINERER .

xke

FIFF K AR CRIKT AL,

NFE
BROARRMS, SIS EBEAINERARE S
N==

/Bo

FRIRE

XK Airfryer =S FRECE " IR E BIRE ")

B8, AILERZFRARIFIIRE.,

- EERRIEER =S FRIFRAE,
REFRBNRIERESHIE,
KIZEAREZMEERTEME, BIX
TKE BIRTF
MTFEMERRE, FRAMREESE LA
HIRENF],



k3 241

Rl R E B R
IERSRENERRIINREIRE.

OO
0N
DO
ER
=

\ TKIET

Q LKA IARER, ETATISSIEE,

/N BRIEIET

Y WFSETHAE RIHERIA 20 /INETfS, BHIgRAT

K=,



242 TR

BR{ERZA

ERRER

\

ETEI: BRERN, Airfryer ESKERFIRES £ — 1A
ZMNSK, FREFUAR, MEMSKESTE/LS HAER,

Aby: XFR Airfryer ZSUERRARZ N, IDERR
FREGH. FINEMSEAE MR,

Aby: EDRIRSIRERE. EEREERANSEFERERK
IER,

by FERIREER.

AR AFERTRETA,

1 Fi=RE RN,
ERFEm A TFRIGE (WRER) .
3 ERERBINAIEEE .

1 BAFRETRE. FEAMANKRE L, BEHREEL
& EPB=E, WEALIFRESNEB T HE.
2 BFEFmEAEDVEL 15 EXNZE,

AR ERERP, ENASENSEEN. BLERFNEE
ZEEEZAMENO, FRFmEEEREED 15 EXMA
E, BAEILENOEENERE.

AR B2EFRLEGIRNEED R, XSWELRFE
RIERRR

ER: 1BZE Airfryer ESFREEMRIIAAES D, FhE
[BEEmEREEEETE, RASRFISFIEE h EFAER

AR o



AT

Rt 243

AEmBEFRIE, REMSERIIEN, RESH
HERIER R,

ERMEER: URVAHKIEROR, EatEERE
BEMIEFER,

SR RARNSEAR, EBERM KIS HIE
REHEEZR, SAHIFEFEE. BEXFHHMEM.
AFEN: NAAZVRNRIIERY, BRRBERSR
AN, ERMEGRRSEEIIERRE,

LYY ON SN
BERMBAKEE, FEIFmREREA,

ER: Airfryer 2SERER T RHIBMEENEM, A

THRERERINR, FESE EMKX TREFEEMEN

RIERSEL,

AR HREMEBIENE, IFEFHNEMST &KX
HEL, BNFTRERIRIIMR.

BT/ K IZH AR &



244 TR

B = SKEREH A= SR,

ERNRRE, ARERMRR SR BREN .
28 REDSETILRESHAN, EETLERSH
FgiRs. KEIER € HERRES U T ITHRME
it,

Rk /EEREF IR,

AR FERMESIIRIEETRERIHD (S
B BRMK") . BIESE:

- BREALIFR,

- BMEEETHARELS, BREIIBHEM.

- RKERIENRE T, USSRIT,

AR BEERERER, BRTRM/ERKRE. BRIET
B — R P BRI

AR BRUEFREY, AR BMER. BFmMESE,
AEme BERE.



-0

L ELES

A3 245
8 RiEmA/aE, SRR AELRTRE, IVDILFR.

by FREERE, KB, FFR. ABRNRMEBSRE.
BRI EMNERE, RIRISHBEMRRE (MRHRE
HERE) b, REEVER, FRPATESERNE
EO

9 MMEEHERERMEFORY.,
AR BMPSRIVBIERICEENFRER,
AR RERMER, BRFEEERRREZAIIER

BV AIEESREGHIE. HREREZE, HRBIERRTENR
XEL, FREEHEAMNSEFE. VOIS HEE L.

ERIEEARMER
TREH®T ZHSHEMLRNEFERRE.

AR

- PIEMIREMRMESE . BT RMERIR. K0\ IR
mhE L BEEER, BNTERIEFRE RV EAERER
EHR,

- REDEBRKRORM (FIaIESHR. WTEF. BR. RFR
o) B, NEREIRPER. Bms 2-3 %, LU
ROBRMAE -,

"’YE mE iE  EE

REMEZR (Ix7
24/0.3x0.3 &
<)

N}

830 % 200° C 2259 KRAERRERE, HFEIIEE
2 F£11. 14, 17 % 20
R FHERIBIR
.
NERBFEEIRERT
HR, BRERIEIEFER
4R,

REMESR (Tx7
=ZX/0.3x0.3 =&
)

()

1250 %2 200° C 305 XMERIRE, FER
£ 14, 18, 2227 2R
i FahiERNEEN Y.
NERNBEFEERERT
MR, BERIIIEPER
4R,




246 R

YL ES B'eYE RE BfiE  EE
REES 800 7 200° 154 ZM3RbER. B
£ HEM1-2X%
RE 6B 2000 C 1625 EIESRFER. EEEs
(£9 150 52/5 # o HRMI12R
7))
N iakE 1400 7% 150° 65-70
o
TTERHE 4 3RPIHE 200° 16-25 =R diEhER. 8o
(91907%/7 & oE HEMI1-2X
Ei)
PN 5 ik 180° 20-28 EiIIESER. By
(9160 %/6 % o8 HEMI1-2X
7))
238 1R 180° 50-60 EIMEIdEHER. ok
(1200 =/42 #& oM HBEBMIX
7))
TEEe/ mes 4% 180° 8 43
(9757/26%
Ei)
BHE (29 100 4 3 180° 2607  NENMYIEERARIREZRT
72/35%7/R) B MR, BRAERIRER, H
I\ EZEESE 13 958 &
FoER. BoESHitR
.
Wit (940%=/1.4 64 160° 16 %>
#=al/M) £
i8R (FAREEYD) 1300 &% 180° 1549 XAERIRE, HEZTS
) £ 2R 8 F1%E 12 D Eh R AT

VN

FHIERABHERY), UE
TR IR ARSI
BRIERR,




k3 247

FRIFET

1 BREBEBRNETRTP,

[ 2 ERMBIEE, HEIERIERER.
S ER: Airfryer S5 ERER T ZHISLRWEM, B
- TRESESANE, BEE ANE TRESAMEN
ﬁ%?%%«ﬂ = (A,
f

AR BEREMEBIENE, IEEFHNRMS
T MAX ZEZ, BNFTRERMMRIERR.

3 KEPEKE MAX KAIZ.
Ve o AR, EREREKERTE, EERSKEREK,

4 = Al ER K FE T E

5 BRKEHEFEKERETFREL.



248 TR A3

6 BEMFF/RLHUBIN& MR,

7 BEMESIEREHENZSIEER.

8 REMRERT, ARERMIBIZEERAERITRE,

O ERBYARE, AR (A OISR R IR A
28 BEDSETILRESHAN, BETLERSH
Fgiely. KERR T NERRMES AT ITNRME
it,

10 ZfhEEn/ EEREF IR TIT.
AR FERMERIEIBRTRETRERSBY (55
B BMEK) . BIESE:
- BREALIFER,
- EMRPRERELESERIECRM,
- BKERIRENRE T, USSRIT,
AR BEERIERER, BRTRH/EFERE. BRET
B —iRtAFT R R,




A3 249

R RUESERN, AERzE0ERE. BEEKRELSE,
AR BHRERT,

1 TRk E, THRESREE, JV0Rh R,

by FREERE, KB, KRR, ABRNRMEBSRE.
EHIEEE, RGBS EMEMRRE (NEBERHAER
B) k. RIBEVAE, FEPATESFRNET,

12 MKEIE IR TR,
R RMPS RIS TEEFRES,
R RERMRD, ETRREEHATIELANESR
BHRIEHESRIAIE, NHIRRS, EBIERITER R
FEL, FAMERRTEEFE. MSBEET,

FRNFEARME
TREST ZHSHEMLRNBEFRERNRE.

AR

- FSIHRIREMRMSE . BT RMERIER. K/ R
mhE EBEEER, BNTERIEFRERMEEATRES
TR,

- REGEBRKORM (FlaIEKR. WEF. BE. RFR
o) B, NEREIRPER. Bmhs 2-3 %, LU
ROBRAMAE—H.

LU EES "_YE mE BiE R

EF L SR 1000 5/35 180° C 3449 XMEIBRHER. Mozl
= 5 £ HRM 12X

b}l 5 R 160° C 294 =XEIEFER. Bahmi

(9160 7=2/6 &
&)

P HEM 12X

=Rzl

(9125 /4 &
7))

6 R 160° C 2245 XILIBRHER. Bl
h HRM 1-2X




250 fEjfE A3

L EES R’YE mE BiE  EE
BHEe 500 %2 180° C 3049 RKEEMHMSIMTF, UBHE=
£ TET A2 B2 A T ARt 21 h0 %
T, SHESEE.
238 120032/42 180° C 50% RiEdizdiER. Bzl
= 5 £ HEM—X
FAE
1 BIEBEMANIEIRT,
2 BEMBANKEE, FRBIEWEREIRER,

— -:

AR Airfryer ESERERTEHIZMEROEM, A
TREREZTINE, BESE BMER THRIEGERMEM
ZrERTE,

AR HREMEBIRNE, I EEFHNRMS
T MAX ZIEZ, BNFTRER MR MR

AIKFEREKE MAX KE1%%,
AR BREXEKERRE, BERMSRKEEK,

M= GRS B K FE R E



A3 251
BRKEEFEKERETRE L,

BT/ X IZH AR G,

BRMAZSIHAENTOSER,

RmidERH, AR MBI HLERA R R IERTE,
AR ZHAEATRERNHERTA.
AR BRFNMEERTRESHESN, EER LUER % i

FgRRIF. KRR T HERRES R TR
it,

RAREE/ EERE T IRET.

AR FERMERIEIBRTRETRERSBY (55
B BMEK) . BIESE:

- BREALIFER,

- EMRPRERELESERIECRM,

- BKERIRENRE T, USSRIT,

AR BEERIERER, BRTRH/EFERE. BRET
B —iRtAFT R R,



252 fEjE AR

R RUESERN, AERzE0ERE. BEEKRELSE,
Em= BERE.

10 RiErkfE, HHREBREE, JV0RhrER.

by FREERE, KB, KRR, ABRNRMESRE.
VI ERNERG, RIAISHBEMRRE (MRHRE
HEERE) b, RIERVMEER, HEFARSERNE
&O

11 MAEB RIS TR,
EE. BMRSRIHIEA T EE R
EE. BEAMEE, CUSRREERREEZANER
BMRIEISS ROHAE, NHERSD, BBIERBTETIR
FELE, FARERATERFE, IIIGRIEET,

FRXNBEMER
TREMRT ZHSMEMLENEEERNRE,
/I =

FRFVERIREMMSE, BT RMEFRIR. K\ AR
mhE EBEEER, BNTERIEFRERMEEATRES
TR,

- REGEBRKORM (FlaIEKR. WEF. BE. RFR
o) B, NEREIRPER. Bmhs 2-3 %, LU
ROBRAMAE—H.

YU t'EME B BfiEl  EE
et TR 1000 %/35 100° C 29-35

=5 o
ALY 4 100° C  50-60
(#9 250-300 S5
7/9-11 %&7)
HeS 300%/11  100° C  25-35

= 8 2




3 253

YL E L ES 'epE BEE BfiE  EE
KR 320%/11  100° C 35-40 fEHE=TIR, kER. ER
gl o BEE
FFRANAN 320 EHE
K, KKEEBUREFE
1:1.2,
L25/41Z 818 100° C  50-
(£9100%/35% 75 4>
) i
FEFRTRERHITEE

AFmRAESHIORRERRF, TREREERIRE. 81
RIEFHHWHERVYMK, TENRESKEREMIE, ﬁu“
BRI HIERES.

1

BEMBNEE, FRIEwMREIRER,

AR HREMEBIZNE, S EEPHNRMEST &R
HIELZ, BNFTRERMMRIEIMR.

BT/ RIZH AR e

BM=SKE. RISSERIERE, THANMZIEER,

AR ERFERASFESIERNN, BHRARERTHR K
KF8,



254 X
RIRRT N R R TR

5 RN/ EFEREFHERE.
AR FERMERIEIBRTRETRIERIBY (55
B BMEK) . BIESE:
RREALIFE.,
- BEEETHARELS, BREZIBINEM.
- RBEEEMSREGE, #RIT.
AR BEERIERER, BRTRH/EFERE. BRET
B — R A BRI,
R RUESEERN, AERsBE0ER. BEEREKRELSE,
=@z BRERE.
6 RIETAE, TSRS RERTRE. VDAL IFR,

b FREERE, KB, FR. ABRNRMESRE.
EUHIEERNERG, RIARISEHBEMRRE (MRHRE
HEERE) b, RIEARVMEER, HFRPATESERNE
EO

7 MEEHREREREFOEY.
AR BMPSRIRIESICEENFRERR,
AR RERMER, EARFEARRREIZEIIER
BMAIEIE S REVHAE, RARES, BEIERTER
xE L, FRBEERAMNSEFE. VOIS HEE L.
ERMEATRERR
g EENE A A BE B RITEE

sy AFEBE 10003 2748  180° C 2%




k3 255

o BHEX 10003 204%  180°C 2%
@ RHE 43 (190 52/8k) 17 78 200° C 1R
||lQ WBESEE® 3RUHE, 4178E 12 735 160° C /
SHEFIE6
Sk ON
nt =]
@ LN 9 MNEEEME (930 16 0% 160° C /
/1)
d> SShR 108 (125%=/R 28 ¢ 180° C 2R
Ny TERER 1000 52 (BSUHFE 12 180° C 2R
@ )
600 7% (FEAKMESHEA
=)
< BXB 2% (300-400 1344  200°C 1%
/%)
ERIEEATIRIER R
g BEE e e IERITEE
d> Pl 1081 (125 %/R 35 o 180° C 2R
<0 TE 1000 = 34 35 180° C 1R
(v“ﬂ‘ TEMpE 600 72 19 54 160° C 2R
o< BR& 256 (300-400 1844  200°C 1%
/%)
é") RF 370 % 16 % 160° C /
EREATIRREFR
g = el R




256 RS

J pIERES 108 (125%/R 33 2 100° C

0 TE® 1000 32 29 D 100° C

Cﬂ ﬂs?FHEFﬁ/EI?E 600 5% 13 ¢ 100° C

Y H/HEE

= LA 2 %6 (300-400 7/%%) 19 ¢ 100° C
™ IRF 370 %% 13 5% 100° C

AR

EEL

Bin

H %;E;n

O)-Q) EL: SR KEURFSRBRLANE, BT
A,

? . EREE TR, FAEFERLERERRELEE
MH ER AR TR,

BREABIMNIEEE"m. BXRERRE, BRIEREEBAY

SRANHAS .

1 BRI/ KB RAm, NBIREE LR Tk, i~
R,

2 BENRLEIRIEERAYHAE.



3

5

k3 257

BEARKTASRER. FRilKE; LENEGEK.
PR S IEMEREE (B EER)

R MRERMFEMMEEESIERLE, FIEMNGE
SERERIPUKRIRIE 10 £ 15 2, RESERMFLELS
RER, BRBER. 1BSAEREERUARBIENTE
1B, BEBMKERERBIDIELRIFIFESER_LERH
R, BRI E AT,

R ALE, FIERREIPEEENERBEETEM
Al LN BEYMAE. B2EANLRIZEER, EHX
ARSI IMATH LRRE,

ABLILEIE, BRFE. FENRTRRERT GRS,
TRMIENRGBER, NEL0E, BATHET.

REERERINRTYE, UERAERMILE.

6 SRMUENRMBETmAL, MBELE, BRTHE

:FO



258 RS

3EE
/B/mn

it

rasy

\

H

%

0o

)
<
< X B

< S &
< @

FORR R RI BRUAREMSIRE, SEEANFRAITRES

ZIEFETTIRKAN 25 2%, BFE8HE:

- 20 SWESFE, BTAREAE,

- S OMRTF, HRKEREIZEMER.

AR BVFEABERERFN, NBEIAELLENZRE
MESFEAR. WBERNAR, FIESEMIISERLE K
%,

BRAERTIBIBIA LTSI

- FamEB X ARG EXEA BIRRE,

- FmEhRIE)ME RS B,

- FmSEEZEEMRE 15 EXERE, DURINLEKR
x.

1 RKFEREKE MAX K%,
AR BEERBUKRREE, BERMASKREEK,



A3 259
2 M=l ERH K AE R

- >
LIl ’ /
SRy

3 EBRKEEHABKENETREL,

4 BIF/IREHE LB &,

6 WTRmM/EERE, FREFRFE.




260 R

()

7 200%fE, FREFSRERTE, FRFRFLERS
FHIR IR,

8 HILNFRANKEEFHITIEE,

Al BRIERMFRITIES DMBEERAMSERFE.

ER: MRIERINEEPNAMIE, RBREEREEKS
PERFIEITEE, ARERAE,

9 BFEEMIERMEIREA.,

10 EfhEEn /SRR,

1M 59HESBRTE, RTETERFEER,

R~ BREASKNERNER, Bs1T &
UHEBEKEBRFNAE,

o
g
anp>



BRI

k3 261

FAERBIHER 20 N, BRR LS EMEIFFAGR
EIREE, RRGREEIRIERE. RIERF TR
Airfryer 25 SKFRKER R PINBRIOAIR, BEATFAEKR St
GE
1 FEKFEHIIN 60 Z2F K KRIHE CA6700 BRI,
SR P RRBEM YRS CAG700 BB, 5 8IRIELL
IS BAERIEHR,
R PRI, RNER VERIER
CA6700/55 (FI#E VRIBELHENE) . SEREAY
BERIT 10 /NY/E, NI RIHT—RIE, B
FIEEEIIET, 515 40 BRSEIHREMHS 800
BABAORD, RABBIEIRE. BREERNF R8T
IR, BSHRIERA.
2 BKFEPIRE MAX kit
R EREREAKRRE, BERLHKSRERK,

3 FEKFMEPBKSHEFIIORE.

4 M7= GAE R K FE R L



262 R

=

5 JRKEHEFEKERETFREL.

6 I/ RILHUBNT

2 sec 7 K?&iﬁ%iﬁ&% 2*)

/ _
Q 8 KRB/ EERATIERE,

(l)) 9 FERFIETT 25 01E, FaBRERTE, RESASE

YESR,



A3 263
10 hrtbxem, FEILRPHAEKS,

Dy BRERIERINES B FERAMNSEFE.

11 ElsKFERRIPTE RIK,

12 EKFEREFEK,

AR BERERBUKRREE, BERMASKIEEK,

13 BIEEANEREIRER.

14 ZE TR/ SR M %8R,



264 Ttk
(B) @ 15 YEERFIFLETEN, EFREEFEEE,

16 HLEKFIEMIER.

=3 17 7oKL TOhBEElE . KESR RIS,

ABEW: EEMREAT, BTANERASERE. 2R, |E
0 EEREEER (RE) WRER, ERXARSIRIT S
L2 %gﬁu ﬂ%iﬁm’%%ﬁg7kiﬁo

O EER MBEFTEHX ERAOKREE, Wi EE SRR
AP I TRRE.

e

1 REFRBEX, FEETEE2LH,

2 TEGEMEI, RRFIESEEEZE TR,
e i
- 5z Airfryer ESKEREY, BB ERKTE, FHMEIEP
SIERIER, LABA LE RIMAAIA 0] BEXT BR A IE B AV IR IR o

- EHITHOSHN/SREMZET, RS LMIER Airfryer 5
KRR RT3 ENEB 4 B B E 0L,

A FEHERR

AREFN T ERAAT RN ETEEEINE LR, NRETE
RIEUTE LB R, 1Ei5R www.home.id/support



A3 265

BB LREREESIR, NSERCAEER/MXNEF RS

it
iA) & AIEERIIRE fRRFE
EEAZRES, Fais AHRERFEITIN XREER. AR
BRI, B, B, FAEREXESS

REERLSNEBE, 72
ZF.

B miy, KEiR. (K
LUK P EB IS I L R
2, URFREIWIFHR
., XEFRHIRER R,
TeEfIE,

RIEUEAR T mKET A B
o), FEXEHFREREZ,
TEERRIE, 7 AR
XigfsE A LA T EIARARIC :

3\

REFERAREHER
iR, BRI Z2ERAF”

AR o

SRV E-F T Su¥lE Y
£,

TRBEAAENLTIER
o

FERFEEMER, BER
BRI LTE., MRE
REGFLE, BIRBH
FRAMRRRF (FNn
KFE) o EEER LT

BEBEIFFRINLE.
MFERHNRMERZ, BRI P F A rYiREA

HIEBHIEESR.
EeamaziEdEhFE BREAFAFMRNA
EhEER. HIEBBIEESR.

TiEBoh Airfryer E=KE
o

FmEiRER A L.

BRERAESEERGE
NIE L HEEE




266 RS

i)

ATRERIIRE

fRRFE

SN mERER—A
FE,

Airfryer = SKFRINFRIR
= AR EAMRREF
ERMLZ,

IERBERRFF /I RIwH.,

BRI/ RIZA AR

Afo

MY Airfryer ESUETRA
BLERE A,

Airfryer =S NEFRRINERR
RNEBFIBe R TR MERE
FEIBREM LI/ NEIF
& (BlanE(ERMEKEE
AL AFTEEM/HEN
VEERIZRES) o

BRI URAEENS G
KEBEIMNKETRR, LALLTR
BifiR, SRU—ERE
BNKEE, HEMErsES
REIEXEIREE, XIS/
AREBE, MREEXM
B, HER, XFARE
BRERfEE, ENERK
Tﬁﬁﬂﬁ%ﬁ%%é
Ko

FmhELHAE,

BERIIESEHNE

o

NS KRR % RO AE
EEH#ERIT,

KESRNIE SR EE XM E
HISHBE.

B2 B X HMAR AR
IR £/, BRIRE
EERERAREYIRIES
EXERAKEE.

T B8 2R E R IE R AL B
"ERYE,

S AR
IR, BEOENRE
ZEBREERY L, M
WHIREMETIRM L,

FERl. SRINSATT IR
LEHAET.

O ALY Rk =
T

Airfryer ES R ERRSE

ERE1

&/ Airfryer SKEER AT
BETFMIE— D ARKIAL
EO

MRIEMIREFZERITH
NERE THFRA, 1518
EARIEREN 15D
, RREMGEE.
MRIENETFDE

BT, EIRITARSS A
AR IEPTEE R/ # XA

B RRSH D




k3 267

ok T8RRI R

Airfryer SSMFREMRE RETHELIEE, 2R TR E

BREAE12. $iEL.
MBDERRE, B
$TIRS A B R PR E
ER/ EE P RS
1Y

Airfryer ZSHFRENFR RHKEBEE, HITIIRIER .

BREIS. NBDERRA, B
$TIRS A B R PR TE
ER/ BEEE P RS
TR

RFEFESNBELE— AroRERTREES WEIENK, THE

HIRHRE, MRBMATIRMEN O

KR,
s T, EagEsir
XL A LRV TE

==
Mo

RS A I RS I
MEREZWK, BRKARR
AR S5 Hh/ 0 LASRERES BY

ERE, AEHHEK,

FIEERE, BAUESE
HACHEREKD .,

X EEITE IR ERY
FAERYMEREAEL
BREE PR

2.
PR R AR RO E B
PoAs DIRIREN T,

W ETERE, KFEHFRB K, B 7K FE R AN ZH 5 K / 3548
7K,
KFERIER LR, BEKFEUHERELZED
i,
ANEBKERIEZE, HITRRIERER .
AR B ENRARR, Bk
FIBRS RS BX R IBFRTE
ER/MXEF RS H
IEI\D
S RN, LA PRIGIRER, HITRIEIERF ., B2 TR

R




268 R

A& ARERREE fRRFE
EHITES ZRFAE.  ZXRERUR. FadX ARFEREREEERN
PriEROEIES, mE LR OFEHIEESZES. N :

e H I —EERR LK,

EBIXLES R BEIS A HEE) B
ExmE, SEEmELE
AT IS %K o

®.
- UFFRSEEZEE
MRHF 15 [EXKMER
B, B REKRR
=3
WREXOREZIE
SHEMEERIERE, XU
PR EBSER,
FamsfTHAE, 1B
ESBILERE HAtb
[HE B,
BERAERARRHIER
FRABEXREARNSR
HEIK,

Airfryer E2SXEfREILR
Ko

REBAR (BIaN7KEESA
EBERE) o

EREEINIERRIIRIT,
B mEREKERE
2, FIRESEEEMRIF5I
KittE.

BRAREFEER/ X
BRSO, LEREE
ZHE,

IKAERIEM LR IRIR,

EX 7K FE FF E T AR
i,
KERRHFREIRIE
517,

MRIRIR, 1BEAREF
BRSSP DIRERE 2 # S,

Airfryer ESIERAFLAIZE KFEFHKERE, 1 EKFE U IRKET
RETE. o
IKFERIEFIRN REKFE B R A R A<E]

i




A3 269

A& ARERREE fRRFE
BKOBSYRIEE, IR A S FH sk LUBBR

BEY).,

AL RN EE
o

A-mKEER, FAK
ESRFRERHEITHE
EITBRIRRE R LU AN
R4,
HbRIERERBNATFE,
BRAREFEER/ X
BRSO, LEREE
% HE,




270 EREPX

AEN

EERBMIET 270
beA 270
s 271
FE 271
B (EMF) 272
& B EE 273

[E1Ug 273

(REBXIE 273

B 273

—R%ERAE 274
EniEE 274
RIS 275

E—RIEFR 279

R 279

EHEMR 279
SR 280
RAEfER 283
waEs 286
(ERERE AT 288

b4 291
AEEZ 291
BEED 293
BiE 296

[lé] 299

B ERR 299

'-l1 —
FERZZEHIET
ERESE  BEGAMEREEE  LIRTRFLULEESE -
ek
(1]  EBERERSEISAEIES SRS ENTTEREMR - A

FErah (B 1) -
- UPBERRRIEKF - HETEKEET AR -
- B7EKSEMBREEAERA - LUEREE -
- BUSEENRMEERETD o B REMNPRES -
- EmEER - FZERERDOMERD -
- RAZTENRRTPEH - BRITTREEHHENER
- BN ERRNESASRER  B2ERES -
- B P2ERAERAE
- RERENRYETSEBERTHZELR -
- PABBLRERSINEARMRECE - MERE RM REMARGA -



I
i

[~

Eish3x 27

BETIRRAE LMEERGIVD - RNAR - ETHESR -

MRERIBE - WAKHRIE - RBEANERHEFBERBERNRAMETE
o LIGREERR -

BESAEREEIEONEIRIGE L - 0FRRBERERIINRE

B MR IGIAE BRI BIRIERE T -
REMVREITER T EBIMNIERRIBILEERRIGETIRIE -
FERNREEERBMTEEEE (B 2) -

BEBERE  V2ZHERANERSBEAERERITA
AEMTEARHSEE - FMRIEHENEREEREBRZTE (BER
E)FA  BRFEHAEEMARENABRTZ2EAESBRNEENIETHR
RR o

HEANGESEE  TMERERRRMEEER
EmI7)ZREREREMEREN - FEESNEE - MARLSREE
W15 AHBIZER - ERIERRHFZNE RS ©

SRR - ARNRF[SEBL RO - EFMBIMLAEZR R LR
ORFREIEE - ESTEHENFRE - LENSRNEAZNER
FEDEEMTEREERM ISR

FRERE  RERRAGFHNERERE  BESR6° CUEFERE
PR R ERAZ RO R o

MR RRRIEHRE —EARRRE - FEBIHREAK - B2RESER—
B HIRMEEMEIIRES (FIINEKE - BREFHELUER) - SAERFZ
FREERR P AEEIEME - BLIRERNBIREHIE -

fEFRRIEHREAR - 7ERARL - BARASIER REUNER RS - BBV © 3
BLERIER - URBEHIZEMERRE -

RNESREFHERR 5° CH 40° CXBMNRIBAE -
HEEERERBRZA  FREAMNEREERSHERFMERNERSE
[BARFT

BRGEERSRRE

B ARERBRAFMAORLSNMIARE - UREREESGE - BERER
[RBEFRA B

U DEEMTEENEBROIERTERE -

EmERRRRERE  BESHERNNIN AERRGHSEERRE =
ERBFREIRIMINVDs ©

B-REAAEMZE > FEHEBSRESREBEINRYOBS - FSHEFMH
B e

DS KFIREAERE Ul HIRE - URIEEMERRE -

EREME - B0 - BREIIRENERRE -

MEEMES - UI2BRRILEZIRE -

REREHR—RRA - TEARERE  BHAE - REAEMTIEEMNET
BEFERIE - IMASERRERE  AERE - REAEMEEISER
MRBBAEEEMRAELE - 7R - FHREERR » B0 HETEIREE -
B ERENRTROKREL



272 FREPX

B4 (EMF)

MBEREEAAES 5 (X) BEAR  RRBEAEMRE  REE

m > BRI RIS NE A R -

ERDSAEREERABIEE L R LETRERISE - H2ERET

BFEIE  BHERREGEY -

BRAREE  BELRBEREE -

MBS RER YT BAEERSAN 30 S -

HRBAESHEXRNAHMEZRSEE  MEREREE -

EIBBEES - FHELBOISATSRIAB 180° O FURERNIAHE

BRBOEL -

REGNEBAN AL TRAERR -

EBLREEAUER LIRS -

=EHIENRYES - RIEBR A B RS -

BRSNS - R T IEENIENGE -

SRR AR AR TR -

B AR RMEE D - TR E MRS -

SRRERSEREREY MRS 15 A5 - FEIBREEEGED

2R - B BHARE AR EPEE A EIRIEE -

EOBRREREBNEEESIESSE BEREREMETS  Ba

BRRA TS RELIEEREAT

EREME P ERRESDDBERS -

NERFERERFIRENANREE  BEAZRNEHE -

RIS RERRELLEREREENES MRk

T RAATEIEER -

FESRE—EENIBES LS EE BRGRERBTAR ENEER

IR -

TLUEAERS B/ NIER - MBEREES  HEELULT -

- EESESMERETEANDERESWETEER -

- EEGMEEFEEASEHEEERSENES  URRR BN
T/ NEE o

- ERGEAEBE 3 TERS -

AEREABEILIEE (—EEW LS —EENE) - A7 HESTER - ILEE

QAL — S BB LIEEE - MBIHEEMARRIEANEE - 5 15AEE

BEIEA - MBMAIETEA - BWKARNET - B ELUEAH RN

157 -

EERRIEEEEI R ESDE - BB RAE SRR RS -

EEMAEAUGERDIA - BEREMEK/REKETRE - BERBE -

EPRARRERELNLSE  AEREEBNERD -

FEIRERRABRIEE CA6700 E1TMIE - EEMBERT © HDEMABH

B - BER - RRIREASURERS (5) MRRIET - B TTAL B REAES AN ARE

B IMEEZE SRR o REARABRIENEERELN - ERKET

BIE B EREL -

BT R A AN AR B2 o

AESNFABHSRENEREREEMER o



FREPX 273
EEETE

- REAREBBEBETEIE o MIRERE 20 DERR TERH - EmiSBE)
BF - HFEFHHMAERTIR IR TERE/BRH -

=1Lk

- YRR TEREATSE—RRAEERY—HEE -
- BERCPEER/MEHEREMD BWRENRTE -

REIHEZE

Versuni Netherlands B.V. A7 (:3f& g3k Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL (7 #])) BEAZERBEEH (XEBHXEE H) REZFHHR

[E o ANRE A A F 85281 A A SR MR E ME BRI IRE - HRMIBVRER
BELHEELAER T RS - IFHAEN - TEUERASHAERE £
FEIESHEMIM48IS home.id/support °

RSB EARER - BUIREIRAHAE SR |
FFE www.home.id FEENER - LIRS FHRMHOTESE -



274 SRR
— x5t EA
EmBiE

IR 1 TRETRIGR - JSREEIREE - 1
ERAR SBRELE o

K38

1w

MERE

7KAE

kiEE

BERERE

BT USRS -

Nouh~hwN =




e 275

EHIEREEE
TRAEARIE

B / BAdRSR
FEENFIBARIERBARA R FIREIR o

Fsa/ iR
BRTLRGRSREEZRARER

RAERRSE
AT REBIRAZRRIFRN  FERMIMNLERE -

REIRENFIRAENZKEIEC - SRR AN

A G E

FOEREFEARRERNTS - RAURI B9 TRIMBR

—
-—
—

O = <> &

N/ B RER
B RN R AR R AR R AL B ] o

REE RS
RURATENRERERR -

FERIR R
RLEEN P E ARSI AR o



276 FREPX

¥E

SRER
ERITERRIAER S RENR - BRER  BHRAEEH
BRAE O -

RRER
ER AR E R T REZ RS HIROERENR -

PIHE
ERNTECEIEF B4 IR EREFNRAE  BERA2RIE
9B o

B8

EALFRRER T RER S EM R EFLARNOERE -
EALFRRENTHIEERRARIITNESES -

ZHER

AL TRRUR IR ASHBR RIS « R RE

+ERERRE

ERILLTREER - REAFEM - BIRIS R e E 5
Bz

h=:3

R FRRERER A B  RRFRBEREHORK
FREH# o

KER
fEA I FREAE S FT EKRIMNA A - S -



#EIPNDRE

e 277

1)

.
ools

2 ©

®A
ARFRNSRERBRES - BRRRRHUEB RRES -
BRRRYEER  ERETATRES AR ERBER
o

ER 2R

NAREMECHERIREINGE - HKESREREMER - FER
EEHER T BMERNBIERY) -

R TIEBNIRER IR BN P BARIBARAIRAETHRE - UL - BF
TEIEE U B ZIRHPIE - REREERHIBRE P ER AT
'Y LUES B9 THRABR -

SRERKE
R RARA A = R AONRER -

BRAFR
AAMERARER - BUEREZ R

=®E

EHRIFRERRBINGE  BEREERRIFIRE o

- i%?%i;éﬂﬁiﬁ CRUNE ~ FNEER o

- BARECEENRRRELERR o

- &EFE&EE IIBEINEE » BIRTRECHE -

- BEENMRERE B ARMKREB LIRS RENRRER




278 HREPX

e BEOREETE
e SEBERET AR -

A i Shed]
Q) BRFEPUKETRE  HIETERIE -

FRIGHET

BRRIERBEERE 20 /VBE > IEREERE -



F—REAA

EREMm

e 279

BE: F-RERPE  ERAINFBUEEEE LEBRERAK - ERERHR -
B EAEE R

AR ERERFRIERNEARRARHE o BN BRI HIE SR thiREE -

ER  UZHESRRE - LIBREENEAFEZRSRIFN -

ER  REREHRRA -

st AEMTATRR

-

FIEPTE BEME -
2 BRESIOEEHGERIER (BF) -
3 B REMAR FREBTRESR

1 ESMEMETE  BROFEL - AREEE LS RHEMEMH LIS
HIEREH, -
2 BEESEEEEEL 15 AHNEH -

Rt : AR BRZRREEELEODE - %#*Dﬁﬁﬁﬂﬁfﬁéﬁi:ﬁﬁ&ﬂjﬁmﬁﬁ
TEEERE o IS ERMEIEHEEES 15 A% R » F2F LR OB ERTERER
7 o

&t - AEGMN EAAAETTERETYS - SAETERR  SEBFRER -

it FPBRRAERNERECREEMRSE  FILEEMENETS - B
%3&4‘&-(]5‘&25#*1“@%%@/»5 ©

$Fuuﬁ{%%—blb R =ESARRARN  MESERERR -
IRV BMERH LR - FFR BT RENFYRIE -

- ERMEEA iﬂﬂéﬁiﬁ—u CHAEKDRARZREFIMNR - BHESBREE
BB ME R -

- BEEALDMERRITHERY - REEREOR - FREQHRIEBEL
8 o



280 Ff=R3
AL

1 AERERANERE -

2 BEMBABER  SIERREEST -

it - RERIERERNRERSERT - AEGSRENR  F2H [RY
x| PR EMNRRSE 2 EZE

it D 2BLEERESEEELRES [MAX] B4 RRESARIZER
ARAAEE

3 RUER/RZE  FRESER -

4  REERUERHBLUEARIEER -

5 BMERERE  ARERENKEMBRERTNZRE -




e 281

6 ENERRIRIE - ARERAEBMEMRRRERT R -

&t BRTY IFERERAREERRS - S FRESEEREN - LUE
ZER BB ER AR

7 BTG/ EEREERI AR o
it Mo RMERRE Ko RERIEE (2 [’RYKR] ) B
1t :
- IR
- AEMHAFEHELERSIBEIRM
- ASKESRIREIR BN AT AR AR
it - FREYETHER  FR TR/ EERE - BRRTR—ERidE

-
&

(ll[3

5

fET - EUEKERES - AEMREEEBYE o SRR ERS - HEED B e

=
B o

8 XHmAE  FISERERLRE - FIVDELLNER

ER RRERE M5 - KFR - IMRABHIRMNEEERS - RHASE
FOXESRES - —FRASMAEEANIERMIEMIZATFE £ (IS =MISHZE - B IS MmEh
B) - HEMEENE  BRERARESIIERPRTE -

S 90 REEFREAMIRY -
4%9» i R PIRHSUE I B AR -
e ik AEANRMARTE  EHNTRRERERATN - BT
A0 SHBESLHTRE - ARRED - FSFRNENRTEL - % -

ERAETERNBAFE o /IVIVEILS L haimiE -

RIFEARME

TREBEHERSBRMELNRBERRE «

sz

- FUREEMEAIES] - MREMICE KN RS ER  FiE
ERBE RIS RERS -

- EBEBARNEM BINEG - K8 B OLRD) B BEZREART
R - MBS A 2-3 R LBRI9D B OB -




282 FREF

BYIEE BYH=E BE B sl &t
BEMEE (7xT A 8309 200° 229588 HMRRERLFEER TS
#/0.3x0.3 M) 111417 #0120 HERHHR
MR E L7/
EREBERER 4 X LGE MY
BEEDREZ RN -
BRMEE (7xT A 12509 200° 307 MPRIREELFHER  RES
#/0.3x0.3 ZM) 1418~ 22 #1 27 HERHER
KP=E LY/
EFIBIBRRPIER 4 1 LGEXHD
EEREIREZTHMEE -
REEH 800g 200° 15928 FHIEEARER  EIUEHE1E2
P/
EER 6K 200° 16-25 % FEHAMER - HEE 1 =2
(#9150 A5/5 &F) & R
EIERH 1400 A% 150° 65-70 %
&
k= JoAEe] 4 F 200° 16-25 %9 FAEEARER - HEzUEE 1 E2
(#3190 A%/7 & 7)) 8 R
P 5K 180° 20-28 % FIBHARIER - MIESUEE 1 =2
(9 160 X3/6 &= 7)) % R
2% 188 180° 50-60 % RIBHARIES - MEME 1 R
(1200 A35/42 H&7) i
JEEEE /A (W75 4K 180° 8 D&
NT/2.6 &F)
ZRR (B4 1002 4 R 180° 26 78 RARERIZEE - WEIRIBRERE
52/3.5 & 7)) 13 PERFHER  BEBHR
IMYE ¥ LEEIMYEHERIEDREZAN
BE ©
EX (BEMIOATE/14 64 160° 16 58
#=7)
BATR (ML) 1300g 180° 15988  RIRIERIZEE - WEHIEARThE S

RIE

12 HWHFEERIIBHRY -
LUEBEAD BHSERERETEY

ab
BE °




R

Fi=rh3C 283

AEKEEETEANESRF -

ERMMANEER - BSLFRREERS -

it - RERIERERNRERSERT - AEGSRENR  F2H [RY
x| PR EMNRRSE 2 EZE

it D ZBEERESNEEERES [MAX] B4R 0 RRESARZER
ARAAEE

BEACEMKFEE MAX KEZE -
R MREEERTEK R - PR RERARKREAK -

T SRR P H K FE R EE

EEKFELE  WAEKFEREREREL -



284 FREPX

6 RUER/ERE  FARMESEIR

7 REERNEIRELUE AZRKERER o

8 RUEBRER - ARCAEMIURNMRRIEFRTNRRRE o

9 ERERRIRIE - ARERAEMEMRRRER R TRIEME -

&t BRTY IFERERFAREER RS - S FRESEEREN - LUE
ZER BB ER AR

10 TR/ ESRMENFI R -
it B RMERRE —F R RERIHE (2 [’RYKR] ) BBEE
1t :
- IR
- MEMHRFELRERIBEBRATY
- ASKESRIREI R BN AT AR AR
it - FREYETHER  FRTRR/EERE - BRRTR—ERidE

-
&

fHET - BUEKFEERS - AEMEEEBYE o SIEEREERS - KRB Ehi

EE Y
B o



Ff=rh3C 285

11 ZHRTRE - AAERTHLRE o /OIS -

ER  RIRERE  KFE - KRR MRAEFIRMIEEERE o BVHIFE
s —EISMFEREMATE L (FIZI=MEE - 9BRAR) - ARMER
e @ SBRAAESRIFERRS -

12 RMFEHEERANRY) -
et - RMHRERHZE KRR B EEAFIRIESD -

it MRANBMELME - EHMTRABHIIERASYE - ErTEE
ZREILSLEHEURE - AERRE - HIFERNEMATEL - T8
ERAEFERBAFE o IVOVEILEEReUmiE -

RIFRARYE

TREBEFERSBRMELNRRERRE «

sz

- FPUREEMEAIES] - MREMICE K RS ER  FiE
ERBE RIS RERS -

- ERBARNEM PINEG - K8 B OLRED) B AEEREART
R - BB A 2-3 R MEBRRI9D— B0 CBABE -

'eWER ‘e BE =] 3

FeEEES 1000 A%/35 180° C 34958 FIEHRESR BESUEHE 1 E2
&7 P

Ry 5K 160° C 20988  FIEHRSESR BESUEH 1 E 2

(#9160 AT/6 £7) x

ik 6K 160° C 22548 FIEHARER  BEsuE 1 =2

(#9125 A52/4 &F) x

BRIES

G RENIIS DT - LUB R R R
IREB R INFATHMEREEER

5009 180° C 30 piE

e

1200 8% /42 180° C
]

507 RHEHMER  BESEN—X




286 =3
FHAEN

1 ASKEEERANER -

2 BEMBANER  SERREESS -
it - RERIERERNRERSERT - AEGSRENR  F2H [RY
x| PR EMNRRSE 2 EZE

it D ZBEERESNEEERES [MAX] B4R 0 RRESARZER
ARAAEE

3 BKCEMAKFEE MAX KEZIE -
R MREEERTEK R - PR RERARKREAK -

4  feEREIBRLKFERE

5 BEKMELEE R B KEREREELEL -




Eh=rh3C 287

BhER/RARE - HRERETIR

BRRRIHLUEAZRER -

(8

L
&

Rt BT IFHRERAREERRS B ARIESETEREN 0 LUE
EER B ERRAAAR

BSRDIRIR - AR P INSUR O R R IBRT O AR -
| RREX TRERERE -

BT B/ EfE A I B = -

&l O BRMERRI—FRBAEARRIBE (28 [’RYR] ) - BEEE
1t :

- ECECHILKER o

- AEMATEHLERIBERM -

- KRR R BN AT AR R

fFil - AEYETHER  FRTRE/EERE - BRIZTR— RS E
et - BUENFEERS - AERBEBEBYRE o SEEREIERS - KEED B EhiE

RHTTRE RIS EENRE o FB/VORLLNF -

AR TRERE 0 MFE - KRR SRR RMIBEE SRS o BHKIFE
TOXESRES - —FRASKEESANAESAATEMIZAFE £ (BIAN=FISHZE - BV BB mER
B) - HEMEENE - RRRARESIIFERRE -




288 HREHPX

et - RMPRERHSE B hIE S A FIRIESD -

il - WRANBMEEME - EOMTRERIERANBTYR  ErTRE
ZREILISLEHEURE - [EGRRE @ HIEERREMAFEL - B8
ERAEFENBAFE o IOEIHEL RS

HREARYR

TREHERSERMBLNEEERNRTE -

R

- FYUREEMIERIES] - BINERMIRR - K EARTImBT ER - FIE
RREFTA RMIGEESRERM

- REBRKENERM (BIANEE - KU - ZER - SRO) B BERHESES
BR - BEsiBHAan 2-3 X LRSI — BRI ORMAE -

‘’YIER BYnE BE e [

HtE 1000 A% /35 100° C 29-35 %
&7 i

BEEE e 4K 100° C 50-60 %

(49 250-300 A%/9-11 i&

#£75)

e 3002% /11 100° C 25-35 %
&7 i

KER 3202% /11 100° C 35-40 % {ERZHEMM - MHIES  FRE
=7 bl Fo

TESBPIOA 320 Z2FHIK - RIFK
EAKEEBI A 1:1.2 ¢

LLZE/ 3T 8k 100° C 50-75 %
(#9100 A%2/3.5 #& 7)) =3

Em¥ERIZN R
AESHBSERAERES  LRHTRGRBRENENE - SEREEY
HEBERMALETREL  TADRERRRORENTERY  REERD
NS S TR
1 ERMBABES  BKEBREERS -
i : PPBHEERRAELEBE [MAX] BT2  BABTELEE
BIEE -




6

Fh=rh3 289

BhER/RARE - HRERETIR

BRANE - BRENFBIERALUEERE P —ERARERS

et EEARRIBRETREE - FBHERKENE BARKILE BIEES
o

BB RAEERRENTERE

BT B/ EfE A I B = -

&l O BRMERRI—FRBAEARRIBE (28 [’RYR] ) - BEEE
1t :

- ERERHHAEE o

- BEMHATEHEREIIBEBASTY

- ENMARE  EHEETH -

fFil - AEYETHER  FRTRE/EERE - BRIZTR— RS E
et - UEARER - AESRBEEPYE o SEEREESRS - KRB EhiE

RHTTRE RIS EENRE o FB/VORLLNF -

AR TRERE - A5 - KFR - SNRABHMRMIEE SRS - RVLAE
FOXESRES - —FRASMASSANAESAATEMIZAFE £ (BIAN=RISHZE « B BB mEh
B) - AEMEENE - SRRARESIEIFRPRE -




290 EREPX

et - RMPRERHSE B hIE S A FIRIESD -

il - WRANBMEEME - EOMTRERIERANBTYR  ErTRE
ZREILISLEHEURE - [EGRRE @ HIEERREMAFEL - B8
ERAEFENBAFE o IOEIHEL RS

SIFERFERR
FE:% BE=E (=35 BE EEHIREE
sy SREE 1000g 27 HiE 180° C 2%
EAE=R e pyaN-— o S
s OUEG 10009 29 S 180° C 2%
@ B 4 B (BE 190 A%) 17 S 200° C 1%
I|| %’Eéﬁiﬁii”é 3 H‘ﬂiﬂ 4 %EE 12 ﬁﬁ 1600 C /
Q =30 6 HiEk
ML)
- % 9 41 (B4 30 A%) 16 5 160° C /
& ZERR 10X (BX 125 2%) 28 i 180° C 2R
Oy R 1000 A% (FHEER) 12 i 180° C 2%
v 600 A% (FHFEIREER)
2 2 6t (15 300-400 A%E) 13 5% 200° C 1%
ZIEE N FEER
% = AR B EEHIREE
& ZHRR 10X (BX 125 %) 35 7$E 180° C 2R
“L\ /\” o ;/‘l
% EiRE 1000g 34 2iE 180° C 1R
HEeEmE  600g 19 55 160° C 2%

G




Ry 297
28 2 185 (91£ 300-400 A%) 18 88 200° C 1%
<=
o Par o
&y KB 370g 16 i 160° C /
EREXTERR
FE% E= B BE
d, ZRR 10% (8% 125 A%) 33548 100° C
ERHER 1000g 29 HiE 100° C
=30,
TR 600g 13 54 100° C
-
2 2 16 £ (515 300-400 A5) 19 5 100° C
<=
R KR 370g 13 54 100° C
==
B
Alh 3 )
Eﬁﬂﬁﬂg

BE  EAEEER  FERERABRESLY - BHEER -

& FEATIEHERE - U2EREEMENENSERIEERAM  URTH

=
HEERIE -

BRIEAROTFRRER - SRERRIETEMRIFRET A MHIE



292 EREPX

B—TERH/ZBLHMEREIR - (ERGE LINREE  BERS
ae
TEXESRIREDE 58 h BB R SH ©

FETEZKEEEE TOBMENEES » MESREAKAS - R BIFPIERIRK « MBS RIFFE
B4R E2H 1BER] ) -

T ¢ A NEEESNEIRRE RMRE © FURIBIEMASERERIZVKH 10-15 2
i - RYBESBENEESRR - BHER  FHAER RS RRFIHE
ROEREAE o BNFERNFIRTHME - BERRKINARIE b EE LRV -
BIERMTERA -

R B—AREREMPRLE - FTRRERPEFEERNERER ° AEIE
FRSARISEEE BRI - USIBERMPARAZEE -

ABRENS - BERERBNEFRHEEERERNOIMNBRE - SER
MHCEROMRER - ARESBRLHETRERR -

LUEZR)EEMBMR LU R ER RYIZE

ERMRNRMEZERAR - L ENBERLZHER



e 293
AR

oo

<
< X Bl
< < K &
< |

ERBRIBERAMORE » WREFRIFEELFR o

LR HET 25 588 - RRBHE -

- 20 AENERRER  BIRARABNTE -

- 5 FIERIMEZ - LIRERIFSRFIIIENGEA -

&l MBEKRBRERR  EREFIREENE L —BRRREXNELHER -
EBRESRR A EEULARE R IRRS KRR

FSART - RS A DT SIE -
- HEAREEEHZEEMNEREGE
- AORECEERERENRAEMSIE
- BAREBEMRBEBEZEES 15 A5 B - LU KRRENEL -
1 BACERMAKEE MAX KEZIE -
st - MRIEEEREKEE - BMIERER TR EK -




294 FEREPX

2 REREIBARLLKFEEE o

3 EEKMELE - UKERENREEL -

4 ERER/RIRE  FRERER -

5 HERRBRRE-

6 RTHRK/ EERAUMEBERFRRER




()@

Fh=h3C 295

7 20%#E% EMEFERLRETE  BRRSZRE TSR -

8 FULMFIREANEEENEITER

AR RERRIRNABONEMATFE -

fREE - NRKFEERNFERANIRE )5 - SBEMAIE B KA RAIN

A FRARIE ©

9 SKFEEELXEIRMEIESRT -

10 ELEBAMG/EfEiRiR - FmsEzER -

11 5PBEFFRTE  RRMETR °

T EE-RERAFRIREEAR - HPZRER [RRBER] B

KERBIRANZRE

BEREIR

BETUE AR



296 EREPX

BRI

BREARAERN 20/ Kk - BE L8 EHRTUKRMERE  ARRERZA
TRIERAMESZ - BRIRRAFIERZBERIFBICRAFTIIKE - FBNER

EdE

1

46 60 B HITHITHRRER CAG700 AAKFEF «
fiiiE : ARG CAG700 RETHRER - AEBRERENR - H55)
BE -

ikt - BEAESIIE  RPRBEBRFBRIE CA6700/55 (FTHEARA
HELRERE)  ERUAESREARAME 10/ NSRIETIE - B
SUEERBEERROREN - RIEEE 40 ARNRSEBEEFIMA
800 BANAKFARIREEN - ERAE(TIRIFERBLK -

HEACERKFEE MAX ZE -
R MREEERTEK RS - BPIERERARKIREAK -

BEKFEPIGKEBRIERIODRA -

T MR BRI L K AR EE -



=R 297

5 ZHEKELE  WISKFEREREEL -

)

6 RUER/BRE - FRESEIR

7 EREUWRIRKFRIRE2Y -

\r,,;v - - _Z
8 EERNR/EBIRIMENIRIARIG
-~

9 KRMIERFETH 25 5% ERSRLIEBRREEAILIEN -




298 FEREHRX

10 B IEIRIEEIEKFIRAMIZE AKX -

11 $BKFEHRIBRAIAKEIZE -

12 FBERKBKFEIMK ©

T - RIEFEERBEKER - BRI AT KRERK -

13 ASIFEEENESRAEI AR

14 WT R/ BERLIEERRE -




Fi=h3 299

(M) @ 15 BEBAREIREE KRMEEFER -

16 FIHKFEEEEKESE -

P 17 SE7E/KEESE FORSENEEE « XESBEIKAE -
| EE  EEAERT  CHFEEDSEHE - 5 - RIS KEE (8) 0RE

‘ ’ R AREFREFIRRERTKRG - i BERZERKE -

\\ Rt MREMREBEEAEK  CRRBEEAEARKERS

-

T EmIGERL R ESAD -

2 IRNZED  ARBATEERTA SRR B AR

s

- RBRRIUERE - BKFEERAIEIFREDT - BREIMERI K FTEE
HTMERES -

- BER/SAEMRRRIERZE  BHOERITIRASHEBEERE -

TERE AR

RETEREERRERE BRI RS RIE - IR THENEERRITEER
MIRIRE - 553555 www.home.id/support EFE REEEE - siBi4& BT
R/BENEF BRI -

G AIRERE R &
EmIMBE AR S MIEBAOZAEE & B EISMBRE © IAEBRR o B1EE AR EE

TR B Sl— RIS E AT AR
B -




300 FREHRX

5]

RRRFB A

ARREYVESZERR  ~NER
BIRFRLES - KFER - KFEEREMN
B—EEER EETHERENEE
RIGEEMEN -

WMEEAELRESEENERERA
RET » D EIHELSANRME
ERERL - Em ERNERREEER
THED

REEHMERFHNERIAEWE - 30
BB - AR R ERAARE

=}
on °

HEROZBERMTINTE -

TERERERER B EE -

HERALRENRR  FERE
RS ROFTE S RE - MBHFERSE
®E  DDERENSHREE
BIaNKAE - PHRBIRER - AIHHE
B EIRBESIMIEE -

KEEERBRECBENMRAM -

RIRBAERAFMORARRE

(E

FSERNRM AT ZHIYE
hiER -

RIRBAERAFMORARRE

(L3

RERAFIREERE -

ESFIET -

BEMRBES EREAERAE
t o

B EEREREIR—ERE -

REAIEROHEEHRS - FHE
ABH—ERHE - WIRERRR

IR AR R E R -

ROER/BAIRE - FRERTIR

RERRFIRAEAE —LRERT
R o

NN EER S EIG ZEE (BIARE
AERERYTE R T RIS - R/
FANFERIERK) » FIBEEER MR
SKEHRRIKEIRAED R — LN
o

R IERERY 75 SIS KEEE A TR ALE
i MASERRIERREE - BE
AKEEERYA RS - MEEERORIE A
BEEIEEINFIRAOMNEE - BEUNFE
BRI% - HREBEIER - HER
BUTNEEREMEE » BARE
ERNMEBTARYRERE -

EmEHEE-

RHRNBRMAERS

AVDVEIE KESRAE % BRAOSM R AE -

MESIZIR B ERERE RIS

NSRBI B TEMBE T B E
HAE - SR1ER AL BEER
YESRENEEE -

REMIRGREEENZERY
Eo

AEZHRNAREENSERHE
B - RYILTEBHARNEE
BRE - ST eREmE -




Fi=rh3 301

& AEERE RRRFB A
BHACRIESCHERZARE  REE  IERMMAKEEZRISAS RN -
SPYTIEES H2K o

RERRFH EMNERER [E1] -

R AN F] RETF ISR B AR RO
75 e

MBRFREREFRERERIENER
BT RAECEZATHEED
15 588 » ARBENES o
HERBDETR [E1] - BEFTARS
2R SR ITFIERE R/ ENE
FRRFES L ©

RERNFIR LRSS [E4-
E12] -

FKEFTRERE -

BB EEER B ENEOIR
=,

HEEEDRER - FBEHTRISH
B IMREPERR/ENER
BRFEHCs

RERNFIR_ ERERERRR
[E15] -

REBKEBHEE -

BATPRIGIER -

HEEDRER - BEFTRISH
4 SR ITEIERE R/ ENEF
BRFEHL

BRI EMABELFENOERE -

RERRERBLUBERAR
AR AR BN ERIDEE -
EIEHERR - BFIRERREIZRAEL
TOHRPEEE -

i

ERERRR -
HRTHBEEANESR  BUMEE
FRR#HOZR G -

ER%Z  TRAEFEK-

FHATTEE - MRS BRTRE
REE KD °
EEREFBETELNEIER
B = R BRARFEREL o

DEKAREBNERSRR -
FRARERAY R PR BN -

W IE7ERIME

IKFEHEIRK e

SRS ALK /ZERR K DA TKAS ©

RIEFEIR AIKAE

SERERKFE LR R R AR ] o

REPKEBHEER - BATRRIEERS -
HEEDRER - FBEHTRISH
B AMREPERR/ENER
BRFEHCs
D ETERIME - EEMRIERE - BATBRIERRRE - 3520 [IE]l &

i -

ARR ~ RRFRARERED -
EE R REE B K RURAS ©

AEBRR - EMAESHELE
HERESER - AE AR e
FERWEEERE - SHEE
BA RKRERAS ©

ARRTEHEEECANR
- SIS AN E AR R B A =
15 RDME - LURAD KR

EY g

- AR LEORNEESRE
ERMGE - LUBREER
B o

- ERBBE 2B EMCEER
BINENARERMHE o

- BERIEICHRRH IR
B BRERIKREAE o




302 EREHPX

5]

AEERE

RRRFB A

FUAEHRLIRIBAKIER -

REBRZK (FIaNKERREBEH)

EIMFE BRI AE SRR -
HEMYEENEN - FTRREEA
TBIBIRMS 2T -

S IEPTERER /R NEF RS
DEKIEBY

KA EERERREKATEIE -

U KFE I R E R
ERERTE I RRRERIEE -
HERBE - FMAREFRBHO
SKIFED -

RIFMBERETRE -

KFEFHEIKRE -

REKTE - FEIRE EEIRIK o

IKFERIERERE

SEIREKFE LR R R IR -

EKOFTRERELTHEE -

SRR BRI A R PRIBEY)

RRELRTREELNERRTK -

HEMBRIGER  RRELRH
BETEME -

ERITRRIRRE FLUERER RS -
HRRIRREBEDRER  BIHEE
FRTEERY R B AR #5022 R 178D




3H=10{ 303

ord X[ A 303
SIE 303
A1 304
Ee]] 305
EMF(EXt7 ) 306
s Mg kbt 306
Hee 306
EMHE YUY 306
AN 306
HEXME 307
HEIHR 307
ZEIHE WL 308
X2 A2 H 312
A2 ® Z=H| 312
HZ AFR3sH| 312
oloj=ato| 2= 313
Al ojojmato| B 316
AElRE 319
DeM Z2 20 X2 321
HA 324
HI| HA 324
AElHA 326
M| = H| A 329
2 332
25 1 332

2 HMEZS Ar2sH7| ol 0] 32 FEES F2| g 1 LIS A2 S UAEEF
BESHIAIL,

- HNIEFS 7HEE tAAXILE 2RE SR/ HIRIAX], M| 22| ST, JtHE
289 2| £ ZAM0| X ORYAI2(28 1).

- HNEFS EU= S0l AU AT OHYAI 2.

- HIS0l SOILt 7|EF HAIZF SO7HA| RS SHYAIL. 24 AR Q| 2IEHO|

0

> 19 =2 ny ox O

r
[l
B

o

feh ElY THZ S HEAZI0 0 ST HESHA| REE FOSHYAIL.

O] 2&ste B0l 37| SLTAHETE Al R SHAAL.
7188 MR ORYAIL. 2FAQ] 2-O0| USLICH

SHOAU P AL E= NF0| £HEUS FR0ll= MFS AHESHA
A2,

oMl 2o



304 gh=0f

X
kd

HIZO| ZHEsHs F0l= HIE o5
HEAZIO| #T) 42 BAIMES Kufots of
SIEi7} IHR5ET Sl 20 S

= o
x| M AT HES HAT 0 FOSHYAL. (FHE

ro

]

[0

=

Pal

16 >

=]

>

>

A g fo
O
o
>
>

o

=
to

2 o
Iy

L]

M & o

oy
1

e AT SE F2 o
ol (801 MAISHAIAIL.
AES 73 AT |2 HOE HH BHE0T AHSHIAL.

S Z2i07t il He BMEO] SUH2A| To YT SHRISHIAIL,
2 HES 2 Efo|nLt Hzol 2|20 HESHA) SSLICH
A B0l 20| SHe 0| E742 4 YBLICHIT 2).
OIZI0|7} HIZS 71X &% =S HEXte| 2S0| RELICH
AR 242} 5 91X 0| HOIX| AL ZE T K40 BHHR| o
OfZiol= EX} MBS AFSSHA 2T HIS APt 21601 ool MR 4
ATZ TNARS 20| AX3 AR E23 HOYAIR,

OfZI0I7 EX}AIZ HAL HHI S SHX| Y= SHINS.

RIBO| & T CHE HIZT 2| SES SHIAS. MBS o HotI St 9 Sivio)
15cm Ol &49] 042 B740] I0{oF BiLICE XIZ 210l 2242 222X THIAIR,
w7I2 7|2 5l7)E SO BY| HHETE Soll =2 5717k LhgLICh okt
AHBE 918 27 S22 F7|9t B 70| FH7H0] £XI DRYAIL. HIZ0IA 1S
222 e THL 57|19 B7|0 FASHIAIL.

RIBl 7H 2 THELt R SIS AFSSHA| DRIAIL.

Y%t HE: SES BEE 2 SR0) B0 5t 743 A2 B2
OFSIOIDOIE L 9IBS #A8H617] 2o 6°CS 'R B0t} BiLICt,
olofZatolofoll t Z2| shLivt YOO B2 2 Ffo| ALRELICH 22
s|20| ®7| FFA, F7| 1Y § H ATt 2 CH2 JHE HES SA|

S 1A ORIAIL. DK 2O9 JHE0l AIAIE 312 AT |7t S 2ME
M2 30| e 4 YBLICE

Olo{Z2t0l01S AL} B Tf, AT RAR £2 ES 1f FOISHIAIR. KIB0|

DI TI2AX|7 L+ HOIK ChAIX| BT S 84 OIS CHRAAIS.

Ol MBS %9 R} 5°C L 40°C AFOIL T AFSBHES AAIUALIC

MHIA ZIAFEE HE 7ISXH01A|

ro
X
o
0

=
NS0l M-S HZst| Holl, MIF0ll HAIE It Abg X|fe] Hefo|
LA[SHEA] ZHRUSHYAIL.

M DETH MBS TAR HHO| ZX| RS SHIAIL.

O] 2B XMof| 2HE 2 0|22 B2 NMES AFSSHH 242| /g0l AL
HE LA AMIMEITH ALESHYAI 2.

HZO0| 2 € W A2 S HISA| O Al 2.

22| M R0 A= ™, HEAZ S AMIME[= 17| AFE & X AE =01l
EAREZ oheh FOH0] THRYAIL.

S EE RS2 WSS MS AESH| ol THRO| ASHIA L. AHE
HIMOIM XE S HRSHHAIL.

WIFHIAZIS Ul THE 210l 2SS X ORYAIR. BO{A CHE 4 UELICH

o 22E g de HHIE ML T L= E7(0ll atabs Al 2471 FolSHIAIL.
MZQl B7| &7 2UES eS| SHX| OHYAIL.



ol

3H=0{ 305

2 HBe Ust Y EALICH 2 HEZS thEel HY & 3
7|} Ttef £Z0lIA AFBSH7| 213t 240] OFgILIC E3t S, D, Dluk 1 J|g}
4 Al do| E4ME 93t HEE ofgLCh

NZS AFBOHR| O 32 EE MBS 28, 2ofl, B3 T HASRE 2L
WIC Al M ZC| HEl FES BONAIR.

AIES WY OFYEOl Rof| £,

HES SEESIA| AR AFYE = EARITOIN AFRSHE B9, i
AL XE MY MOl T2} O 881X O B9, HE MHIAS WS 4 9100 TYAL

O|= st gtelet mlsHol| chiet Ml S X|X| pt&LIth
AALEE 227t EQY AR S B A XF MH| A HIE | 2QSHYA L. FE

HZ0| 2gelE 02 HES 2Y

AHE 20ll= BHEAl MIZ2Q M2 I

o
ikl
inal
1
[l

[SHX] ORI A2,
AL,

=
02t HIES A5IMAL.

[n
il

MZS HASIAL BRHE7| Hof of 3
W=7t Z2AO0|LE 2A40| OfL|at B3 T L RHA0| B T2 Q2[3HIAIR.

EFHEI RITHZ | = MAHSHAI L. M2 A= 180°C Ol &0llM £ 71X
O AI2(OFZOIOMO| & 44 XA St).

Ol01ZL2F0| 0 2 S410] 2HHS| Z2|=|A=X] S SRlSHAIL.
OlO{ZE2L0|{E & MIOE 4= USK| e =AY L.

7187 242 Za2ld mf oflo{Z2t0[Oof0l| A HAT|THE & UE
WS ESAU S2Y W HAZ 22| HES S2X ORIAIR
A& M7 OO 20| AR M=2|E MAHE THHHAIL.

Z2|E 2S4S TS O MM 7 HOAIX] RS F2SHAIL.
NZS 0| HollM XA 15cm Ol ot HO{X| 1, H2 Zeloh 7HEA2| 01| A
2cm EOIT! [0l HAISHYAIL. 2t S7| Hi &7 M@ FHES eFShA| 87|
SHYAIL.

CHE &2| 7|7 &, = 8 7P1t0| L& B THE or2hof] of|o{Z2to]0E X
ORYAIR . EAR B717F S=&0f EHO| S2{UE »~ A&LICH

LEFHQI AL AlOllE MIF =0l &7(7F & of BfLich

S7|HHET R FHO| S7|7H 2l 42, SEHI OIE o2 HotFHA L.
ZHEN S=7F A 2, MBS /XIS 2L 2UE B HHE

A3t 2UEN| S=7H 40| 2SS YWAISHs 20| E5LICL

2 ™Y FEZ Qlel Ehaiel & Qle HEOILE 2HAE - g £017] 2l O
HZ0= &2 e I MSELICE

HZF ICE MET MollE F2/E 7|20{0F BHLIC % FEE A8SHE E2:
- HEAIE ®7| HAH2 MEC A SsHoF gfLct

O{Z210| 7t FHOrE 7| MLt A4 2 ghof| 23 £ QU= FHRE{L H|0|2
FEERLe| /12 SOXIX| $= S HiGsHoF BrLCt,

A= ™A 34 AE040F BHL|CH

Ol MIZE0l= 24 22{0(3 2 0| T2 ZECHE3) 7 UASLICH 2H e
Z0(7| sl 0] 2= =M ZMEO| st HEro 20 9| MA| | & LICE

E 07t ZME0| 2bH5| YR o™ E2{1E gHHZ 77[RUAL. JeiE UK
tOH ME M7 7| &X0f| A 22BHUAIL. O AlCZE E 5 THEBHX]
OFMAI2.

HE0| 24E X A== 2Z2|M MFHIE ALESHA] OFYAIR. BEZR M1t 54
MIMZ SOMAIL.

NE0| 24X A== A4S ALESH| OFYA| 2, THA, AE] AE] ofojzato] 8l

— 0y
Mo[E HAH0 = M/ SFFE MHESHIAIZ,

A
[y
=

R

}\

re ox K RI K
o rilm | |

L



306 gh=0f

EMF(EXE71E)

- ASTILollojzie] E HEEO| 0f|0{Z2t0|0{2] 7| HiETE eFSHA| gl
SHYAIL.

- ZEA MY MAHN CA67002 AFESHYAI 2. Ot ZR01| &= ki, i, STt
L= OFMIELHAIX) S ERE MolE MM E ALZSHR] ORYAI2. THAe| 27t
EYED M|EOl M2 S| S 4= JUSLICH BEA M3[E HAHNME
A-2SHR| o™ HE0| 227+ ELUICH MEB2| M2|E S MAHSHA &2 F0=
BE0| 27t U

- A8 = G ETHO| THEo| AFLICE

O] MIZ2 EMF(EA7|E) &1t e sig 5E 3 #ES E4-FLICh

- Ol MZ0l= Ats T AHE 7|50] UAFLITE 20= O|LHO| HES +2X| §i2H
HZ0| Ars2= HEUCL HF2 S +522 N2t HA HES

FEYAL.

- Ol 7|=E= O WA MIZS L 7 Maf|7| <t e7H| H2|H of Elthe A
ofojgiLck.

- e =7 MAHAF 22 A Aol et HEMAlL.

&

Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL 2% Versuni Netherlands B.V.&
THY(CE O LS 42 Hi8Y) 7|& 2@z E5 S MIAYLICE NS 22
LHOZ AFESHALE BASH R 2 I8l Zeto| 2ot Z 0| HE2 K25
ASLICH SALe] HE2 BN Hohs AHIXZA Fokel #elofl gk OlX|X]
FSLICH Ol B £ B3 ME0|| T RtMlet FEE A YAIOIE
home.id/supportE &=EsHIAIL.

LA NES T FAA ZALRLICH
AT Egls XY SEE HoM 4 AT E www.home.idOllAd HES
SESHIAIR



3t=0{ 307

HNSEH

HE ML

2 e HIAZI Ha| HES -2 7 HfAAIS
= S0 25 MO 22|SHIAIL.

HEAZ 22| BE
2g3
Feawy




308 gh=0f

i
pi
M

SENECIO)

O = <> &

Hel HE
Hel HES S510] o0 Z2f0]012 H7Lt BLICH

AZEH/ LA S HE
BSt0] AIZSHALE 22| AP S 2Al SRIFLLE

olloj=z2to| HE
EoHH LHR 37| =222 0f|0{Z2t0| E AIZ[SH0 HhAret

Z2UE HS 4 AFLICH

A&l oflojz=ato] HE

BSHH AR O|0{ZL2t0| S AIZBI0] £2 £X5HU 2
HEAFSHEILICY.,

rlo

2 HE
EHto] & X E 2 S0{ZLICH

NZHHE
EHSI0] AlZE 2E BEZ S0 C}



I3

M =2

eh=0f 309

WE 5|

O Z2|M2 HS FI, UXl ZAL SHA| B2H2S HiAfStD
L25H| Ze2|gLc

AHE A

O M2 Zt M2 ZA2 2hE ZAEIZO|LE YK ZAHo|
AHZSHEAIL.

|EA

O] ZMS AEIO|TS PRL HHAISIRIA st HEO
ooz F&Lct

OF&l AlAt

O] ZEME 2L 2o EAES} VS DUR w21 P TP
Obal AIAHE BHELICE

Mo

ol ma|Mie ZAlstn N2 o2 S DL

stche)

O] Ze|ME HTH2S TS BHASIRIA] 71X R3]
SEa

IEZ PN

Ol T2ME A AO| 7| SO HAS T2 EHLE B
Ze|gtct

2IMS M HO|L}SHASS ZXSHT HERIA| RAISHIA

10 O oz
S 1z

Al ZalgrLict
e

O] Z2|MIS BHES 22 HHASIT 42 HE QDI 12|
Ze|gtct



310 =0

x7

koI

olr

57| LU HES sM LB S AL BLTh 20| HH
UASH "' &_EI7P Lt HEO| 20| =2 & SME
EEAU FIZON O D2A 3| = LHFLICH

AR HA
HEAZIDL T & Chol|A] 7] 27 THo

[l

IRl ESES E.H-I =

o=

SH3|

Ollof ko] ofofl 47| M 7150] Eetelof Yof Mshe

SFO| WA B2 & ABLICH

- %8| RES MHSHIAIR. Oflo{Zato], A OfjoZatol
Te Ag

- Hote X2 259t AlZtS

- EAR|HES L2149
MHO| MIE AT,

- E7R7IS YEl0|ESk M MHOR 912 TS
SHSIOHAL 2,

HESHAIL.
OMAIQ. 'H|' A7} LpH



F20{ 311

-
o
[

=} .
) W]
] )
< i 1ol
H g o
. ] pal
k= jol
o Ulo gl
1 0 io
Ny - ol
] =
W ol N
o o8 n
) >3 S
K > ~N
™ TH ol
— Kfo < o
_.uA"_ < _3 H~
[ T o
H K H = = 7
3 K X
o= on o
=9 73 m Ry ol
[ R i o wl
< of O oo zr <
c
Y £

ClaZao]
A



312 gh=of

>
op
ra
A
=

MZ AFEsStH|

E2: HS AHB3HE ZS, Ol Zat0|0{ollAf 2FZkel e17]2h M7} & 4 UALICE,
Ol HAEel Sato|n B £ S0j| AlRHEILICE

Fol: 2 MBS AL 372 SHSeHs olojZatolofelLict. Mol |So0|Lt HUS
712 EE 7|6 CHE KIS YR OHINS,

Fol: E712 BHS BXK DHAIL, OES IS AN TAS WS CI2HAL,

N HF2 ol 227t gELich

1 2E ZTHE WAL

2 NIB0| BAE AEA E= S MAHSHAI(7tsT 22).
3 MZ ARESH| WOl MFS 30| HASHYAIR.

—
>
il
o
[

BESHH 2H0| &= B0 SQMAIQ ™S ¥ O3 2

F==dgs] il =g
HYS =2 =+ UACS HOIS0 B2 S22 HESHYAIL
2 HB2 FEo HA 15cm2| MR S¢S A FHAIL.

I AR & 37| HHEFS Sl ZAR E7|7F LIS LICH et A= S 2I6h &1t
E=2S 7|2t HiET0l| 7p710] X OFYAI2. HIFS HolA 15cm Eo{Zl 20l &7,
37| HiE7F 2HIE 2 2H0l| 2IXISHK| =S SHYAIL.

I HEZ ¢ Ee= Q0 SUS =X ORAL. S7[2] SES Wolfsto] F4e ZatE0|
of |
(=]

1 CHE 22| 7|7 &, 70| = £ EHE OF2H0)] 0|0 Z 20| E FX]
ORYAIR. EEAR B7|7F S =50 EHOI| S2{LHE! &~ _ASLICH

AR 7150] = 0l MiF2 Chet 22| Q70 &= & AT S A0 Tt Q2]
DES MSELCH
oloi=2to] RE= XA
g 2/o esrsU T
- ABNOO{ZE0] RE= AR 3V|2t ARS RS0 +25 JHRH
Z2|ELICH TOIA THE 8Ho|LE MM 22| 22 AT S A0l gh&LCh

- AEIQEL 2ASHAEIOZ HEH IHZE X2 SH0] FAAQ AIZIS
BESIOZ, M2 e ihZ 0l SHELIC

7|52 2 Hratel 21E MISSH0] 2h4

B
O
o
St
rr

x
H
Hu
oF
3



st=0] 313
oloj=zto| RE
1 HAZIZ ™ot oA,
2 HHAZIO| HZE D0 WS CHA| MIF0 EoYAIL.
£ 0f|o{Z2to|0f &= Chet THE E EH|ohe O = JE.H—I Ch £ ZItE

Hozi™ "Xa| E"0f|AN £HStE Qi Z2| A|ZHS EZXSHIAIL.
0 AFEES KSHAL "MAX" EAIM 0| A 2 HEAZIS M X| ORMAIL,
& =2| 450 d= & 4= AUSBLICh

4 ojoj=2to] HHES B350 0|0 Z2to] HEE TIHSHIAIL.




314 gh=of

6 AZHHES 31 CHS B7F L 24 HES ALBSI0] st T2l AlZIS
MESHIAlR
A0 Xa| 2T AITIS £SO M A D, A HHO AIE Az
M7E cheet ZalM ZR IS MY A& UALITH

7 NE/YA EX HES BN Zal2 ASBHIAIL
A1 U TR Fa| AZH B0 ESTHLE FIZI0| F0{0F BLICH 2| B
A1) A g
- WS ZAAR HUEAL,
- TMEE WY EW 01N TS HITOHAR
- M2 CIA 2T X2IS ASSIALR.
A0 £2|S AN SR AISH YA SR HES F2HAIR ZS HES
CHAl 2291 Z2|7H CHAl AlStELICH

1S i NEF2 AHS22 LA SKIEUCH WS THA| JS0i| 2 X2(7t
RSO = CHAl AIZFELICE

8 X2|7t ELIH EIO|H ol SEILICE ME ZYAEA THUHEAIL.
Fof: =2| 2oil= HrAZY, QIHIZ|0f 5, 27k EH S T HiAZID WS
HIZ0lAM THE = Bk LHE EH(ofl: AICH = 2|2 HE) 2]
SHEOHAL. §7I 22[2| ZR0i| Wat WM S7|7t UHE = ASLICH

9 =g

& SAIS HEAZIO|M THLH A 2.

(O LE2 7|1 S7|LE =2 K22 W HhEol| 2iL(Ch

=

1
1 2eld Q2| SR Wk of2] #H R2|shs AO|oU LIBES S0 47|

Sa=2 o=
Ol 7| SO0|L K|S et LD S o~ ASLITE QPHSHA| W2k Lz WS L
=i

20 SHs1 LEE TS AEAIL 7|S0|L XYS 2o A
SOLHYAIL.

ojloj=2jo| REL X2 &

Ol L 0f2] 24| QES ZH|st7| YTt MR 7|2 MES X ZEHLC

&3

- LS MM e Jto|carole ojOjgiLct 2o YAK|, 27|, HEY, 23 ofct
X0|7F QU7| THR20)l, RE XY Ol CHBH A/ 0| ZIHE HEE A gi&L|CH

- O 2| Aol 2RISR, MR, ST, dE AW) Xe| IbE &0 MBS
2~38 SEAL}, FIT AL, AJ0{0F A RHEl AlZkn} of8| HE Ik QXIE/L T

OF



30 315

24 S4Y 2= Azt =l

e s 8309 200°C 2028 57|22 N 118,142,178,

& 2080 SAS =Y S Y

(7x7mm/0.3x0.321%]) FHAR.

A8 A x2| Al 20| x2| At
doH x| WY S0l 4H =5
FAAIR.

e s 1,250g 200°C 308 =E7| 222 1 148,188, 228,

= 2750 2442 =y SEAL ST

(7x7mm/0.3x0.321]) FAAL,

e gl £17s x2g 32, AN
Zeo| 20 Qlsf x2| oty & 49
S50 FHAL.

4 =3 800g 200°C 158 F7H0) 1~28] EEALE ST AL,
HolZHAR

BHEH A IHE| 67 200°C 16~258 7ol 1~23| ES7L, HTAL,

(F 1509/502) HOFHAIR

OE 2Z 1,400g 150°C 65~70&

i el= O|EZ 2|4 4% 200°C 16~252 Z7Hol| 1~23] EE2LE, FIE AL,

(2F190g/702) MOFHAIL

=R 5x2 180°C 20~28% Z7H0l| 1~23] EEL}, SITALY,

(2 1609/602) HOIFHAIR

st 1x2 180°C 50~602 Z2toll 13| ESAHLL S ALL

(1,200g9/4202) HOIFHAIL.

AP =2 S (¥ 472t 180°C 8=

759/2.60z)

STkl ak(ef 4x2} 180°C 265 Ao S22 x2|E AR, FH

100g/3.50z/=%) Zeo| 2N doaH x| ity &

Agat 1320l e57 ¢ds 0u 345
£02 =y S R
MOFHAIL

OE (2 40g/1.402/%2})  6X2F 160°C 162

25 A (ZS M) 1,300g 180°C 152 CHeto| @S MAS Xa|g AL,

e #=o| xa| ANE AOHH Fa| Y

38211 1220 257/ 2@¥2 N1
S4g 2oz MY BEIIL

HOIZLAIL




316 eh=0f

AE] oflojZato] mE

1  HAZIES W etofl EoMAI2.

2 HRAZIO =S 21 WS Ol SO doyAl2.
Clo

&1 01|01EEPOI01L CHefet Mz S FH|she ol HeretLich £ 1o Zats
PO ‘x| H'0IM FHShE it 22| AlZHe ERSHIAIL

A HEEs kst AL MAX" HAIM 0| &2 2 HIAZIS *{ K| ORYAIL.
l= 22l ds

3 SY30 2 A1 £A(MAX) K] YA 2,
A AL

o
1T 74FeH Xfe £E20| B4t HAE BO|L R4S ALBSH: 22
S

4 SHIAHO|AE NIF ST HHLHYAIL,




FR0{ 317

[

-
o

4 . o

iy aw il wy

. H N = H._ B

o o < R o ol

< o T o n

hL K MR J of

i J NI | =

o o T = =} . -

K o G| ) o m

E___= 5 T AT Kk 3 JF

u = = P i o

1o 10

ol oo h D@ o g %

=) < < yo 3 s =2

v o < U ol S 0K

Al jy oS vl S = Ko

W £ E = U = a4 =
. c <« 4 W ol T3 o
o un Al A0 =< 7 B n =D
S I " N M HB ol ES
= hll 1 TGN AL R I TR -
<0 o . m il = Kb < = = m
" o H L = L W™ B
o il ~ & Sy TN Shmw g=<
Hg o Ko Koo g S T
= olo olo N — o g — T K W
= ul op w E= ) R = 2
) o) 0 E ) WK mE o M
o) 5 il @ ol S R L=y
bl Z ol ol o b R W2 ogz oy

l of ol ¥ = = R
oj Hi o = o = =90 — 00 Ly
u ) uy 3y Wi po = mﬁ < W w
] 5 E Ig Sm Lo ®ITE T
@ o 3 NE He g o H3
&l <| of U < ko < KXokt , ,  XiO

o
o ~ o] [+)] -

CRAl XS0l

o

=

THEAZIS HHEH X Z2 A= LAl SAIELIC HAZ

e
9

A R2|7F AAS 22 THAl AIZHEILICE,

I
Uy

PN
=
=l
=



318 gh=of

11 Z27t EUHTH EIO|TH o SEUCH HE ZHAEA THUHAHAI2.

Fo: 2| 20il= HEAZ, QIE|Z|0] 5t XHE7F EZHSLICH HEAZIS THE
M= ehak L Z(0): WhAIDH E= A2 HE) 2/0] S3{=2MAI2. B2
Mzl SF0i et HIAZM S7|7t UE = ASLICH

J 12 Z2|= SAIS HFAZIO|A THUHAMAI L.
AT HZONM LI 7|27|Lt =2 X8 ™ HiShol| EQiu T,
AT Zajg Q2| 220 wat 048] ¥ Fa|sHs ALO|o|L LI2SS SS0f A7)
ol 7| 0|t XS et LD Al 2 UFLICH QPHSIA| 2t L™ WS LY
EH Q0 SHs1 QB2 LS ARSA|IL. 7|20|L XS EHAZY
HOLIMAIR.
AElojojZ2lo] REE X2 B
s

Ol #= 0l 34 RS EHISH| 9

| ij‘- — =o 2o =
&1
- LGE ™2 710l=akle QOiELich MEo] |AHK], 27|, HE, S0
AHO|7F A7 WE0l, 2E =0l Cheh x[= Q] 2HE BFeh o= QELIth
- CHE =2 Al(0ll: 2R, M2, STkl 4 AY) Z2| b =S50 MEE
2~38 ES7LE, FI-ZLE, HOfoF LtE Azt olel =Tt RAIELIC
24 SaZ 2= Azt 2l
Zrs Molet Mdet 2Rt 1,000g/350z 180°C 342 F7H0l| 1~23] ES AL HE AL,
HOFHAIR
SHorsa 5x2f 160°C 29& Z2H0l| 1~23] ES AL ST AL,
(2 160g/602) HOIFHAIR2
MM & 62 160°C 28 S0l 1~28] ESHU, HE A,
(eF 125g/402) HOFHAIL
7FS0lIM T2 5009 180°C 308 =S =1 YYSH MM 22| &
20| Sk Tl & &
SHUAIL. O] E 4= UFLICH

=t 1,200g9/420z 180°C 50& Sl 12 2SHY, FIEAHU
A




30 319

1 HRAZIS T ool EOHAL.

2 HRAZIO =S 21 WS Ol SO doyAl2.
E: 0f|0jZ2to|0f= Chefet M & S &H| ot | Aefgfuch 2|19 20t
12

PO "Aa| B0 FHshs Lt Z2| AlZhS FHESHIA

A HEEE 2SkAL
= =
[ o

= 'MAX' EAIM O|402 HEAHS K| DRI,
= xal o &

UAELITE

3 SY30 2 A1 £A(MAX) K] YA 2,
A AL

o
1T 74FeH Xfe £E20| B4t HAE BO|L R4S ALBSH: 22
S

4 SHIAHO|AE NIF ST HHLHYAIL,




320 gh=of

6 TP HES "SI MES AN

rim
o

§ISHChS Bt £ = AL HES AFESH0] "otz 22| AlZh
Q.

(AR REOINE 2% ZHO| H 2y stELICE
=

mjo

iIN

=
of
5

L

+

ot
H B TN

5 S
=l

=

=
| SEQHAIZHE 24502 NS AT T, 24| AKo ZNS Y2
Crst maly m2

Mz 0%
0
o
>

0

ot
4>
|.r|
20
>
[
T

-

©
=

HE B

—

?EI - =
(R ME = x| AlZh B0 S5 7L FE O] FRO0{0F BLTH" =] &'
A

02k ot

|
[F=e
mlo kU nlo

2+

;’éI-J_I_; = . E

CAl &2

i
i
1o
>
of

i
_0,1
0]
2
=
1l
~
ne
=
o
A
Ise
rm
ifo
4
1]
it
>
o

rlo

HE

nu
2
ufo

Z2|7F TRl A ZFELICE

0 HIAZS B N E2 IS 22 LA SXIELITE BEAZIS THA| JZ0|
HOoM x2|7t AAS2 = CHA| AIEFELICH

10 =27t Ut ELO|TH o] SELICH HE 2 AR THUHAAI2.

Fof: =2| Foil= HrAZ, QUEIZ| 0] 52, 27t EH S C HiAZID WS
HIS0llAM THE = Erak i E=H(0fl: WA = 2|2 HE) 2ol
SHEOHAL. Bl M=o SFO| Wl HEAZGM S2(7F UE £5 USLIC




30| 321

11 =x2|E SAS HAZI0A THLHYAI2,
M= LH2 7| E7ILF =2 K22 ™ HHEol| 21T
& xe|g 22| ZF0| wat of2] #H X2|5h= AROJol|LE LiB2S &S0 47]
Toi| 7| S0|Lt XS et LD S 2 AELICE QHHSHA| et LT ’.Il*é L
HH 20 Sz QEE FLS EHESHIAIR. 7|S0|L X2 Za|AFA|
SOo{LHEAIL.
ABIQCE2 Xg| &
Ol H& 0] 24| RHES FHISH| 2ot #E 7|2 488 Mgt
S
- LHE ™2 7t0|EakelS QUL T XZ 2| Y], 37|, HEl, B E 0Tt
AO|Z} U7| WZ0H, 2 E HZOf| THet 2[Xo] ZutE HEE &= glaLch
- CHEF =2 A0l 2R, M2, ST, e AU) 2| Y =500 2 S
2~3H SS7LE FEALE, A0{0F kel AlZkar olEl M 7h RKIELCH
=4 SAY 2 AZH 3|
ZHS WISk MMSE ZERL 1,000g/350z 100°C 29~35&2
EZIxt 4ZxZt 100°C 50~60&
(2F 250~300g9/9~1102)
SHRIZH]| 300g/110z 100°C 25~35&
=) 320g/110z 100°C 35~408 Mg ZE, AM2|Z E0] S9
Z2[8 HHIE AFELICH
EHH| 0l & 320mIE Z&LICh &t
SO/ HIE2 1:1.28 |XIgLICH
0t/ oot 8x2Zf 100°C 50~75&

(SF100g9/3.502)

= Xg|
Ol MIZ2 24| FH|S Sraxet| of Ze 0f2] 7bx| ZejAl Xo| TR 1S M eLic
2t Za|Me S 24 BR0 AN stE0f UOM, AHSQ2 0|4l 2E o x2)

Mx Fo| L2 o2 OrQls ANLE WLCt

HRAZIO 2 E D10 WS CHAl MIZ0 E@oMAI2.

AL HEES RtstALE "MAX" EAIM O| & Q2 HEAZIS R X ORYAIL,
S0l Jdegks = = ASLICH

g



322 gh=of

2 Y HES "SI MES AN

3 oloj=ato] AR L= AR Of|{ZEL0| HES s2M XRE2| ZE S SILIZ
SO

1 AR = AR OlojZ2t0] £2| ZES A W= YA =22 M=Kl
2RISHIAI2.

4 Z25teE Ao 2 LM Z20 F SHLHE MESHIAL,

5 AME/LAM BX HES B RIS AMFSHUAI2.
& L R E x| Alzk S7H0l| ES AL FE O] F0{oF L ch('xe| &'
&), AL 2
- HIAAS ZHAYA THHYAIR.

- U ER 90 I8 B2 ES AL FIT0 SoUAR.

- BRAZIS CRAl 93 RIS ASSHIAIR,

AT X2|S YA FTIE AR YA SR HES F2HAL. 2
CRAl =281 X2|7} ChA| AlSHELICE,

rlo

HE

ijo

0 HIAZS B N E2 IS 22 LA SXIELITE BEAZIS THA| JZ0|
HOoM x2|7t AAS2 = CHA| AIEFELICH
(R) @ 6 XZ|7F ELIH EFO|H Ol STLITE WS AYAZA THUHEAIL.
) F9|: 2| 20|= HrAZM, QlE|2|0] otRE, HZ7F =H SL|CH HHAZID HS
A !‘ HIZOIA THE W= a4 LHE 22 (0f]: BHEICH == A2|2 THE) 2o
— SHEOHAL. H7I 22|9| S0 Wat WM S7|7t UE = ASLICH




s=0{ 323

7 ZR2|E SAS HRAZOIM THUEAIL.
M=o L2 7[S7|LE =2 A2 W HHE0l| 2L c.,
al

i Red 2| "Eoﬂ et of2] | £2|5k= Ato[oLE LHEES =501 47|
Ol 7|1 S0|L RS Wet LD S = ASLCH QPHSH Wt LS ’.Il*é L
HH 20 8= $‘=‘9- LS AHESHIAIL. 7IS0|LE XS ZA A
HOLHYAIL.

oloi=zto|8 Z=a|Ml &

=z2|Al AT Azt 2= s371 ¢

s 17 1, 278 180°C 28
s | 000g 80 3
ZH(o|= Zato] 1,000 298 180°C 23]
s 9
@ ojEX 4%74(190g/ x2S 178 200°C 13
7 SI2FI} ORE] AlAF EAE 37, 22 474 128 160°C /
Q x2| AR 62

T EAE X7}

ofe 9% (= % 309) 165 160°C /

d> Sl 10241259/ = 25) 288 180°C 23]

(\ 25 A 1,0009(01|0'|EE'—|'0| 2E) 128 180°C 23|
v 600g(AE! 0flojZat0| 3l A€l
2E)

e E50| AM 20t2| (MM 300~400 138 200°C 13|

< T ( 9)
AElojoj=2to| 8 me|Ml =

ma| Al 0 Azt 2= 571 ¢4
& ST 10x2(125g/=2g) 358 180°C 23|

A= 2Rt 1,000 342 180°C 13
=0 9

22|22 600g 198 160°C 23|

Q




324 gh=0f

M 70| A4M 20K2| (AT 300~400g) 182 200°C 13|
<= ( 9)
oe & °
&y © 3709 16 160°C /
AElg DaM B
2|l = Azt 2T
& it 1022H125g/x24) 33 100°C
X2 2 1,0009 298 100°C
=<0
PEEL] 600g 138 100°C
-
M E710] A4 20F2| (MAME 300~400g) 198 100°C
<=
) 1= 3709 138 100°C
MA
7| AHA

AL NS AIZtSE7| Hoil T, HEAZ, M RS 2436

AlBIHAIL.

Z0: HHAAHI S = AE| FEIO| £|0] YSLICH 2 &4

="

M =HF S AL IO M2
AFZ 5101 MA{HR| OHIALS, =AE] FEI0] 2AE 4 ABLICH

OiEl AR 20l HISS HASHIAI2. O Al =
HASHIAI L,

|= M HEO| 7|12 XY S



3H=0{ 325

HYHES s MSFS N HH FHEOM S2HAEE2 TS E
AIB|IAMAIR.
™ B0l S0{E2 7| S0ILE XS MASHIAIL.

mjo

SEBX] OFollM HEAZ, T SIS MHSHIAI R BQPr H LSt 5,
S MIA, oty ABXISE AFSSHYAI("MA B & X).

To o [=}

S SA WH7|7F BEAZIOILL ol SHES R FLE MNIE & =H2
201 10~158 F= 57t =™ FUICL A MH7|E S2|H & & g2 MAL
2 AFLICL 7S XS 2ol 4= AUs FLE MIFE AESHHAIL.
HEAZIOILL O = 7| SES0| FUE MAME & EAHR 22 & MA(A
EOH HA| AN E ALESHIAI2.

—c =

0

£39: gT0| S4B0| S2120| UL FPE KIS 3 0] HH &
ABLICH & 2M0|LE B3t 22 ALSSHR DHYAIR, FE BEO| 4T 4
&Lk,

= LRI F50| gl Mot RE2 ._49% HNF LSt 2|2

— T =9

SEA HOMAIR. T ofZh S0 MY MO 2 &1 HQSHH OFE *dgi

OFRE[SHYAI2.

8 30 20
oot

.|

ne
02t

HHAIZ HAH0] SAIS MIH7|IE MASHIAI2.

o

O2 MEFS HASHD RS AR OtE U2 OHRE|SHIAL.



326 gh=0f

|>

o
>

oo

<
< X Bl

) HA 7|52 AFSSIR BHOZ 7|SME =0T HIAZIT HS IRSHA| HAL
&Lt

o] TR 2550 Halu, Che e ELC

205 S0t AE| HAS MOl IS =Q|L|T}

52 SetAx= WS M8 = | EHIRLIC

EN
A
e

AR EA D2TMS NS O HF AH0MN 7|1E AR HEBCHEH B2
57|17 HHEE 4= ASLICE Ol Y4 AY0[H, 0|2 Qleh FH Hoi| S & &
*357|7k 7t &= AEUTH

AIFSH7| Holl CH ARSZ: SHRISHAIS.

271 thE77} el ZHEE thatex] 9| SHIAIR.

- TR RIS HIE QO X 0HIAIR,

- STE AB7I2 HAsksy] I8k 1k KIS Aolof A3 15cme] B2
SABHIAR,

1 29301 22 13 2AMAXNTH HSUAL.
&3 AFSHe Roje] £E20| Z42R Y4 B0|L SRAS AIZHE %
BRI



=Y HIO|AS HIF SHEHOIIM HILIYAIL.

=Y F24S D HI0|A 2|0 SHIAS SHS AL

AMZH/EM S HES =21 A8 Pa IS AIFBHIAI2.

gm0 327



328 gh=0f

2020] K|LR HIZOI AT 71 ]' A2|7k A 450 A2 B4 0to| 20|
ZatelL|ch

RC

8 I HRAAS LA MIEBHIAIR,
Fol: T2 WS CHE U 31 LY BUS ABSHAL,
AT W3} BAZIO) 71S0] Ot O AHK|R B SS0|Lt NINIZ AR
NIESH 3 ChAl 831 FHAIR.

9 HIAZD} TS CHA M E0| SONAIR.

10 AZ/LM SR HES =31 U2 WS AIFSHIA L.

11 58 20| 'H]' A2t S2|H HE7} A EHASS LHFLIC
CE2E: HS ARESH| Ho|L 23St ALESHA| g2
AHZSH0] 2 &8 Al AR R2| M S 23S MA st

=

A2, "AE HA JI52
= Z
— A

10| Z& LT




Mg

PN |

M7

3H=0{ 329

AR HES 20AIZF AF2 S WOtTE Tl AS2ofof M= MA LEo| As22

LIEFLEDT ZEFRILICE Ol = M3[E A Z2 S A3 Al7|Y S of0jgL T M3

R T2 222 oloimafolof £ AIABION ol HSTS THetol HBe] A2E
SeiELC,

1 EEA MIE MAM CA6700 60mIE SYI0 MRMAIL.

o

Plol = FONSHYAI 2.

1 MZOl M E MAES floh 2EA M2 M AHA| CA67OO/55(‘1'E'*
2atel ol M o 7Hs) AFgS ﬂo*E.*LI Ch AEl 7SS 10AIZH AT 20 =

SFEA| M2 ES Moo FLIC Pt 2EHS 7|“F°§ St AM=2lE MAME
ALZstEH, AlE S8 T4 B2 40gS £ 800mlo| H0f A2|E HAH EHS

LEMAL MZ2| MS|HE MAHSH| oM BE0| RaatEL|CH

2 SYI MAX EAMTIK 28 HPUAIL.
B AFSHE XH2| +520| 2t FoE S0|L SFE+E A8ots AS
LI

3 S 0IM Sa MIE MANIE D2 HotAlL.

4 SHIHO|AE HIF SHHOHIA BHLHHAIL,

0 HEA M3 E M AM CA6700=2 T-4F0| OFelLICE £ &2 Az|E H|A



330 gh=of

e

9

YA £S5 HI HI0|A /0] SYAE SH=2HAL.

MR HES =S MFS AMUAL.

=
2
~
ne
=
o
A
£
rim
o
2
OF

HA MBI HIAS AIEBHIALL.

MBE NAHE 252 S o Foll MBI W' 227 LHH WS IHE HS
2AHELICH



=0 331

10

L0 HHoi| o = 22 25 MEHHNAIL.
Ij

%
LEiS WS OB U B LY IUS ABSHIAIR.

11 =Y30| ot U= =25 BZF HEYAL.

12 =
A

13 HRAZIDHHE CHAl HIS0 Eo8AL.

14 AIZ/UN B HES 52| 4312 H7HE AEBHIAIL.



332 gh=0f

(A) @ 15 HNIZOIM W' A2[TF LHH M| = H2H7F EE AL ch

16 HRAZUDHHS THHYAIL.

TR OfF2oll A LA, T, BHAE HRHAIR.

AT
52: Of L0 B, AN, ST EE OHMIEA(AIZX)S B3t A2|Z A
2o4S AFSSHR| DHIAIL. MBSl 8 AAHO| £412|T M2IZo]| M2 SHEIX

AT A4S TF AFBOHE X0 AT U FL, TS M2 T K RIFHaHOF
A A
e =

Ir
=

2 B ZE RZ0[ Mt S717t el =elgch
al

- ofojZato|ofE 0|5 me 4HoZ EH% QUTROI|A] BRI A M4
120X ALE HEO| £AE|X| RE2 SHAIA

- ollojm2to|oiE 0] 34/“‘—EﬂFs*EEHE%e*—EEI7%§F$%%
THESHIA L.

=Ml &

=22
NES %t ZZ(FAQ) E52 & xotHLL eliE = 7tel HYA T2 XY MEZ
FOISIHMAIL.



3h=0{ 333

=4 ofl 2k #el sH&E
= MF =27t AHgdts S WOl d2 e H#HOZ Ol A HYULILEL HS A&
CEAKFLTE HEEUCH S o2 WNOFStE RE JY2

™, HpAZIO N W= S410]
Moz =2|E & JAEF M Z2
O] AN QS W= ahat
CEAHELICE O] EE2 IHR
EHROZ XX ORYA L.

HES FANZ HET Y2 U
CHYH £O2 BHE 4 gl 2E0|
QesLict oj2{3 £2oj= HZBo
CHS T} 22 0f0| 20| EAlE(of

B
C742 B85 T 0t T BHX|X|
OB NZS MRS AFBE &
et
SOIO|S ZXEIZO| O3t THR  SES X SRS ASSHA| 47| HRARSHA 517124 AMstD HE |7t
Hats7l S 247X ekgLct, a2 elLc Qe 2XHE AFEBHOF BILICE 2t

HEksoF & Z R0l dE I} 20|
Kp7H2 20l E2SHA] OFYAI L.
ZE0| §IYROZ BAIE RS

TE2HANL.
HEAZIO| E2 Mz 20| HR SHOo|E A &HS 2SO
waLcH A2 BEAM XH S TEYAL
LE Mz 22| AlZH S2H0| SHO|E A& HS S 0
SS0{0F ELch A2 2EAM XIE S TGEYAL.
Ol|01Z2}o[0f 7 AKX h& LT, e S7H WY AZEO AKX S7HEHHE ZHE| M=
ptELICh AEE|0] A=K 2ASHIAI2.

o3 7 MIZ0l stitel ZHE| Ol0{Z2t0[0f= =2 2AHEOA
AZ=ASLICH SEELCH O E 2HEo 2ot 21

FZ0|| Ol ¢0| gl=Al =elgfi|ct.

=

Y HES "SHK pASUITH HE HES "SI0 MES AMUAIL
Ol|O0{ZL2}0[0f LHE20l 2fZH BIAT 5| FE 2201 OpE0| EobE YRS H A S 0]
20| AFLICH LOJLEALE FEl0] 2HASHO{(0f]: THO|| MICHZ HO{of BfL|Ct HiAZS
HIAZIS GAL AR ME 2 S 42 ot fHo| WMo
MIHSH= £F), 0|0ZL2t0]0f ™ ol 25 22 [ 220
LSOl 27| i AT 220| 25 42 HAX D SHO| W 4= AFLIC
= AFLIC Ol &o| Ldste 20, 2

HEZQ RE A= AF0 AHsHH
ROHSHR] pFELIC




334 gh=0f

=4

sH&E

HZOAM A7[7F LEELIC

18X MEE Xafstil JASLICH

™ol 10f A 7IB0ILE KL=
ZYA e OFS AlS
ZeSHYAIL.

ool A+8StL E2 71577+ ol
O{73| HOrUF LT

Ol FOotAE 7157171 7HEEHNM
Q17| 7F LA LT O AR =0l
4 ot HiAZIS HXNSHA|
NIESHYAI2.

SHOl| Y2t FY 20| MH2
YSXIX| ERAS LI

7| SO OIMIEH 8ots 22to=2
et A7|7F e 4= AUFLICE Yot
L= FIYR20| SAo| Mtz ==
N7l =21 FHAIL.

oHg, | EE RF0| =
Hof glLict.

rlo
>

2kt

HEAZIO| 7] HOl| THE S FEHA
=718 MAM FHAL.

0l|01Z2to[0{2 HHOY| "E1"0]
HA|EL|CH

2Z7} LR Lo 2o|
olojato|of 7+ HEEg 4
sk

TR E 2 2L0A et 22
M AEE CHA| A ZsH7| Hof|
K7t &20| 2 WEK| 15& Olak
7| AAl 2.

Jefx clAZolo "E1"0] Al
EANE= E2 At A gtEelo=z
ASSHALE ol K[Hel N2 XA
MIEfol] 22(SHYAIL.

0|01 Z2+0] 042 =tHO| "E4—E12"0]
HAIEUCH

HZ0l 25S0| AS =& AFUTH

HNZ2 Ty ZES YICH7E ChA| 320F
HHAI2.

12 2H7F X ST CHE MH| A
GERICE AHEISHAL s X2
D X[ Mo 22lSHAI2.

01|01 ZZ2}0]0f2] =0l "E15"0]
HAIELIC

MY E MA ZZMAS
SHSHIAL.

12 2H7F XS ECHHE MH| A
eI 2 HRISHALE sHE X2
124 X2 el 225y A2

HNIF LHEOIA O] &feF AS0]
SELC

O MZ2 & &&= It Mt Ag
715 flet 2 HE7L FEEO
A&

Ol 0|0 Ol &&= LT
2Z0| @AMBHA AX|AHLE £H0]
HMsh= ZR0l= 02 XY dEo|
2SI =7H X E S HHAL.

AFg = Z2| Mol 20| AFUICTH

Z2| Z0j| Z2| ol 20| HotolS
£ UBLICH

S 5 S 25717 SAIDH e
Lol SEI=I7| 2 elLict

o AL

W EAF 2L

RN (I8 == PPN
[Eave=Cl=y

YIS sHM MAR2| o
THSHIAI2,




3=0{ 335

=4 ofl 2k #el sH&E

U= = FEIF RSt MIE MAH ZZMAE
SHSHYAIL,
2 2H7F X ST CHE MH| A
retRlo 2 ARSHALE sHE X2
D X[ Mo 2LSHYAI2.

® FA7F ZrerILICH 31 X7 gLict Mo|E M A ZZNAS
SHSHIAIR. MBI E X" MEIS
AXSHIAIR,
AE), AE HA MBIE X S0 Holl FATO HAQILICE HBO| B7|  oFMStD ATl ALS S Qs ChS
S $40| 2HABHLICH HIZEPOIA Ol 2 £5717L ST 20| SRIAIL.
4+ QEUCLO| £57|S LR Y| - HZS HolM A4 15cm
ofsf FH HEHOZ UL, 0|2 Ho{La £57| £MS
olsi} tHoi| i=0f| = SZO| st & =il
EHo - BBV HY BMES
E| SR 94| 5101 T 7|
olsig wRIgLICH
- HSZ0ECE FY IS
X2 20 £X| OHIAIL.
- ED| 471 32
£Z7|& U 2o
HOZ SOILIAAIL,
oflofZ240|ofollA| 20| 44LICH, U s40 8 REEE LR ATSIT A 270 124 X9
2E), MEfo] 2o/stod 27} XS

N HIOMAIR
QI ZHORE ot 7H E &4k

HIZ0| BOITALE HEH7HHEE

A0 72N EYOR F47t

HFARSE A QIAL|CH

=2o=2 T M- .

”>ISTF M2 A=K §AAY  SYAE S2/Sta Al A15HA|
YEIUS £ AFLIC Hx|gLick

=0l H0l= 7 = &40| A=Al

=

=

S
[

Z4H0| AR 20 X Mo
2t F7F XS LML

Pl

o

Ollo1Zatolof7 ZEe ARIS BHEA Y0 20| S2SHK| f&UCh SYIAE =Isto] S0 &2t
gr&LIch 2RISHYA L.

SEiF T HICHZ 77| X[ X| =
ARtELICE TSN




336 gh=0f

=4 of| & el sH&E
2 QUTILCYAL AFSLICL NS MD WA 2P RS

HAHSHYAIL.

A SHT|7L OROILE B e aTh HIZS TAIZEARS S B AE
et SH7|o] QX 2ol 7t Wt 4
sk

M| R|H TROS Asstol
AL AIAES HABHIAIR.
Me|E H|A oS0l T 2|7
K&E/o AHzetn AlM 27to] 124
|2l ME{o]| 2ol8t0f X7} XA S
HHOAIAID.




337
338
338
339
340
340
341
341
341
342
342
343
347
347
347
348
351
354
356
360

361
364
367
368

el 337

dolgll doslasl ologlas

Jhs

).3;\>J

.o

(EMF) dpsyblidog o8l odlseall

el Juaaudll la,)

3 9..\:\“ 84\:!

pelly gladl

dosiiall

?‘: oy

wall Jo> dole 3

ol gl e dole 6k

o Gyall plusiadl 13

plasiadl I8 ppasill ollas
Slesdl plassil

cloglly Jall g

ol Jlall gag
T

é‘*"‘“"” .JL\.:XJ aw‘)g PLD'JAJL, 9.9]2]

sl

ol b
sl ol

el ol )

ozl
lp>slo)y el BLaSiol

Aol dosladl Blogles

nasoll 3 o] ol Ly asanly gl plasiiaol Jid @y dogall clogleall 0ia 1,31



338 dell

shs

of dgio coally of sl ghall olglly duslygfl o331 glgsl IS of dislus jle ol e slosdl gmasd -
(1 JSadl) Gaso o8 (B

Jgaindl olo e lgluas dg (gl e alyally ducldll yois ¥ -

Al oo eigas olal lesdl Jslo N Gy 5T Bl T ol oliall gus A -

il polial lgioslo coisd) dlig Lodls Al 5 lgals lyoll cligfall go -

el Juds el logll 209 clggll Jxuo wlsad hasd -

-G oo sy dli Gy 03 3] eyl dusalles X -

Lalls casas jlosdl of Il @BUAIl el of Guulall oI5 13] jlosdl pusiias ¥ -

Jididll b oS Lowtie jlasdl o dulslall dgadl Guals A -

ALl ] jltsall (o3 gtasall s plab oS Tl geasd -

S plehll o Loglsg sl aluf @bl e Easls goysl -

el ¥l Glbly disladl sl olgol : ol gghll Gz go Llall dpadl s wie yisll 3g5 -
Ldgasall

BYRC

ol o) @b dous [ of Philips 13 o allusial ciy dealls d8lally wpgpall dllas o Jls (3 -
shs ol iz diloo eslao; ggaton; polui]

w28 Gyl Gl gbld dawlyy Goso 2350 bils dslay 3 jlell Juogy psd -

oo digyhy bilsdl 3 @l iste (5 qudall Jlsol e Losls gopel -

-Jadio wey e oS5 plis 9i @)B edho dhwly plasasl) azo it jlendllis -

(2 JSadl) ploszadl obif sl Ll Joogll Jgass (A shalll ppas b -

Slexdl paed 9o Jogadl Jb 3l le Slpadl sy -

ehaall 3 laas goiley gl (JbY1 dls b log) ola¥! 18 o plasiusl) deo i jlgdl lin -
of Jgbuso oty paule 8yl 131 3] 18 y0all of dpusill ppaiis il of claall of dpisdl of ddpaassdl
ok Jle blasdl gy dlig jlesdl plusawl glow elolis) palhcl

Al 99 o Bluall Jloch of cadiilly Jub¥l poss ol sy -

oo ilesdl Gls o pus 15 oo Jar 3 Als Blase dysl g3 dpal of bl o wyally jlesdl pas ¥ -
Sledl b Jle paye ol gasd . dighy auls SIS

e dpmgg iy 3 elogll diio el e gsladl sl gy sl clogll daulgy Jall clisl -
Al e gLl elgglly Jlsll o Lol yisdl F3 . clogll pto clsid gog il o diol dluse
Sl o dipall

Slesdl (3 ogb &g of dasas liglo pasiusd -

g daioss oy il degitall qubliagl degormol dplio &)l dn o 0955 of wome bl gy -
raall dsliall slgall (3 oy T (el s Julatl digto elays 6 s of

dionl Joatiny pas A 3,08 &Lyl g 95 (S G o ot 1o Alrfryer jlos of Loy -
(15 Lt Log sl llgddly clskall shio) edgll guas (3 Gl uas e &3 @l =]
ol b &Il iy dli go dljio b dylall bl Jelas, 15 ollg

JCin deo Jolesy .aj of absle] of Juatlly Il 2l b e ,isdl 395 Airfiyer jlos plasiwl wie -
"dlo] g539 (B waariy 1 Lo cabgis of a8¥jl gial Eatly ol

dx )3 409 &glo wlayu 5 ¢ o polyt dhio G)li> wlays & dolasiw jlosdl s prosci pi -
-dgho



dgyell 339

Jeogs 5 el dpasi| U s algp g g8l el e gl il agll of o s -
Slasdl

islall ghawil oo (e sl @l dlw g -

passiass dg dlaisall dlodl (oindd JJall lis (8 sasall dls a2 5T oyt ¥ jloadl pasias 3 -
Philips g0 alal clisle s

Adlo g9 oo deadadl ad slexll A -

Slosdl plassanl elisf dislis gphall dn Jxl wlisdally dludly duicall sas 3] pildl il 395 -
ERER

ololisdl galy o oy plebll Guosls (Il elin ¥l caghais G «Jo¥l 30l jleadl plasiwl J3 - -
-l 3 G j8gtall

glo] Ggas 8 Quatiy haas agb pasiuall dpsly dngl Jle dlully dall pas A -

il oo sl gl il ool o dutaall s e yinll 57 oo bl plabill o sic -
o pesiall

el sl sl ol sl asle s -

Y

selbo Jto oSlol (3 plastisl) jaiasio 2 989 . hisd olall Jjiall plasiasl) aso jlpdl i -
Lad anso st 99 - Joall oSl go Lot of g)liall of Calfall (3 of aliall (5 cuibgall
o0 sty yohaally cusoll daasall gobidll of eslsgal gf Goliall 5 eslosll [ o plasiosl
Sl SLoYl

2355 ol g5 of dabd a3 JiBg ddlyo 099 g0 B Jls (b Bl juco oo Loslu sloadl Jadl -
iy of

gitog LAdly yituo phar e jlosll g -

ady dolastinl iy ) 3] of dsslyin] asts of adlyisl Slan¥ of puso it St jlgsdl plasticnl p313] -
Joss Philips & s (2859 pllo e gladll puay pasiaall Jdo (8 8)s5dall claglell
&k o gl o gl doguall

elasaiy Slosl poko) Jolos o asslo] of dosal Philips o saiso dous Sy0 ) Casls jlosdl acl -
o st pladll puags Ay

olusiial wa B sae o Eoils jlgsdl Jodl -

s of sy o dolusial |8 Bayas @885 30 duaol apud jleadl Il -

ST of Lty oS g Ly wic Lo jloadl lin (8 dpmall wligfall ol oS of e wops -

dlig) dygio dxyo 180 s Gl e dxjllall qublhl (B pac iy B9yl wlalsall Al o5 -
(asoslyySH ko 2l Julad

Arfryer jlgs Jsls Jol plabll ggb e Lasls oyl -

.y Golsdl Airfryer jlgsy ool Jle Basls ops! -

Airfryer jlos o glsdll (aey aclay &8 (v plab ggb wie -

LSy dpipall 3o clil dbadl o0 55 Jle s d -

el olanill Al dloe doglio (2 «dpendl wliwsydll dl) 50y et loaie -

clislall g3 o iy sghall plabll (S wie il 35 -

gl 9% oly Bl o e 15 e i 4 sy e @bl dpadl o s Sleadl g o oS -
¥ elogll 2o dgalso pac o il Sl Aglhll shus Bl o JHI e pus 2 w2y e dolo¥]
-GS o



340 dell

38 3] ghaall @l oo of guball bils go ol of 55T ggb jles wils | Airfryer jlos gos 3
bl e Jug s Lall el G,
el Jo> duss diges 1895 iz «solell plasianl 9
il docls (lad et masold st Jos of Sl gt J51o sl ST, L
oAbl el plasiial o losdl pago Jbusty puatts pustall e @lEio olio sgvy Jls
slall 5 aailSiall ol T35 crind) easaall
sie Sy 8 gl il of eblitall s sl yumd Gl olao] ellas o Slgadl 15 b5 o
Job @Bl slao] dls plasica
sasaes dl plastal Jls 8 plasiadl el il sl Jlo b e bl plstia oy
Sl o) yglaso dlall e el asiadl dosle 55 of e -
poiz ol ofor e Aglhll phaww gl dudiall b 39 s Al e oyl dllall cupirgs e -
Lasll b e @y ol of sy JUab3I
sl @3 o sy Uilus et dls o of i
ol s (puisd (o o iiel il san) 0D ) itane ule ol i suas
gy gl o b s sl olssly Jos sl 3 puulal e Jlsol gt of cime il o
o 3 - Jogo e Jols casts 4 s Lo Jbs g - puulall el slall 5 Jol0l ol
b gl gl Jpoes
ek plastanl jlosdl itk cells o Yoy B s ulgo pasitass ¥ glesdly il glod] caind
s ahiog dacli bilod
bl [/ iz elo pasital cells o Yoy G pscsall oluall pusiass ¥ glendly ypall glodl gl
gl Ay sl Sl
Airfryer jlos (8 elogll daio alssly clggll wlafo o 2olyall o oyl elogll azg5 ¥
A gyl S Lago .CA6700 b bz Philips o a8l el sl dolall plasiiasl Ly
ol gyl s of il Jas e woies Gl oluasyl] dlijo sulo plasil asi
Sledl 3 oluall sl ppal glsd] I ells g 8 31 (Jsd) irwdl Qoo of dsolabudl ros
oo a0l il all Gulall plastial pu (g3 o Lty dxadDl el 3l Al pacs
L gladll Jlal J3led o dunlSl luasl A5] pac go3s - clacll Jlad ) Philips
plussand] ey Bissls stal] 8ol s Jby 13

(EMEF) draszblisiogyeSl cidlsnall

sablitogyefll Joisll (ol dileiall dadaall daliily sulaoll go slgsl lio glys

GBS Jubtall Sl
g (aBs 20 g9it b 55 e s ol 1] Al sl Bla] dabg; jlesdl lis s 3
el Bl Juasall 5 e bl Laguy slesdl Jubts Bland Laslals Liadadl e jlosd)



dsyall 341
sa9uill dole)

apolall il oLlill go dlyel lsiall go parlsall pac Gigyb ) ol lis ety -
laiio diyhy Ayl eliiiall gasd dul 3 dastzall gulsdl gl -

pelly glasll

dailgs Aplq)i‘uci «Claude Debussylaan 88 & Aol Versuni Netherlands B.V &4 pas
2 oleall lia (usllogd (bl 56 o) clutdl 205 g0 el el lis e guole dual Bilas
digas e by Golsdl glaall 35 ¥ @l Giluall of pusuall e plasiadll e il cuall ol 1] pHllo
lisBgo &)lj (o2 closdll Junaad of Jlt b Gl of wloglaall o wsjal . ooslall v gar lgruseS
home.id/support 5,513l

douiall

'Philips (3 di s yog caiall dilyds e Lislys
www.home.id le dsdio [t (douss il peadl o JolS1L dolaassl)



342 igyal

?‘.: Qo9

iiall Jo> dole 4y

(Sl dsg)
alall s

dpall

!

Al o 3

alall gl

alsall oy ellaz

Al yay=3 55

Al 3 55 N Jgooll elhall ol

N OOV AW N -




dgyell 343

oSl dng) e dole dyks

dpaola¥l olleslly @M1

Jesctall G ks
Ldheds slay 9i Airfryer jloy Joodnd yasl

e85l Sl szl 5
e gl of gl e s i

Soglly JaN
Adioyio g3l e Joasd) o3Ladl elogll ol plasiwly il dlac ud il

Sty Lall 55

Jslall o ib plab e Jgasdl clsglly Jlallg jlslly Gphll dilac cad il
B o Sliogiog

Sl

glasiog bl st Jle Joasd) sl plasialy plahll ghl yasl

Jalasll/asl 1y
Logllas 9i dibgg QQH‘ 5)‘P dyjo EJL:}J )j_ul

djlydl dovyo 5
G)ldl &jo bhss pag J] Josall sl

cdgll 5
cedgll bud @iy | Josall jail

X6 @) ©

=—
-—
—

O = <> &



344 iy

Grasall slacdl ol

dslial dyliall ublagl
30 publadl of dsliall Gaall Gubladl pasal Guuall slacdl 1 passiol =30
Jdioyie dudd dutal Ll Jgasd) 3tioll bl of

bl olegso
o 3209 wublhy of Glaall ublhl jpand Graall sacdl lis pasial 0
dehiall dsjlhll Gublhyl

gl g
dolass il il dpo s ool il ) Grasoll olacl lis pusiwl @
‘oltojiog Fazo s Jle Joooll go
sgball '
el e Jeidy ojlgiog gayes 8] pisad Grasall slacdll i pasal ||Q
-l Gghall Gadly golll il (sl

ol
gbusio Jtu Gehaally igiiall olall 5osd gl olucll lis pusial

el Sl
e Jsandl go JolS S ol gl gphd Gasall slael] s pasii d
oy s
1L 0‘9).;&5
el o &S0 &S Jol plusiialy
ol
o ccibly | g5l of dlavadl il gghl Grasall el Lis pusisl <
-cuizall Lpasalos lggh, e Blisd

gy

.ag)b 592»9



dgyell 345

d;0Ls] wilb,

Bgsadl e Blas)

5 of Labll b clgws ccdy ol b Bgsadl e Blasdl pog byt dif, &l
Bgsal e Blasdl j; 5o5 il (sl
ey I Eolal gl Jimisd Byl Lo Blisl by bt g3 15]
ol JLoST e gl e Blasdl

540l S >
o8 o 3 03 cotull Jadl e Jpand) el nSiall Gao Sl i iy
S8l dyio eigo EL@.UHB PLQL;”
Jngll e pliatss Blay) of elpstll Lol 3l oSl 1 e bausl
bl (8 aulas of plaball 1 Sl ol Gasog ytg ddlo wigo goutis
ST Iy dglato il e Jgasd) ohall

cgall
cdlieds GBlay of gl @, o egall Jiads .

.
oO.s

Sl Gl
cuigpally dlall o I8 Basoce Lagis padyg Jled JSiy duaall Lladl cudy

Lol

dilolse] ) gryesll Jyoqll Al i 350 ol ol Airfiyer jlgs 510,

.dlagoll

ol el of sl Jall of clogll Jall s gl g sas -

.ﬁ.‘\.{:}wdﬁéss geb” &)l)) a_j»).J h_‘ub‘ -

ol dliyg dilo wgo gaws Jis dadall jj e leiwdl o basl -
.JL_LCX“ has .‘U_S'KU

go el o lgll clghsl S5 sow elie Lo eyl dlagall eyandd -
R:RYREN|| o‘.JLu:xél

% ©



346 dmell

5Ll

iyl i pfcbell oge ddolis
)l &z g ohll cdg ose g dltdl ol

olio 3gxg pac yisho \

biall glis 3 aliall go (AT Lo sy pac i £ 8 Q)
dgaalSIl ool @3] yisgo (X

. o . TR R Ay 4
el 20 duol )l>u” J._m"hj g_cu‘\b9 P‘M‘ Qe g gy w



| S

-

dusyell 347

ol dyall plasiadl 1

of g gole ol limg @il ly lsall (ams Euniy o8 aairfiyer jlosd Jol plasitosd ol zplo
$Bo gy 9t B loasi

Sl o of Jal 90 of cuilly dpizuall o A 5Ll clogll sl i Airfryer jlo> Joss 1auis
|

ol i plasisly &Ll dgipall sl i Ladl bl gusols f 1ageis

b Jyiall plasiassl) sno jlosdl lis 1asss

el Slao JS T 1
Slesdl e 83550 (@azg 1) oliews of claale o Jif 2
cplasal Jof Ji Tus jlosdl b 3

plasiasdl 18yl oo

i) Aglhall e &35 s Laso sgg cro a5 .3 linl) poliag giutog culs phas e jlpsll g5 1
gpall gl sy duioall
el oo AU el b a5 e Ja5d alls dluo dl 2

)l>u.“ OE ULoL TR {19%99 é]e..g _é;i ‘3‘9-9-” EJB“’)'-": U>L.u.”)|:u." TN ‘FI.D':..UXl ::L\Si sdhsslo

o lilly clogll 3.5 @le) J) el (605, 95 3] sl e of slondl paw e (o2 ol s o rdslo
logll dnuslyy Jall. ol s

bl Bl e of shall il o wyall ol 5T ogb slgs il ) Airfiyer jlgs @as ¥ :absslo
bl e Jpasg osladl sl i€y 8 )

el plasiil

degarno duld) dazante clolusiul duasio Lgb glogl @l Jlsull dabay jats sl loxl 1o oo

RPN NEN o)»:
ol doabily dnisll clivell Jlio ooy el o 38 Bl diioyio ol ybes cloglly Jall g
lagoll

s usel e Jpesd go gyl e Blisdl Jslly oLl clogll car o slsally Jall gy -
lawslly Jisall 5 mamal 5l o a8l dackbl Jlio s



348 dgyell

Lo «plsally aliall poliall e blasdl o gy clisCall ekl Lallsll Jlsull pussiss lsall gidy -
gl odgSlally olgluastl Bl dasy

laglly Jall g

dpall b Ll gb

Slesdl s dsaall Jsol acly dull ) obgfall ol 2

il Jadl e Joasdl . cligfall o dnasly degazo ypind culio Airfiyer jlgs of :dsslo
ol gl Loy ogall elialll e galbosll "plahall Jous" Jl gonll (2

ol el 5 35, 8 lls ¥ "MAX" b 5o ALl £ Jo of ds el cluofl jolss cuins sdlansle

Slexdl Judud Jadail Sl Jaadall )5 58 2l 3

elgglly Jall gy ] Jssall eloglly Jall 5 395 51 4




dgyell 349

sglhaall gl Gyl oy wpasad Jalatl of Bl 5 pussial o3 Elydl g 5 35858 5

gehu wglhall edgll wyasd Jdas 9i dalg3ll ;) P._\Sul.u‘ el adgll j5 §o8 yaml 6
oo degao G UML@XI lﬁ,@j iy Absdﬂ diBgq ‘:,.g.h“ &)‘P [ESRINERES U.l! &sbgb :dbs o
edlh.” J.nsi Gaindg Al 1801 daronaall Grasall JL\CXJ @o\ﬂ

5ol e cdgall Blaadl el ;e basl 7

plall Jous" gl ol ey ciatio sy any coliil o 5qll clisfall ams e siinsla
selldy pliall

\ 2@ bl M dssall Gl -
sl polie phas g8 loncls o clgfall o -
-l dolgal dupall Jlsof adl -
was go dwds il e hisl .cdgall Bladleadl 5 e hasl kibso shll dlac Blad sdbsslo
.Sl

lelals gl Blitia pinosg gl A wic ASlal g i3 Slpsdl Juds Sla] s inslo
Sledl (8 duall ag dule] oyzay

iy Al gl egall Guys @90 juam gkl dlos JloiS1 a2y 8

b -@isLo cbgfally sl Jiglly dsisally dludl peais s gl dslec clgiil oy saseis

o blass ol (b Jolo (Jlial Jssas (Le) 3yl polio pbuas e Lol dgigally dasl
sigall o o5las 15 aclasy b plall il tidg slgmll o lagalys] wic (goSlyadl

ALl o Lghaoll plall i 9

dsisall g6 (3 lifall o dxalill ool of il il gasisw sdisslo

o 3| 90l of cupll o bl 3 ity b waggb i sl plabll g5 e Molosel sabasslo
i ly 61,0 polie shaw Jle duisall pb cplol iy pliall .cliginall 58 Ji8 of elasl
g Gl emall of cugpll Sl . gyl

cloglly JIall @9 5 plabll Joux

asbi eloil iliso uand Ly osall dswludl ololuedl sbuf Jgasdl jogs




350 dell

dhsslo

iy eligfall J9 wilil Jsl e Jposdl glads ofor ¥ clolilf dmasto i yaall cllucdl -
gyl Lgsosleg LplCaig Lposng wligfall Juol (3 loskisall Cupuny

g (il Gl elaglly el digly olug)ly ddiall publhl Jio) 31 liof ggb wic -
el plod e Jpondl gladl sghll o clil el 3 ] 2 go LKy of Lpsalis of wligall 3o

.sLuio auéjg

Bl Bl gyl iy plabll dyaf plabll Gilish

s gf plobll 1og joll pSadll Jiads a8gl a2z dgio dxyo 200 £830  7x7) dlio dndy &lio qublhy

1209 179 149 11 FBall wic jgall Jle Lyguy (ologs 0,3%0,3 [ po

Joasll ehll dlac Jols @lio 459l Spu20 dizg
BWohJﬂmmgeb;‘jJ.‘AéiJc
o)l Gublhgl oo

o of plabll jog jll; ySull Jiots Bl daBu3o  dgo du 200 1250 7x7) daxlio dad) dlso publhy

1279 229 189 14 FBal wic ygall e byguy (logs 0,3%0,3 [ po

Jpasll elll dlas Jols elyo 4 34l con 3 dsef
aﬁ.}foh@iﬁwmﬁbclj&bﬁulc
ol ubladl oo

I G0 Loy of Lol of cligfall 3o v @815 digto &30 200 ¢ 800 dxclio Jop g lola)
bl Jols gipo

A 330 S50 of Ll of Sligfall 30 e d28316-25  duglo &30 200 ool 6 speld

bl Jols eipo (lasgl 5/¢ 150 Jg>)

da83 65-70  dygio dyya 150 & 1400 el o)

A dy0 LS of Lol of oliglall 38 (g 88851625 dyglo &y 200 ghd g phe 92 oo gl pad ghd

el Jols e (wbasgl 7/¢ 190 Jlg>)

N 830 165255 of Lpaalis of clighall 3 iz 883 20-28  digio dxya 180 ghds glrs j9uo

ol Jsls eipo (elasgl 6/¢ 160 gs)

dyo LS55 of lolas of wligfall 50 wxy @880 50-60  dyglo dsyu 180 dasly dghs Aolf dxlss

bl Sl Gusly (&asgl 42/§ 1200 llg=)

FBa8  dglo &yjun80 ghda 75 Jlos) Lhuuso josio jus/caslal

(elasql 2,6/¢

o als of 9‘;7.&:]\3&39 30L Sl s gl d83326  dygio dyy0180 ghd 4 3,5/¢ 100 Jlgs) glyall dlsal

dilos Jols 13 dadull wie joall Jle Bigy o> (dshs/olasq]

s sie g el Jadl e Joasd) bl Sy drvg

2l Slsal o Gt liof




dypall 357

dhsslo cdgll 3yl dn g plahll dsof plahll Glio

48316 dyglo dyys 160 ehi 6 1,4/¢ 40 Jlg>) odlall ghd

(dhd/dasgl

qf;> 9i ?\abl\jﬁggglb)efjﬂld:\w&égi dada15  dyglo dyys180 £1300  dayhy dethie) Al wlopas

dloc Jols 129 8 puiadall wic joall e Lygay (ddes

ng&claiwiJ;JMgghll EJPR o PRy
LAlCall wlglpasll o 68 wleS

Sl il g

sl 3 dlall @b 1

Slesdl s dsaall Jlsol acly dlall | obgfall ol 2

il Jdl e gl - cligSal go danly degosmo uind) caaslio Airfiyer jlgs of :dhnslo
9hll ©Bgly lgy ogall wliafll e gslbsl "plahl Joar" N goxill b2

(ol el 5 35, 8 lls ¥ "MAX" b 5o ALl £ Jo of s el el jolss cuins sdlansle

(008 aJl) MAX olyoll sgiase i alially oliall oy 3ol 3

-Gshiio of &5 olso plasiwly Logid Gy ol o goid dahio (3 Gines euS 1] sdbasslo

el ol sl o olall gl Gucls ol 4



352 dgyell

Gacldll Jle ol ol pdg ol glis e elhdll ezg s

|

B

A

Slexdl Jiadud Jaadall Sl Jaasall )5 50 a1 6
ol Jall gag I Josall sl a5 go8 jasl - 7
gglhall Galll &ly o ayanal Jolatl of Solll 35 pussianl 3 &yldl dago 5 o8 5850 8

bl Colhall edgll sy Jalasl of Galigll )5 pussial o3 edol )5 g5 il 9
o degao o oo il Bal difle; duguy aibgy hll dylys o wass ] @ladl sabhsslo
2l sl gatiscg asll et dazantall Grausall slacdl polyy




dgyell 353

.gphll cad edgall Bladl/ Juedall 5 e hasl 10
Lol Jous” g3l) el ey hatio jgp0 as wuladl of Joll bsCall paey b sdlsslo
selldy plaall
\ 8 ) ) il ol -
1l o o 35 o o il -
el dolgel dyall Jlsol el -
s o dudi il Jle hasl . edgall Gladl/cadl jj e hasl EBho gphll dilac Gla,X :dhssls
L8l

Ltals sghll (Sl pizasy -dladl ] sic s &y, g Juadall ge jlesdl Ggip sdhnslo
Slosdl b dlall s dole] uay

sy dyipall EPi cedhall Gus ogo jaanw gehll ddae JloiSTae, 11

b sl clgflly Sl JSagly dgmally Aadl paias « bl dslas £lgii ans sapei

i (oSl o blusyof ST Jolo 1 Jiall Joras ) =l polio s e sl el
Al o o3l sy aelaty 8 plalil s e Tolozel LaLudl ol

S lall o Loball plabll Jif 12
A Apall g8 3 elisfall go &alill eadl of il euill pazip sl

o 35030 ool of cupll o palsall (b witys b aggb pry ill plabll o5 (e Folaiel s slo
i 5)lg Gl polie shaw Ll dswall eb (glol dliy plall .cliginall jo 1 of clasll
g 350l gmall of el Ll .yl

Sl Jlall g (6 plaball Joux

aabil gloil diliso ypasil Ly Gogall dulwdl elolacdl abial Jousdl a9,

dhsslo

llig ccbigfall JU astisll sl e Joosdl glod ofor . clulin)S dansto dajuall @lolacyl -
gyl piosleg LplSisg Lpazsg cligfall ol (3 clstisdl oy

i (@il dasl ol glly laadl dyoly oligylly ddioll Gublhl Jio) 61 cliof ogb ic -
el plgd Lo Jpondl pladd gghll dilos el wlyo 3 12 o Loy of lpaslss of wligfall 50

.3L.uio auwg
sl cdgll gl sy plabl dyaf plabl Bliol
N 30 o0 of gl of wlgfall 3o vy B934 dgio &np0180 el 35/ ¢ 1000 dpjllall ublhyl olsfo
SRl ks 0
M 50 S0 of Ll of Sligfall 30 e daB329  duglo dnys 160 ghds zlra j9a0
bl ks spo (lasgl 6/¢ 160 Jg>)
N dpo S of lulas of wlioSall jo Gy dau22  diglo dyju160 ghs 6 dowll 25l

el s e (clasgl 4/t 125 Jgs)




354 dgyell

dhsslo cdgll 3yl dn g plahll dsof plahll Glio
dnchutog &giuse dab (8 guzall 48l da8a30  dyglo dyys 180 & 500 Jisoll (8 oo jus

o8 ol Y diasoslog aslanl Ceisd
sl sl I gt a8 Lo e phall ol

clust A danly 3y auls 9i df} ol Pl.qb.ll}sa daBa50  dyglo dyys 180 &,ajgi 42 | § 1200 alolS dslsa
ehll
Sl gy

Al 3 dlall @b 1

Slesdl s dsaall Jlsol acly Al | obgfall ol 2

sl Jadl e Joasdl .cligfall o dnusly degazo ypiod) cualio Airfiyer jlgs of :dbsslo
ol gl Loy ogall eliolll e galbosll "plahall Jous" Jl gonll (2

ol £lul 3 335 b s o "MAX" bas 38 aLall £ Jo of s yiiell eleaDl jolss itz sdssle

(034! 15Jl) MAX olall gt i olally oliall glys ol 3
-Gshiio of &5 olso plasiwly Logid Gy ol o goid dahio (3 ines euS 1] sdbasslo

el ol sl o olall gl Gucls ol 4




dgyell 355

Gacldll Jle ol ol pdg ol glis e elhdll ezg s

Slexdl Jiadud Jaadall Sl Jaasall )5 50 a1 6

Sl gy ) Jesall sl 5 353 sl 7

o) Colhaall edgll sy Jalatl of duligll )5 pusiil 3 gl )5 o3 il 8
sl elll wic sl o bud Jes o sl

oo degao i oro il il difey Leiguys aibgy gl Gl sy apass ) dsladly sl slo
2l Jadl gy B bt dazontall Guassall slacdll puolyy

.gphll sud edgall Blandl/ Leadill 5 e hasl 9
(plehll Jous" ey hll edg atio j950 asy culaill J;e]l aliglall (aey Ll :dhsslo
sl plall

iy ol sl sl -

ol pslio s g5 lons o wlille -

-thll dolgal dupall Jsof al -
way oo dadi il e hasl . edgoll Gladl/eadl jj e hasl EBgo gehll diloc Blad cdhsslo
L8lisisl)
Lslals golall Calisiwl pigasg - dludl dlljl wic &5lals 6yg0; Bidho Jutdull ¢e jloxdl 8gipw rdasslo
ﬂ.g:J‘ 99 dlul 29 5._\‘.:! aey



356 duell

(M) @ i Gl gyl eBhall Gup Ggo jaass gehll dlee JloiST wey 10
) @b @isle obgSally Jslall JSsplly dsipally dladl puaies bl dsloe elgisl sy 14
. oo blas g (GUbl Jobs ¢ Jlall Jarss Jle) 5l polio pdbuas e Easls dxipally dlall
ALl o syl aelaty B plabll g5 e Tolaiel gl o Logalys) e (rsSalyasl

<

Ll o gghall plekall Jii 11
“gigall g8 (8 ligfall o dsslill gl o il el goseisas sdbasslo
o 3alill gnall of cull o Galsll (5 (it ys b caggb piy sl plelll ggi e [olotel s sl

lilad wyly )l polio shw Ll dinall pb olol iy plall ebgisall 1o 8 ol eleslll
i B3l el of el (Ll .yl

Sl gdg (b plabll Jgax

aab¥ glgil il i lgy Gogall dpluil olalacdl abisf Jgasdl oo;

dhsslo

Al ccligfall JO sl Jasl e Joasdl plosd ooy 3 -ololinf daasio & yaall clilacd] -
gyl Lgmoskey Lplasg lposng clighall ol (8 wliskisdl Gy

o (Bdiall daasll olirglly glrall dioly olugylly dlaoll ublbul Jio) 88 clief ggb wie -
el plgd e Joasdl pladd sghll dilac el wlho 3 2 g0 Loy of Lol of wligfall 50

.9Lulo aua_:g
dhsslo edgll Gylysdl ds g plabll &S plahll Gl
45,35 29-35  dyglo dyya 100 a..cu‘9i 35/ & 1000 dyjlall qublhadl olets
48,81 50-60  dygio dx)a 100 ghd g Jol8 gublly oo,
(&gl 11-9/§ 300-250 Jlg>)
A8 25-35  digio dyy0 100 dasgl 1/¢ 300 exlll E_Loi
&iwo gl sl eleg Jto igpb clog Lousiiato 321805 35-40  digho d3ya 100 daigl 11/¢ 320 53

2l Jl log croflaens
blasdl go celegll J] aliall g0 Jo 320 ol
a.20 gl ol UJ!J'Ji deas Jle

43330 50-75  dgi0 dyja 100 ghs 8 dolsdl boladl/p Ll
(olassl 35/¢ 100 Jlgs)

é_}.:.m“ J‘J.cg‘ @.o‘)g P‘.::’e.’i.u‘.g s.ebﬂ
):‘Qgij 9@H‘ CJ§99 a:\Jha” 5)‘)>.H 5>.).J liy“.i.‘ﬁ Ju>y gdg 4{)[&19.” (o (o &yj Grlo J‘.\.cl JS‘ et
oggzall o as UjJ‘b_ dad ej‘.'u



el 357

el 8 dsall Jlsol acly ALl J] cligfall @l 1
Bl 1ol 3 38 8 15 o8 "MAX" bas g3 dladl e Jo of > yitall oSl jolss wuin sdasslo

Slexdl Jiadud Jadall Sl Jaasall 5 58 0l 2

ol glasgl sl ] Jgsall ssally A of sl sleloglly Jal 5 505,51 3
el QLA g Sl glall g plustiasl wi ¢ lieall oliall gl sgvg o ST sdasle

.gehll cu) e85all é@g‘/M‘ yjJle basl 5
oliall (" plabll Jous” gly) sgbll ey atio gpe any culil ol Soll cligfall any ol dhsslo
. @8y @)B.” S adll gl -
s polio s 558 ol of bl s -
.gahll dloc dejlial dludl Jlsu] al -
s o it 3l e bl cbgoll Glaall/easl 5 e hial 5o golall dloe Slad salassle
L8lisisl)
Lglals gohll Calisiowl pixug ALl Al wie dglals 6yqay EBgo Juedull pe jlasdl adgip rdhsslo
ﬂ.g:J‘ 99 dlul 29 5._\‘.:! aey



358 duell

<y daipall Cpi edholl yus wgo yuapw gehll dloe JloiSTaey 6

b Lo oligfally LIl JSsglly dipally dluall ppnios o gbll dilac slonl aay 1auis
0 Blasy of (3l Jolo cJbiall s le) sl polio s e Easls dgigally il
gigoll o o 15 aclssy o5 cplabll il By Sl o Loglys] aic (osSalyenl

ALl o Lehaoll plall Ji 7

“gigall g8 (8 ligfall o dsslill gl o il el goseisas sdbasslo

oz 33l gl of cill o Galsall (5 a5 a3 aggh e gl plabll s e olosel sibasslo
lilad wyly )l polio shw Ll dinall pb olol iy plall ebgisall 1o 8 ol eleslll

g 3l gmall of cagll Sl .yl

loglly Jall dapasell ololacll Jous

Sl sl 3yl sy cdgll 4 pogall jladall =il dole]
o1k dy950 d>ya 180 dady 27 ¢ 1000 ddaall Gublhyl
g o =) & el g*
ol d39%0 d> )0 180 d5g80 2 ¢ 1000 ddaall Gublhayl
Qb Q9o ) 184 29 & 5 =
Jyiall (8 dpamall
dasly dyo dygio dya 200 3817 (d=hd/¢ 190) ghd 4 elo el @
/ dy9i0 dya 160 da.80 12 olay 4 (oo s &l 3 yokally jaudl II,
sl @sla) Q
6 ol (aomall
&2y B 3y
el
| dsio dsysi60 8316 (055 JT ¢ 30 JIgs) SlosT cdlal! @
ol dy9i0 dya 180 dady 28 (dehd/¢ 125) ghs 10 el Slsal J
oliye dgi0 30180 dsda12 (eloglly Jall gag) £ 1000 o wlgpas (\
(bl sl essg) 600 4
daslg 80 dy9%0 dy)a 200 da8a13 (Eaw JI ¢ 400-300) ¢lifows dolS daw
<
Sl el daasoll ololacdl Jgus
3l Sl 35yl sy edgll ajdll omeill dole)




dgyell 359

oliyo 980 dy0 180 48y 35 (dehd/¢ 125) ghs 10 ) Slsal J
daslg 80 dg0 30180 da84 34 & 1000 gublayl eleyyo %
oliyo dgi0 dyya 160 da,8419 & 600 byl

G

dasly G0 dygto dyya 200 45,8418 (Eows J9 ¢ 400-300) Lo ol dfouu
/ dygi0 dyya 160 458416 ¢ 370 s

=y

Sl ssoll elolaed! Jous
sl oy gl el sl dsle]

dy9%0 dyya 100 da,84 33 (d=bd/¢ 125) ghs 10 elo dlsal a

dy9i0 dy 100 dady 29 & 1000 oublhadl eleyyo

s
dy950 dyya 100 da,80 13 ¢ 60o &_,J9f9),)]\

(&
dgk0 dyy0 100 dada1g (&ows JI ¢ 400-300) ¢lifaws alolS ey

<X
digi0 d3ya 100 &da13 ¢ 370 dnds




360 duell

- ]0 ,“!‘

.

ol bl
_’ @ il eadl 18 Eoles uys5 3lesdl o QLI e3aly dlually dsiall Jj31 2 g5

<> Ghasill olgo of dsamall Fsbhall Glol pasios X . Glaslill gilo eslhy dladll asles o5 :pins
- I > .3beilll @loll esthll ypall s 8 3] cabsIs

cplasial 5 sey duinall 18 o geadlly cigll i - plasl JS ey jlpsdl carks

Slasdl dply bl islo o ulall 5Ty olesll Jsts Blasd Lkl Bla/ Lkl jj Jle hasl 1
.J)_H
pall Jaul b dazasall Lol geaull of cuill go palss 2

Jue Jilusg @6l Lalio pasials o¥l p3l 1l gguall end oball glixg dusally dlull ks 3
(bl Jgan” eal)) daalS it dssawly GLbYI

Jue Jilsg @il olyalls Logais difosd cdspall of dludl daalo plabll Ly eslS 13] sppals

o a5 Lgall] diloe Jigucyg plabll Lis; o gaill ahsty 88185 159 10 ¢y Lo 2ol dual 3lLbYI

of Aadl e pouis gy ol oIS L] -pysmadlly cxpll &l aifloy il gmall Jusz Jilas plossial

ol ] Jslos pasals «SLBHI Juwse Jslosg dissladl oluall Ll o Cats ply cdsinal

clpad oli dlins dhuly gt alal e dallell plebll Lla; dl] ¢Lox bl cies 3] mls

35158 0¥l olpet oli dling of &5dgd diluwl dling pasius A dogaill dhugio ] dacl

U,pu.ll” 3ol c)lh.l;.o’_g

daazo i gblod dahdy 33y jlgadl go sl ciadly oyl gl ol (gl Gigus gial 4
o ol o3l 3] Bly blod debisy lgaysly =il (o dllo (blod debis Tl . docliy dagksg




dyyell 367

plab Lla; o iy s alis dnwlgy gaseutll 3l ks 5

p 15l dbls blod ekt lpasly S5 dllio dacls blod ek plasiuly jlgsdl sl el ks 6
. o3l
- , - J0

eS| PRES

2] (@ = Nl

VX VX
v Vv X

X X vV X

S - )

Sl sl

Ldgipally dldl o JU Lagac Ladais f’:‘i’j9 alledy duaall Lladl &3] Jle sl cagiall daby Jass
oo 0;:139 a8y 25 dual am[J)J” L8dv

A Al S g o -

.?\._\S;Lusu dyigall 5.3)93|_> ool samill ¢o ‘55‘5.: 5 -

gbg el 3 dilly Loo ST S o 15t saS Slgsdl ally o gl casill poliyy ey e -ilinslo
gyl Dilgsdl e IS 955 0l ) 5ot wB Lsmssb s Lis anry ol Ll

Gpblio Sl pusto ¥ elogll 20 dgxls0 pus -

el ol Y saball Gigal g puc -

S STy lasd sl slgsdl e s 15 e Ja5 ¥ diluse e blasl -



(o33l asdl) MAX alioll sgiuso Lis alyally aliall ol 3ol 1

A@ JGyhio of &5 also plasiuly Logid (dyume dlio e ggin dahio (5 (ines e 1] :dbsslo

el ol lsdl o olsall gl Gcls cl 2

uclgll e olall ol @ olall gl e elhall e 3

Seadl Juaad Jaadaill Sl Jaadail )5 598 501 4

Sally il 5 sb 3 s




dgyell 363

bl aoll dloc cud cdgoll Sladl Juadell 5 e hasl 6

ool QSJELJL\ cadaidl so, i..\*—ug Jyoiwly 3y8lo wgo jlesdl juaw dads 20 aey 7

ogartig dlully dpall ol 8
sl dgigall go Jolaill Easls )yl doglio clilid ) 1ass

5 dnidn] go ihtio of ooy clo plustuly loatais dlully dupall (3 pymadl s 1] sdbssle
&1 dy0 logahabl

Slesdl b dusally dludl Jlsol usl o

gl dloe cay cBall BadlJaadall ) g8yl 10




364 dgyell

((!)) 0 ccagasdll JLaiS1 )| i 88lo jaoin (§5Bo 5 aey 11
7 ) bl dayby plusiwly Gogs Lsls dligh &5l jlosdl pasiacy ol 1] of Jo¥I plasiadll [ : psals

oS Sty gl ynmg oluall Gl caabainl "y lslly

sl sy a)
dpladl Jle (Aogug Lolaly 4l eluwdl dlil 1S5 yohiw (sl @by plasiul o deluws 20 JS
gl eyl All3] ol ity Al sl all A1) oy Jaeil ol 08 gl of iy ling

calac 8,8 waad e acluy bo Airfryer jlox (3 oball plis o &l eyl S5

Philips Descaler CA6700 dxulll eluarill Ljo ¢po Jo 60 5 alall gl 5ol 1

Jesall elyis iy Philips Descaler CA6700 &Sl elsyidll Jijo dguall gpoiiis ¥ s dbasslo
O lnyll @l il Jadl e Jgposdl Josio JCin

5b Philips ¢o dunl8l elusyidll Jigo plasinly Gogs Gleadl o dranll eluill @it -dlasslo
10 JS a2y jlexdl o Al lyasill Ay} oy (el poe Philips jio (5 j39i0) CAG700/55
ol satey lS wliwys ijo plastial 5915 @S ] lsuldl gl dabg plasiiul o elelu
Josoo&o ale 38lgiall dyyiadl (aos Fouaro (_,.oé4ohl>’q o9 cdypiall Jhes Ggsato
] ) o sl byl A o o gl syl A Jobno i) ol o
Lgleaall

(esdl wsdl) MAX sgiato Gis aliall aliall ol 3ol 2

.yt of &5 also plusiuly 298 dyae dbo e ggins dahio (8 Giues S || sdbsslo

obuall gl 5 solousll dpund® iyl W3] Jolnog oluall b5l 3



dyyell 365

el ] sl o ool gl Gacls csal 4

aclall e oball gl @y ohall ol e elhall czg s

ol Jinad Juasall el Jeassll 5 oo 1 6

ol Gl Yl il jj G598 Jlotadl go il 7

gl syl Al e oBgall Bladl) Sl j go3 a5l 8




366 duyell

il sy IS isg 33lo woo jlasdl juogs @l oldll Al o 850 25 02) 9

lg__‘s J‘)_T b dl,_m éi &sis a:\_\e.‘a" ga.u‘ 10

Lolall ol A &idgio alio ‘”si bsi 1

colsally olsall li e Jo ael 12
@ o ol & also plasiiuly Logid by olio e oo Bahio (b iues e 1] il

Slesdl b dssally dludl Jlsol wel 13




duyell 367

S ol &3] Gloe daylio) edholl Blapdlf Sl 5 e bhaol 14

(M) @ -3 dy0 Jlgdl o d8lo plows e dpll eyl Alj) dyloe ga 15

gigally Al Coanl 16

orall ens alull glisg dusally dludl bl 17
of Ayl Gaos N ity gl Slisoyill @Y Jslas plasiiol widyhs f I (3 oinia A splo

238l G I 15 (ggs 38 ] () szl o of daolabual (o gf dayglSgpaghl (oo
gao (S Gl Ol d] pacy jlpdl (5 oluall plisy

o dall eluasgdl ) Y oliss s eelighio 5 yySio [ty puiall oluoll pusiiass e 13] sdlasslo
5 5T Sl

a2yl

oyl Slg B uno o sl Jodl 1
Lo 8 @lag da ehill IS of o ST 2
dbg=lo
oo waliy uiye dlo] ol gl plodl 0 dutsall pely Luadl sl Airfiyer lgs Jos wie -
el
a5 gffg lasdl Joo i S L3 dnls olall L) Airfryer Slgs ghb of o Lasls oS5 -



368 duell

J=

lessholy elas ¥l Bl

U o oSam el Jb 08 leadl plusil wie lpdules w8 il Legass 1Y (SLasall Jndll Lo osly
dleadl dssd e gslbsll www.home.id/support 6,5 Jows (bl du)lgll eloglooll dhuly; ASawll

Joismall cagadl

Ay 3l dous Syay Josl of dglusall
ALz

gliss gﬂ\ Ghlall IS Lag gR__ub)oi lis
gﬁ:g Loy du)ly F\ﬁ‘ux‘ clusf A lpasal
L) o ofad

bl ghasdl Jsls )l s

bl sl 5lgndl o eyl gl s

cplasia|

Sl el aladly ol o JS pue
glosdl Jads ie Ladls Bisbs jlosdl o
095 - gamo [Ty plabll ggb ladl dld
o) Koy ¥ sy las dislw :lpw aid

olé «Jobl 8y Jueaall w8 jleadl e85 13)
4 ey Ty il pucin ghliall jae
3bliall aia Ll doske pig p3 lgusal Lo
s J o)) plasiuly sl e

iy disLadl gblially &l e cron Lo
cplasand) ol jlgsdl 18 dgasal

bl pusial il Jadt e Joasl
o5 ] by enS 3] dpiully doslall
sl 8 o)l (3 lgsysa sl cguiblad
sl loasdes e 85 (all ubliadl s Shio
Jlall i

Jyall b dyamall daall ublagl oS5 ol
slades pd e

ol 1o pusitasall Jo (3 elolisdl el
Jriall b el dliall Gublb

fas 3,8 dlall 5 ligfall & o

o 158 pasianall o (3 elolidl gl
Ayl b pmamall aiall publiall

38l Jl cbgfall glosl pan pliss
.gphll dloe Gaaiiio

ixlo (b Legage putiall olS 1) oo gass
clio S belsJl

-8lb juao; jledl Juogs pi ol

AirFryer jlgs Jids )@g

o e alygS doa Airfryer jlgs ek
ololaall o Gaig Lalixe dlb daie

Blb daio )| Gl o vae Juogs o3

sl

Ll Jikhall S Jubsal 5 g
Slesdl

- Juitall Gl sl 5 339 5 ol




J=dt

Joiall cagad

dgyell 369

il

dadl pog Gusb o jpall Ggus gio difay
o o gy i (B cuatt Lao (disall
ol W laadl jasas dli Jas 13] eslhll
dousiuoll dlgall IS ¥ o gl o3l lin
plabll dasslo

o> dupe (B dpball gall (asy jh 28
S gf o252l gualll Guayy Airfryer
bl el Jltall Jess e) esllal

::L\ji 9i/9 a.”uJ‘.E." m." 0‘9Ji ?LDLLUL
(dadl 3 olasloll Jso)

s sl i gall oo o
Airfryer

dpall o 48L5] 900 of cuj &S ol g8
el s g s

g oliglo pasiug

el o Ll olss aclany

o5 lstas gty 3 dstoall lalsall s
Easls popsl ol ol ackas, duwall
IS asy L dladly dugall s Jle

-plassl

oo &ida wlilse e g dupall Jijs o
-Gl plasaasXl

gl 0lib o 8ysiuall ghall Cuparss o5
ol ol aclas, elgll b dlisal
sl gl of sl olid e Gty sl
el oy ol o oS plabll o

oo &yl @l of jusll lié galy ol
cplablly puso Jiy plobll

ALl 3 anby Jib i ploball €5

ool juac of Jlgall of il dalo bdlas

)l dpo e sleadl gapss o3 s B

o glug o Syl daasio dhaie
s S e da8u 15 dual @880l )l
iy o dlogs

p5 L Jasls Er" (oyey dnlid] eyaral 1]
dlpiaall dous Spas Josl ol dousll bl
RERIIE

8 Airfryer jlos (s o3 &l Jaisall o
fo a0l

V'Er" 5o, Airfryer jlos e dnladl b

dyo dpogiy slgfl oo jloll Job Jol>
3=

il Jlasdl 8 fasho ol o 13
Algaall dous Shar Jail gl dousll xLudl
by

ol (b Jis dlia o 33

oy Airfryer jlos e daladl jobs
S"Eg-E12"

gl iyl e o

el Jlatl sy fisio s o5, ol 15]
Alpiaall dous Syay Sl of dousl] ol
R

wgae 51l oluall

VErs” 5o Airfryer jlosy Jle daladl yobs

-@giog Ganb lis

o bgslo JSty el clogall cool 13]
dous Sy0p Jlasdl (228 Mysepb s
ucbusll e Jgasd) dlgiasell

)l aguid s gpen jloadl Lin ayg55 o3
obslly gl by S clo dsiia

o yulo Bilgol gous b «Jyaall bl 3
.o liglall 0

Sasll 5o go it it yucs




370 dgyell

J=dt

Joiall cagad

il

b Wl o paall jladall wey
uﬁ\oé&&bég|..\>5.ubd.>m§yué‘.gl:‘.o
dhalf jutq dllieg docls

apgéc‘g'ogﬁ,ﬁbshﬁtgeh”m
-kl

csbiol i gall el 115 (3 el g
plebll e aniSy «§-3]|9 el el A
Gyl didslall bslgsdly

.?L\SJ‘.UX| oy ggb_" Gy EJS also RESY)

calall gl I 6yhaall falaizall oboll casl salall gl (8 olo angi ¥ heg
calfo b digdi) ool gl Jle hasl Lol JCadly ololl glis @dg et ol
Sl eyl dljladac y5l wsgaao Jlslall alall Gl
e5,ll Jlasdl a2 fde 3 oS ol 1)
Alpiaall dous Shas Jail gf dousll xludl
Ay 3
Jiod gl Sl el il Alj] dloe o Al ol ydl dl] 555 90 lis g B

REWL RS (PG

oo pa15 oo i d ety e slpsdll g -
Sl oS5 Lol bl

§‘X c|9.eJ| T &.g)‘ga pac (o 5 -
lsall oo Gpblio Gl ubo
e

o sl o5 shall sl gasd -
Jseadl Ll b jlgsd

docli (blod dehd 9i daton P..\:'J.AJ‘ -
chadl e J=Sany @S of cauand
Lyl

o 3851 oS jleadl glhy 8 . opb lia
Lo syl ol g sl Lo dlslull
slgsdl e Sl g ] ot

Sl Gell clisf sl e oS gy
At gyl 3] o lsdly el f

Jpesl dily b llgiasell dost 35y0; ol
Ldaclusall (o ajo e

ol go tJlioll Japar o) sl Gy
(a1l sligSall of olsall

Airfryer jlgy oo olioll Gyas dad

Aunls 398 o &l sl of wlasds
a5 agatall of bogall el (ayes 13l
Ggun gt Mo il (8 s Gy
colya!

AL 5 acly oliall gl il
doux Syoy Jasls caals e jgtall o3 1]
acluall o wio Jle Jpasdl dlgiuall

eyt JSin oball gl S p5 Loy
L5 oy aBg

oS ug3g oo STl alwall U‘P oo 8
ol oo &IS

saliall glis 5 ololl &S puac

Sl e a5 Lo Airfryer jlg> auiy X

calfo b digdi) ool gl Jle hasl

el JEaL oliall gl Jisol o ol




J=

Joiall cagad

colalaasl o @l (s ashily ik

wagato ol gutio alull Jsuo

P38 cdligh 8,3l jleadl plasal o3 3]
bl adge Eleo

gl &l wluwydl Al by 2t
Sl s

syl ) sy AT Eryonal 1]
o 3Spr St Lyt gl

oo o Jle Jopandl daly (3 dlpraall
Ldaclusall

o Jpatd 9“)'5;3” J:l9o k_Jé oloasl das




372 eyl

Ao cumygd

372 el ppo sl Josllygius
373 s
373 sladtis
374 bl
375 (EMF) (anblizogifll ¢lase
375 ags gads (igels
376 cdlyly
376 Slstdy 9 dob cilad
376 doddo
377 oS &5 yu oo Gilisio Lo Crowd
377 olfiws 5 sles
378 s Jy B sles
382 aoliiasl oalol 51 Jsb
382 aolizal | b g3l aolol
382 oWissa 31 aolaal
383 (glo sloo by oySg yu) Airfry clls
386 Steamfry «ll>
389 (joylxy) Steam ells
391 ouds pais iy 5l slodoliys b sjpl
395 RPN
395 Jyomo &)5203
396 eyl
399 g,
402 ,5J|.v.¢fj
403 ok e

ol pgo 1o Josllygiass

cls a5 ugs U gas oleylyo sly ol 9 aulgsy edo a4l g0 aleslbl gl 0w 5l aolaiuwl 51 s



s 373

s

B aad glajdjuly (B je g ey pobar g (85 5 elasl b gl 5 gl gy b (S po |y ol -
(1 J50) was

s Ol e 5 b wos )13 OF ol ol She -

wagds olfins u)ly %0 ilo b ol waws gilel (T0,5 5 51 6xFol> sl -

S5 s il sl b gulos jo b agiys apw jo gad gy sl 1) olgo ddges -

sl |yl (290 9 g9y caif o I ol o Lolfia -

wagds sjgaitsl cely el (Too goy 2l o2g) 5l aalils -

15 sl T el OS5 amo el olfiass g5 |y &y o caslings 51 -

cap crna olfins 3l @ S oS olSws By -

cagiey s ja 0ads dals olds iSlas saus | it lig dlge She -

bl s ol 12 9wl jaos (3> ctioll wi Gy dien -

sl olahs af (¢ls Gyl ciall tadly GBlio ey dhise (A crowd (0 03 plls -

3

J‘m
Slos Philips wjs 1y o b o 51 6xols sl coml o Gl G pas € Giygo yo
S (Auges paasie ol b of Giloas

Jog crul ouds ebbloo oy Gidn 0uiSghd g ojla Jlasl o) @ o juyy 4 basd |y oiws -

bl ouds ayly Glasyo gl g jo asliigs & wed Gleho ddnes -

el s sl l)'b.qusJ aly Jys P.L.u.“uulg U>)l>),oglil; aolaiwl Sy Pl T

(2 JS) weds Els aolaiwl P‘ii.a} aal (Sao gupias LB pohw -

i oS sl s b g plaho b bl anls s 1) oSugS -

il (Al g dpyes b witans Jlajgstyy BI5 idd g Guss oy (blgr jl o sulidl g olSagS -
auads aula UIJ)9QT lej @ Pl )\ aulaiwl J.os_")9:u.ud d:xg‘)fo i oulail olfws u:-")‘ wls
caislos aolaial ol 51 ojla aage a1y Lol 51 eudlyo o gojd s 5 b wily

a9y Pl;u'\ eyl ggas oSugS gy yls oSrws N ewdlo g g jues -

9 Syb gu ey jo lad o Julw 15 JBlas ...\_\.'.é.\j)bé)iu s alfiws L ylgza sols 1y s -
wdai B s s g9y -u)lif Js ofws 4L

slabold jul) ugs g0 g bews TG0 o l9o slorays 5l lajbsy diz gad jles s jo -
canglie oope dliws I 4ol (By cuined apls 4 ol sloo gla ey 9 sy il ol
bl ol g lea cblyo

2SS aulaiawl 0w BE! G)éjj 2lFl Sew .J|9o )l)f).n} -

4y0 6 8l g augr cuanlio 0 5lgS Girojenas g8 sl il bou s oo g)lagSs -
s JBlas o aalol slalie o ..\.yo)lg)ﬂ adry Jloas! b wily J')i_lﬁLdJ

o by Jilwg o el aby of G glgs wpla Sir ety dhiso Airfryer epl of Ll -
wasiSs jlailaly oo el b Jlae & 9) olojed |y (520 9)lse 9 By JoS <GBy 65 o)
wgds ghd Jay el G g ouls (iiSly of @ il joub ol (Soo coygaild )

Bl ol oS 9 S))J dolilB gala ¢lG L ey (a8 56 gloj yu :Airﬁ'yerj‘ aolatwl PLT'.@ -
Lo el crnl (Lo lpj wgds spSols of ol b gl j1 b wpls &5 S0 |y of dduad .ausly
g

el oads u>‘)b J‘;U.ELU d>)a 40 b5 e o élod)..l aolatwl ‘5‘)4 aSiwa R



374 esylo

Loty (o 32 5bl9 b alfis g9y auds Gastdso 3y o 08 Gy @y e @ oiws Jlasl 51 Ju
bl aidls eslho
gD gl pobs 1 j9a 1) &2 prws
Loisly ayyda gl jo assljl e 6550 Bus guo sl oiws 5l (Jlois! slocualjl pSols sl -
S aolaiwl Phﬂips Sl Guls P)‘9J 3 bd g 0SS sulaiwl cennl guds auls oy
.._\e)l..'\fj gy b OT iR )\ aulatwl pac g0y -
(gdds o E‘J ol ey dhaso Jslo Guls P}\g] 9 2w ol (ol 3 d.J‘.é.'i..u‘j‘ aey g o> yd
sl 5 T bl | atgan
a5 .S jaa33lol i 12 b Gules jo o |y Gilehs alf  olfws aulaiwl ol 5l J -
S dexlio laialy el 1o Jasll)giws
Wgds dows eiely g aitay cul (Sao |y s as )13 (UT) 5§ U5y g9y 1) dabild g o -
ok il il (B b astly G8lio dolls gandsS gy pla diz oS jpls plfia -
gy sl

i 3 G oy o |, O&leiq wlas -

bl

wldbso ju aslatwl gl ofiws gl el ands (sIb (Sl gole Bjlao sl bad ofws gl -
walaiwl gly cunl owds dislu g)F sloloso plu g5 5los ;l.a)d\ijﬁs)é d)ﬁ*jj biso o930
cralio Gigute slohie plu g Lo 1o tlwo 9 Gl slo g o dio dadis o glyiiio

bl o
éﬁj\ |_) dsL.\‘J9.J 9 dJ)f USJyoB |) Fi ) Aé)K}-}ij 6)|¢gf.i colekd OJ)SL\? AOJ)S‘J‘&-U)" LJ.@ -
TRV

a8 enli g saate (a8l mha & sy ) oSiws -
&b L g ugd aulaial sl s doi sl 4> wolio sl b cunliols job @y jylsy 51 51
220 Philips g auds ysinels dols culas wgds aslital o  laial, a0 ool slo Jasllgiss
Leublo m\sx oSws SRR ug..ui Jus PR

oliogs wui Lew ayyy Philips jle Giloas 150 @ jeei b giulojl gl ) ofiws ddues -
..JgﬁJuoﬁ.“aolj aobieslas L’_’J_)S»O.'\g‘)g.&)d S yro0s |) Flieae

gy gy 5l oslail | gy |y of ddiges -

g S wda gjls ] ddda 30 sgas ol goyS jas b oSws o oy cunajl 8 -

sloggd b ol 9wl (sl 55 85 @ i o dags olfis ol jo o sulgo wgds plabo -
Wadus

33 1y a3l Gisojaa (asol JySTaddes by Jolas ay 1) asS ols |y dis g owslogdly lgo -
i gy ol il da o 180 31 Al slos

<l disyslolS Airfryer ju lit wod picho dines -

by bl ags Airfryer g9 52 Jolf LS by ddnos lods -

S adgs aga Alrfryer crul (Soo oy slolis ey P‘f.’-.n) -

s )lid | g by doSa dolilB ula @S> g gols oS s 0 -

o plail ) 58 pyr aidid gl Go oig) 1 pyx oles By -

wibg gy Gl pilo) adly GBlio g pbly coblio ol | onds disy sliz gy o pllia -

o ol 9 )lo20 51 o Gl 18 Jlas o cuy o wtly 48T )15 5)9b oliws o wygds pioko -
Gow 4 lgd (e o wed pleho guines il adls dlold gloxduy a5l o Lol ¥ J8lus
cadly aiblas )l (B jag guo



ce 375

wpd s 3 ailsjal eugls 5 b alsieal o & Soujs gs 9 ey Jilwg Sou IS ju |y Airfryer -
Iaxt o §9) 1 g o pSlie cral (Sao Elo by I

g (o3 Jgpamo BBl o cuulio diggs il (Jgemo sulatal o -

s S St g oy il by o ead g oy rars wrat oo SLBIL 5o o sy 1 -

L oS P‘-‘b‘.‘j‘) 0w Cuedgo ugd Lo duogi wubly didls ugrg glese 5l Ll ‘TJT afyu).);\ -
PRER] 6);95 l.éoSy.U)J oleso &codﬂ b5 S oulaiwl ofgy.U)Lf: 9.J;._ub ldigy

Wd\ﬁ@‘(ﬁogﬂbg,\ﬁ)&hé‘god)p@g&g)bw‘dhgdlﬁmelgjﬁ&doH‘u -
wda halS iy glasl il 3

hyl f‘d‘”).‘ aalaiwl @ygo o .0 aslatwl byl P_g‘_uj‘ olgige (B eds eygo jo -
bl aSiws LESR! djL\jl a4 b s G ol ‘SJL'\T crosle d>js -
@bt ) o aslyss gy b agdss oligl 20 say byl 4 51 o 0,8 )13 sjob ol o -

wgdis ghd diwlgsls job

iy gaoj @ Joio iy 3 pras g9 jlly bily s -

(SBS gy shs (1ol gl (enl 650051 5 o s &) el agaply aslings ghlo olfiws ool -
o3 )8 Jag g2 JolF job @y aslisga S8 o JL5 aapsly juyg jo ey &3l asd aslinga ol
4 a0y ulos yalo )l G b S Gos )8 ey pa 3 ST 8 (uie |) aslinga )
...L_m)d),_m,_x.éjb qsLijg.J 1S Lew d>g gud

S Ll ol o gl @ s ool U glaaungds i olfius ay coal 3l 6pSoly sl -
28 3303 oo ouipad g s 3yl

9 b ey (Db gl oge 4o i colatal e O jl ol @ Gl jl S5l sl -
caS ulaiwl yhio Ol [ sadbidiaas Ol |« lujuga) g (steamiry) Iga

< eylas Airfryer (ygp ailos crow 4 [ oSl 1o s upw slga -

apal gl o Glajoga) il olgie gud @ .apS auliwl CA6700 Juo upld slojogu, jl bas lahl - -
oo a4y el Lo |y oS aolatul (o) Sl sl b Suoldlguns «Sjas IS gl ( Syjgilguns
Philips slajoge) 5l oulaiwl pac il > Gl 4 ) Sl elga g ailuy el lods ows
55 o bl |y aobicslasd 5 ot 40D (lsjogmy oF aslys Jbb |y aobieslas

oo o ol crtall phas o€ jf aolital 5l gy -

(EMF) Gaxblisogifll olaso

rasblisog il slaglue (om0 ju 68T )15 (ogas ju gls slaululinl g ¢uld b olfius ¢l
..J)‘.J cdslho

SBugs ads Gisgels

a0 L |y oS @iBs 20 By STl Sugs g Gbgolst culld ¢ jame o ol -
W8 s engo 4 oliws gu)S Ghgols gl agdio pbigels Sags job @ ol
o lid 1) (hgels/ g,



376 o=yl

cdlil;

g dislail jg0 Sils Jgomo slodly b wls (3 edgase o5 ada o glis crosle ¢l -
canles pladl (S8l edgase syglpes @ coass ugs j9dsS oulgd §ib p poges il o

ilasily g ol sles

Jyaso ¢l «Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL jo gwiscus Versuni Netherlands B.V.
g3 S o eilod (wbly ayys gyl 5l amy ST cJoaso Jlul g)li b) a5l 5 Jlw g0 o @4
RRLY) ..\.nll9>uqua d.bgg).,o cilas A%JAJLLO LS)LU;-“ pac L c:.uJ.JL' aolatwl )| UJJL J‘ﬁ|j9ﬁ Gygo

b oSy olehs ds gidy olesbl gl o)lw b oS Gpae glgic 4 lads Ligl Goas 43 Lo cslad
.S daxlyo home.id/support lo culugg aplahl (eslos 5l aulaiwl

S

do2o

'.Pée; 0o S35 Jgoso el agys sl lods o ol ohbigs Pl’lﬂiPS edgaso slis 4
.48 enpwww.philips.com/welcome eyl jo 1y a9 oy o Giluidn jl JolS saioaygs sl



o 377

ol & yu oiws dliso Lo Crousd

Ciws IS slas

JjL‘)JgAJgdé.&J)UJé‘)AéAJOJ;‘A?%SJ U‘E‘-‘JJJ):‘-'SM 1
g lay oyl b5 wsS G prn 2

wll 3

a4

MOJ}S‘J}G@S‘J 5

Glaje 6

eplolase 7

arw gy s daSs

a9 lax S @y s ) US a ly Gbigyye

.\.J.S ‘_Ll“e et R RTR N EStT]




378 o=y

d5S Jiy S sl

ool soaySlos g )8 yisgels/odsg

ubsgolspdsg) doSs
cayy aypo Airfryer ¢o)S Gbgols b ¢y ol

&80/ g oyds daSy

i dypd ety ¥ g0 dbgio b gayd sl

3190 daSs

gy o ety aps b gy 4 gl oo GBS L g g g sl
oyl aaSs

it Jslo b sy aipd 0o sl 9 € lod GaS b oo & eopd sl
gd g ol o 9 py3

NI EIC)

Sl doSs
il GisIoiSy 5 posle oinlasf 5wy s syl aslinasl L iz sy gl

il

=—
-—
—

ShealS) il lodaSs
iy b coloj 9 ey glos (1l L iulidl gl

Log doSs
iy b dou pabs el 4 99 sl

oloj 4aSs
i b gloj pabis clls a4y ug)g ¢l

O =< &



o8 379

paliis iy slodoliy

93y &2 irejan

s 18 G 1008 g Glaojou ey sl palaiSuing aoby el ||
sy Galb g oy deas & @ b S aolaiwl aojsy gely Gl

)| (JlJJ9>' o 6'0..@@[5 L dq)fe’)‘_u o) G ey ‘5|)_3 d.oL‘x)_g w‘)‘

S aulaiul wlaals oy djlj‘ o s

Cﬁ:; slaass

alio @y Sl b 1S aalain] Syl ()8 Jo)S sl pabais g doliy ¢l 5|
gds didiyy Gio% @ ol gy gl g agd aiy algsids

LEENWS

b e (b L Juleio 9 Ry CHEEA s LS‘ﬁ p—.\bﬁ@-\ee d.ob)_j U:n\)l
S aolatal j3p0 Erop g

ol
S oulitanl e g Koy sl elo ety sl pabis sty dabiyy ol

Exo oy
155 aulitnl 5 g b fro oly JolS ey sl pabis iy doliy o 1

Slrjs bolso
b el I T 05 b 0o @il sl paiioing soliy il
S aolaiwl ) Jél.b

b
._\:\.’S aolatwl UQL”)J LsLéL’\.&L” U&Lo rd.”‘s P‘)T sy 6|)g P—!‘“‘JJUL%d d.ob)g ud‘)l
gl has gl edly (Sgy 9 el s

S.'lg.‘e.c‘d

croasd 5 15 aolitsl 1o Slyols crsloify ety sl bty dobiyy il
gl pyi olaasls g s gl gy

S

S0



380 ol

Aol lou,Slas

oiislagss oS
b= ey g ol 08 - Giloj o ju |y gidls & o) edls wplgs o lods |SSS|

S Jlod ¢idsls o P)f oS $9) O dpd

4oy F\.ojl)’\ o oSws weds o Jled ¢ibls & F)f aflec o Uo‘f.uﬁ

Do by puds bl 4 p)S alls 4 fags job

adls ol Heduly

ot @ Gl gl el (12) golo ol 593l Siag @2 5420 Jao el
..\.y".J)T)_) L wao ol |) lag ;)9X.Jb )L\J.m} Slao guids (asods (dau®s
do )lid [ gala ol jodoly aofu daladis oS Gbgols b gy sl
b o Sodiy dofa g apid aolys Gor slao cnnl Jlad aigiS ol (38
be)i'co‘y.:g sy s 4._15|J)f)4 L was oS b lag of WS ,_5)9XJL: lods @4

&
Al Ghigols b g |y ey dbaiiso Sl gl

.
oO.s

wedyby
Jhae g0 @l dall g w9 0 s gx @ ly auile L lo
a8 o ol

déﬂcdjg‘c

% ®

@ gy gt sl @Bsle 5)90 9)lge gy enlild §hls lads Airfryer

ccl glislgsds elodais

subse b dss o )by (aS ey Gylge S bl ey el -

S b |y ags i ajg0 ey lojglos -

Slao & Liloj b ayyla oS g aula jLis |, (Favorite) adsle uygo doSs -
el oads 0y ologdhis oF WS o ._\gg‘li‘.\ao @‘—.\ggﬁq ‘) 3§92

olahis ) d dolhe condll wes @sle 550 9)lse Slujjoyts sl -
TR\ JRPRES



wuyb 381

olojflos Linlos
adage gl ) ey slos g gloj wolito job a4y Siulas asdo

O s plos ;L;.U

bl agrg O gjsto jo BT O a g o iy iloj jeSadey Silis &
bl
1oy _,i:U.u

e, N

AV:P"

4l b o Jled slouSlas 5l &S ugd o gy Giloj ojadiy ;b

bl guds aulaiwl el v Gao



382 =y

soliiasl cyalol 51 JsB

Gy g cuasl (rasb 990 ol i ailgs 63 9 990 oS Cawl (Sew airfryer cosliiul gol 4o tppo
39ds Oybys by digds i

b 39S g gy ety b 1y el aiS 0 415 £l 1o b o' cuwl Airfryer S5 oo gl :bliis
a8y Koo ailo

53 Gaws P (ogase iiliws by Elo dalil 4y .oy G Els pobas a5 :blis)

caal aads ohb Bl Blae sl bad ot g :blgial

_\J P)Tl) oSrws ,J_éJl Crang tSJL}" id>gi
._\.yf |._\; \J Sy diay 4‘90 dod 1

oy o jl (3939 @y90 10) ) sy i 10 2
S 3205 JolS b @ 1y ol saoliial gl JS 3

aslaial 51 Ji8 g3les aulol
a3l oy S apads pheho s I3 o)l il jo palde o 3l lal pha & gy | ows
bl als 3939 0ads dupdsS ¢gym Jﬂ) 6‘)%)':“0 S9) S slad aalils oundsS

.._\g)_;..u)}i‘n)u oSws ey s glad yioulwe Jalas 2

i oed ygbar ) ags ego g deiws alie wopm lsa slorgs il £l sy colatal g joiargs

o sre 9 a8l syto sl 10 Jslas dlolé ju |y aliws ayls o je0 o sloGrgps g )b
4@ w1305 13 @t sy Blio Loiaso |y lga
>

9190 by gad sgaase eely el (Koo )5 ¢l caueas I \8 ol adyb jal IR YIRS RLER ]
il awbla KRN Sru .J)Xlo.c)_;).y‘ij‘

a3 als il el 5 b alsipdl g 4 Sops Gy g ey bilog ,Su )US o |y Airfryer :avos
Sjaxt ohw §g) 2 9 0 pSlite cral (Sao Elo by Iy

oS 31 aslaiwl

ciloads shb sy slojls glgsl sl o ayls oyghioniy sty alls duw gylsy el 1y olfiws ¢l
Waacgplio slp g adugo aill ) suys slolie (ggy J8las b (Els slgd b aySe ) Airfry o> -
el Jlowl Ggiso RERA Y SWERRIEIRT



o 383

B |1 by ol 5 £ clg® o557 (E1s 1o b copSips o ) Steamfy olls -
ol wlo ol lolic sl calio — wiS o @iy g olb |y i s Jls e o g 485 o
coolo g Sl

5 it olgo el ol 15 S o soliisl slge plT ey sl calls 15y § () Steam cdls -
el Jlonl ilyo loliz g el gl alls il g wigh o bin iz cdl;

(8o Slod b oo, g ) Airfry cils

o 8 dobld jaly a1

JRETE-YOJt: 0w Jslo g)liga |y dalild g wuS dilol apw a1y ulge 2

J9hio dy i yigs sl -l cuolio lig ulge 5l Gerng b ‘5)'LudJLoT Sy Airﬁ'yer td>gi
[Ty ml)o «lalie Jg..\;» G ey UL".) 9 d..L:Jﬂ._hosj)gJ‘.a.o _)| E)lb‘

|)='5 S 6)‘4_\95 "MAX" bJIﬁXL A g8 L tS.Jl.g,‘\u.?.l,_g )L\io )l)_x".ﬂ.y ._\‘90 Gy J| 1d>gi
JJLSJ).;EL" sy J)ﬂoz)g el Uio..o)ls LH‘

gy opdig) ol b iy dppd Gogels/ipdsgy oS 9y 3

gl Airﬁ’y alls aylg b agyy apo Ail'ﬁ'y wSs 59 4




Decrease |; (iyl3!) Increase daSu j| Guygas g agjy 406 (los) Temperature aoSs 59y 5
a8 aolaiwl a5 0jg0 ey slou wlsal gly (i)

Sl (G1ol) Decrease Ly (igli8l) Increase doSo jl Gupw 9 asyy 40 (oloy) Time doSo gy 6
LY c;‘.&j«ubkj J)g0 LSy 0‘..0)' g,:BJj\

& Gegito pahiiig slddoly il asleige ey gloj g los Glws pabais Gl yy ogsle v g
a8 ol ) (5 wloads (Slb ety i o g o) sl

g el ey b iy |y iBospepds aoSs 7
doaz’ ) wigds auilayS L auls oI5 ey loj balgl jo cal i (ol slgo 51 ey sargs
o o plal sl (s asslo loliz
\ it g ol 4l aabls -

.._\.p’b)fﬁ b oo ol oyl ply e 99‘.5.0 al:‘.u & sy ly elie algo
b dolol ey 5 yau 1,3 0w dslag)liga |y dalils -

ligs |y S glod catolol sl iy |y BBg/gopds daSs vy i o) bgio gl ranes
b Ldis

ol )8 51 G cagds Lo WBgie )Sugs job dy ol wgds a9l ggpm dalils oS LolSia tdvgs
g 0 d.ig)f)‘u)l)':.)p Gygo dy ey ..\_\J__X)s (o Jslo dalld oligo

i gopm blisl b ) dobls .ol walgs jo luo o yasls & ey le“\j‘ o 8

oa5st ) osg - Els i olgo g I ke dalslh wssus ety wigdld g sblgis
sl b slaalslysj wislo) colys yalys 59 poliio s & g9y 1y sl Adirod (dolilh g s gyl
o 2yl byl 31 £l sty cunl Koo A2 o d dhay azda 5 (LioSelews

Ty @B ._u‘u)| \) Ly disy sl 9
Sgdigo g dalild &S o (plig ulgo jl ausledl oy b L3Lal Geg) tdngs

b sy a0 o) Blal Gy b gy aolesy cunl (Soo iy o i g9 @b iy 1drgs
P9‘.§o Egb..u S.J S |) d.o.l_vlé xw‘ Oygo a;,)E' Og‘ lpb}il 6‘)—.‘ _\._uS- UJB tCJLJ9buo OJ|J O‘S:‘i)“ J,é
A edably Ga b otgy S aolaiwl 3 (ogasio ¢lo (S jl g auda I8 ajlys plyy jo
Ty




o 385

All'ﬁ'y alls gl blie Joas

ADI o ‘15‘)‘ Lalie &‘9;‘ 6)'L.\JOJLOT sly \) 6.J‘.gjﬁ.|._g b olodas o2 Jg_\?

Gy

jlasl cgrio yo cglas 4y aygi y aslonds aid S iy lasal) & glgie 4lbpo oad S5 olodas -

) e gl dod sl |) disgs qults ologos cadgl lgo iy g JSo

olizabl sl (d0j3y oSl (1o ol 9fio 0053w oo wilo) yidiy polie ety plia -
i p0 b aglaSy s ol ey add Job o, U Y ] slge censleSy ey g @l )

LR aloj Los lig jlado 18 g
sl alej a9 S Gbigols |y qalagls ool da80 22 d3,0 200 g830  ouds ¥y Syl ld isoju
Giws oygods | lie (480 20 g 17 a4 a1 ol Sl (gl 0.3%0.3/550 Lo 7%7)
a2 g) 9 2y b o IS oS oz
S e ju sy el gy 4 bis sl
4 ey aidd Job jo 0u S Glaojona
Dy o‘ﬁ)b
s gloj ja g i Gigols |y galu g8 ,92uly 484 30 430 200 81250 duds gra Syl 18 Lisojw
Gla oygody |y lie (dada 27 g 22 a8 ag ol Sl (gl 0.3%0.3/550 Lo 7x7)
a8 9y 9 325 b awdo oI ol pr>
P sy ju i yigy 4 lias glp
gl)l 4 ety aihd Job ju «Giaojou ol
PRI N Olfi |_)
e by wilay S wan olf )L v dlols gl o 43,84 15 )3 200 f’)f 800 suds gy Joy Sl
sy KAV
pd L ._L_!J"J)f)_j o ol L v dols ¢l o daBa16-25 d>)0 200 aac 6 )f)_s.o&
e ol sl (el S/P)f 150 agas)
44,5, 65-70 )2 150 pS 1400 S Jg)
oSl
pd L 4:1}|J)f)4 o ol L v dold ¢l o daBa16-25 d>,0 200 a5 4 olgsiwl ey CLJJ; sloass
i ol Sl (ol 7/p,5 190 sgas)
e b aplaF capsn oI5 L ) dlols ¢yl jo aagds 20-28 a>y3180 dehd 5 Ero digay
] J‘)i‘:"‘l"” (sl 6/&? 160 agu>)
ed by ailayS o ol L dold gl jo 4880 50-60 a3y3180 a1 JolS ¢50
i ol Sl (ol 42/p,S 1200)
min 8 30180 aghd 4 2.6/ p)S 75 9gas) e Joy/oli
ol Sl (el
13 dagdu yu g anS Jledpe | (JJ|J(J‘S:3_”XJL: 380 26 d>y3 180 dehd 4 3.5/&5100 Jg»)é)oc\J
FERENC L PR PR LRI ERICEINED e oSl (a5 30 gl sl
(Jm&.ésoag‘)‘.lé ¢é).o 0‘) PX’J‘J.BAO&&‘{ PSP»

g e b aplaSyy e




386 ol

aygs aloj Lo lag jlude 1 g

43,8, 16 a4 160 deh3 6 1.4/P)f4049_\>) dlo

RV (a5 s

98 &8 ju g S Jledpe |y golo g8 ,9duly daida 15 a>y3180 ¢S 1300 9y o) ol belso
s s ¢ sl sy 5k 12 A (es
l) lae ‘bgb‘w obg).uu JLJ > ey o Jlgj o>

i e b wda ol gdgeqy

Steamfry ol

RPENI - I-P M-I PRRTITI

do )l ofwa Jxla gjlga |y debil g wuS @dlsl ww @1y ulgo 2
6‘)—.‘ A oyigs Sl ol cuolio lie J‘9o 3 Grawg ad djLudJ\oT 6‘)—.‘ Airfryer 1d>gi

T d:».\),o «loliz Jg.\;» 4oy (JLoj 9 O.\ﬁJd.stﬁ')ngﬁo

lej a8 )lasgs "MAX" b 5l 5lly a8 g3 b golgiding jladio 51 jiduy olgo sy il rangs
S i ety e s cul oo IS o

s ST MAX jiSles bs bl T gpse 3

N swdiapias o 5l paiS Lo duogs cernl s bl T o wiS Lo Sy sladhio jo ST iaygs
Ty dJl.é.L.\J‘)hﬁ.o

iy g 0w ol e I T gjso 4




w6 387

203 )18 by sy ) 3o g 9 iy o |y Ol giso Gligys 5

gy (piig) oSiwa s i o gigels gy doSu 59y 6

.9 Steamnfry clls o)l 5wy 4o Steamfry aoSs 5oy 7

Decrease |; (iyl3) Increase doSu j| Guypas g agjy 406 (los) Temperature doSa gy 8
a8 aolaiul a5 0jg0 ey slou wlsal g1y (i)

Sl (G1ol) Decrease Ly (inli8l) Increase doSo jl Gupw 9 asiy 40 (oloy) Time doSo 9y 9
LY o;‘.&jdﬂ).liﬁ d)g0 sy Olo)' g'&'ﬁj‘

& Gegito pahiiig slodoly il asleige ey gloj g los Giws pabais Gl agsle rdvgs

a8 ol ) (5 wloads (Slb ety i o g o) sl




388 Ll

g Jlel ey b iy |) a8g5/g gy 40Su 10
Joaz' ) wigd 0wila S b auls ol ey gloj byl ju caal p5d i slgo 5l iy rdvgs
Hl5 gl plil sl (wuS denlyo 'lalie
) sy gop ol 4y aalils -

.._L_U"J)fﬁ LJ Dy (JKJ CJ)‘P).)‘)_.V)J P9|.5.o a-.l:‘u S._t S |_) QT c:‘._vg.bw -
by dolol ey b agu )3 oSiws d=logjlgaly dolils -

9jlga |y daSa glod cdolul sy oy |y mﬁg&'/égy}: oS sy ..ugx)s o3 WBgio ly tdygi
...\,_@.JJU.\é

aolo 513 5l Gy agds o wiBgio 5 Sags job a4 oSws gy dd)gT 9y daw S solSia 1dyg3
cili o dolol | Sugs eygo ey wid 8 alfius o www g)liga

((.)) 0 TRV Q9 N \) dolsls ol ._\.n}|9>’)J lao d..\wh S'U sy P‘.QE‘)‘ o 1
> plEid dinsad aitasd Bl it slgo g (Lo s dolilB agas ity iy 31 (o bl
[ — 18 (oSl Slslysy b slaalslB prj wislo) ojlys @i polio pdu & 59y ly o csan oyol oz

= 299 2y s 31 £l by Gl (Koo Jid o5 @y dilay apda

//// .J.xﬁif@ls ‘_L‘\AJ)" \) d@di&gé‘ji 12
gl o Ro> WA u’:S)J clias J|9¢)| auladly s L Lalal R LTRLEY)

b ey a0 o) Blal Gy b oig) wolesy cunl (Soo iy o i £o5 b iy dvgs
polio sl & oy |y delils caul @50 4 )8l Pl sl casiS s coligizo ala oI55l 18
s o bly G b o2gy S aolaiwl 9 Gogaso sloGifiwg 5l g ada 13 o)lis ol o
S

Steamfry aJbs lys Wolie Joun

w15 @) iz glgil laoolal s |y solpidny @l olos oy Jeus

g

il cgrio jo wolas 4y axygs y wlowds 48T s o leisl) & loie awlpo auds S5 cloghss -
3 oo gl dad sl |y dingy 2ol lgs Gos cadgl ulgo wiy o S

olizabl sl (o553 sl Sl (o ol a0 00, g s oy aiilo) yidny polio ety plia -
gl pd L Jzu’b)fﬁ o ol esy .ng)s Job o b v ) ulge ceslgiSy ey g @sly 5l

aygs aloj Lo lié jludo 1 ggs
e by alay S capss ol )L 11 dlold ol ju 43,80 34 a>yu180 ol 35/p,5 1000 03l Gisojouw sloweto
i RIAVE
PJBL”.J.y’b)f)g o olf L vy dols ¢l o dada 29 a0 160 dehd 5 Ero dign
i RIAVE T (el 6/p,5 160 sgus)
pd L 455‘.);)3 o ol L vy dols el jo dd8a 22 a3 160 dehid 6 solo dlid

SH ISl (uusl 4fp)S 125 a9a5)




o 389

aygs aloj Lo lag jlude 1 g
hate g eslgi®y 4l & ojgo 4|y pos 43,84 30 4>y 180 o5 500 Sed gls
Gl cnall b ulad g gaol jg 5l b asS o al Sl

el (Loo ) wgds pSoly ey g o
gy o isgu cucly

e b aila, S cpan oI5l & dlols ¢l o 4,84 50 a>y3180 ol 42/p,8 1200 JolS £50
s ol Sl

(33yb) Steam &l

RPENI - I-P M-I PRRTITI

do )l ofwa Jxla gjlga |y debil g wuS @dlsl ww @1y ulgo 2

)9E.‘uo Qs oy sl el clio iz J‘9o 3 Grawg ad djLudJ\oT 6‘)—.‘ Airfryer 1d>gf
S denlio clalie Jounr a4y ey gloj g sudiduogs poldo 1 gslbl

oSao by S §laags 'MAX b 5l 5l b solpiduy jludio 1w as 5l Gy gy 0l g
..U\.S:)g}i.'i sy J)ﬂn.t).:‘ el

s ST MAX jiSles bs bl T gpse 3

N swdiapias o 5l paiS Lo duogs cernl s bl T o wiS Lo Sy sladhio jo ST iaygs
Ty dJl.é.L.\J‘)hﬁ.o

iy g 0w ol e I T gjso 4




390 ol

203 )18 by sy ) 3o g 9 iy o |y Ol giso Gligys 5

gy (piig) oSiwa s i o gigels gy doSu 59y 6

e syl @lls u)ls b agyy a0 Steam doSs 55 7

ot (2al5) Decrease | (iulis) Increase 4o 1 gusgs g sz s (olog) Time oS sg, 8
LY d.Jl.b_Lubl‘Qi J)g0 LSy oloj ul>d;\

sl byt syl el sl Lou s s

& Gegito pabaifiiug slodoly g il asleige oy gloj g loa (s pabis Gl agsle ravgs
S ol ) (B wloads (Shb esy aets cayigr g o) sl

gl el ety b iy |y idgifpapds s 9
Joax' @) wigds 0wila)Fys b auls ol ety gloj bawlgl jo el p5d lié wlgo 5l ey rasgs
5 ol plal slys (a8 oo lolic

i g Goll 4]y aolils -

.._\y"._))fﬁ L wao Ulii ‘o)lpﬂ‘)_ud ‘Ds‘.an aJo‘u & S9) \) U.“:lji J‘9o -
b dolol ey b uyeu 1,3 oSrws J=logjlga |y dolils -

9)liga |) daSs glos cdtolal lyy iy |y ABg3/Eopds oS ey aipd b ) Egio sy 1ags
o lid

ool )18 51 g 9 o By )[Sags 19b @y aliws o aupgl g arw oF (ollis g
b o dolul s eygo dy sy wid)d (oS 39 apw dylga



wsyb 391

S gpe bt b 1y aalls ol aslys 1o luo @ yarls &5 censy plasl 1 gy 10

Q938 j‘ G lad é‘J ‘.e‘.:\é 4‘94 9 U1$‘J dhiso ad.o]..v‘g s (g J.‘gx)éj‘ oy :b‘.ﬁ:‘
sy b slaalsysj wislo) colys yalys 59 poliio s & g9y 1y sl Adirod (dolslh g s gyl
gl )l a5l £yl cusl (oo ik s dy diany a5 (oSl

Ty @B ._u‘u)| \) Ly disy sl n

Sgdigo gox dalilB &S o ¢ plig ulgo jl dusledl oy b (3Lal Geg) tdngs

b sy a0 o) Blal Gy b gy alesy cunl (Soo iy o i g9 @b iy drgs
polio shw & 59y Iy dalild (] g a5 el plasl sl S s coligizo gols ol 5l 8
A eda by Goa b oegy S aolaiwl 3 (ogasio ¢lo (S jl g auda I8 jlys plyy jo
S

(5pl) Steam adls (glys Wblie Joax

ADI o djb‘ lalae 6‘9_‘| 6jLAJdJLoT 6|)g \) 6J‘.€J\;\.'.I._g b olodas o2 J94>

g

jluil cgrio jo wglas 4y axgs y wloads aid T i o Lessl) & loie o auds S5 cloghs -
S gpesds gl dod lh |y dizgs gulis olos o adgl lgo iy g (T

lizebl sl (a0 sla Sl fro oly 9o @S Giaojomar witlo) yiduy pulio ey plia -
s e b aplaSy wues ¢lG esy apdid Job jo L v Y ulge ceslgify sy g @l )

PN aloj Los lié jlado i g
dada 29-35 Cio0®  uigl 35/p,5 1000 03l Gisojeuw sloweto
dig80 50-60 Ci00° debid 4 JolS Lizojnn

(csigl 9-11/p.S 250-300 sg.)

dasda 25-35 C100° gl 11/p5 300 Sgsaais

(SRS doblB wiilo ey dalild 3l aolaiwl  d88435-40 Cio00° gl 11/p)5 320 =
It 9 Gigtlew Glaw
s s adlal aolils 4y o yid JLo320
cewal 1.2 Ol 4y

4,84 50-75 Ci00° dehd 8 Gy Gisojoma [ pl

(L9l 3.5/p)5 100 39a=)

aads pabis Gl il sWBaoly b (gpadel

38 a8 o aolw l_) lie LSJ'L.\JG.JLOT & el guds P—Ab-‘j UjJ.HJ‘ 6L&d‘ohﬁ )| led.cww stb FIIR) o
b S Go pais |y Jlaul oy loj 9 Los 89t j9b a9 o sjlusdingy pols sliz poi & sl doliys
gl s 4 glajodigs gl (sl gyl |y



99 0l o giso o wgd gioho « Steamfry L Steam ety gl edls 5l aulawl PL{’@ 8

dazlo laliz Jous' ) ails doss b oy po b gals ol @y 5l ety Job o ulgo (30 ¢
oIS ool pladl gl

— s g goll 4y s
alaS b ass oG ol s s poliie phas & g9y of wligie
by dolul ey by )8 ugs sls ju g)liga |y apw

0yliga l)y daSu glad cdolal gly wauiy |y @893/g g5 daSu censy aid)d (u)S adgio sl ¢

TN

a9lo )13 5l Gy cogds o WBgio HSugs job aSws wods d..\_)sT [SLITERRINTICLY olSia

d )l owa Jxla g)lga |y dabils g wS @slal wuw i1y ulgo 1

lﬁ)’ JRTY 6)‘JJ9>' "MAX" b_)l)ixb EWRT] OJ):_).J L k5.J|.g;|£".|___|3 _)|..\.Eo )l)i..‘\'_\._u 4‘9.0 sy J| 1d>gi
.JJL'\S)_}J“U sy J)ﬂocﬁ el oio.o)lf ol

gt opdigy oSiwa s Ay pd 03.190‘5/0,339) Sy 59 2

g ety gloadls 5 (S alg 5wy 4y Steamfry b Airfry. Steam oS5 o) 3

e

yla )3 ugs sl

S bl wgiyge o 2l @ avei L) pabainy sodolin il b 4

gl el ey b iy |y aBgifgopds acSa 5

a>gi

s

o
s

9

b o doll ) Sags @jgo d ey apd)s (oS 39 apw dylga



o 393

S gy bt b1y aalls ol aslys o lao @ yarls &5 censy plasl 1 gy 6

Q938 j‘ G lad é‘J d“:“é 4‘94 9 U1$‘J dhiso ad.o]..v‘g s (g J.‘gx_,éj‘ oy :b‘.ﬁ:‘
sty b laaliBpsg wslo) el e 59 polio g Sy 59y Wil dlisad caolild g s apol
s 2l Aol 5 flo sy ol (Ko did poi s iy 1z B (LoKalaas

Ty @\5 ._u‘u)| \) Ly disy sl 7

394y 0 ge> d.o.'.x‘é L.é:)d Au,g‘d.c J|90)| d.JJl.o.gélJ L,J)%Ll USLD‘ ofgy 1d>gd

b sy a0 o) Blal Gy b gy alesy cunl (Soo iy o i g9 @b iy drgs
polio shw & 59y Iy dalild (] g a5 el plasl sl S s coligizo gols ol 5l 8
A eda by Goa b oegy S aolaiwl 3 (ogasio ¢lo (S jl g auda I8 jlys plyy jo

Airfry &> gly pabis Gy sWdobys Jour
adla ol Heduly Lou aloj auds dpogs ludo ﬁhﬁ o

Nz ol Sle dv 0180 a8y 27 P)fmoo 90 B oG s

Lz ol Sule ayyu180 dada 29 P)f 1000 Sl Giejorw g

L1 ol Sl as o 200 438417 (5190 oS3 o) ai g oy a5dS cadsS @

| ol Sl dsya 160 dady 12 Erop a4 cas glivae 3 alwo g Eropss II'

453306 |y crs ol Q
ey gords il
S adlal

| oSl dsya 160 45,3516 (p,5 30 992> wilay 49) wlay 9 odlo

Lz ol Sk ds 0180 a380 28 (psS125 455 ,0) S5 10 & ally &

Lz ol Sle ayyu180 438312 (Airfry clls) P)f 1000 olygin bolso
(Steam ¢ Steamfry sloedls) o5 600

&

L1 ol Sl as o 200 aags13  (p)S 400 15300 (olo ) (olo sac 2 Jol5 Lolo

Steamfry clls glys pabss (g slodolys Joux
adla ol Heduly Lou aloy &9 o5 g




394 Lule

Lz ol Sule ayyu180 4384 35 (psS125 o5 48) a5 10 Ero ) J
L1 ol Sslo asjyu180 dada 34 P)f 1000 dehd (o) cuw
R ) ) <
s dekd %
Lz ol Sule dyyu 160 da8419 P)f6oo PJYJT Q;\ﬂ‘
Lt ol Sl dsja 200 aids18  (p)S 400 5300 (olo ) olo sac 2 Jolf Lalo
| ol Sl dsya 160 43,8416 esS 370 Silsols

Steam clls lys pabiis Gl Loaolys Jous

los aloy aj9 B iy
Cio00° 48380 33 (psS125 a5 ,8) oS5 10 Ero ally a
Cio0° da8a 29 05 1000  daehd dehd i)

aads g

Ci100° d884 13 P)f 600 oy

Cio0° da8a19 (p55 400 11300 (olo 18) (ol suc 2 oS Lolo

Cio0° 4533513 o5 370 Silsols




w6 395
a3yY jao3

Jsomo &) 3sas
_’@ g Sz Aolf olfiass S5l g arws (ol wpdu ailal 5y hao5 £oyds 3l JiB 1jladen

< > 235 oulail 0usygs ouizeds dlgo b o318 ailsiadl Jolusg 3 . ol Cranss (58gy slylo wpas 1jladen
e agds aflg caal o s Sy ¢y ol (o a9y

Jaed g oyl | delil @5 Lyyy g ¢y ool )l 4o 5l aey .aS e aslitl j Gy ) ofiws ddies

wda gyl g wdiS gl ) asliige S Ghigols |, Flieae cobgols/ epdigy daSu qala L by 1
cagdy Sis oSws
S s aabl S5l gy 9 Gy 2

— auigluyt bl G g agdid)h gl p)S STl poil @0 jo ol o |y T jsio g ol o 3
L (S amzlyo ") ja05 Joan" @) 0 jaes

G0 4 (odidyh gilo g Ela Oy |y Ll aslys o caslogiany ol b aw o 1i2 U, 51 :aus
51 o o palal Ll guyS 03 g aujgs Guus awsle (8L algo I8 el b oS uus ddda 15 L 10
basw 59y oy ol STeaf o J 993 joly Gy 9 0ty o wS soliiwl (iddib pilo
gilo Slojony Sl ol isddyh galo g £lo STL | Ll wiaslss g auslo (3L, aolils
2§ golaiwl

o9 Kb el auds suansy Gijlis ciall 4 oS gl auwle (8L slae algo 99)'1 o ja il
Uﬂg)d.;c;‘u‘o:@oo%.\*jﬁaa‘.ﬁ.u‘ﬁjuuﬁhLLgL.uon,‘uJU,U).;)" ..\gfﬁojb&giobpy
s g)ly caal Gl cuall 59
5005 55l s ol @y el LISIs 5 g s s 5 b sl | S5l e 4
. s ool 515 sl s 9 csbso sy 31 Jo o) g o a5 Sl Lo




396 ol

228 05 |y il (3L (a2 lge g iy (5l ctell g9) 0uisS jaes upp S 5

caplos L |) of St )y b gl g0 jo g i juas gbjo (o pys iyl L]y olfiws dsls 6

@

S)85z05 Joux

0o

v X

< <
< X Bl

vV X

X X Vv X

odaylsy
203 hoe 9o @l dalil g w9 wiS o d> 193 @]y Gy sldawslo (Bl ol b 58505 el
e

el 455 o Jolis o w35 o Job a8 25 ol ool
colgay J> sl b b ) hses digbozo -
coalaiwl lyy doliB ¢ugs dJLoT_j‘ olizebl sly OJ,S'.S'.&s dids g -

ol cuy jl gyt by cunl ¢Soo (Steam Cleaning) )l b 55205 doliyy gops ol 1an g3
69925 515 il 4 io cnl oSan g cul G ol o g ol by ole clls ¢ enpas
91 jolio slo)lgz0

S Ganype by g 9ylge dabl gy il 1B

cly 485 U8 (3y2 5 e crow 4 paiano )b @l (oS -

e 8 oo (IS ju |y wlsjeal Llug plo -

gy Jolas gl 815 b )l abols lgpu g oliws o yio il 15 JBlas -



w6 397

i I L MAX jSlas b by o g0 1
,/’\>
\/// S sudiagins O 5l paiS Lo duogs cernl s sl O o wiiS Lo Sy sladhio yu ST iasgs
M

( : S aulatl s

sy g oliws ol coass I T gjso ly 2

0 )5 @l o)y it g 9 i oo ) O it Ghgge 3

g dig ol b wiyy 4o gols sy 40Su 59y 4

i b (b b 5y3ea3) Steam Clean aoSs 95 5




398 Ll

gds oyl by 5505wy b apoo JLid |y &xflofpgyds oS 6

iy o Sodiz by by ) 003 crosle g w350 §o2 polao yob dy oiws (aado 20 jlaey 7

...\.31\?}305943512309).5‘)@96@].3@ 8

a5 aslitol ooy g 10 polio 1o it 3l ls aollé b JIF gl adiyas bl

jro3 gl 5l el b aagd dlgo b ggibo T 1y bl wslo (Bl s g 4ablB ju ayy ST 1angs
i AT g)liga puigs S

a0y Jslo gylga |y dollB g usw 9

9y Egpds oS S '-’-‘éxﬁ b awsiy agps Caio/Eg).&’J oSy 59 10



o 399

((g)) 0 ccrnl aads Jolf u)S S of ada o glis §gu slao dado 5 jlaey 11

< > 5 a5 o olginy ccnal auds oolitasl i 5| (dgh o sl 51U oolital gl 5| LS -
4 o > J._xlfdd‘.éi‘u‘ai;*dbémngds)% Jo':ud)f)___loi ‘5\)9 «)lsgglgks)lf‘}:mj» J)ﬂon

NS

9 GJAE‘J).Q‘}LB )f‘ﬁgl‘oJ 69))‘.§J9>')9ba_g Ugldjgs‘u) ,_5)9XJ‘.3 & A)l)'c:‘ o”.>)‘ aulaiwl cely 20 ,d
U.J\.J)‘gy.\;) do‘.'t)g o Ay l)s Ugl;jgw);d‘oljﬁ 6‘)?‘ ULo) oS wdu o oliu U,Jl—._ujuo Sodey
las o Sof dlfj...uJ).a.c Jg.b Uﬁngjé‘ g aS 0 SL* |) Airfryer ;.j Pttt )3 Jg>go US.@T obs,u)
518 5y CA6700 (gl slojogan 5l il o 6o L |y Ol gjso 1

b ol coalojogany douis ouigr 6l -crans 990 diax jo CA6700 Jao Philips slojoguw, taves
._L;.\Y G)Lg)s djm..\q

458 aulatwl CA6700/55 Jao Philips lujoga) il paiS o apogs 0w ilojoga) sl v gs
Golsy oflee 5l sulatwl celw 10 40 5l Guy Wl oo (el a9y g0 Phﬂips u;»u' dmg)é 39)
f‘:‘:‘:u‘ duogi 4._\,_\.'5 aulaiwl &)3,_\.\4 _\_nx.ul).)% LS9B 6"—‘)'“:’9'-‘4) Jl .\:i_)‘J _\.‘aé)fl RRER] dbjgyﬁu)
155 bolso o il lso 800 L ) (Syest Sasisas s 1082 35 40 clsjogasy Jslono g5 sl
.J.’Suo Jbb \) dobicslas oiws O.J)f.i d|djgwj

.Jéjf)ggT‘gMAXengUbJojsw 2

N swdiapias o 5l paiS Lo duogs cernl s bl O o wiS Lo Sy sladhio ju ST iaygs

Ty ddm..ubhﬁ.o

S bglsio OF st o gluso job |y lujoguy g T 3



400 s

b gy o ol cronsd Sl Ol oo 4y 4

w03 18wl s9y 1y gite g g aaiy e |y Gl jsto Gligys 5

gy ordig) oo b iy dppd Gogels/ipdsgy oS ) 6

syl a5 4l 2 g auls L | (s b gy5e03) Steam Clean aoSs 7

gy opd lojogey b asy s Sofgard 4aSl 59y 8




o 407

i g |y el oF Wi o syo3uls lads 41 9 Wi g ol lyjogan dads 255l Gy 9

.._\.__l.'lf U‘“) ‘) oT)J asile UéL.v g‘l’s ..\,_LJJSJ Q9 |_) a.oLLia 10

S Js of o yu swsle 3L ol

.m“ir)g uTLv d)‘.}g.J I) L:JT o 12

T sadaaas ol piS o duogs cornl e bl T & S Lo S slddhio jo Sl v gs
Ty d..‘lé.'i.ul)h&a

o 3 oSy jo gliga |y delils g w13



402 Loyl

g goyd lajogasy wid)d b aghy 4o |y efofpgp aoSu gy 14

aygidy |y oSrws G892 sluo ajligo & sy o bl 4 Giloj 2lojogass ._\.gx)s 15

_Ly:.li} Q9= |) d.o.‘.glés..l.}m 16

gdn ol a5 1) O gjseo 9 aolls g 17

(a55) Sl apl b Sroldlguss «SponplS sl S9algus sl sy aF Ljsguy olaslo 3 2pg0
Glarys a1y Tl oligay g wislasys carasl lods o o pilassws ay cussl (Koo lyaj il aoliial

eleds ¢ ‘) Plleae bl P)X el (Soo (uiS Lo dulbiwl e gjjl gli:| a9 d.&b.'w)_\)ﬂ 1d>gi
2 Gy gy syiduy

6)‘463

g s b oS o g eyl 0w 9
by Sas g dogy jaed olfiws olebd ded wyS Guyp 0lfiws g)lagl g oS ger jl U3 2
ey
ol g Bl s 25516y | aolB ol 5l g aplag®s (sl ) of Airfryer Jos plis -
gy 5ySoly olehs 4 Jois|
Airfryer gadb lay LB olehd wgd gioho 0w (1bliS IS Ly go)S Jo 5l B ddges -

bl el



o 403

| e

0uilaaS Gty el jo l Gy Loy sl oliwa 115 plSis Ageso crul (Sao o (Al 5l sl aosls
@ Jolato e¥lgus 5| Liwygs aaslise gl S I ) JSito wialyns pj eleslbl b ST ol awis
oolos ags edS o «gliyidte loas $ho» b b uxiS aeslo www.philips.com/support (yu,ol

d> 4

Jois! ale

S
Jigs

glf_'us S pldciond dod el gale ol
co gl @ waly 3%l (Koo aolatul

LI LgLa}d)\y.J @ FIN JS\J o)|)> o El; aolatwl > e oSws PeLyE e-.b.u

.J9£JUQ cxe‘..\.&

s

.J9AJ

I @ payds g 00T by ) ol By
é‘J oSiws Js‘.J 9 du :d.o.L\‘é u_\ifu,o
el gy dig g weds laho b5 wigd o
LT @y s g it El ditigesd olebd ¢yl

LA Gy

gy gyt oo sl 1y olfiws S1

9 wigdigo gl (s bewowd (2 S
B erowd epl aghy e ‘.gj 4wl slol
rasloads 6)..'&?.0»‘.: 2 olei b aSiwa S9)

cuua gl @ g agalidy | éb sdcauns S
sl goul aulatwl gly ofiws el sy

oS 9 935 Gisojusas el oy sl
adlgs o )ﬂ oS aolaiwl de

Kyt b—PwJJ ‘) Lej ‘v‘é)""@jj ‘) L“’u"‘iﬁ)'“r‘n‘*”
Iy Gld Gisoj cu ag)liS sy Jio
Sila ol gy diay sg) 3 o i Glsasl
..u.wJLw s Sy 6‘)_) df.\,.\‘JL g

i wlauyS aslatwl & Sisojouas o3

el dogs

sl o johil o 000, s Lsojonses

el gwds pidy Iy

(Bl 0y g Glaojmas 4 sl
Jisa ) )8 slesaly gl sla Josllgius
Ty

el JL\)' ul.“o e J\9o )Lu"w

(S anS g Glaojonar 4y sy

aly ey gloj gy slge 5l ol glgil

Jsaly )8 sloisly epl sl Jasll)giwa gy aols ol
S
a3 S )13 3y )0 pSn0 axliigs ayiS Ganyp L g o asliige “agds ad ¢y Airfryer

sl Ay oly 9350 S s jpmmo Airfryer
|y 19928 g 0u)S dqum‘)fe_x}e)e vyl
S Gy

clonds 00j e & 4y oliws i




404 Loyl

d>d

Joisl ale

Jis

b wsiiy apd oBgels sy 4aSu 59
cagd opdigy alfiius

...\gldd‘..ﬁ J‘.J.lé b U:"9°‘>'/U‘:’9J oS Loy

9 g‘j |) EERT} ‘d.o.Llé @ u.y.uT)‘ 6);91> 6|)g
s STyl ol 4ol o pummo
Olga el oFao of ad g u)lg jladugls
J Giowd gad lax el g S aj93 a0l
wla & Jlio 03‘_:\ a9 dalyld oSy,

59 oads golaiwl ulgo ded (g3 Crars pho
U,og‘ 9 uio.h.o lig 6‘)4 oCiwa el
LALud

obls b Blasl Gules il yu cunl (Koo
slio) Airfryer aols Jsls (iSg) ¢l
bfs 048 jse3 slojlil b 6)S5se3 e 5o
gy abl et (e O.J)Y JJlg ?\i‘@

pim o Airfryer Jslo gy diwgy sload

PRET N dolul Gy Ay g d.J)S

[EJEN _\g|d.“o’gJ clfj.uq)a [WES] 6‘)1‘ o ‘54\90
Oy

394y 0 @\5 Pl jl s Jgu

soowlo (3l s Elo 3l jo waas sgu
e s -spii0 sl aablB o iy
4.*;&):‘@.‘-‘ Aol§ |) RERTN QALB mal.é:wﬂ)sa

ja ol aalaiwl 5l iy swslo (3L e
cayls a9 dalil

g0 ol el el oS ob juy sloeS
as )lid Liz oy by ol b e wigd wba

il g 132 4 Jolf o b ol

i S 1) ol g ju lie golo )8 51 L

oty b ooy g0 e O elaylo wliglo
s ausbl aclls

6)|J.e:ii PS 6‘.@4 L Uhpm)J clf.\luJ)f‘
JBlas Gy a4y asliiga goj 5l U8 el onds
iy Gl sloo @y b S o dads g

L asa o glas 1) "Er" jeus Lo Saules 1
bl obigd il gy oloas iy oals b
wulos ags J9JJ)J «oLU,L’n'J‘o oloax }f).o»
S

e Jo ya Lo Airfryer cunl oSoo

bl oads d)lJefj Sy

80 o ol 1) "Ea" Airfryer dséo

PRELERN-JERCE] d)L)9J 9 ..\e‘:\'.lf.l é)J)‘ ‘) oSrwas
eloss g ol s | cnds gb) [Siso 51
9 «olyidio oloas $S100 Ll Gigyd 5l oy

w2y gules ags jo

il ainls Cie oy el (Soo

80 o ol ) "Eq-Fr2" Airfryer aséo

udg F\?d\ ly Lﬁlege‘u)hng)é
eloas g il bas |y cads gy Jtse 5]
9 «oliyidio oloas Spon byl (hgd 5l gay

w2y Gulod ags jotl§

el gads Jgdto ;J olxla d]9]

oo olis |y "Eng" Airfryer Siyloes asao
ADy

a5l g0 ¢ Lasb Wluo o

lah) ) Supads o\).”‘:&.‘“lg J..?J)J.\JL Luo)r‘
loas jTyon |y yiduy U,Jl.o.uﬁb sly

iy Gulos «oliytdie

£l sloa 1S sl 08 & 4y ol ol
sl aflos u)S Jled sl ol oy K g
o ol el oSao o pEia 5

< ygidy elehd

poids 0 oo JS\J)'| SRE 6‘._140




d>d

Joisl ale

o 405

Jis

ol Goab o815 S Lo

ol & wygd drgio el (Lo ety il gy

Ol ety dhiso jo 0w jl aolstal 5l aey

5 wsbyo gy )b L Ly of el B sl gaile (Bly ey dbaso jo cayla ag3g
.A:_\_S\:l;v d..\igLu),_\é _)lr G d.‘\ﬁu,\elgj')ls‘g J.g]Jd.gélﬁj‘ ol
dhiso Ul}ld 6'&30}‘95.) 9 lag S o el
b o pSTyio

Ol o 4|y yhso O [ andiasaas Ol )l agxg Of gy yo oo Sediy Q

S aslsl

S0 ugs sy jo b asda jLiss |y 9]0)'5;0 419)1)‘)5.4? s o Uj‘u_)dagg.",_j}sw
Igls <cxal

uds ?B.d\ ly d\djge..u)._\jex)é
o\obdjesoﬂjbsbAms_é)Jiﬁm)ﬂ
9 «olyidio oloas $S100 Ll Gligyd 5l oy

Sy gulos ags jouS

el oads Jgdato g.\' oxls d]9.|

"oty @ as plal |y Glsjogey s
a8 derlpe " lojoga,

el Ue‘Jjg.Js‘_U) )9X.Jb CH‘

Wjoe Sadiy ¥

g g odl ol §1 glizabl glys

Joga 3l o oulas o J8las |y o€ -
sl cusby gens b asp dloly
RREw]

90 4 lod (rgys o wods pioko -
B ué)j)'e)j 320 o & pabiato
Sals (8,8 5 s b bl ais)Ss
b

‘) dj‘S)eﬁJT &L\J9ﬁu A)‘S > -
s ofiws Sop

oS S slpppap bl s &gl -
gobhas sgy s ol ST aigS s
xS golaiwl Gl

sy )by olfiws ol (foo conl (anb
ol wilgige sl g8 S ulillgd (xgys
5 o culas bl pohus ciaw @ | sty
RREw] Ln))ly_x S9) auslite JJlé faﬂ)i éxcly

L )50 ‘od{f}eﬂﬁe o g9l o Sao
59 pSle Ol s)lasio (lajoga) g olsy
Igds J[?eg‘)lyd

U‘g)ii.o Olob:)f)ao lJ oyidug U,gLo_uﬁ‘) 6‘)_1

el gules g3 )9Sy

Lozl elebs L o dgl 5lalio) Jlxlo et

ola o Jids Airfryer

ol sop 3l Gl Gl b (Soy95 8
aals Ll:‘i!)__}f_lﬂjlg aulzdl o) oS ;‘
M9 djhsLu U:hJJT el cuul (Soo wisl

s ol j9bay a)lhgu g atblay |y oF giso
ly culiso BB cunl b S5 gy a9
S gy

sy loialy sly gl sasliio o590 5o
oans ol glyidio oo 530 b

st cual Gl 4 o gise cul (Soo

bl s quadl b aaly




406 )ld

d>d

Joisl ale

Jis

uT..\gy.’\\J Qj..o.h.oli..\.\_‘.'\wa))Jb UTQ)S«)
3yl ugrg B8

..J)l.u’ S99 g]‘ Qo ) Ué‘: g]‘

S o aldgs B sy Airfryer

9&0495 6|>.J.J‘3J.~uﬁd)u.\§‘) E;‘O)'S""
gy

a3 )18 g3 sl jo Grans 4 o gjse
fecn|

oSy b gy 9 008 jao3slolS 1y of
gds by, olaas!

sl gads agaae by S Lj &4959

sy aulaiwl (dgb @ gl oiws 1

9 o5 g 3l )l yoilyss enanl ¢ Slao ccrnl
il didily Gygye

plasss 098 juad sl ljoga dolin
RS

Labl s @y alajogasy il gy S 1
olyidio wloas S0 by idny leisly sl

Sy glos ags )9Sy

.J)‘.J LG Ln)d]sl L auds J9lato )l5q J93‘\)jj




2026 © Versuni Holding B.V.

PHILIPS and the Philips Shield Emblem are registered trademarks of Koninklijke Philips N.V. and are used
under license.

This product has been manufactured by and is sold under the responsibility of Versuni Holding B.V., and
Versuni Holding B.V. is the warrantor in relation to this product.

(04/2026)

100% &

www.home.id

w e



	English
	Contents
	Important safety instruction
	Danger
	Warning
	Caution
	Electromagnetic fields (EMF)
	Automatic shut-off

	Recycling
	Warranty and support
	Introduction
	General description
	Product overview
	Control panel overview
	Power and basic operations
	Preset programs
	Additional functions
	Display


	Before first use
	Preparations before use
	Using the appliance
	Airfry mode
	Food table for Airfry mode

	Steamfry mode
	Food table for Steamfry mode

	Steam mode
	Food table for Steam mode

	Cooking with preset programs
	Preset table for Airfry
	Preset table for Steamfry
	Preset table for Steam


	Cleaning
	Routine cleaning
	Steam cleaning
	Descaling

	Storage
	Troubleshooting
	Bahasa Indonesia
	Isi
	Petunjuk keselamatan penting
	Bahaya
	Peringatan
	Perhatian
	Medan elektromagnet (EMF)
	Mati otomatis

	Mendaur ulang
	Garansi dan dukungan
	Pendahuluan
	Deskripsi umum
	Gambaran umum produk
	Gambaran umum panel kontrol
	Daya dan pengoperasian dasar
	Program preset
	Fungsi lainnya
	Tampilan


	Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali
	Persiapan sebelum menggunakan
	Menggunakan alat
	Mode Menggoreng Tanpa Minyak
	Tabel makanan untuk mode Menggoreng Tanpa Minyak

	Mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak
	Tabel makanan untuk mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak

	Mode Mengukus
	Tabel makanan untuk mode Mengukus

	Memasak dengan program preset
	Tabel preset untuk Menggoreng Tanpa Minyak
	Tabel preset untuk Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak
	Tabel preset untuk Mengukus


	Pembersihan
	Pembersihan rutin
	Pembersihan dengan uap
	Pembersihan Kerak

	Penyimpanan
	Pemecahan masalah
	Bahasa Malaysia
	Kandungan
	Arahan keselamatan penting
	Bahaya
	Amaran
	Awas
	Medan elektromagnet (EMF)
	Pematian automatik

	Mengitar semula
	Jaminan dan sokongan
	Pengenalan
	Perihalan umum
	Gambaran keseluruhan produk
	Gambaran keseluruhan panel kawalan
	Kuasa dan operasi asas
	Program praset
	Fungsi tambahan
	Paparan


	Sebelum penggunaan pertama
	Persediaan sebelum menggunakan
	Menggunakan perkakas
	Mod goreng udara
	Jadual makanan untuk mod Goreng Udara

	Mod Goreng Stim
	Jadual makanan untuk mod Goreng Stim

	Mod kukus
	Jadual makanan untuk mod Kukus

	Memasak dengan program praset
	Jadual praset untuk Goreng Udara
	Jadual praset untuk Goreng Stim
	Jadual praset untuk Kukus


	Pembersihan
	Pembersihan rutin
	Pembersihan stim
	Penyahkerakan

	Penyimpanan
	Menyelesaikan masalah
	Tiếng Việt
	Nội dung
	Hướng dẫn an toàn quan trọng
	Nguy hiểm
	Cảnh báo
	Lưu ý
	Điện từ trường (EMF)
	Tự động ngắt điện

	Tái chế
	Bảo hành và hỗ trợ
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