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Important safety instruction

Read this important information carefully before you use the appliance and save

it for future reference.

Danger

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric

stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
being operated.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is being operated.
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Warning

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Before first use, the cord holder must be assembled onto the device.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber, Hot
heating element, edge of metal parts.

Do not plug in before taking out the packaging material and cord holder in
the drawer.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air released at the handle
position when you remove the pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

Since this Airfryer has a big chamber, its weight is heavy when full of food.
Never just use one hand to hold the handle.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, divider, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
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Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions of the on-line
direction for use manual.

Do not use pan handle to hold the device.

The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation. Never remove this spacer.
Do not put the pan on Ul panel as it might fall down and cause hurt.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended

for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other

work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,

bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and

before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional

purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,

the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage

caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for

examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,

otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle

or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow

instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above

180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the

accessories fall out.

When using the XXL pan, make sure that the left and right programs are the

same.

This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of

entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension

cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.
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- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

- This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni Netherlands B.V., registered at Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
offers a two-year warranty on this product after the date of purchase (or the
date of delivery, if later). This warranty is not valid if a defect is due to incorrect
use or poor maintenance. Our warranty does not affect your rights under law as
a consumer. For more information, for spare parts, or for invoking the warranty,
please visit our website home.id/support.

Introduction

Congratulations and welcome to the Philips Family!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

The dual baskets Airfryer with detachable divider provides you flexibility of
selecting different capacity pan, you can cook 1-2 food portion in 3.55L small
pan and large food portion for whole family in 7.1L XXL pan without divider.
Additionally, you could prepare two different ingredient with various cooking
temperature and cooking time, and have them finished at the same time.
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It comes with the HomelD app, which gives you step-by-step guidance and
hundreds of mouthwatering meals with specific settings for your dual basket
airfryer. Download the app by using the QR code on the pack.

General description

Main parts

Control panel

Detachable divider

MAX indication for ingredients

MAX indication for frozen potato based snacks
7.1L XXL pan

Bottom plates

Cord holder

Power cord

Air Outlets

OCo~NoOuUTh, WN —
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Control panel description

Temperature up
Temperature down
On/off button

Copy function button
Left pan button

Time function button
XXL pan button

Shaking reminder indication
Shaking reminder button
Right pan button

Back button

Start/pause button

Time down button

Time up button

Preset buttons

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Description of functions

Copy function
You can set the time and temperature for one pan and copy the setting with the

other pan by pressing the copy function button.

Time function
Automatically syncs the cook time to ensure both pans finish cooking at the

same time, even if there are different cook times.
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Shaking reminder
Press the shaking reminder button to enable or disable alerts that remind you to

shake or turn your food twice during cooking for more even results. You will
hear a “beep” and see a shaking icon flashing beside the time display.
Presets

You can choose from 6 presets. Presets are cooking programs that give
recommendation for temperature and cooking time based on a certain amount
of food. For further details see chapter "Cooking with Presets”.

& © @9 ® @ ©

Frozen fries Steak ChICkeh Mixed Cake/Muffin Reheat
drumsticks vegetables

XXL pan button
lﬂl You can cook in one 7.1L of XXL pan by removing the divider and pressing the

XXL pan button.

Back Button
Use the back button if you mistakenly chose the wrong preset/function.

Sound notifications

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Before first use

Remove all packing material.

Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").
Take out the cord holder from pan and attach it to the designated area on
the back of device by clicking it into place.

A WN =

Caution

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation.

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.
Note
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- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

Note

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out the pan,
please hold the groove position of side handles to take out pan, to avoid
being scalded by the hot air flow coming out from appliance.

Cooking in the XXL pan

To cook a large portion of a single food, remove the divider and use the entire
cooking space of 7.1L XXL pan.

Cooking with food table

1 Take out the divider.
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2 Putthe bottom plates into the pan accordingly.
Note
- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

3 Puttheingredients in the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.
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Press the XXL button.
Note

- Do not select the Left pan button @ or Right pan button @ for XXL pan
cooking without divider. It might result in undercooked results.

Press the temperature up/down button and time up/down button to choose

the needed time and temperature (please see food table).

Tip

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To remind you of shaking the ingredients, press the
shaking reminder button "&" to enable this function.

Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Note

- Ifingredient require shaking or turning halfway through the cooking
time("beep" sound and shaking notification will flash if shaking reminder
enabled), pull out the pan with the basket, and shake it over the sink. Then
put the pan back into the appliance.

10 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

11 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the

ingredients are ready.
Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out
the pan, please hold the groove position of side handles to take out
pan, to avoid being scalded by the hot air flow coming out from
appliance.

Note
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- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

12 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and oil may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

XXL pan food table

Food amount Temperature Time (min) Note
(°Q)
Thin frozen fries (7x7 11009 200 28 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in)
Small portion

reminder and manually
shake or turn the food
promptly at 13, 17, 20,
and 24 minutes.

Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for small
portions of fries.

Thin frozen fries (7x7
mm/0.3x0.3 in)

Big portion

1650g 200 41 Turn off the shaking
reminder and manually
shake or turn the food
promptly at 19, 23, 29,
and 35 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of fries.

Homemade fries
(10x10mm/0.4x0.4 in
thick)

800g 180 28-33 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Frozen chicken nuggets  800g 200 17-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 800g 200 10-22 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 1000g 150 50-55 Use the baking accessory

Meat chops without 5 pieces 200 18-20 shake, turn or stir

bone (around 190g/70z) halfway
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Chicken drumsticks 8 pieces 180 25 shake, turn or stir

(around 125g/4.50z) halfway

Chicken breast (around 6 pieces 180 18-21 Turn halfway

1609/60z)

Whole fish (around 3-4 piece 200 16-20 Turn halfway

300-400g9/11-1402z)

Fish filet (around 5 pieces 200 15-20

200g/702)

Mixed vegetables 12009 180 18-22 Set the cooking time

(roughly chopped) according to your own
taste. Shake, turn or stir
halfway

Mixed vegetables 2000g 180 20 Turn off the shaking

(roughly chopped) reminder and manually

Big portion shake or stir the food
promptly at 10 and 15
minutes during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of mixed
vegetables.

Muffins (around 12 pieces 160 15

40g/piece)

Cake 5009 140 40-45 Use the baking
accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls 8 pieces 180 8

(around 60 g/2.1 0z)

Homemade bread 500g 160 40-45 Use the baking

accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.




Whole chicken (1.4kg)

1 piece

180

40-50

English 15

Press the whole chicken
to keep its body in a
relatively flat state
before cooking. Try not
to make it exceed the
Max line to prevent the
whole chicken from
touching the heating
element during cooking.

Chicken legs with root
veggies

2 kg

180

45 -60

Shake/Turn chicken legs
halfway through the
cooking

Whole salmon filet

1.5 kg

180

20-30

n/a

2 x fresh baguette

1kg

170

25-40

n/a

Chocolate chip cookies

4509

180

15-25

n/a

Lasagne

2 kg

170

40-50

Add cheese on top
halfway through the
cooking, you can use
baking accessory or any
form that fits the XXL
pan

Apple strudel

2 kg

170

30-45

n/a

Fresh bread rolls

600 g

170

20-35

n/a

Meatballs with baked
gnocch

2 kg

170

20-30

Meatballs are placed in
pan and gnochi are
placed together with
sauce and cheese in the
baking accessory; turn
meatballs around
halfway through the
cooking

Turkey roulade with
veggies

2 kg

180

45 -60

Shake/Turn everything
halfway through the
cooking

Cooking with a preset

1 Follow steps 1to 7 in section "Cooking with food table" to complete the

common steps firstly.
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Choose the preset.

Tip

- Tochange to another preset, press the Back button or deselect preset
button and select your needed preset.

Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

XXL pan preset table

lcon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’C  min

Frozen fries 800g 180 23 Shake, turn or stir 2-3 times in
between

Steak ( 150-200g/- 8 pieces 200 20

5-70z) @

Chicken drumpstick 10 pieces 180 24 shake1 time, turn or stir

(around halfway

1259/4.502)

Mixed Vegetables 12009 180 20 Roughly chopped , Shake,
turn or stir halfway

Cake/Muffin 500g 140 40 Cake:Use the baking

@ accessory,The shape should

be as flat as possible to avoid
that touches the heating
element when rising,check
the doneness before you take
out the cake

Reheat 160 15 Adjust time according to your

©

food type and food amount
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Cooking in dual pans

Cooking with Time function

If cooking two foods with different temperatures, and time, use the Time
function to finish both dishes at the same time.
1 Put the bottom plates into the pan accordingly.

Note

- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

2 Putinthe divider.

3 Place the two ingredients, for example, frozen fries and chicken drumstick,

into different baskets.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
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5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

7 Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts

blinking.
@ & @ © @
i °
@ ©@
© e (D) ® @ 6@®
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8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during the cooking
(For more information, see Note column in Food Table.).
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10 Select the right pan. The time and temperature indication on the right side
starts blinking.

11 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

12 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For
more information, see Note column in Food Table.

13 Press the Time function button to ensure both dishes finish cooking at the
same time.

Note

- If you are cooking two types of foods with different functions,
temperatures, and cooking times, and they do not need to finish at the
same time, you can skip this step.

- While cooking, if you adjust the time for one pan, the Time function will
be disabled, and both pans will operate separately. To reactivate the Time
function, press the Start/Pause button, then press Time function button,
and press Start/Pause button again to resume cooking.

14 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Tip

- To pause both pans, press the Start/Pause button. Press it again to
continue cooking for both pans.

- To pause only one pan, select that pan first, then press the Start/Pause
button. Press it again to continue cooking for that pan.

- You can use a preset in one pan and manual settings in the other.

- The device automatically pauses when you pull out a pan and resumes
cooking when you put it back in.
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15 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by
holding side handle with both hands.

16 Shake the pan over the sink.

17 Put the pan back into the appliance.

18 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

19 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready, if not yet, simply slide the pan back into the Airfryer
and add a few extra minutes.
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20 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Cooking with Copy function

Copy function is used to cook a large amount of the same food or different food
using the same temperature and time.

1 Follow steps 1to 9 in chapter “Cooking with Time function”.

2 Press the Copy function button.

3 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Cooking in small single pan
To cook a small portion of a single food in a small single pan.

Cooking with food table

1 Putthe bottom plates into the pan accordingly.
l Note

- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.
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2 Putinthe divider.

3 Puttheingredients in the left pan.
Note

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.
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Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts

blinking.

Note

Do not select “XXL pan” button for small single pan cooking with divider.
It might result in overcooked effect and more energy consumption.

D © @

8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (please see food table).

9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For

more information, see Note column in Food Table.

10 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

11 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by

holding side handle with both hands.
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12 Shake the pan over the sink.

13 Put the pan back into the appliance.

14 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

15 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Tip

- Ifthe ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

16 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and water may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

Single pan food table
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Food amount Temperature Time (min) Note
(°C)

Thin frozen fries (7x7 540g 200 27 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in) reminder and manually

Small portion shake or turn the food
promptly at 13, 16, 20,
and 23 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for small
portions of fries.

Thin frozen fries (7x7 800g 200 39 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in) reminder and manually

Big portion shake or turn the food
promptly at 18, 23, 28,
and 33 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of fries.

Homemade fries 400g 180 30-35 Shake, turn or stir 2-3

(10x10mm/0.4x0.4 in times in between

thick)

Frozen chicken nuggets  400g 200 20-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 400g 200 15-20 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 600g 150 42-47 Use the baking accessory

Meat chops without 2 pieces 200 18-22 shake, turn or stir

bone (around 190g/702z) halfway

Chicken drumsticks 4 pieces 180 26 shake, turn or stir

(around 125g/4.50z) halfway

Chicken breast (around 3 pieces 180 21-23 Turn halfway

1609/60z)

Whole fish (around 1 piece 200 23-25 Turn halfway

300-400g9/11-1402z)

Fish filet (around 2 pieces 200 24-27

200g/70z)
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Mixed vegetables 860g 180 21 Turn off the shaking

(roughly chopped) reminder and manually
shake or stir the food
promptly at 10 and 16
minutes during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of mixed
vegetables.

Muffins (around 6 pieces 160 15
40g/piece)

Cake 3009 160 40-45 Use the baking
accessory.The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising,check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls 4 pieces 180 8
(around 60 g/2.1 0z)

Cooking with presets
1 Follow steps 1to 7 in chapter “Cooking with food table”.
2 Choose the preset.
Tip
- Tochange to another preset, press the Back button or deselect preset
button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

Single pan preset table

Icon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’"C  min
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Frozen fries 4009 180 24 Shake, turn or stir 2-3 times in
between

Steak ( 150-200g/5- 4 pieces 200 22

-70z)

Chicken drumpstick 5 pieces 180 26 shake1 time, turn or stir

(around halfway

1259/4.502)

Mixed Vegetables 500g 180 18 Roughly chopped , Shake,

turn or stir halfway

Cake/Muffin 6 pieces 160 20 Muffin:Use muffin cup
(around 50g/20z) @
Reheat 160 16 Adjust time according to your

@O®V&®

food type and food amount

Tip:Keep Warm

- You can keep your food warm in the Airfryer by setting the temperature
to 80 degrees and adapt the time as long as you want to keep your food
warm. We recommend not to keep your food warm for more than 30
minutes as the quality of the food can decrease.

- If food like French fries loses too much crispness during the keep warm
mode, either shorten the keep warm time by switching off the appliance
earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature of 180°C.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

B WN =

For the XXL pan you need 800g /28 oz and for a single pan 400g /14 oz of
peeled potatoes.

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

It is best to air fry the fries in portions of up to 800 g / 28 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.

Note

Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.
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Cleaning

Warning

Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
pan after every use.
1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug

from the wall outlet and let the appliance cool down.
Tip
- Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan, bottom plates, and divider in a dishwasher. You can also clean

them with hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see

"cleaning table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot water
and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan
or basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food

residues.
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5 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

6 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Cleaning table

)

<
X

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
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3 Werap the cord around the designated cord holder on the backside of the

appliance.
Note

When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem

Possible cause

Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

/i

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.
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Solution

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

The device is broken / has defects.

Call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

The device is too cold. Leave it at
room temperature for at least 60
minutes.

If the issue remains, call the Philips
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Problem

Possible cause

Solution

The screen on the Airfryer shows
”EZ".

The divider is not assembled.

Assemble the divider.

"E2" alert will occur and stop
cooking when one small pan just
stop cooking and the other small
pot start cooking immediately.

Pull out the pan to let device cool
down for 2mins and put it back to
prepare cooking for the other
small pan.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.




Bahasa Indonesia 33

Isi
Petunjuk keselamatan penting 33
Bahaya 33
Peringatan 34
Perhatian 35
Medan elektromagnet (EMF) 36
Mendaur ulang 36
Garansi dan dukungan 36
Pendahuluan 37
Deskripsi umum 37
Komponen utama 38
Deskripsi panel kontrol 38
Deskripsi fungsi 38
Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali 39
Persiapan sebelum penggunaan pertama kali 40
Menggunakan alat 40
Memasak dengan pan XXL 40
Memasak dengan dua pan 47
Memasak dengan satu pan kecil 51
Pembersihan 58
Tabel pembersihan 59
Penyimpanan 59
Pemecahan masalah 60

Petunjuk keselamatan penting

Baca informasi penting ini dengan saksama sebelum menggunakan alat dan
simpanlah untuk referensi di masa mendatang.

Bahaya

- Jangan meletakkan alat di atas atau di dekat kompor gas atau segala jenis
kompor elektrik dan pelat masak elektrik atau di dalam oven panas.

- Jangan sekali-kali merendam alat ini dalam air atau membilasnya di bawah
keran.

- Jangan sampai air atau cairan lainnya masuk ke dalam alat karena berpotensi
menimbulkan sengatan listrik.

- Selalu letakkan bahan-bahan yang akan digoreng di dalam pan agar tidak
bersentuhan dengan elemen pemanas.

- Jangan tutupi lubang saluran masuk dan keluar udara selagi alat
dioperasikan.

- Jangan isi pan dengan minyak karena berpotensi menimbulkan kebakaran.

- Jangan gunakan alat ini jika steker, kabel listrik, atau alat ini rusak.

- Jangan sekali-kali menyentuh bagian dalam alat selagi dioperasikan.
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Peringatan

Jangan sekali-kali memasukkan makanan melebihi batas maksimum yang
ditunjukkan di dalam pan.

Selalu pastikan tidak ada makanan atau benda lainnya yang menyumbat
pemanas.

Sebelum digunakan pertama kali, tempat penyimpanan kabel harus dipasang
pada perangkat.

Berhati-hatilah saat membersihkan bagian atas ruang memasak. Elemen
pemanas dan tepian komponen berbahan logam mungkin masih panas.
Jangan colokkan steker sebelum melepaskan pembungkus dan
mengeluarkan tempat penyimpanan kabel dari dalam laci.

Kabel listrik yang rusak harus diganti oleh Philips, agen servisnya, atau teknisi
berkualifikasi untuk menghindari bahaya.

Hanya sambungkan alat ke stopkontak dinding yang dilengkapi pentanahan
dan dilindungi pemutus arus kebocoran tanah.

Selalu pastikan steker dicolokkan dengan benar pada stopkontak dinding.
Alat ini tidak ditujukan untuk dioperasikan dengan menggunakan timer
eksternal atau sistem remote control terpisah.

Permukaan yang dapat diakses mungkin menjadi panas sewaktu digunakan.
Anak kecil harus diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain-main
dengan alat ini.

Alat ini tidak ditujukan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak)
yang menyandang cacat fisik, memiliki keterbatasan kemampuan indra atau
kecakapan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, kecuali jika
mereka diberi pengawasan atau petunjuk mengenai penggunaan alat oleh
orang yang bertanggung jawab bagi keselamatan mereka.

Pembersihan dan pemeliharaan tidak boleh dilakukan oleh anak-anak tanpa
pengawasan.

Jangan meletakkan alat di dekat dinding atau alat lain. Beri jarak minimal 10
c¢m di bagian belakang, di kedua sisi, serta di atas alat. Jangan meletakkan
benda apa pun di atas alat.

Selama memasak menggunakan airfryer, uap panas akan dikeluarkan melalui
lubang keluar udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari lubang keluar uap
dan udara. Selain itu, berhati-hatilah terhadap uap dan udara panas yang
dikeluarkan pada posisi gagang ketika mengeluarkan pan dari alat.

Jangan pernah memasukkan bahan-bahan yang ringan atau kertas roti ke
dalam alat.

Penyimpanan kentang: Suhu harus disesuaikan dengan banyaknya kentang
yang disimpan. Simpan pada suhu di atas 6 °C untuk meminimalkan risiko
paparan akrilamida dalam makanan yang diolah.

Jangan pernah memasukkan minyak ke dalam pan.

Airfryer ini membutuhkan daya listrik yang besar karena memiliki ruang
memasak yang besar. Jangan mengoperasikan alat lain dengan daya listrik
yang besar di sirkuit yang sama secara bersamaan (mis. cerek, pemanggang
listrik, dan sebagainya). Hal ini dapat memicu pemutus arus di instalasi rumah
Anda dan berpotensi menyebabkan daya pada stopkontak ini mati.



Perhatian

Bahasa Indonesia 35

Airfryer ini terasa berat ketika diisi penuh oleh makanan karena memiliki
ruang memasak yang besar. Jangan hanya menggunakan satu tangan untuk
memegang gagangnya.

Jangan menggunakan alat untuk keperluan selain yang diterangkan dalam
buku panduan ini. Hanya gunakan aksesori asli Philips.

Jangan tinggalkan alat yang sedang beroperasi.

Pan, pemisah, dan aksesori yang ditempatkan di dalam ruang memasak akan
menjadi panas selama dan setelah alat digunakan. Selalu berhati-hatilah saat
memegang atau menyentuhnya.

Bersihkan bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan secara
menyeluruh sebelum menggunakan alat ini untuk pertama kali. Baca
panduan penggunaan online untuk mengetahui arahan/petunjuk terperinci.
Jangan memegang alat menggunakan gagang pan.

Tempat penyimpanan kabel juga berfungsi sebagai pemberi jarak antara alat
dan dinding untuk mencegah akumulasi panas. Jangan sekali-kali melepas
penjarak ini.

Jangan letakkan pan di atas panel Ul karena dapat jatuh dan menyebabkan
cedera.

Alat ini hanya ditujukan untuk keperluan rumah tangga biasa. Alat ini tidak
ditujukan untuk digunakan di lingkungan seperti dapur staf di toko/restoran,
kantor, peternakan, atau lingkungan kerja lainnya. Alat ini juga tidak
ditujukan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel, akomodasi kamar &
sarapan (“bed and breakfast”), atau lingkungan hunian serupa lainnya.
Selalu cabut steker alat dari sumber listrik jika alat ditinggalkan tanpa
pengawasan atau sebelum Anda memasang, membongkar, menyimpan,
atau membersihkannya.

Letakkan alat di atas permukaan yang datar, rata, dan stabil.

Alat yang digunakan dengan tidak semestinya, untuk keperluan profesional
atau semiprofesional, atau digunakan dengan cara yang tidak sesuai dengan
petunjuk dalam buku panduan pengguna akan membatalkan garansi. Philips
juga tidak bertanggung jawab atas setiap kerusakan yang disebabkan
olehnya.

Pemeriksaan atau perbaikan alat hanya boleh dilakukan di pusat servis resmi
Philips. Jangan mencoba memperbaiki alat sendiri karena hal ini dapat
membatalkan garansi.

Selalu cabut steker setiap kali selesai menggunakan alat.

Biarkan alat mendingin selama kurang lebih 30 menit sebelum dipegang
atau dibersihkan.
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Pastikan bahan-bahan yang diolah menggunakan alat ini matang dengan

warna kuning keemasan, bukan kehitaman atau kecokelatan.

Buang sisa makanan yang gosong. Jangan menggoreng kentang segar pada

suhu di atas 180 °C (untuk mencegah timbulnya akrilamida).

Selalu pastikan makanan matang sepenuhnya di dalam airfryer.

Berhati-hatilah saat menuangkan makanan yang sudah matang dan jangan

sampai aksesori alat ikut terjatuh.

Ketika menggunakan pan XXL, pastikan program kiri dan kanan sama.

Alat ini memiliki kabel listrik yang pendek demi mengurangi risiko terbelit

atau membuat orang tersandung, yang berpotensi terjadi pada kabel listrik

yang panjang.

Kabel ekstensi dapat digunakan asalkan secara hati-hati. Jika kabel ekstensi

digunakan:

- Spesifikasi daya listrik kabel harus sama dengan spesifikasi daya listrik alat.

- Kabel harus diatur sedemikian rupa sehingga tidak menjuntai ke tepi meja
atau bagian atas meja yang berpotensi ditarik oleh anak-anak atau
membuat orang tersandung.

- Kabel ekstensi harus berjenis kabel 3 kawat yang diardekan.

Alat ini memiliki steker terpolarisasi (satu bilahnya lebih lebar dari yang lain).

Demi mengurangi risiko sengatan listrik, steker ini dirancang sedemikian rupa

agar dapat dicolokkan ke stopkontak terpolarisasi hanya dalam satu arah.

Jika steker tidak dapat dicolokkan sepenuhnya ke stopkontak, cabut steker.

Jika masih tidak dapat dicolokkan dengan benar, hubungi teknisi listrik yang

kompeten. Jangan mencoba memodifikasi steker dengan cara apa pun.

Medan elektromagnet (EMF)

Alat ini memenuhi semua standar dan peraturan yang berlaku terkait paparan
medan elektromagnet.

Mendaur ulang

Simbol ini menandakan produk elektronik tidak boleh dibuang bersama
limbah rumah tangga biasa.

Patuhi peraturan mengenai pengumpulan terpisah untuk produk elektronik
di negara Anda.

Garansi dan dukungan

Versuni Netherlands B.V., terdaftar di Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
menawarkan garansi dua tahun untuk produk ini setelah tanggal pembelian
(atau tanggal pengiriman, mana yang lebih akhir). Garansi ini tidak berlaku jika
kerusakan disebabkan oleh kesalahan penggunaan atau perawatan. Garansi
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kami tidak memengaruhi hak-hak Anda menurut undang-undang perlindungan
konsumen. Untuk informasi lebih lanjut, untuk suku cadang, atau untuk
permintaan garansi, silakan kunjungi situs web kami di home.id/support.

Pendahuluan

Selamat bergabung dalam Keluarga Philips!

Untuk mendapatkan manfaat dukungan kami secara penuh, daftarkan produk
Anda di www.philips.com/welcome.

Airfryer keranjang ganda dengan pemisah lepas-pasang memberikan Anda
fleksibilitas dalam memilih panci dengan kapasitas yang berbeda. Anda dapat
memasak 1-2 porsi makanan dengan pan kecil 3,55 | dan porsi makanan besar
untuk seluruh keluarga dengan pan XXL 7,1 | tanpa pemisah. Selain itu, Anda
dapat mengolah dua bahan makanan yang berbeda dengan suhu dan waktu
memasak yang bervariasi, dan dapat selesai memasak pada waktu yang sama.
Alat ini dilengkapi aplikasi HomelD yang dapat memberi Anda panduan
langkah-langkah memasak dan ratusan resep hidangan yang menggugah selera
dengan pengaturan khusus untuk airfryer keranjang ganda Anda. Unduh
aplikasinya menggunakan kode QR yang tertera pada kemasan.

Deskripsi umum
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Komponen utama

OCoo~NoOuUTd, WN —

Panel kontrol

Pemisah lepas-pasang

Tanda MAX untuk bahan-bahan

Tanda MAX untuk camilan berbahan dasar kentang
Pan XXL 7,11

Pelat bawah

Tempat penyimpanan kabel

Kabel listrik

Lubang keluar udara

Deskripsi panel kontrol

Suhu naik

Suhu turun

Tombol daya

Tombol fungsi salin
Tombol pan kiri

Tombol fungsi waktu
Tombol pan XXL

Indikator pengingat menggoyang
Tombol pengingat goyang
Tombol pan kanan
Tombol kembali

Tombol mulai/jeda
Tombol kurangi waktu
Tombol tambah waktu
Tombol preset

O >33 -~ TS "o a0 oW

Deskripsi fungsi

Fungsi salin
Anda dapat mengatur waktu dan suhu untuk satu pan dan menyalin
pengaturan ke pan lainnya dengan menekan tombol fungsi salin.
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Fungsi waktu

Secara otomatis menyinkronkan waktu memasak untuk memastikan kedua pan
selesai memasak pada waktu yang sama, meski waktu memasaknya berbeda.

Pengingat goyang

Tekan tombol pengingat goyang untuk mengaktifkan atau menonaktifkan
peringatan yang akan mengingatkan Anda untuk menggoyang atau membalik
makanan dua kali selama memasak untuk hasil yang lebih merata. Anda akan
mendengar bunyi “bip” dan melihat ikon goyang berkedip di sebelah tampilan
waktu.

Preset

Alat ini memiliki 6 preset. Preset adalah program memasak yang memberikan
rekomendasi suhu dan waktu memasak berdasarkan jumlah makanan tertentu.
Selengkapnya, lihat bab “Memasak dengan Preset”.

@9 ® @ @

Kentang goreng Steak
beku

Paha ayam Sayuran Kue/Muffin Memanaskan

S

Tombol pan XXL

Anda dapat memasak dalam satu pan XXL 7,1 | dengan melepaskan pemisah
dan menekan tombol pan XXL.

Tombol Kembali
Gunakan tombol kembali jika Anda salah memilih preset/fungsi.

Pemberitahuan suara

Terkadang, Anda akan mendengar suara, misalnya setelah proses memasak
selesai atau ada tindakan yang diperlukan saat memasak, seperti menggoyang
atau membalikkan makanan.

Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali

1 Lepaskan semua pembungkus.

2 Lepaskan semua stiker atau label (jika ada) dari alat.

3 Bersihkan alat sebelum digunakan pertama kali (lihat bab “Membersihkan”).

4 Keluarkan tempat penyimpanan kabel dari dalam pan dan pasang di area
yang ditentukan di bagian belakang alat hingga terdengar bunyi “klik".

Perhatian

- Tempat penyimpanan kabel juga berfungsi sebagai pemberi jarak
antara alat dan dinding untuk mencegah akumulasi panas.
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Persiapan sebelum penggunaan pertama kali

Letakkan alat pada permukaan yang stabil, datar, rata, dan tahan panas.
Catatan

- Jangan meletakkan benda apa pun di atas atau di samping alat. Hal ini dapat
mengganggu aliran udara dan memengaruhi hasil penggorengan.

- Jangan taruh alat yang beroperasi di dekat atau di bawah benda yang dapat
rusak oleh uap, seperti dinding dan lemari.

Menggunakan alat

Perhatian

- Airfryer ini memasak bahan makanan tanpa minyak. Jangan isi pan
dengan minyak, lemak penggoreng, atau cairan lainnya.

- Jangan menyentuh permukaan yang panas. Pegang pan panas
menggunakan sarung tangan yang aman untuk oven.

- Alat ini hanya ditujukan untuk penggunaan rumah tangga.

- Alat ini dapat menimbulkan asap saat digunakan pertama kali. Hal ini
normal.

- Alat ini tidak perlu dipanaskan terlebih dahulu.
Catatan

- Selama atau setelah selesai memasak, jika Anda ingin mengeluarkan pan,
pegang bagian berulir pada sisi gagang pan untuk mengeluarkan pan agar
terhindar dari risiko luka bakar akibat aliran udara panas yang keluar dari
alat.

Memasak dengan pan XXL

Untuk memasak makanan dalam porsi besar, lepaskan pemisah dan gunakan
seluruh ruang memasak pan XXL 7,1 I.

Memasak menggunakan tabel makanan

1 Lepaskan pemisah.
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Pasang pelat bawah ke dalam pan.
Catatan

- Anda dapat sedikit menekan pelat bawah untuk memasangnya ke dalam
pan.

Masukkan bahan-bahan ke dalam pan.

Catatan

- Airfryer dapat mengolah berbagai macam bahan makanan. Lihat ‘Tabel
makanan’ untuk mengetahui jumlah bahan masakan yang tepat dan
perkiraan waktu memasak.

- Jangan melebihi jumlah yang sudah ditentukan di bagian ‘Tabel makanan’
atau mengisi pan berlebihan sampai melebihi tanda ‘MAX' karena dapat
memengaruhi kualitas hasil akhir masakan.

Masukkan kembali pan ke dalam airfryer.
Perhatian

- Jangan menyentuh pan atau keranjang selama dan sesaat setelah
digunakan karena masih sangat panas.

Colokkan steker ke stopkontak dinding.

6 Tekan tombol Nyala/Mati untuk menyalakan alat.
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7 Tekan tombol XXL.
Catatan

- Jangan pilih tombol Pan kiri @ atau tombol Pan kanan @ untuk memasak
dengan pan XXL tanpa pemisah. Hal ini dapat menyebabkan hasil
masakan kurang matang.

8 Tekan tombol suhu naik/turun dan tombol waktu naik/turun untuk memilih
waktu dan suhu yang diinginkan (lihat tabel makanan).
Tip
- Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses memasak
(lihat ‘'Tabel memasak’). Untuk mengingatkan Anda agar menggoyang
bahan makanan, tekan tombol pengingat goyang "®&" untuk
mengaktifkan fungsi ini.

9 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk memulai proses memasak.

Catatan
@ - Jika bahan makanan perlu digoyang atau dibalik di tengah waktu

memasak (bunyi "bip" akan terdengar dan pemberitahuan untuk
menggoyang akan berkedip jika pengingat goyang diaktifkan), keluarkan
pan beserta keranjangnya, lalu goyangkan di atas wastafel. Kemudian,
masukkan kembali pan ke dalam alat.

((Q)) 10 Jika pewaktu berbunyi, artinya waktu memasak telah berakhir.

((‘)) 11 Pegang bagian berulir pada sisi gagang pan untuk mengeluarkan pan, lalu

) periksa apakah bahan-bahan makanan sudah matang.

= Perhatian

- Pan airfryer masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. tatakan) saat Anda
mengeluarkannya dari alat.

- Selama atau setelah selesai memasak, jika Anda ingin mengeluarkan
pan, pegang bagian berulir pada sisi gagang pan untuk
mengeluarkan pan agar terhindar dari risiko luka bakar akibat aliran
udara panas yang keluar dari alat.

Catatan
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- Jika bahan-bahan makanan belum matang, cukup masukkan kembali pan
ke dalam airfryer dan lanjutkan memasak beberapa menit lagi.

12 Keluarkan bahan-bahan makanan dengan hati-hati dari dalam pan
menggunakan penjepit makanan.

Perhatian

- Jangan miringkan pan saat mengeluarkan bahan-bahan makanan
karena keranjang dapat terjatuh dan minyak dapat menciprat.

- Pan, keranjang, rangka dalam, serta semua bahan makanan masih
panas setelah proses memasak. Pan mungkin akan mengeluarkan
uap, tergantung jenis bahan makanan yang dimasak.

- Jangan menyentuh pan atau keranjang selama dan sesaat setelah
digunakan karena masih sangat panas.

Tabel makanan pan XXL

Takaran Suhu (°C) Waktu Catatan
(menit)
Kentang goreng beku 1.100 g 200 28 Matikan pengingat

tipis (7x7 mm/0,3x0,3
inci)
Porsi kecil

goyang, lalu goyangkan
atau balik makanan
secara manual pada
menit ke-13, 17, 20, dan
24.

Goyangkan 4 kali selama
proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang
optimal pada kentang
goreng porsi kecil.

Kentang goreng beku
tipis (7x7 mm/0,3x0,3
inci)

Porsi besar

1.650 g 200 41 Matikan pengingat
goyang, lalu goyangkan
atau balik makanan
secara manual pada
menit ke-19, 23, 29, dan
35.

Goyangkan 4 kali selama
proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang
optimal pada kentang
goreng porsi besar.

Kentang goreng 800 g 180 28-33 Goyangkan atau balik
rumahan (ketebalan 2-3 kali di tengah proses
10x10 mm/0,4x0,4 inci) memasak.

Nuget ayam beku 800 g 200 17-22 Goyangkan atau balik di

tengah proses memasak.

Lumpia beku

800 g 200 10-22 Goyangkan atau balik di
tengah proses memasak.
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Meatloaf 1.000 g 150 50-55 Gunakan aksesori
pemanggang kue.

Potongan daging tanpa 5 potong 200 18-20 Goyangkan atau balik di

tulang (sekitar 190 g/7 tengah proses memasak.

0z)

Paha ayam (sekitar 125 8 potong 180 25 Goyangkan atau balik di

g/4,5 0z) tengah proses memasak.

Dada ayam (sekitar 160 6 potong 180 18-21 Balik di tengah proses

g/6 02) memasak.

Ikan utuh (sekitar 3-4 ekor 200 16-20 Balik di tengah proses

300-400g/11-14 0z) memasak.

Filet ikan (sekitar 200 g/7 5 potong 200 15-20

0z)

Sayuran (dirajang kasar)  1.200 g 180 18-22 Atur waktu memasak
sesuai kebutuhan.
Goyangkan atau balik di
tengah proses memasak.

Sayuran (dirajang kasar)  2.000 g 180 20 Matikan pengingat

Porsi besar goyang, lalu goyangkan
atau balik makanan
secara manual pada
menit ke-10 dan 15
selama proses memasak
untuk mendapatkan
hasil yang optimal pada
sayuran porsi besar.

Muffin (sekitar 40 g/cup) 12 cup 160 15

Kue 5009 140 40-45 Gunakan aksesori
pemanggang kue.
Bentuk adonan harus
rata agar roti tidak
menyentuh elemen
pemanas saat
mengembang. Periksa
tingkat kematangan
sebelum mengeluarkan
roti.

Roti yang sudah 8 buah 180 8

dipanggang (sekitar 60
g/2,1 0z)




Roti

500 g

160

40-45

Bahasa Indonesia 45

Gunakan aksesori
pemanggang kue.
Bentuk adonan harus
rata agar roti tidak
menyentuh elemen
pemanas saat
mengembang. Periksa
tingkat kematangan
sebelum mengeluarkan
roti.

Ayam utuh (1,4 kg)

1 ekor

180

40-50

Tekan ayam agar tetap
relatif rata sebelum
memasak. Jangan
sampai melebihi garis
Max agar ayam tidak
menyentuh elemen
pemanas selama
memasak.

Kaki ayam dengan
sayuran akar

2kg

180

45-60

Goyangkan atau balik
kaki ayam di tengah
proses memasak.

Filet salmon utuh

1,5 kg

180

20-30

t/a

2x roti baget

1kg

170

25-40

t/a

Kue cip cokelat

4509

180

15-25

t/a

Lasagna

2kg

170

40-50

Tambahkan keju di
atasnya di tengah proses
memasak. Anda dapat
menggunakan aksesori
pemanggang kue atau
aksesori apa pun yang
pas dengan pan XXL.

Strudel apel

2kg

170

30-45

t/a

Roti bulat

600 g

170

20-35

t/a

Bola daging dengan
gnocchi panggang

2kg

170

20-30

Bola daging diletakkan
di pan dan gnocchi
diletakkan bersama saus
dan keju di aksesori
pemanggang kue; balik
bola daging di tengah
proses memasak

Rolade Turki dengan
sayuran

2kg

180

45-60

Goyangkan atau balik
semuanya di tengah
proses memasak.
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Memasak dengan preset
1 lkutilangkah 1 hingga 7 di bagian "Memasak menggunakan tabel makanan"
untuk menyelesaikan langkah-langkah umum terlebih dahulu.
2 Pilih preset.
Tip
- Untuk beralih ke preset lain, tekan tombol Kembali atau batalkan pilihan
tombol preset, lalu pilih preset yang diinginkan.

3 Mulai proses memasak dengan menekan tombol Mulai/Jeda.

Tabel preset pan XXL

Takaran Suhu Waktu Catatan
default°C  default
mnt
Kentang goreng 800¢g 180 23 Goyangkan atau balik 2-3
beku kali di tengah proses
memasak.

Bistik (150-200 8 potong 200 20
g/5-7 0z)
Paha ayam (sekitar 10 potong 180 24 Goyangkan 1 kali, balik di

125 g/4,5 0z) tengah proses memasak.

Sayuran 1.200¢g 180 20 Rajang kasar, goyangkan,
atau balik di tengah proses
memasak.

Kue/Muffin 500¢g 140 40 Kue: Gunakan aksesori

pemanggang kue. Bentuk
adonan harus rata agar kue
tidak menyentuh elemen
pemanas saat mengembang.
Periksa tingkat kematangan
sebelum mengeluarkan kue.

©OPO®O® !

Memanaskan ulang 160 15 Atur waktu sesuai dengan

jenis dan takaran makanan.

©
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Memasak dengan dua pan

Memasak dengan Fungsi waktu

Jika memasak dua makanan dengan suhu dan waktu yang berbeda, gunakan
Fungsi waktu untuk menyelesaikan proses memasak kedua makanan secara
bersamaan.
1 Pasang pelat bawah ke dalam pan.
Catatan
- Anda dapat sedikit menekan pelat bawah untuk memasangnya ke dalam
pan.

2 Pasang pemisah.

3 Masukkan dua bahan makanan, misalnya kentang goreng beku dan paha

ayam ke dalam setiap keranjang.

Catatan

- Airfryer dapat mengolah berbagai macam bahan makanan. Lihat ‘Tabel
makanan’ untuk mengetahui jumlah bahan masakan yang tepat dan
perkiraan waktu memasak.

- Jangan melebihi jumlah yang sudah ditentukan di bagian ‘Tabel makanan’
atau mengisi pan berlebihan sampai melebihi tanda ‘'MAX' karena dapat
memengaruhi kualitas hasil akhir masakan.

4 Masukkan kembali pan ke dalam airfryer.
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5 Colokkan steker ke stopkontak dinding.

6 Tekan tombol Nyala/Mati untuk menyalakan alat.

7 Pilih pan kiri. Indikator waktu dan suhu di sisi kiri akan mulai berkedip.

8 Tekan tombol suhu naik/turun dan tombol waktu naik/turun untuk memilih
waktu dan suhu yang diinginkan.

9 Tekan tombol pengingat goyang yang akan mengingatkan Anda untuk
menggoyang bahan makanan selama proses memasak jika bahan makanan
perlu digoyang atau dibalik selama proses memasak (Selengkapnya, lihat
kolom Catatan pada Tabel Makanan.).
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10 Pilih pan kanan. Indikator waktu dan suhu di sisi kanan akan mulai berkedip.

11 Tekan tombol suhu naik/turun dan tombol waktu naik/turun untuk memilih
waktu dan suhu yang diinginkan.

12 Tekan tombol pengingat goyang yang akan mengingatkan Anda untuk
menggoyang bahan makanan selama proses memasak jika bahan makanan
perlu digoyang atau dibalik selama memasak. Selengkapnya, lihat kolom
Catatan pada Tabel Makanan.

13 Tekan tombol Fungsi waktu agar proses memasak kedua makanan selesai
secara bersamaan.

Catatan

- Jika Anda memasak dua jenis makanan dengan fungsi, suhu, dan waktu
memasak yang berbeda, serta tidak harus selesai pada saat yang sama,
Anda dapat melewati langkah ini.

- Saat memasak, jika Anda mengatur waktu untuk salah satu pan, Fungsi
waktu akan dinonaktifkan, dan kedua pan akan beroperasi secara
terpisah. Untuk mengaktifkan kembali Fungsi waktu, tekan tombol
Mulai/Jeda, lalu tekan tombol Fungsi waktu dan tekan tombol Mulai/Jeda
lagi untuk melanjutkan memasak.

@ @

14 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk memulai proses memasak.
Tip
- Untuk menjeda kedua pan, tekan tombol Mulai/Jeda. Tekan lagi untuk
melanjutkan proses memasak pada kedua pan.

j)w - Untuk menjeda salah satu pan, pilih pan yang ingin dijeda terlebih dahulu,
-\ lalu tekan tombol Mulai/Jeda. Tekan lagi untuk melanjutkan memasak
= pada pan tersebut.

- Anda dapat menggunakan preset untuk satu pan dan pengaturan manual
untuk pan lainnya.

- Proses memasak akan dijeda secara otomatis saat Anda mengeluarkan
pan, dan dilanjutkan saat Anda memasukkannya kembali.
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15 Saat Anda mendengar sinyal suara dari pengingat goyang, keluarkan pan
dengan memegang sisi gagang pan menggunakan kedua tangan.

16 Goyangkan pan di atas wastafel.

17 Masukkan kembali pan ke alat.

18 Jika pewaktu berbunyi, artinya waktu memasak telah berakhir.

19 Pegang bagian berulir pada sisi gagang pan untuk mengeluarkan pan, lalu
periksa apakah bahan-bahan makanan sudah matang. Jika belum, cukup
masukkan kembali pan ke dalam airfryer dan tunggu beberapa menit lagi.
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20 Keluarkan bahan-bahan makanan dengan hati-hati dari dalam pan
menggunakan penjepit makanan.

Memasak dengan Fungsi salin

Fungsi salin dapat digunakan untuk memasak makanan yang sama atau
berbeda dalam porsi besar dengan suhu dan waktu yang sama.
1 lkutilangkah 1 hingga 9 dalam bab "Memasak dengan Fungsi waktu".

2 Tekan tombol Fungsi salin.

3 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk memulai proses memasak.

Memasak dengan satu pan kecil

Untuk memasak satu porsi kecil makanan dengan satu pan kecil.
Memasak menggunakan tabel makanan
1 Pasang pelat bawah ke dalam pan.

l Catatan

Anda dapat sedikit menekan pelat bawah untuk memasangnya ke dalam
pan.
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2 Pasang pemisah.

3 Masukkan bahan-bahan makanan ke dalam pan kiri.
Catatan
- Jangan melebihi jumlah yang sudah ditentukan di bagian ‘Tabel makanan’
atau mengisi pan berlebihan sampai melebihi tanda ‘MAX’ karena dapat
memengaruhi kualitas hasil akhir masakan.

4 Masukkan kembali pan ke dalam airfryer.
Perhatian
- Jangan menyentuh pan atau keranjang selama dan sesaat setelah
digunakan karena masih sangat panas.

5 Colokkan steker ke stopkontak dinding.

6 Tekan tombol Nyala/Mati untuk menyalakan alat.

O

(‘ﬁ) ®@ & o




Bahasa Indonesia 53

7 Pilih pan kiri. Indikator waktu dan suhu di sisi kiri akan mulai berkedip.
Catatan
- Jangan pilih tombol “pan XXL" untuk memasak dengan satu pan kecil
menggunakan pemisah. Hal ini dapat menyebabkan makanan terlalu
matang dan konsumsi daya yang lebih besar.

8 Tekan tombol suhu naik/turun dan tombol waktu naik/turun untuk memilih
waktu dan suhu yang diinginkan (lihat tabel makanan).

9 Tekan tombol pengingat goyang yang akan mengingatkan Anda untuk
menggoyang bahan makanan selama proses memasak jika bahan makanan
perlu digoyang atau dibalik selama memasak. Selengkapnya, lihat kolom
Catatan pada Tabel Makanan.

10 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk memulai proses memasak.

11 Saat Anda mendengar sinyal suara dari pengingat goyang, keluarkan pan
dengan memegang sisi gagang pan menggunakan kedua tangan.
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12 Goyangkan pan di atas wastafel.

13 Masukkan kembali pan ke alat.

((.» 14 Jika pewaktu berbunyi, artinya waktu memasak telah berakhir.

periksa apakah bahan-bahan makanan sudah matang.
Perhatian

! - Pan airfryer masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. tatakan) saat Anda

/\;,, mengeluarkannya dari alat.
S/ Qf Tip

- Jika bahan-bahan makanan belum matang, cukup masukkan kembali pan
ke dalam airfryer dan lanjutkan memasak beberapa menit lagi.

16 Keluarkan bahan-bahan makanan dengan hati-hati dari dalam pan
menggunakan penjepit makanan.

Perhatian

- Jangan miringkan pan saat mengeluarkan bahan-bahan makanan
karena keranjang dapat terjatuh dan air dapat menciprat.

- Pan, keranjang, rangka dalam, serta semua bahan makanan masih
panas setelah proses memasak. Pan mungkin akan mengeluarkan
uap, tergantung jenis bahan makanan yang dimasak.

- Jangan menyentuh pan atau keranjang selama dan sesaat setelah
digunakan karena masih sangat panas.

«.)) 15 Pegang bagian berulir pada sisi gagang pan untuk mengeluarkan pan, lalu

Tabel makanan satu pan
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Takaran Suhu (°C) Waktu Catatan
(menit)

Kentang goreng beku 5409 200 27 Matikan pengingat

tipis (7x7 mm/0,3x0,3 goyang, lalu goyangkan

inci) atau balik makanan

Porsi kecil secara manual pada
menit ke-13, 16, 20, dan
23.
Goyangkan 4 kali selama
proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang
optimal pada kentang
goreng porsi kecil.

Kentang goreng beku 800¢g 200 39 Matikan pengingat

tipis (7x7 mm/0,3x0,3 goyang, lalu goyangkan

inci) atau balik makanan

Porsi besar secara manual pada
menit ke-18, 23, 28, dan
33.
Goyangkan 4 kali selama
proses memasak untuk
mendapatkan hasil yang
optimal pada kentang
goreng porsi besar.

Kentang goreng 400 g 180 30-35 Goyangkan atau balik

rumahan (ketebalan 2-3 kali di tengah proses

10x10 mm/0,4x0,4 inci) memasak.

Nuget ayam beku 4009 200 20-22 Goyangkan atau balik di
tengah proses memasak.

Lumpia beku 4009 200 15-20 Goyangkan atau balik di
tengah proses memasak.

Meatloaf 600 g 150 42-47 Gunakan aksesori
pemanggang kue.

Potongan daging tanpa 2 potong 200 18-22 Goyangkan atau balik di

tulang (sekitar 190 g/7 tengah proses memasak.

0z)

Paha ayam (sekitar 125 4 potong 180 26 Goyangkan atau balik di

g/4,5 0z) tengah proses memasak.

Dada ayam (sekitar 160 3 potong 180 21-23 Balik di tengah proses

g/6 0z2) memasak.

Ikan utuh (sekitar 1 ekor 200 23-25 Balik di tengah proses

300-400g/11-14 0z2)

memasak.
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Filet ikan (sekitar 200 g/7 2 potong 200 24-27
0z)

Sayuran (dirajang kasar) 860 g 180 21 Matikan pengingat
goyang, lalu goyangkan
atau balik makanan
secara manual pada
menit ke-10 dan 16
selama proses memasak
untuk mendapatkan
hasil yang optimal pada
sayuran porsi besar.

Muffin (sekitar 40 g/cup) 6 cup 160 15

Kue 3009 160 40-45 Gunakan aksesori
pemanggang kue.
Bentuk adonan harus
rata agar kue tidak
menyentuh elemen
pemanas saat
mengembang. Periksa
tingkat kematangan
sebelum mengeluarkan
kue.

Roti yang sudah 4 buah 180 8
dipanggang (sekitar 60
g/2,1 0z2)

Memasak dengan preset

1 Ikutilangkah 1 hingga 7 dalam bab "Memasak menggunakan tabel
makanan".

2 Pilih preset.
Tip
- Untuk beralih ke preset lain, tekan tombol Kembali atau batalkan pilihan
tombol preset, lalu pilih preset yang diinginkan.

© -0

3 Mulai proses memasak dengan menekan tombol Mulai/Jeda.

Tabel preset satu pan
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Takaran Suhu Waktu Catatan
default°’C default
mnt
Kentang goreng 400 g 180 24 Goyangkan atau balik 2-3 kali

beku

di tengah proses memasak.

jenis dan takaran makanan.

lkon

Bistik (150-200 4 potong 200 22

g/5-7 0z) g

Paha ayam (sekitar 5 potong 180 26 Goyangkan 1 kali, balik di

125 g/4,5 0z) tengah proses memasak.

Sayuran 5009 180 18 Rajang kasar, goyangkan,
atau balik di tengah proses
memasak.

Kue/muffin (sekitar 6 buah/cup 160 20 Muffin: Gunakan cup muffin

50g/2 0z) @

Memanaskan ulang @ 160 16 Atur waktu sesuai dengan

Tip: Tetap hangat

- Anda dapat menghangatkan makanan menggunakan airfryer dengan
mengatur suhu ke 80 derajat dan menyesuaikan waktunya sesuai
keinginan. Sebaiknya jangan menghangatkan makanan lebih dari 30
menit karena hal ini dapat menurunkan kualitas makanan.

- Jika makanan seperti kentang goreng menjadi tidak garing selama mode
Tetap hangat, Anda dapat mempersingkat waktu Tetap hangat dengan
mematikan alat lebih awal. Atau, panaskan selama 2-3 menit pada suhu
180 °C agar kentang garing kembali.

Membuat kentang goreng rumahan
Untuk membuat kentang goreng rumahan menggunakan airfryer:

Anda memerlukan kentang kupas sebanyak 800 g/28 oz untuk pan XXL dan
sebanyak 400 g/14 oz untuk satu pan.

Pilihlah jenis kentang yang sesuai.

Sebaiknya goreng kentang menggunakan airfryer dengan jumlah maks. 800
g/28 oz agar matang merata. Jumlah kentang yang terlalu banyak dapat
membuat hasilnya kurang garing dibandingkan dengan jumlah yang lebih
sedikit.

Kupas kentang dan potong memanjang (ketebalan 10 x 10 mm/0,4 x 0,4
inci).

Rendam potongan kentang dalam mangkuk berisi air minimal 30 menit.
Tiriskan air dari mangkuk, lalu keringkan potongan kentang menggunakan
serbet atau tisu dapur.

Tuangkan satu sendok makan minyak goreng ke dalam mangkuk, masukkan
potongan kentang ke dalam mangkuk, lalu goyangkan hingga semua
potongan kentang terlapisi minyak.
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5 Keluarkan kentang dari mangkuk menggunakan tangan atau spatula
berongga agar tidak mengandung terlalu banyak minyak.
Catatan
- Jangan memiringkan mangkuk untuk menuang semua potongan kentang
ke dalam keranjang agar sisa minyak di mangkuk tidak masuk ke dalam
pan.
6 Masukkan potongan kentang ke dalam keranjang.

Pembersihan

Peringatan

- Tunggu hingga keranjang, pan, dan bagian dalam alat mendingin
sebelum dibersihkan.

- Pan dan keranjang alat ini memiliki lapisan antilengket. Jangan gunakan
peralatan dapur berbahan logam atau bahan pembersih yang bersifat
abrasif karena hal ini dapat merusak lapisan antilengketnya.

Bersihkan alat setelah selesai digunakan. Bersihkan minyak dan lemak dari dasar

pan setelah selesai digunakan.

1 Tekan tombol daya untuk mematikan alat, cabut steker dari stopkontak
dinding, dan biarkan alat mendingin.

Tip
- Keluarkan pan dan keranjang agar airfryer lebih cepat dingin.

2 Buang lemak atau minyak yang mengendap di dasar pan.

3 Bersihkan pan, tatakan, dan pemisah menggunakan mesin pencuci piring.
Anda juga dapat membersihkannya dengan air panas, sabun pencuci piring,
dan spons nonabrasif (lihat “Tabel pembersihan”).

Tip

- Jika ada sisa makanan yang menempel di dalam pan atau keranjang,
rendam dalam air panas dan sabun pencuci piring selama 10-15 menit.
Dengan merendamnya, sisa makanan akan lebih mudah dibersihkan.
Gunakan cairan pencuci piring yang dapat menghilangkan minyak dan
lemak. Jika terdapat sisa minyak di dalam pan atau keranjang yang susah
dibersihkan dengan air panas atau cairan pencuci piring, gunakan cairan
penghilang lemak.

- Jika perlu, bersihkan sisa makanan yang menempel pada elemen pemanas
menggunakan bulu sikat lembut hingga sedang. Jangan gunakan sikat
kawat atau bulu sikat keras karena hal ini dapat merusak lapisan pada
elemen pemanas.
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4 Bersihkan elemen pemanas menggunakan sikat pembersih untuk
menghilangkan sisa makanan.

5 Untuk mencegah goresan, lap bagian luar alat secara perlahan
menggunakan kain tidak kusut yang bersih dan lembut. Mulailah dengan
menggunakan kain yang sedikit dibasahi dan lanjutkan dengan kain kering,
jika perlu.

6 Bersihkan bagian dalam alat dengan air panas dan spons nonabrasif.

ol

<
X

Penyimpanan

1 Cabut steker alat dari sumber listrik dan biarkan mendingin.
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2 Pastikan semua komponen sudah bersih dan kering sebelum disimpan.
3 Gulung kabel di sekitar tempat penyimpanan kabel yang telah disediakan di

bagian belakang alat.

Catatan

Bawalah airfryer secara horizontal agar pan tidak terjatuh dan rusak.

- Selalu pastikan bagian airfryer yang dapat dilepas (mis. saringan bawah)
terpasang dengan baik sebelum alat dibawa atau disimpan.

Pemecahan masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui terkait alat. Jika
Anda tidak dapat mengatasi masalah menggunakan informasi di bawah,
kunjungi www.philips.com/support untuk melihat daftar pertanyaan umum
atau hubungi Pusat Layanan Konsumen di negara Anda.

Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Bagian luar alat menjadi panas
sewaktu alat digunakan.

Panas di bagian dalam alat akan
menyebar ke dinding bagian luar.

Hal ini normal. Semua gagang dan
kenop yang perlu digunakan saat
mengoperasikan alat aman
disentuh dan tidak panas.

Pan, keranjang, dan bagian dalam
alat akan menjadi panas saat alat
dinyalakan untuk memastikan
makanan matang sempurna.
Bagian-bagian tersebut terlalu
panas untuk disentuh.

Jika Anda membiarkan alat
menyala dalam waktu yang lama,
beberapa bagian terlalu panas
untuk disentuh. Area tersebut
ditandai dengan ikon berikut:

YN

Selama Anda menyadari area
panas tersebut dan tidak
menyentuhnya, alat ini aman
digunakan sepenuhnya.

Kentang goreng rumahan buatan
saya tidak matang sesuai harapan.

Anda tidak menggunakan jenis
kentang yang sesuai.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan jenis kentang yang
sesuai. Jangan menyimpan
kentang di tempat yang dingin,
seperti di dalam kulkas. Pilihlah
jenis kentang yang cocok
digoreng sesuai keterangan pada
kemasannya.
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Kemungkinan penyebab
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Solusi

Jumlah bahan-bahan di dalam
keranjang terlalu banyak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Jenis bahan tertentu perlu
digoyang di tengah proses
memasak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Airfryer tidak menyala.

Steker alat tidak dicolokkan ke
sumber listrik.

Pastikan steker telah dicolokkan
dengan benar ke stopkontak
dinding.

Beberapa alat menggunakan
stopkontak yang sama.

Airfryer memiliki daya watt yang
tinggi. Gunakan stopkontak lain
dan periksa sekringnya.

Ada beberapa titik yang

terkelupas di dalam airfryer.

Beberapa titik kecil dapat terlihat
di dalam pan airfryer karena
sentuhan yang tidak disengaja
atau goresan pada lapisan (mis.
saat dibersihkan menggunakan
alat pembersih yang kasar
dan/atau saat memasukkan
keranjang).

Anda dapat mencegah terjadinya
kerusakan dengan memasukkan
keranjang ke dalam pan dengan
benar. Jika Anda memasukkan
keranjang secara tidak lurus,
bagian sisinya mungkin dapat
terantuk ke dinding pan sehingga
menyebabkan lapisan terkelupas.
Jika demikian, hal ini tidaklah
berbahaya karena semua material
alatini aman untuk makanan.

Asap putih keluar dari alat.

Anda memasak bahan-bahan
yang berlemak.

Anda dapat membuang minyak
atau lemak yang ada di dalam pan
dengan hati-hati dan melanjutkan
proses memasak.

Masih ada sisa minyak di dalam

pan dari penggunaan sebelumnya.

Asap putih disebabkan oleh sisa
minyak yang dipanaskan di dalam
pan. Selalu bersihkan pan dan
keranjang secara menyeluruh
setelah menggunakan alat.

Bahan pelapis makanan tidak
melekat dengan baik.

Pelapis makanan yang terbawa
udara dapat menimbulkan asap
putih. Oleskan bahan pelapis
makanan dengan benar hingga
melekat sempurna pada makanan.

Bumbu marinasi, cairan, atau sari
daging dapat menciprat dalam

lemak dan minyak yang dihasilkan.

Tepuk-tepuk makanan untuk
mengurangi bumbu atau cairan
yang masih menempel sebelum
meletakkannya di dalam
keranjang.
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Layar airfryer menampilkan "E1".

Perangkat rusak/cacat.

Hubungi saluran siaga layanan
Philips atau Pusat Layanan
Konsumen di negara Anda.

Airfryer disimpan di tempat

dengan suhu yang terlalu dingin.

Alat terlalu dingin. Biarkan
suhunya mendingin hingga suhu
ruangan selama setidaknya 60
menit sebelum digunakan.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan Philips atau
Pusat Layanan Konsumen di
negara Anda.

Layar airfryer menampilkan "E2".

Pemisah tidak dipasang.

Pasang pemisah.

Tanda "E2" akan muncul dan
menghentikan proses memasak
ketika satu pan kecil berhenti
memasak dan pan kecil lainnya
langsung mulai memasak.

Keluarkan pan dan biarkan
suhunya mendingin hingga suhu
ruangan selama 2 menit, lalu
masukkan kembali untuk
menyiapkan proses memasak
dengan pan kecil lainnya.

Layar airfryer menampilkan
"E4-E12".

Alat mungkin mengalami
kegagalan fungsi.

Cabut dan colokkan kembali
steker alat. Jika masalah berlanjut,
hubungi saluran siaga Philips atau
Pusat Layanan Konsumen di
negara Anda.
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Arahan keselamatan penting

Baca maklumat penting ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas

dan simpan untuk rujukan masa hadapan.

Bahaya

- Jangan letakkan perkakas di atas atau berdekatan dengan dapur gas panas

atau semua jenis dapur elektrik dan plat masak elektrik atau ketuhar yang
panas.

Jangan sesekali tenggelamkan perkakas ke dalam air atau membilasnya di
bawah air paip.

Jangan biarkan sebarang air atau cecair lain masuk ke dalam perkakas untuk
mengelakkan berlakunya kejutan elektrik.

Masukkan ramuan yang akan digoreng di dalam kuali untuk
mengelakkannya daripada tersentuh dengan elemen pemanasan.

Jangan tutup bukaan saluran masuk udara dan saluran keluar udara semasa
perkakas sedang beroperasi.

Jangan isi kuali dengan minyak kerana ia boleh menyebabkan bahaya
kebakaran.

Jangan gunakan perkakas jika palam, kord sesalur atau perkakas rosak.
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Amaran

Jangan sentuh bahagian dalam perkakas semasa perkakas beroperasi.
Jangan sekali-kali letakkan jumlah makanan yang melebihi paras maksimum
yang dinyatakan dalam kuali.

Sentiasa pastikan pemanas adalah bebas dan tiada makanan yang tersekat di
dalam pemanas.

Sebelum penggunaan kali pertama, pemegang kord mesti dipasangkan pada
peranti.

Berhati-hati apabila membersihkan bahagian atas ruang memasak, elemen
pemanasan yang panas, pinggir bahagian logam.

Jangan pasang palam sebelum mengeluarkan bahan pembungkusan dan
pemegang kord di dalam laci.

Jika kord sesalur rosak, kord mestilah digantikan oleh Philips, ejen servis atau
pihak yang berkelayakan yang serupa untuk mengelakkan bahaya.
Sambungkan perkakas hanya kepada soket dinding yang dibumikan,
dilindungi oleh pemutus litar kebocoran bumi.

Sentiasa pastikan palam dimasukkan dengan rapi pada soket dinding.
Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk dikendalikan menggunakan pemasa
luaran atau sistem kawalan jauh yang berasingan.

Permukaan yang mudah dicapai mungkin menjadi panas semasa digunakan.
Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan bahawa mereka tidak bermain
dengan perkakas ini.

Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental atau
kurang berpengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka telah diberikan
pengawasan atau arahan berkenaan penggunaan perkakas ini oleh orang
yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

Pembersihan dan penyelenggaraan tidak boleh dilakukan oleh kanak-kanak
tanpa pengawasan.

Jangan sandarkan perkakas pada dinding atau perkakas lain. Tinggalkan
ruang sekurang-kurangnya 10cm di bahagian belakang, di kedua-dua sisi dan
di atas perkakas. Jangan letakkan apa-apa di atas perkakas.

Semasa menggoreng dengan udara panas, stim panas akan dilepaskan
melalui bukaan salur keluar udara. Kekalkan tangan dan muka anda pada
jarak yang selamat dari stim dan dari bukaan saluran keluar udara. Selain itu,
berhati-hati dengan stim dan udara panas yang dilepaskan pada kedudukan
pemegang semasa mengeluarkan kuali daripada perkakas.

Jangan gunakan ramuan yang ringan atau kertas pembakar dalam perkakas.
Penyimpanan ubi kentang: Suhu haruslah bersesuaian dengan jenis ubi
kentang yang disimpan dan suhu haruslah 6°C ke atas untuk meminumkan
risiko dedahan akrilamida dalam bahan makanan yang disediakan.

Jangan isikan kuali dengan minyak.

Memandangkan Airfryer mempunyai ruang yang besar, kuasa elektrik
perkakas ini adalah besar. Jangan kendalikan perkakas lain yang
menggunakan kuasa tinggi pada litar yang sama pada masa yang sama (cth.,
cerek, gril elektrik dan sebagainya). Jika tidak, pemutus litar dalam
pemasangan rumah anda mungkin akan bertindak balas dan bekalan kuasa
pada soket ini akan terputus.
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Memandangkan Airfryer mempunyai ruang yang besar, perkakas ini menjadi
berat apabila penuh dengan makanan. Jangan sekali-kali gunakan sebelah
tangan untuk memegang pemegang.

Jangan gunakan perkakas untuk apa-apa jua tujuan lain selain yang
diterangkan dalam manual pengguna ini dan gunakan aksesori Philips yang
asli sahaja.

Jangan biarkan perkakas ini dikendalikan tanpa dijaga.

Kuali, pembahagi dan aksesori yang diletakkan di dalam ruang memasak
akan menjadi panas semasa dan selepas penggunaan perkakas, sentiasa
kendalikan secara berhati-hati.

Bersihkan bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali. Rujuk
arahan yang tersedia dalam talian untuk manual penggunaan.

Jangan gunakan pemegang kuali untuk memegang perkakas.

Pemegang kord juga berfungsi sebagai peruang yang mewujudkan jarak di
antara perkakas dengan dinding untuk mencegah pengumpulan haba.
Jangan sekali-kali keluarkan peruang ini.

Jangan letakkan kuali di atas panel Ul kerana kuali boleh jatuh dan
menyebabkan kecederaan.

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan biasa di rumah sahaja. Perkakas
tidak dimaksudkan untuk digunakan dalam persekitaran seperti dapur
kakitangan di kedai, pejabat, ladang atau persekitaran kerja yang lain.
Perkakas juga tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel,
inap sarapan dan persekitaran kediaman lain.

Tanggalkan perkakas daripada bekalan kuasa setiap kali perkakas dibiarkan
tanpa pengawasan dan sebelum memasang, menanggalkan bahagian,
menyimpan atau membersihkan perkakas.

Letak perkakas di atas permukaan mendatar yang rata dan stabil.

Jika perkakas digunakan dengan cara yang tidak betul, atau untuk tujuan
profesional atau separa profesional, atau jika ia tidak digunakan mengikut
arahan dalam manual pengguna ini, jaminan menjadi tidak sah dan Philips
menolak sebarang liabiliti terhadap sebarang kerosakan yang berlaku.
Kembalikan perkakas ke pusat servis yang dibenarkan oleh Philips setiap kali
anda hendak mendapatkan pemeriksaan atau pembaikan. Jangan cuba baiki
perkakas itu sendiri, jika tidak jaminannya menjadi tidak sah.

Cabut palam perkakas selepas setiap penggunaan.

Sejukkan perkakas selama lebih kurang 30 minit sebelum anda
menggunakan atau mencuci perkakas.



66 Bahasa Malaysia

Pastikan ramuan yang disediakan di dalam perkakas ini menjadi kuning

keemasan dan bukan berwarna gelap atau coklat.

Keluarkan sisa yang terbakar. Jangan goreng ubi kentang segar pada suhu

yang melebihi 180°C (untuk mengurangkan penghasilan akrilamida).

Pastikan makanan dimasak sepenuhnya di dalam Airfryer.

Berhati-hati semasa menuang makanan yang telah dimasak dan berhati-hati

agar aksesori tidak terjatuh keluar.

Apabila menggunakan kuali XXL, pastikan program kiri dan kanan adalah

sama.

Perkakas ini disediakan dengan kord bekalan kuasa yang pendek untuk

mengurangkan risiko terbelit atau tersandung yang boleh berlaku dengan

kord bekalan kuasa yang lebih panjang.

Kord sambungan boleh digunakan dengan berhati-hati. Jika kord

sambungan digunakan:

- Pengadaran elektrik yang ditandakan pada kord mestilah sama dengan
pengadaran perkakas.

- Kord ini harus dikemaskan supaya tidak terjuntai dari kaunter atau
permukaan meja, yang menyebabkan kord ini ditarik atau disandung oleh
kanak-kanak.

- Kord sambungan mestilah merupakan kord 3 wayar yang dibumikan.

Perkakas ini mempunyai palam terkutub (satu pin lebih lebar daripada pin

yang satu lagi). Untuk mengurangkan risiko kejutan elektrik, palam ini

dimaksudkan untuk dimuatkan pada salur keluar terkutub dengan satu cara
sahaja. Jika palam tidak dapat dimuatkan sepenuhnya pada salur keluar,
terbalikkan palam. Jika palam masih tidak dapat dimuatkan, hubungi
juruelektrik yang bertauliah. Jangan cuba mengubah suai palam dengan apa-
apa cara sekalipun.

Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas ini mematuhi piawaian dan peraturan berkaitan dengan pendedahan
kepada medan elektromagnet.

Mengitar semula

Simbol ini bermaksud bahawa produk elektrik tidak boleh dibuang dengan
sampah rumah biasa.

Ikut peraturan negara anda berkenaan pengumpulan berasingan bagi
produk elektrik.
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Jaminan dan sokongan

Pengenalan

Versuni Netherlands B.V., berdaftar di Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
menawarkan waranti dua tahun untuk produk ini selepas tarikh pembelian (atau
tarikh penghantaran, jika kemudian). Waranti ini tidak sah jika kecacatan adalah
disebabkan oleh penggunaan yang tidak betul atau penyelenggaraan yang
kurang baik. Waranti kami tidak menjejaskan hak anda di bawah undang-
undang sebagai seorang pelanggan. Untuk mendapatkan maklumat lanjut, alat
ganti atau menggunakan waranti, sila lawati laman web kami
home.id/support.

Tahniah dan selamat datang ke Keluarga Philips!

Untuk mendapatkan manfaat sepenuhnya daripada sokongan yang kami
tawarkan, daftarkan produk anda melalui www.philips.com/welcome.

Airfryer dwibakul dengan pembahagi boleh tanggal memberi anda
kefleksibelan untuk memilih kuali dengan kapasiti yang berbeza. Anda boleh
memasak 1-2 hidangan makanan di dalam kuali kecil bersaiz 3.55 L dan
hidangan makanan yang besar untuk seluruh keluarga di dalam kuali XXL 7.1 L
tanpa pembahagi. Selain itu, anda boleh menyediakan dua ramuan yang
berbeza dengan pelbagai suhu memasak dan masa memasak, kemudian
masakan disiapkan pada masa yang sama.

Perkakas ini disertakan dengan aplikasi HomelD yang memberi anda panduan
langkah demilangkah dan ratusan hidangan yang menyelerakan dengan
tetapan tertentu untuk Airfryer dwibakul anda. Muat turun aplikasi
menggunakan kod QR pada bungkusan.
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Perihalan umum

Bahagian utama

OCo~NOoOUTh WN —

Panel kawalan

Pembahagi boleh tanggal

Penanda MAX untuk ramuan

Penanda MAX untuk snek sejuk beku berasaskan kentang
Kuali XXL 7.1 L

Plat bawah

Pemegang kord

Kord kuasa

Saluran Keluar Udara
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Perihalan panel kawalan

Perihalan fungsi

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Suhu naik

Suhu turun

Butang hidup/mati

Butang fungsi salin

Butang kuali kiri

Butang fungsi masa

Butang kuali XXL

Penanda peringatan goncang
Butang peringatan goncang
Butang kuali kanan

Butang kembali

Butang mula/jeda

Butang masa turun

Butang masa naik

Butang praset

Fungsi salin

Anda boleh menetapkan masa dan suhu bagi satu kuali dan menyalin tetapan
tersebut untuk kuali lain dengan menekan butang fungsi salin.

Fungsi masa

Menyegerakkan masa memasak secara automatik untuk memastikan kedua-dua
kuali akan siap memasak pada masa yang sama, walaupun masa memasak
berbeza.
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Peringatan goncang

Tekan butang peringatan goncang untuk mendayakan atau menyahdayakan
amaran yang mengingatkan anda untuk menggoncang atau membalikkan
makanan anda dua kali semasa memasak untuk mendapatkan hasil yang lebih
sekata. Anda akan mendengar bunyi “bip” dan melihat ikon goncang berkelip di
sebelah paparan masa.

Praset

Anda boleh memilih daripada 6 praset. Praset ialah program memasak yang
memberikan cadangan suhu dan masa memasak berdasarkan jumlah makanan
tertentu. Untuk mendapatkan butiran lanjut, lihat bab “Memasak dengan
Praset”.

@9 ® @ ©

Kentang goreng Stik
beku

Panaskan

Drumstick ayam  Sayur campuran Kek/Mufin
semula

S

Butang kuali XXL

Anda boleh memasak di dalam satu kuali XXL 7.1 L dengan mengeluarkan
pembahagi dan menekan butang kuali XXL.

Butang Kembali
Gunakan butang kembali jika anda tersilap memilih praset/fungsi.

Pemberitahuan bunyi

Kadangkala anda akan mendengar bunyi, contohnya apabila perkakas selesai
memasak atau apabila tindakan diperlukan semasa memasak, seperti
menggoncang atau menerbalikkan makanan.

Sebelum penggunaan pertama

1 Tanggalkan semua bahan pembungkusan.

2 Tanggalkan sebarang pelekat atau label (jika berkenaan) daripada perkakas.

3 Bersihkan perkakas dengan teliti sebelum digunakan buat kali pertama (lihat
bab "pembersihan").

4 Keluarkan pemegang kord daripada kuali dan pasangkan di tempat yang
ditetapkan di bahagian belakang peranti dengan mengklik pada tempatnya.

Awas

- Pemegang kord juga berfungsi sebagai peruang yang mewujudkan
jarak di antara perkakas dengan dinding untuk mencegah pengumpulan
haba.
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Persediaan sebelum penggunaan pertama kali

Letakkan perkakas di atas permukaan yang stabil, mendatar, rata dan tahan

haba.
Nota

- Jangan letak apa jua item di atas perkakas atau di sisi perkakas. Ini boleh
mengganggu laluan udara dan menjejaskan penggorengan.

- Jangan letak perkakas yang sedang beroperasi berdekatan atau di bawah
objek yang mungkin boleh dirosakkan oleh stim seperti dinding dan almari.

Menggunakan perkakas

Awas

- Airfryer ini berfungsi dengan udara panas. Jangan isikan kuali dengan
minyak, lemak menggoreng atau sebarang cecair lain.

- Jangan sentuh permukaan panas. Kendalikan kuali panas dengan sarung
tangan pelindung ketuhar.

- Perkakas ini hanya untuk penggunaan di rumah sahaja.

- Perkakas ini mungkin mengeluarkan sedikit asap apabila anda
menggunakannya pada kali pertama. Ini ialah perkara biasa.

- Tidak perlu memanaskan perkakas terlebih dahulu.

Nota

- Semasa memasak atau sebaik sahaja selepas memasak, jika anda mahu
menarik kuali keluar, sila pegang kedudukan alur pada pemegang sisi untuk
mengeluarkan kuali, untuk mengelakkan daripada melecur akibat aliran
udara panas yang keluar daripada perkakas.

Memasak di dalam kuali XXL

Untuk memasak hidangan besar bagi satu jenis makanan, keluarkan pembahagi
dan gunakan seluruh ruang memasak dalam kuali XXL 7.1 L.

Memasak berpandukan jadual makanan

1 Keluarkan pembahagi.
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2 Letakkan plat bawah ke dalam kuali di tempatnya.
Nota

- Mengenakan sedikit daya untuk menempatkan plat bawah ke dalam kuali
adalah biasa.

3 Letakkan ramuan ke dalam kuali.
Nota
- Airfryer boleh memasak pelbagai jenis ramuan. Rujuk 'Jadual makanan'
untuk kuantiti yang betul dan anggaran masa memasak.
- Jangan melebihi jumlah yang ditunjukkan dalam bahagian 'Jadual
makanan' atau mengisi kuali melebihi penunjuk '"MAX' kerana hal ini
boleh menjejaskan hasil masakan.

4 Letakkan kuali ke dalam Airfryer.
Awas

- Jangan sentuh kuali atau bakul semasa dan seketika selepas
menggunakannya kerana kuali dan bakul mungkin sangat panas.

5 Pasang palam pada soket dinding.

6 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk menghidupkan perkakas.
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7 Tekan butang XXL.
Nota

- Jangan pilih butang kuali Kiri @ atau butang kuali Kanan @ jika anda
hendak memasak menggunakan kuali XXL tanpa pembahagi. Jika tidak,
hasil masakan anda mungkin tidak cukup masak.

8 Tekan butang suhu naik/turun dan butang masa naik/turun untuk memilih
masa dan suhu yang diperlukan (sila lihat jadual makanan).
Petua
- Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau dikacau selepas separuh
masa memasak (lihat ‘Jadual makanan’). Untuk mengingatkan anda agar
menggoncang ramuan, tekan butang peringatan goncang "@" untuk
mendayakan fungsi ini.

9 Tekan butang Mula/Jeda untuk memulakan proses memasak.

memasak (bunyi "bip" dan pemberitahuan goncang akan berkelip jika
peringatan goncang didayakan), tarik kuali dengan bakul keluar dan
goncangkan di atas singki. Kemudian letakkan semula kuali ke dalam
perkakas.

Nota
@\/ - Jika ramuan perlu digoncang atau diterbalikkan selepas separuh masa

((.)) 10 Apabila anda mendengar pemasa berbunyi, maka tempoh memasak telah
N tamat.

periksa sama ada ramuan sudah masak.

((‘)) 11 Pegang kedudukan alur pada pemegang sisi untuk menarik keluar kuali dan
= 4 Awas

- Kuali Airfryer akan menjadi panas selepas proses memasak. Sentiasa
letakkan kuali di atas permukaan yang tahan haba (cth. tungku besi
dan lain-lain) apabila anda mengeluarkan kuali daripada perkakas.

- Semasa memasak atau sebaik sahaja selepas memasak, jika anda
mahu menarik kuali keluar, sila pegang kedudukan alur pada
pemegang sisi untuk mengeluarkan kuali, untuk mengelakkan
daripada melecur akibat aliran udara panas yang keluar daripada
perkakas.

Nota
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- Jika ramuan belum masak, hanya luncurkan semula kuali ke dalam Airfryer
dan tambahkan beberapa minit.

12 Keluarkan ramuan daripada kuali dengan berhati-hati menggunakan
penyepit barbeku.

Awas

- Jangan sengetkan kuali semasa mengeluarkan ramuan kerana bakul
boleh terjatuh dan minyak mungkin terpercik.

- Selepas proses memasak, kuali, bakul, perumah dalaman dan ramuan
adalah panas. Bergantung pada jenis ramuan di dalam Airfryer, stim
akan keluar dari kuali.

- Jangan sentuh kuali atau bakul semasa dan seketika selepas
menggunakannya kerana kuali dan bakul mungkin sangat panas.

Jadual makanan kuali XXL

Jumlah Suhu (°C) Masa (minit) Nota

makanan

Kentang goreng nipis
beku
(7x7 mm/0.3x0.3 inci)

Hidangan kecil

Matikan peringatan
goncang dan goncang
secara manual atau
terbalikkan makanan
dengan segera pada titik
masa 13, 17,20 dan 24
minit.

11009 200 28

Goncangkan 4 kali
semasa proses memasak
untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan kentang jejari
yang kecil.

Kentang goreng nipis
beku
(7x7 mm/0.3x0.3 inci)

Hidangan besar

Matikan peringatan
goncang dan goncang
secara manual atau
terbalikkan makanan
dengan segera pada titik
masa 19, 23, 29 dan 35
minit.

1650g 200 41

Goncangkan 4 kali
semasa proses memasak
untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan kentang jejari
yang besar.

Kentang jejari buatan
sendiri (ketebalan
10x10 mm/0.4x0.4 in)

28-33 Goncang, terbalikkan
atau kacau 2-3 kali

semasa memasak

800g 180
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Ketulan ayam dibekukan 800g 200 17-22 goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas
separuh masa memasak

Popia beku 800g 200 10-22 goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas
separuh masa memasak

Lof daging 10009 150 50-55 Gunakan aksesori
membakar

Potongan daging tanpa 5 keping 200 18-20 goncangkan, terbalikkan

tulang (kira-kira atau kacau selepas

190 g/7 02) separuh masa memasak

Paha ayam (kira-kira 8 keping 180 25 goncangkan, terbalikkan

125 g/4.5 auns) atau kacau selepas
separuh masa memasak

Dada ayam (kira-kira 6 keping 180 18-21 Terbalikkan selepas

160 g/6 auns) separuh masa memasak

Seekor ikan (kira-kira 3-4 keping 200 16-20 Terbalikkan selepas

300-400 g/11-14 auns) separuh masa memasak

Kepingan ikan 5 keping 200 15-20

(anggaran 200 g/7 0z)

Sayur campuran 12009 180 18-22 Tetapkan masa memasak

(dicincang kasar) mengikut cita rasa anda.
Goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas
separuh masa memasak

Sayur campuran 2000g 180 20 Matikan peringatan

(dicincang kasar) goncang dan goncang

Hidangan besar secara manual atau
kacau makanan dengan
segera pada titik masa
10 dan 15 minit semasa
proses memasak untuk
mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan sayur
campuran yang besar.

Mufin (anggaran 40 12 keping 160 15

g/keping)
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Kek

500g

140

40-45

Gunakan aksesori
membakar. Bentuk
adunan mestilah serata
mungkin untuk
mengelakkan mufin
menyentuh elemen
pemanasan semasa
menaik, periksa tahap
kemasakan sebelum
anda mengeluarkan
mufin.

Roti/roti gulung
prabakar (anggaran
60g/2.1 0z)

8 keping

180

Roti buatan sendiri

500qg

160

40-45

Gunakan aksesori
membakar. Bentuk
adunan mestilah serata
mungkin untuk
mengelakkan mufin
menyentuh elemen
pemanasan semasa
menaik, periksa tahap
kemasakan sebelum
anda mengeluarkan
mufin.

Seekor ayam (1.4 kg)

1 keping

180

40-50

Tekan seluruh ayam
untuk mengekalkan
badannya dalam
keadaan yang agak rata
sebelum memasak. Cuba
jangan lepasi garis Max
untuk mengelakkan
seluruh ayam daripada
menyentuh elemen
pemanasan semasa
memasak.

Sepaha penuh ayam
dengan sayuran berumbi

180

45-60

Goncang/Terbalikkan
sepaha penuh ayam
selepas separuh masa
memasak

Sekeping filet salmon

1.5kg

180

20-30

t/b

2 x roti Perancis segar

1kg

170

25-40

t/b

Biskut cip coklat

4509

180

15-25

t/b
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Lasagna 2kg 170 40-50 Tambah keju di
bahagian atas selepas
separuh masa memasak,
anda boleh
menggunakan aksesori
membakar atau
sebarang bentuk
aksesori yang muat di
dalam kuali XXL

Strudel Apple 2kg 170 30-45 t/b

Roti gulung segar 600 g 170 20-35 t/b

Bebola daging dengan 2kg 170 20-30 Bebola daging

gnocchi bakar diletakkan di dalam kuali

dan gnocchi diletakkan
bersama sos dan keju di
dalam aksesori
membakar; terbalikkan
bebola daging selepas
separuh masa memasak

Ayam belanda gulung 2 kg 180 45-60 Goncang/Terbalikkan
dengan sayuran kesemuanya selepas
separuh masa memasak

Memasak dengan praset
1 Ikut langkah 1 hingga 7 dalam bahagian "Memasak berpandukan jadual
makanan" untuk menyelesaikan langkah biasa dahulu.
2 Pilih praset.
Petua
- Untuk menukar kepada praset lain, tekan butang Kembali atau nyahpilih
o - & butang praset, kemudian, pilih praset yang diperlukan.

© -0

3 Mulakan proses memasak dengan menekan butang Mula/Jeda.

Jadual praset kuali XXL

lkon Jumlah Suhu lalai Masa lalai- Nota
makanan °C min
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Kentang goreng 800g 180 23 Goncang, terbalikkan atau

beku kacau 2-3 kali semasa
memasak

Stik 8 keping 200 20

(150-200 g/5-7 0z)

Paha ayam (kira-kira 10 keping 180 24 goncang 1 kali, terbalikkan

125 g/4.5 0z2) atau kacau selepas separuh

masa memasak

Sayur Campuran 1200g 180 20 Dicincang kasar,
Goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas separuh

masa memasak

Kek/Mufin 500g 140 40 Kek: Gunakan aksesori
memasak bentuk adunan
mestilah serata mungkin
untuk mengelakkan kek
menyentuh elemen
pemanasan semasa menaik,
periksa tahap kemasakan
sebelum anda mengeluarkan
kek

© @0 ®

Panaskan semula 160 15 Laraskan masa mengikut jenis
makanan dan jumlah

makanan

©

Memasak di dalam dwikuali

Memasak dengan fungsi Masa
Jika memasak dua makanan dengan suhu dan masa yang berbeza, gunakan
fungsi Masa untuk menyiapkan kedua-dua hidangan pada masa yang sama.
1 Letakkan plat bawah ke dalam kuali di tempatnya.

Nota

- Mengenakan sedikit daya untuk menempatkan plat bawah ke dalam kuali
adalah biasa.
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2 Masukkan pembahagi.

3 Letakkan dua ramuan, contohnya, kentang jejari beku dan paha ayam ke

dalam bakul yang berbeza.

Nota

- Airfryer boleh memasak pelbagai jenis ramuan. Rujuk 'Jadual makanan'
untuk kuantiti yang betul dan anggaran masa memasak.

- Jangan melebihi jumlah yang ditunjukkan dalam bahagian 'Jadual
makanan' atau mengisi kuali melebihi penunjuk '"MAX' kerana hal ini
boleh menjejaskan hasil masakan.

4 Letakkan kuali ke dalam Airfryer.

5 Pasang palam pada soket dinding.

6 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk menghidupkan perkakas.

(‘ﬁ) @ @ o
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®

©
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7 Pilih kuali kiri. Penanda masa dan suhu pada sebelah kiri akan mula berkelip.

8 Tekan butang suhu naik/turun dan butang masa naik/turun untuk memilih
masa dan suhu yang diperlukan.

9 Tekan butang peringatan goncang agar anda diingatkan untuk
menggoncang makanan anda semasa proses memasak jika ramuan perlu
digoncang atau diterbalikkan semasa memasak (Untuk maklumat lanjut, lihat
lajur Nota dalam Jadual Makanan).

10 Pilih kuali kanan. Penanda masa dan suhu di sebelah kanan akan mula
berkelip.

11 Tekan butang suhu naik/turun dan butang masa naik/turun untuk memilih
masa dan suhu yang diperlukan.
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12 Tekan butang peringatan goncang agar anda diingatkan untuk
menggoncang makanan anda semasa proses memasak jika ramuan perlu
digoncang atau diterbalikkan semasa memasak. Untuk maklumat lanjut, lihat
lajur Nota dalam Jadual Makanan.

13 Tekan butang fungsi Masa untuk memastikan kedua-dua hidangan siap
dimasak pada masa yang sama.

Nota

- Jika anda memasak dua jenis makanan dengan fungsi, suhu dan masa
memasak yang berbeza dan masakan tidak perlu siap pada masa yang
sama, anda boleh melangkau langkah ini.

- Semasa memasak, jika anda melaraskan masa untuk satu kuali, fungsi
Masa akan dinyahdayakan dan kedua-dua kuali akan berfungsi secara
berasingan. Untuk mengaktifkan semula fungsi Masa, tekan butang
Mula/Jeda, kemudian tekan butang fungsi Masa dan tekan butang
Mula/Jeda sekali lagi untuk menyambung semula proses memasak.

14 Tekan butang Mula/Jeda untuk memulakan proses memasak.

Petua

- Untuk menjeda kedua-dua kuali, tekan butang Mula/Jeda. Tekan sekali
lagi untuk meneruskan proses memasak untuk kedua-dua kuali.

- Untuk menjeda satu kuali sahaja, pilih kuali tersebut dahulu, kemudian
tekan butang Mula/Jeda. Tekan sekali lagi untuk meneruskan proses
memasak untuk kuali tersebut.

- Anda boleh gunakan praset untuk satu kuali dan tetapan manual untuk
kuali yang satu lagi.

- Perantiini menjeda secara automatik apabila anda menarik keluar kuali
dan meneruskan proses memasak apabila anda memasukkannya semula.

15 Apabila anda mendengar isyarat bunyi peringatan goncang, tarik kuali keluar
dengan memegang pemegang sisi menggunakan kedua-dua belah tangan.

16 Goncang kuali di atas singki.
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17 Masukkan semula kuali ke dalam perkakas.

18 Apabila anda mendengar pemasa berbunyi, maka tempoh memasak telah
tamat.

19 Pegang kedudukan alur pada pemegang sisi untuk menarik keluar kuali dan
periksa sama ada ramuan sudah masak. Jika belum masak lagi, hanya
luncurkan kuali kembali ke dalam Airfryer dan tambahkan beberapa minit

lagi.

20 Keluarkan ramuan daripada kuali dengan berhati-hati menggunakan
penyepit barbeku.

Memasak dengan fungsi Salin

Fungsi salin digunakan untuk memasak sejumlah makanan yang banyak
daripada jenis makanan yang sama atau makanan berbeza menggunakan suhu
dan masa yang sama.

1 Ikut langkah 1 hingga 9 dalam bab “Memasak dengan fungsi Masa".

2 Tekan butang fungsi Salin.
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3 Tekan butang Mula/Jeda untuk memulakan proses memasak.

Memasak di dalam satu kuali kecil

Untuk memasak satu hidangan makanan yang kecil di dalam satu kuali kecil.
Memasak berpandukan jadual makanan
1 Letakkan plat bawah ke dalam kuali di tempatnya.

Nota

- Mengenakan sedikit daya untuk menempatkan plat bawah ke dalam kuali
adalah biasa.

2 Masukkan pembahagi.

3 Letakkan ramuan di dalam kuali kiri.
Nota
17 Ho =) - Jangan melebihi jumlah yang ditunjukkan dalam bahagian 'Jadual
~ makanan' atau mengisi kuali melebihi penunjuk '"MAX' kerana hal ini
boleh menjejaskan hasil masakan.
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4 |etakkan kuali ke dalam Airfryer.
Awas

- Jangan sentuh kuali atau bakul semasa dan seketika selepas
menggunakannya kerana kuali dan bakul mungkin sangat panas.

5 Pasang palam pada soket dinding.

6 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk menghidupkan perkakas.

7 Pilih kuali kiri. Penanda masa dan suhu pada sebelah kiri akan mula berkelip.

Nota
s A oo @ - Jangan pilih butang “Kuali XXL" untuk memasak di dalam satu kuali kecil
5 ' g dengan pembahagi. Berbuat demikian mungkin akan menyebabkan
© @ﬁm ®@0e0 kesan terlebih masak dan penggunaan lebih tenaga.

8 Tekan butang suhu naik/turun dan butang masa naik/turun untuk memilih
masa dan suhu yang diperlukan (sila lihat jadual makanan).
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9 Tekan butang peringatan goncang agar anda diingatkan untuk
menggoncang makanan anda semasa proses memasak jika ramuan perlu

digoncang atau diterbalikkan semasa memasak. Untuk maklumat lanjut, lihat
lajur Nota dalam Jadual Makanan.

10 Tekan butang Mula/Jeda untuk memulakan proses memasak.

11 Apabila anda mendengar isyarat bunyi peringatan goncang, tarik kuali keluar
dengan memegang pemegang sisi menggunakan kedua-dua belah tangan.

12 Goncang kuali di atas singki.

13 Masukkan semula kuali ke dalam perkakas.
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((.)) 14 Apabila anda mendengar pemasa berbunyi, maka tempoh memasak telah
N tamat.

periksa sama ada ramuan sudah masak.
Awas

((‘)) 15 Pegang kedudukan alur pada pemegang sisi untuk menarik keluar kuali dan

- Kuali Airfryer akan menjadi panas selepas proses memasak. Sentiasa
letakkan kuali di atas permukaan yang tahan haba (cth. tungku besi
dan lain-lain) apabila anda mengeluarkan kuali daripada perkakas.

Petua

- Jika ramuan belum masak, hanya luncurkan semula kuali ke dalam Airfryer
dan tambahkan beberapa minit.

16 Keluarkan ramuan daripada kuali dengan berhati-hati menggunakan
penyepit barbeku.

Awas

- Jangan sengetkan kuali semasa mengeluarkan ramuan kerana bakul
boleh terjatuh dan air mungkin terpercik.

- Selepas proses memasak, kuali, bakul, perumah dalaman dan ramuan
adalah panas. Bergantung pada jenis ramuan di dalam Airfryer, stim
akan keluar dari kuali.

- Jangan sentuh kuali atau bakul semasa dan seketika selepas
menggunakannya kerana kuali dan bakul mungkin sangat panas.

Jadual makanan satu kuali

Jumlah Suhu (°C) Masa (minit) Nota

makanan
Kentang goreng nipis 5409 200 27 Matikan peringatan
beku goncang dan goncang
(7x7 mm/0.3x0.3 inci) secara manual atau
Hidangan kecil terbalikkan makanan

dengan segera pada titik
masa 13, 16, 20 dan 23
minit.

Goncangkan 4 kali
semasa proses memasak
untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan kentang jejari
yang kecil.
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Kentang goreng nipis 800g 200 39 Matikan peringatan
beku goncang dan goncang
(7x7 mm/0.3x0.3 inci) secara manual atau
Hidangan besar terbalikkan makanan
dengan segera pada titik
masa 18, 23, 28 dan 33
minit.
Goncangkan 4 kali
semasa proses memasak
untuk mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan kentang jejari
yang besar.
Kentang jejari buatan 400g 180 30-35 Goncang, terbalikkan
sendiri (ketebalan atau kacau 2-3 kali
10x10 mm/0.4x0.4 in) semasa memasak
Ketulan ayam dibekukan 400g 200 20-22 goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas
separuh masa memasak
Popia beku 4009 200 15-20 goncangkan, terbalikkan
atau kacau selepas
separuh masa memasak
Lof daging 6009 150 42-47 Gunakan aksesori
membakar
Potongan daging tanpa 2 keping 200 18-22 goncangkan, terbalikkan
tulang (kira-kira atau kacau selepas
190 g/7 0z) separuh masa memasak
Paha ayam (kira-kira 4 keping 180 26 goncangkan, terbalikkan
125 g/4.5 auns) atau kacau selepas
separuh masa memasak
Dada ayam (kira-kira 3 keping 180 21-23 Terbalikkan selepas
160 g/6 auns) separuh masa memasak
Seekor ikan (kira-kira 1 keping 200 23-25 Terbalikkan selepas
300-400 g/11-14 auns) separuh masa memasak
Kepingan ikan 2 keping 200 24-27

(anggaran 200 g/7 0z)
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Sayur campuran 8609 180 21 Matikan peringatan

(dicincang kasar) goncang dan goncang
secara manual atau
kacau makanan dengan
segera pada titik masa
10 dan 16 minit semasa
proses memasak untuk
mencapai prestasi
memasak optimum bagi
hidangan sayur
campuran yang besar.

Mufin (anggaran 40 6 keping 160 15

g/keping)

Kek 300g 160 40-45 Gunakan aksesori
memasak bentuk
adunan mestilah serata
mungkin untuk
mengelakkan mufin
menyentuh elemen
pemanasan semasa
menaik, periksa tahap
kemasakan sebelum
anda mengeluarkan
mufin.

Roti/roti gulung 4 keping 180 8

prabakar (anggaran

60g/2.1 02)

Memasak dengan praset
1 lkutlangkah 1 hingga 7 dalam bab “Memasak berpandukan jadual
makanan”.
2 Pilih praset.
Petua
- Untuk menukar kepada praset lain, tekan butang Kembali atau nyahpilih
butang praset, kemudian, pilih praset yang diperlukan.
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3 Mulakan proses memasak dengan menekan butang Mula/Jeda.

Jadual praset satu kuali

Jumlah Suhu lalai Masa Nota
makanan °C lalai-min
Kentang goreng 4009 180 24 Goncang, terbalikkan atau
beku kacau 2-3 kali semasa
memasak
Stik 4 keping 200 22
(150-200 g/5-7 02)
Paha ayam (kira-kira 5 keping 180 26 goncang 1 kali, terbalikkan

125 g/4.5 0z2) atau kacau selepas separuh

masa memasak

Sayur Campuran 5009 180 18 Dicincang kasar, Goncangkan,
terbalikkan atau kacau

selepas separuh masa

@O OO ® !

memasak

Kek/Mufin (kira-kira 6 keping 160 20 Mufin: Gunakan cawan mufin

509/2 0z2)

Panaskan semula 160 16 Laraskan masa mengikut jenis
makanan dan jumlah
makanan

Petua: Simpan Panas

- Anda boleh memastikan makanan anda kekal panas di dalam Airfryer
dengan menetapkan suhu kepada 80 darjah dan menyesuaikan masa
mengikut keinginan anda. Kami mengesyorkan agar anda tidak
membiarkan makanan anda kekal panas lebih daripada 30 minit kerana
kualiti makanan boleh menurun.

- Jika makanan seperti kentang jejari menjadi kurang garing sewaktu mod
kekal panas, pendekkan masa kekal panas dengan mematikan perkakas
sebelum tamat masanya atau garingkan selama 2-3 minit pada suhu
180°C.

Membuat kentang jejari buatan sendiri

Untuk membuat kentang jejari buatan sendiri yang sedap di dalam Airfryer:
- Untuk kuali XXL, anda memerlukan 800 g/28 oz kentang yang dikupas,
manakala untuk satu kuali pula, anda memerlukan 400 g/14 auns.
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- Pilih jenis ubi kentang yang sesuai untuk membuat kentang jejari, cth. ubi
kentang segar dan (agak) berkanji.

- Sebaik-baiknya goreng kentang jejari maksimum 800 g / 28 auns supaya
kentang masak rata. Kuantiti kentang jejari yang lebih besar biasanya kurang
rangup berbanding dengan kuantiti kentang jejari yang lebih kecil.

1 Kupas ubikentang dan potong menjadi bentuk jejari (ketebalan 10x10 mm /
0.4x0.4 inci).

2 Rendam jejari kentang ke dalam semangkuk air selama sekurang-kurangnya
30 minit.

3 Kosongkan mangkuk dan keringkan jejari kentang menggunakan tuala atau
kertas tisu.

4 Masukkan satu sudu besar minyak masak ke dalam mangkuk, letakkan jejari
ke dalam mangkuk dan gaul sehingga kesemua jejari bersalut minyak.

5 Keluarkan jejari daripada mangkuk menggunakan tangan anda atau sudip
berlubang agar lebihan minyak kekal di dalam mangkuk.

Nota

- Jangan sengetkan mangkuk untuk meletakkan semua jejari kentang
dalam bakul pada satu masa untuk mengelakkan minyak berlebihan
masuk ke dalam kuali.

6 Letakkan jejari kentang ke dalam bakul.

Pembersihan

Amaran

- Biarkan bakul, kuali dan bahagian dalam perkakas menjadi sejuk
sepenuhnya sebelum anda mula melakukan pembersihan.

- Kuali dan bakul dalam perkakas mengandungi salutan tidak melekat.
Jangan gunakan perkakas dapur logam atau bahan pencuci yang
melelas kerana ini merosakkan salutan tidak melekat.

Bersihkan perkakas setiap kali selepas penggunaan. Keluarkan minyak dan

lemak daripada bahagian bawah kuali setiap kali selepas penggunaan.

1 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk mematikan perkakas, cabut palam
daripada soket dinding dan biarkan perkakas menjadi sejuk.

Petua
- Keluarkan kuali dan bakul untuk menyejukkan Airfryer dengan lebih
cepat.
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2 Buang lemak cair atau minyak dari bahagian bawah kuali.

3 Bersihkan kuali dan masukkan plat bawah dan pembahagi ke dalam mesin
basuh pinggan mangkuk. Anda juga boleh mencucinya dengan air panas,
cecair pencuci pinggan mangkuk dan span tidak melelas (lihat "jadual
pembersihan").

Petua

- Jika sisa makanan melekat pada kuali atau bakul, rendamkannya di dalam
air panas bersama cecair pencuci pinggan mangkuk selama 10-15 minit.
Merendam akan melonggarkan sisa makanan dan menjadikannya lebih
mudah untuk ditanggalkan. Pastikan anda menggunakan cecair pencuci
yang boleh melarutkan minyak. Jika terdapat kesan minyak pada kuali
atau bakul dan anda tidak dapat membersihkannya dengan air panas dan
cecair pencuci, gunakan cecair penyahgris.

- Jika perlu, sisa makanan yang melekat pada elemen pemanasan boleh
ditanggalkan dengan berus berbulu lembut hingga sederhana. Jangan
gunakan berus dawai besi atau berus berbulu keras kerana ini boleh
merosakkan salutan pada elemen pemanasan.

4 Cuci elemen pemanasan menggunakan berus pembersih untuk
mengeluarkan sebarang sisa makanan.

5 Untuk mengelakkan calar, lap bahagian luar perkakas dengan perlahan-lahan
menggunakan kain lembut yang tidak berkedut dan bersih. Mulakan dengan
melembapkan kain dan diikuti dengan kain yang kering, jika perlu.

6 Cuci bahagian dalam perkakas dengan air panas dan span yang tidak
melelas.
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Meja pembersihan

ol

<
X

1 Cabut palam perkakas dan biarkannya menjadi sejuk.
2 Pastikan kesemua bahagian bersih dan kering sebelum disimpan.
3 Lilitkan kord di sekeliling pemegang kord yang ditetapkan di bahagian
belakang perkakas.
Nota
- Semasa mengangkat Airfryer, pegang dengan kuat secara mendatar
untuk mengelakkan kuali daripada terjatuh secara tidak sengaja yang
boleh merosakkan Airfryer.
- Pastikan bahagian Airfryer yang boleh dikeluarkan sebagai contoh,
bahagian bawah jaringan yang boleh dikeluarkan dan lain-lain dipasang
sebelum anda mengangkat atau menyimpan perkakas.

Menyelesaikan masalah

Bab ini meringkaskan masalah paling lazim yang anda hadapi dengan perkakas.
Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah dengan maklumat di bawah,
lawati www.philips.com/support untuk mendapatkan senarai soalan lazim
atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan di negara anda.

Masalah Penyebab yang mungkin Penyelesaian
Bahagian luar perkakas ini Haba di dalam memancar ke Ini ialah perkara biasa. Semua
menjadi panas ketika digunakan.  dinding luar. pemegang dan tombol yang perlu

anda pegang semasa penggunaan
akan kekal sejuk dan boleh
dipegang.
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Penyelesaian

Kuali, bakul dan bahagian dalam
perkakas akan menjadi panas
setiap kali perkakas dihidupkan
untuk memastikan makanan
dimasak secukupnya. Semua
bahagian ini adalah panas.

Jika anda membiarkan perkakas
hidup untuk jangka masa yang
lama, sesetengah bahagian akan
menjadi terlalu panas untuk
dipegang. Bahagian ini
ditandakan pada perkakas dengan
ikon berikut:

YN

Selagi anda mengetahui bahagian
panas dan tidak menyentuhnya,
perkakas ini selamat untuk
digunakan.

Kentang jejari buatan sendiri tidak Anda tidak menggunakan jenis

masak seperti yang dijangka.

kentang yang betul.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan ubi kentang berkanji
yang segar. Jika anda perlu
menyimpan ubi kentang, jangan
simpan di dalam persekitaran
yang sejuk seperti peti sejuk. Pilih
ubi kentang yang pada
pembungkusannya dinyatakan
sesuai untuk menggoreng.

Jumlah ramuan dalam bakul
terlalu banyak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Sesetengah jenis ramuan perlu
digoncangkan selepas separuh
masa memasak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Airfryer tidak hidup.

Palam perkakas tidak dipasang.

Periksa sama ada palam
dimasukkan ke dalam soket
dinding dengan betul atau tidak.

Beberapa perkakas disambungkan
kepada satu salur keluar.

Airfryer mempunyai wattan yang
tinggi. Cuba gunakan salur keluar
yang berbeza dan periksa fius.
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Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Saya ternampak tompok
mengelupas di dalam Airfryer
saya.

Sesetengah tompok kecil boleh
muncul di dalam kuali Airfryer
disebabkan sentuhan atau calaran
tidak sengaja pada salutan (cth.
semasa pembersihan dengan alat
membersih kasar dan/atau
semasa memasukkan bakul).

Anda boleh mengelakkan
kerosakan dengan meletakkan
bakul ke dalam kuali dengan
betul. Jika anda memasukkan
bakul dengan senget, bahagian
sisinya boleh terkena dinding kuali
dan menyebabkan kepingan kecil
salutan mengelupas. Jika ini
berlaku, sila ambil perhatian
bahawa perkara ini tidak
berbahaya kerana semua bahan
yang digunakan selamat untuk
makanan.

Asap putih keluar daripada
perkakas.

Anda memasak ramuan yang
berlemak.

Tuang lebihan minyak atau lemak
daripada kuali dengan berhati-
hati dan teruskan memasak.

Kuali masih mengandungi kesan
berminyak daripada penggunaan
sebelum ini.

Asap putih disebabkan kesan
berminyak yang menjadi panas di
dalam kuali. Bersihkan kuali dan
bakul sepenuhnya setiap kali
selepas penggunaan.

Lapisan serdak roti atau salutan
tidak melekat dengan betul pada
makanan.

Kepingan kecil serdak roti di udara
boleh menyebabkan asap putih.
Tekan lapisan serdak roti atau
salutan dengan betul pada
makanan untuk memastikannya
melekat.

Perapan, cecair atau air daging
terpercik di dalam lemak cair atau
minyak.

Lap makanan menjadi kering
sebelum meletakkannya di dalam
bakul.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
Ve

Perkakas telah rosak / tidak
berfungsi.

Hubungi talian perkhidmatan
Philips atau Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda.

Airfryer mungkin telah disimpan di
tempat yang sejuk.

Peranti terlalu sejuk. Biarkannya
pada suhu bilik sekurang-
kurangnya selama 60 minit.

Jika masalah berterusan, hubungi
talian penting perkhidmatan
Philips atau Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
”EZ".

Pembahagi tidak dipasang.

Pasangkan pembahagi.
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Penyelesaian

Isyarat "E2" akan muncul dan
pemasakan terhenti apabila satu
kuali kecil berhenti daripada
memasak dan periuk kecil yang
satu lagi memulakan pemasakan
dengan serta-merta.

Tarik kuali keluar untuk
menyejukkan peranti selama

2 minit dan letakkannya kembali
dan bersedia hendak memasak
dalam kuali kecil yang satu lagi.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
"E4-E12".

Perkakas mungkin telah rosak.

Cuba cabut palam dan pasang
palam pada perkakas. Jika langkah
ini tidak membantu, hubungi
talian perkhidmatan Philips atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.
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Huéng dan an toan quan trong

Hay doc ky théng tin quan trong nay trudc khi st dung thiét bi va hay cat gitt dé
tién tham khao sau nay.

Nguy hiém

- Khéng dit thiét bi trén hodc gan bé&p ga néng hay tt ca cac loai b&p dién
khac, hodc dat trong 10 dun.

- Tuyét d6i khdng nhung thiét bi vao nudc hodc rua dudi voi nudc.

- Khéng dé nudc hay bat ky chat 16ng nao khac dé vao thiét bj dé tranh bj dién
giat.

- Ludn cho nguyén liéu can chién vao ngan, dé nguyén liéu khéng cham vao
cac thanh dét.

- Khéng che cac 16 hut gié va ctia thoat gid khi van hanh thiét bj.

- Khoéng d6 day dau vao ngan vi diéu nay cé thé gay ra nguy co héa hoan.

- Khéng su dung thiét bi néu phich cdm, day dién ngudn hay chinh thiét bi bi
hu hong.

- Tuyét d6i khdng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.

- Khéng dugc cho nguyén liéu vugt qua chi bdo mic t6i da trén ngan.
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Ludn dam bao bd tao nhiét sach va khéng cé thic én dinh vao.

Phai l3p méc quan day dién vao thiét bi trudc khi st dung lan dau.

Can than khi lam sach khu vuc phia trén clia khoang nau: Thanh dét néng,
canh clia cac b6 phan béng kim loai.

Khéng cdm dién trudc khi 18y bao bi va méc quan day dién ra khoi ngan kéo.

Néu day dién bi hong, ban phai thay day dién taj trung tdm bao hanh cla
Philips, cac trung tdam bao hanh do Philips uy quyén hoac nhung nai cé trinh
do tuong duong dé'tranh gdy nguy hiém.

Chi k&t n&i thiét bi vdi 6 cAm trén tudng c6 ndi dat, dugc bao vé bang cau dao
ch&ng ro dién.

Ludn dam bao rang phich cdm dugc cdm vao 6 cdm trén tudng ding cach.
Thiét bi nay khéng dugc thiét k& dé hoat déng véi bd hen gid cdm ngoai hodc
hé théng diéu khién tur xa riéng.

Céc bé mét c6 thé ti€p xtc c6 thé tra nén rat néng khi thiét bi dang dugc s
dung.

Tré' em phai ducc giam sat d& dam bao rdng chung khéng chai dua vdi thiét
bi nay.

Thiét bi nay khong danh cho ngudi diing (bao gém ca tré em) ¢4 stic khoe
kém, kha ndng gidc quan hodc than kinh suy gidm, hodc thiéu kinh nghiém va
kién thuc, trir khi ho dugc gidm sét hodc hudng dan sir dung thiét bi bdi
ngudi ¢ trach nhiém dam bao an toan cho ho.

Khong dé tré em thuc hién viéc vé sinh hodc bao tri thiét bi trir khi ching
dugc gidm sat.

Khong dé thiét bi sét v8i tudng hodc sét véi cac thiét bi khac. D tréng it nhat
10 cm & phia sau, & ca hai bén va phia trén thiét bi. Khéng dit bat ky vat gi
|&n trén thiét bi.

Trong khi dang chién bang khi néng, ludng hoi néng dugc day ra clra thoat
gio. Gilr tay va mat ban cach xa ludng hai va cla thodt gié 6 khoang cach an
toan. Ngoai ra, hay can than véi hai nudc ndng va khéng khi thoét ra & vi tri
tay cdm khi ban 18y ngan ra khoi thiét bi.

Khéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy nudng banh vao thiét bi.

Bao quan khoai tay: Nhiét do phai & muc thich hgp vdi loai khoai tay dugc
bao quan va phai cao hon 6°C dé giam thi€u nguy ca tiép xuc véi acrylamide
trong thuc phdm da qua ché bién.

Tuyét déi khéng dé day dau vao noi.

Airfryer nay c6 moét khoang niu 16n, do dé ¢6 cdng sudt ngudn dién cao.
Khéng cling Itc van hanh céc thiét bi cdng sut cao khac trén cing mét mach
dién (vi du: &m dun nudc, vi nudng dién va nhing vat dung tuong tu). Néu
khéng, c6 thé xay ra trudng hop cau dao trong hé théng I&p dt tai nha cua
ban nhay va ngudn dién & & cdm nay bi hong.

Vi Airfryer nay c6 khoang ndu I6n nén mdy rat nang khi chira day thic an.
Tuyét déi khéng dung moét tay dé xéch tay cam.

Khong st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khéac ngoai muc dich dugc
mo ta trong sdch hudng dan nay va chi st dung cac phu kién chinh hang clia
Philips.

Khéng dé thiét bj chay ma khéng cé ngudi theo doi.
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Than trong

Ngan, vach ngan va cac phu kién dit bén trong khoang nau bat dau néng lén
trong va sau khi st dung thiét bi, hdy luén cdm ndm can than.

Rua that sach cac b phan tiép xuc voi thuc pham trudc khi st dung thiét b,
I&n ddu. Tham khao sach hudng dan st dung trén trang web.

Khong st dung tay cdm clia ngan dé cam thiét bj.

Mdc quén day dién con cé tac dung nhu mdt miéng chém bang cach tao
khodng cach gilta thiét bj va tudng dé trdnh tich tu nhiét. Tuyét déi khéng
thdo miéng chém nay.

Khéng ddt ngdn ndu lén bang diéu khién giao dién ngusi dung vi ngén nay
€6 thé roi xuéng va gay thuong tich.

Thiét bi nay duac thiét k& chi d& dung trong gia dinh. Thiét bj khéng duagc
thiét k& dé st dung trong cac mdi trudng nhu khu vuc bép cho nhan vién
trong clfa hang, van phong, trang trai hodc cdc méi trudng lam viéc khac.
Thiét b cling khéng dugc thiét ké dé su dung bai khach luu tru' taj khach san,
nha nghi, loai hinh nha tro qua dém c6 phuc vy an sdng va cadc moi trudng cu
trd khac.

Lubn ngét k&t néi thiét bi vai ngudn dién néu thiét bi khéng dugc gidm sat va
trudc khi l3p rép, thdo rai, cat gil hodc 1am sach.

D&t thiét bi trén bé m&t ndm ngang, bang phang va én dinh.

Né&u thiét bi dugc st dung khéng dung cach hodc dung cho nhung mug dich
chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bj dugc su' dung khéng
theo cac hudng dan trong sach hudng dan st dung thi ché dé bao hanh se'bj
mat hiéu luc va Philips se khdng chiu trach nhiém déi véi bat e hu hong nao
phat sinh.

Ludn mang thiét bi dén trung tam dich vu do Philips uy quyén dé kiém tra
hodc stfa chfa. Khéng tu tim céch sta chita thiét bi, néu khéng ché dé bao
hanh sé mat hiéu luc.

Ludn rut phich cdm dién cua may ra sau khi s’ dung.

Dé& thiét bi ngudi xuéng khoang 30 phut trudc khi cdm ndm hodc lam sach
thiét bj.

Bao dam rang nguyén liéu dugc ché bién bang thiét bi nay chuyén thanh mau
vang thay vi mau den hodc nau.

Loai bo nhiing phan do &n thira bi chdy. Khéng chién khoai tay tuci & nhiét
do trén 180°C (dé giam thiéu viéc tao ra acrylamide).

Luén dam bao thic an dugc ndu chin trong Airfryer.

C&n than khi d6 thic &n da nu chin ra ngoai va can than khéng dé céc phu
kién roi ra ngoai.

Khi st dung ndi XXL, hdy dam bao rang cac chuang trinh bén trai va bén phai
la giéng nhau.
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- Thiét bi nay dugc cung cap day ngudn ngan dé gidm nguy cc vudng viu hodc
vap ngé co thé xay ra khi sir dung day ngudn dai hon.
- C&thé sirdung day ndi dai néu can than khi sirdung. Néu st dung day néi
dai:
- Mduc dién dinh muc dugc danh dau clia day phai 16n bang muic dién dinh
muic cla thiét bi.

- Day phai dugc sdp xép sao cho khdng bi ri xuéng mép ké bép hodc mét
ban, noi tré em cé thé kéo hodc vé tinh vap nga.

- Day na6i dai phaila loai day 3 16i c6 n6i dat.

- Thiét bi nay c6 phich cdm phan cuc (mét ludi réng hon ludi con lai). DE gidm
nguy cg bi dién giat, phich cdm nay chi dugc thiét k& dé vira véi 6 cam phan
cuc theo mét chiéu. Néu phich cdm khéng vita hoan toan véi 6 cdm, hay dao
ngudgc phich cdm. N&u van khéng vira, hay lién hé véi thg dién ¢ trinh dé.
Khéng c6 gang stia d6i phich cdm theo bat ky céch nao.

bién tu truong (EMF)

Tai ché

Thiét bi nay tudn tha cac tiéu chuin va quy dinh hién hanh lién quan dén muc
phai nhiém dién tur trudng.

- Biéu tugng nay cé nghia la cac san pham dién khéng dugc vt bd cung véi rac
thai gia dinh thong thudng.

- Lam theo cac quy dinh tai quéc gia clia ban dé&i vdi viéc thu gom riéng cac san
pham dién.

Bao hanh va hoé trg

Gidi thiéu

Versuni Netherlands BV, dang ky tai Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
cung c&p bao hanh hai ndm cho san phdm nay sau ngay mua (ho&c ngay giao
hang, néu mudn hon). Bdo hanh nay khéng hap 18 néu 16i 14 do st dung khéng
ding cach hodc bao tri kém. Ché d6 bao hanh clia ching t6i khéng anh hudng
dé&n quyén cua ban véi tu cach |a ngudi tiéu dung theo ludt dinh. D& biét thém
théng tin, tim mua cac bd phan r&i hodc yéu cau bao hanh, vui long truy cap
trang web clia chidng t6i tai dia chi home.id/support.

Xin chic miing va chao ming ban dén véi Gia dinh Philips!
DE c6 duac Igi ich day dd tur su hd trg do ching t6i cung cap, hdy déng ky san
pham tai www.philips.com/welcome.



100 Tiéng Viét

Airfryer hai gid c6 vach ngan roi cho phép ban linh hoat lua chon cac loai ngan
6 dung tich khac nhau, ban cé thé ndu 1-2 phan thiic &n trong ngan nho 3,55 lit
va phan thiic &n 16n cho ca gia dinh trong ngdn XXL 7,1 lit khi thdo vach ngan.
Ngoai ra, ban c6 thé chuan bi hai mén &n khac nhau véi nhiét dé ndu va thai
gian n&u khac nhau ma van ndu chin ciing ldc.

Airfryer di kém véi Uing dung HomelD cung cip cho ban huéng dan ting budc va
hang trém céng thic bita &n ngon miéng vdi cac cai dit cu thé cho Airfryer hai
gié clia ban. S dung ma QR trén bao bi dé tai xuéng ting dung.

M6 ta chung

Cac b6 phan chinh

Bang diéu khién

Vach ngan roi

Chibdo muc t8i da MAX cho nguyén liéu

Chibdo muc t8i da MAX cho snack khoai tdy déng lanh
Ngan XXL 7,1 lit

Tam ddy

Moc quén day dién

Day dién

Clia thoat khi

OCo~NoOuUTh, WN —
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Mé ta bang diéu khién

@ ® &

Tang nhiét do

Giam nhiét do

Nut bat/tat

Ndt chic ndng Sao chép
NUt Ngdn trai

Ndt chlc nang Thai gian
NUt Ngdn XXL

Chi bdo Nhac nhé 14c
NUt Nhdc nhd l3c

Ndt Ngan phai

Ndt Quay lai

NUt B3t dau/tam diing
NUt Gidm thai gian

Nt Tang thaoi gian

NUt Chugng trinh ndu cai san

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW
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ta chic nang

Chiic nang Sao chép

Ban c6 thé dat thai gian va nhiét dé cho m6ét ngan va sao chép cai dét sang ngan
kia bang cach nhan nut chic ndng sao chép.

Chic nang Thai gian

Tu déng déng bé thdi gian ndu d& dam bao ca hai ngdn déu ndu xong cling luc,
ngay ca khi thdi gian ndu khéc nhau.
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Nh3c nhé lac

Nhan ndt nhdc nhd 1ac dé bat hodc tat cdnh bdo nhic ban I&c hodc 1at thic &n
hai lan trong khi n&u dé thiic &n chin déu hon. Ban sé nghe dugc tiéng “bip” va
thay biéu tugng I3c nhap nhay bén canh man hinh hién thj thdi gian.

Chugng trinh n4u cai sén

Ban c6 thé chon trong 6 chuong trinh ndu cai s&n. Chuang trinh ndu cai sdn 13
cac chuong trinh ndu dua ra khuyén nghi vé nhiét dé va thai gian ndu dya trén
mot lugng thuc pham nhat dinh. D& biét thém chi tiét, hdy xem chuong “Nau
bang chuong trinh ndu cai s&n"”.

@9 ® @ ©@

Khoai tay dong

lanh Bit tét

Banh/Banh

muffin Ham nong

buiga Rau trén

S

Nut Ngan XXL
Ban c6 thé& nu trong mdt ngan XXL dung tich 7,1L bang cach thdo vach ngan va
nhé&n ndt ngan XXL.

Nut Quay lai
St dung nut quay lai néu ban chon nham chuong trinh n&u cai sén/chtic nang.

Théng bdo am thanh

Dai khi ban nghe dugc théng bao am thanh, vi du nhu khi thiét bi da ndu xong
hodc khi can lam mét thao tdc nao dé trong qué trinh ndu, chdng han nhu l&c
hodc dao thic an.

Trudc khi su dung 1an dau

Thdo tat ca cac vat liéu déng géi.

Thao tat ca miéng dan hodc nhan (néu co) trén thiét bj.

Lam sach ky thiét bi trudc khi str dung 1an dau (xem chuang "vé sinh").

L4y méc quan day dién ra khdi ngdn ndu va gén vao vi tri dugc chi dinh 8 mat
sau thiét b bang cach ba&m vao dung vi tri.

A WN =

Than trong

- M6c quan day dién con ¢ tac dung nhu mét miéng chém bang cach tao
khoang cach giira thiét bi va tudng dé tranh tich tu nhiét.

Chuan bi truéc khi st dung lan dau

D&t thiét bj trén bé m&t bdng phang, ndm ngang, &n dinh va chiu dugc nhiét.
Luuy
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Khéng dat bat ky vat gi lén trén dau hodc trén cdc mat bén clia thiét bi. Lam
nhu vay cé thé pha vé dong khi va anh hudng dén két qua chién.

Khong dat thiét bi dang van hanh gan hodc dudi cac dé vat ma cé thé bi hoi
nudc lam hong, vi du nhu tudng va tu chén.

Su dung thiét bi

Than trong

DAy la san pham Airfryer hoat dong nhd khi néng. Khéng cho dau an,

m& chién hodc bat ky chat Iong nao khac vao ngan.

Khong cham vao cac bé mit néng. Cam ngén néng bing gang tay lam
bép chéng néng.

Thiét bj nay chi d&€ dung trong gia dinh.

Thiét bj co th& béc ra mét it khoi khi ban su’ dung 1an dau. Pay la hién

tugng binh thudng.

Khéng can phai lam néng truéc thiét bi.

Luuy

Trong khi ndu hodc ngay sau khi niu, néu ban muén kéo ngan ra, vui long
caAm tay cdm bén héng & vi tri ranh dé kéo ngan ra, dé trdnh bj bong do ludng
khi néng thoat ra tur thiét bi.

Nau an trong ngan XXL
D& n&u mdt phan thiic dn 18n gébm mdt mén, hay thao vach ngan va su dung
toan bd dung tich ndu ctia ngdn XXL 7,1 lit.
Nau an theo bang thuc pham

1 Thdo vach ngan.
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2 D&t tam day vao trong ngan theo dung vi tri.
Luuy
- Céthédung luc nhe nhang dé dit tdm ddy vao ngan.

3 Cho nguyén liéu vao ngan.
Luuy
- Airfryer cé thé ché& bién rat nhiéu loai nguyén liéu. Tham khao ‘Bang thuc
ph&m’ dé biét s& lugng chinh xac va thai gian ndu udc chiing.
- Khéng vugt qud s6 lugng dugc chi dan trong muc ‘Bang thuc pham’ hodc
d6 qué nhiéu nguyén liéu vao ngédn vugt qua chi bdo ‘MAX' (T6i da) vilam
nhu vy co'thé anh hudhg dén chat lugng cia mén chién.

4 D3t ngan vao Airfryer.
Than trong
- Khoéng cham vao ngan hoac gié trong khi si dung va mét thaoi gian
sau khi st dung, vi cac bd phan nay rat néng.

5 C&m phich cdm vao 8 cdm trén tudng.

6 Nhan nut Bat/Tat ngudn dé bat thiét bi,




()
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7 Nhan nut XXL.

Luuy

- Khéng chon ndt Ngan trai @ hodc nit Ngan phai @ dé nsu bsng ngan
XXL khi d& thdo vach ngan. Diéu nay cé thé khién mén dn khéng dugc nau
chin.

8 Nhan nut ting/gidm nhiét d6 va nut tng/giadm thai gian dé chon thdi gian

va nhiét do can thiét (vui long xem bang thuc phadm).

Meo

- Mét sé nguyén liéu can phai lac hodc 14t gitia chiing khi dang ché bién
(xem 'Bang thuc pham'). D& nhdc nha ban lac thiic &n, hay nhan ndt nhic
nha 1ac “@" dé bat chiic nang nay.

9 Nh&n nut B&t dau/Tam diing dé bat dau qud trinh nau.

Luuy

- Né&u can l3c hodc 14t thiic 8n gitta ching trong khi ndu (cé tiéng “bip” va
théng bao I8¢ s& nhap nhay néu bat chiic ndng nhic nhé 13c), hay kéo
ngén c6 gan gié ra va lac trén bon rua. Sau dé dt ngan vao lai thiét bi.

10 Khi ban nghe dugc tiéng chudng ti bd hen gid thi nghia |a thdi gian nau
dugc cai dat da hét.

11 Cam tay cdm bén héng & vi tri ranh dé kéo ngan ra va kiém tra xem thiic an
da chin chua.

Than trong

- Ngén Airfryer nédng sau qua trinh ndu. Luén dit ngdn niu trén mét bé
mat chiu nhiét (vi du nhu gia ba chan, v.v.) khi ban 13y ngan ra khéi
thiét bi.

- Trong khi ndu hodc ngay sau khi nau, néu ban muén kéo ngan ra, vui
long cAm tay cdm bén héng & vi tri rinh dé€ kéo ngan ra, dé tranh bij
boéng do ludéng khi néng thoat ra tu thiét bi.

Luuy

- N&u nguyén liéu van chua chin, ban chi’ can truct ngén vao laj Airfryer va
cdng thém vai phut vao thdi gian cai dat.
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12 C&n than 18y nguyén liéu ra khoi ngan bang kep thit nudng.

Than trong

Khéng nghiéng ngan khi Idy nguyén liéu ra vi gié c6 thé roi ra va dau
c6 thé ban tung tée.

Sau khi ndu xong, ngin, gié, vé bén trong va nguyén liéu sé néng.
Tuy vao loai nguyén liéu c6 trong Airfryer, co thé& s€ co hoi nudc thoat
ra khoi ngan.

Khong cham vao ngan hoac gioé trong khi sir dung va mét thai gian
sau khi st dung, vi cac bd phan nay rat nong.

Bang thuc an cho ngan XXL
Lugng thuc Nhiét do (°C) Thai gian Luuy

pham

(phut)

Khoaitady dénglanhldt 1100 g
moéng (7x7 mm/0,3x0,3

inch)

Kh&u phan nho

200 28 Tat chlic ndng nhdc nhé
18c va ch ddng I8¢ hodc
dao thuc pham vao cac
phat 13, 17,20 va 24.
L3c 4 an trong qud trinh
nau dé dat hiéu qua ché
bién t6i uu d6i vai khau
phan khoai tay chién
nho.

Khoaitdy donglanhlat  1650g
maong (7x7 mm/0,3x0,3

inch)

Kh&u phan 16n

200 41 Tat chiic ndng nhac nhé
l3c va chl déng 1&c hodc
dao thuc pham vao cac
phut 19, 23, 29 va 35.
L3c 4 lan trong qué trinh
nau dé dat hiéu qua ché
bién t&i uu khi ndu khau
phan khoai tay chién 16n.

Khoai tay chién tyulam 800 g
(c3tday 10 x 10 mm /

180 28-33 Léc, 14t hodc trén 2-3 1an
trong khi chién

0,4 x 0,4 inch)

Vién thit ga dong lanh 800 g 200 17-22 I3c, 14t hodc trén gitia
chiing

Cha gio déng lanh 8009 200 10-22 l4c, 14t hodc tron gitra
chung

Tang thit bam 1000 g 150 50-55 Su dung phu kién nuéng
banh

Sudn miéng khong 5 cdi 200 18-20 Iac, 1t hodc trén gidia

xuong (khodng 190 g/7 chung

0z)

Pui ga (khoadng 125 8 cai 180 25 Iac, 14t hodc tron gitta

g/4,5 0z) chung
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Ucga (khodng 160 g/6 6 cai 180 18-21 L4t trd trong khi ndu

0z)

Cé nguyén con (khodng  3-4 con 200 16-20 Lat trd trong khi ndu

300-400g/11-14 02)

Phi |é ca (khodng 200 5 cai 200 15-20

g/7 0z)

Rau tron (cat miéng lén) 12009 180 18-22 Cai dit thai gian ndu
theo khAu vi riéng. Lac,
Iat hodc trén giia chiing

Rau tron (cat miéng lén) 2000 g 180 20 Tat chiic ndng nhac nhé

Kh&u phan 16n 13c va cht déng I8¢ hodc
dao thuc phdm vao cac
phut 10 va 15 trong qua
trinh ndu dé dat hiéu
qua ché bién t6i uu dai
v8i khau phan 16n rau cu
hén hap.

Banh Muffin (khodng 40 12 cai 160 15

g/banh)

Banh ngot 5009 140 40-45 Su dung phu kién nuéng
banh. Lt cang phang
cang tét dé trdnh cham
vao thanh d&t khi banh
nd, hay kiém tra dé chin
trudc khi ldy banh ra.

Banh mi nudng sén 8 cai 180 8

(khodng 60 g/ 2,1 0z)

Banh mitulam 5009 160 40-45 SU dung phu kién nuéng
banh. L4t cang phang
cang t6t dé tranh cham
vao thanh dét khi bdnh
nd, hay kiém tra d6 chin
trudc khi 18y banh ra.

Ganguyéncon (1,4kg)  1con 180 40-50 Ep toan bd con ga dé gitr
cho than ga & trang thai
nam phang trudc khi
nau. C6 géng khéng dé
qud vach Max (T&i da) dé
tranh toan b6 con ga
cham vao thanh dét
trong khi nau.

Pui ga véirau cu 2 kg 180 45 -60 L3c/LAt dui ga gitia

chiing trong thai gian
ndu
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Than c& hdi nguyéncon  1,5kg 180 20-30 khéng c6
2 banh mi baguette tuci 1 kg 170 25-40 khong co
Banh quy so ¢6 la chip 4509 180 15-25 khéng co
Lasagne 2 kg 170 40-50 Thém pho mai [én trén

gitra chuing khi n&u, ban
c6 thé st dung phu kién
nuéng hodc bat ky

khudn nao vua véi ngan

XXL
Banh strudel tdo 2 kg 170 30-45 khéng co
Banh mi cudn tuai 600 g 170 20-35 khong co
Thit vién v&i gnocchi 2kg 170 20-30 Thit vién dugc dat trong
nuéng ngan va gnocchi dugc

d3t cuing véi nudc x8t va
ph& mai trong phu kién
nudng; lat thit vién
khoang gitra chting khi
nau

Rolade ga tay vdirau 2 kg 180 45 -60 L3c/Lat t&t ca moi thi
gitia ching trong thai
gian nau

N&u b&ng chuang trinh niu cai s&n
1 Thuc hién theo cdc budc tir 1 dén 7 trong phan “N&u an theo bang thuc
phadm"” dé hoan thanh cac budc chung trudc.
2 Chon chuong trinh n4u cai s&n.
Meo
- D& déisang chuong trinh ndu cai s&n khac, hay nhan nut Quay lai hodc bo
chon nut chuong trinh ndu cai s&n va chon chuang trinh ndu cai sén ban
can.

3 Bat dau qua trinh ndu bang cach nhan nut Bat dau/tam ding.

Bang chuang trinh niu cai san cho ngdn XXL
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Bi€u  Lugngthuc Nhiétdé Thsigian Luuy
tugng pham macdinh  mac dinh-
°C phut
Khoai tay dong lanh 800¢g 180 23 L&c, 1at hodc tron 2-3 lan
trong khi chién
Bit 8 cai 200 20
6t ( 150-200g/5-7 @
0z)
bui ga (khodng 125 10 cai 180 24 |3c 11an, 14t hodc tron gitia
g/4,5 0z) chuing
Rau cti hén hgp 1200 g 180 20 C4t nho, lac, 1at hodc tron
gitta chiing
Banh/Banh muffin 500 g 140 40 Banh: S dung phu kién
@ nudéng. Lt cang phang cang
16t dé trdnh cham vao thanh
dét khi bénh ng, hay kiém tra
do chin trudc khi 18y banh ra
Ham néng 160 15 Diéu chinh thdi gian tly theo

©

loai thuc pham va lugng thuc
ph&m

NA&u &n bang hai ngan

N&u 3n bang chiic ndng Théi gian
N&u nau hai mén &n vé&i nhiét dé va thai gian khac nhau, hay sir dung Chiic

ndng Thdi gian dé ndu chin ca hai ngan cling ldc.
1 D&t tdm day vao trong ngan theo dung vi tri.
Luuy

C4 thé dung luc nhe nhang dé dit tdm ddy vao ngan.
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2 L&p vach ngin vao.

3 Cho hai nguyén liéu, vi du nhu khoai tay chién déng lanh va dui ga, vao hai

gié khac nhau.

Luuy

- Airfryer cé thé ché bién rat nhiéu loai nguyén liéu. Tham khao ‘Bang thuc
pham’ dé biét s6 lugng chinh xac va thdi gian niu udc chuing.

- Khéng vugt qua s6 lugng dugc chi dan trong muc ‘Bang thuc pham’ hodc
d6 qué nhiéu nguyén liéu vao ngén vugt qua chi bdo ‘MAX' (T6i da) vilam
nhu vay co'thé anh hughg dén chat lugng clia mén chién.

4 D3t ngan vao Airfryer.

5 C&m phich cdm vao 8 cdm trén tudng.

6 Nhan nUt B4t/Tat ngudn dé bat thiét bi,

(‘ﬁ) @ @ o
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7 Chon ngan tri. Chi bao thdi gian va nhiét dé & bén trai bit dau nhap nhay.

i °
© @
@@(\vah ® @6 ®
_——/——

8 Nhan nut ting/gidm nhiét d6 va nut tng/giadm thai gian dé chon thdi gian
va nhiét do can thiét.

9 Nh&n nit nhic nhé 3¢ dé dugc nhic nhd I3c thiic 3n trong qud trinh ndu néu
can |3c hodc 14t thic &n trong khi ndu (D& biét thém théng tin, hdy xem cot
Luu y trong Bang thuc pham.).

© w0

@6 ©

10 Chon ngén phai. Chi bao thdi gian va nhiét dé & bén phai bat dau nhap nhay.

11 Nhan nut tdng/gidm nhiét do va nut tdng/giam thdi gian dé chon thai gian
va nhiét do can thiét.
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12 Nhan nut nhic nhé 13c d& dugc nhdc nhé 3¢ thiic &n trong khi ndu néu can
phai lac hodc 14t thic 3n trong khi n&u. D& biét thém théng tin, hay xem cot
Luu y trong Bang thuc pham.

13 Nh&n nut chic ndng Thdi gian dé dam bao c& hai mén dn dugc ndu cling luc.

Luuy

- NEu ban ndu hai moén &n véi cac chiic nang, nhiét do va thai gian ndu khac
nhau va khéng can phai ndu chin cling lic, ban cé thé bd qua budc nay.

- Trong khi n4u, néu ban diéu chinh thai gian cho mét ngan, Chic ndng
Thai gian sé bi tat va ca hai ngdn sé hoat déng riéng biét. D bat lai chic
nang Thai gian, hay nhan nut B&t dau/Tam diing, sau dé nhan nut chic
ndng Thai gian va nhan ndt Bat dau/Tam ding [an nita dé tiép tuc nau.

14 Nhan nut B3t dau/Tam diing dé b&t dau qué trinh nau.
Meo
- D& tam ding ca hai ngadn, hay nhan nut Bat dau/Tam dung. Nhan [an nita
dé ti€p tuc ndu ca hai ngan.
- Pétam dung mét ngdn, trudc tién hay chon ngan do, sau dé nhan nut B4t
dau/Tam ding. Nhan [an nira dé tiép tuc ndu ngén do.
- Ban c6 thé s dung chuong trinh ndu cai sén trong mét ngdn va cai dat
thd cdng & ngdn kia.
- Thiét bi s& tu déng tam ding khi ban |18y m6t ngan ra va tiép tuc nau khi
ban cho ngan dé vao lai.
15 Khi ban nghe thay &m bdo nhac nhd I4c, hay kéo ngan ra bang cach cdm vao
tay cdm bén héng bang hai tay.

16 Lac ngan trén bon rua.
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17 Dt lai ngan vao thiét bi.

18 Khi ban nghe dugc tiéng chudng tir bd hen gid thi nghia la thai gian ndu
dudc cai dit da hét.

19 Cam tay cAm bén héng & vi tri ranh dé kéo ngén ra va kiém tra xem thic 3n
da chin chua. N&u chua, chi can trugt ngdn nay vao Airfryer tré lai va cdng
thém vai phut vao thai gian cai ddt.

20 CAan than |8y nguyén liéu ra khéi ngan bang kep thit nuéng.

N&u 8n bang chic ndng Sao chép

Chic ndng Sao chép dugc st dung dé ndu mo6t mén &n véi s6 luang 16n hosc

nhiéu mén &n khac nhau st dung cing mét nhiét dé va thai gian.

1 Thuc hién theo cdc budc tir 1 dén 9 trong chuaong “N&u 8n badng chic ndng
Thai gian”.

2 Nhén nUt chiic ndng Sao chép.
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3 Nhan nGt Bat ddu/Tam diing dé bt dau qua trinh nau.

Nau an trong mét ngan nho
N&u mot moén &n theo khdu phan nhoé trong mét ngdn nhd.
N&u an theo bang thuc phadm
1 D&t tdm day vao trong ngan theo dung vi tri.
Luu y
- C6thé&dung luc nhe nhang dé dit tAm ddy vao ngan.

2 L3p v4ch ngadn vao.

3 Cho nguyén liéu vao ngan trai.

Luuy
17 s - Khéng vugt qua s6 lugng dugc chi dan trong muc ‘Bang thuc pham’ hodc
- dé qud nhiéu nguyén liéu vao néi vuct qua chi bdo ‘MAX' (T6i da) vilam
nhu vay co'thé ahh hughg dén chat lugng clia mén chién.
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4 Datngan vao Airfryer.
Than trong
- Khoéng cham vao ngan hodc gié trong khi sir dung va mét thaoi gian
sau khi st dung, vi cac bd phan nay rat nong.

5 C&m phich c&dm vao & cd3m trén tudng.

6 Nhan nUt BAt/Tat ngudn dé bat thiét bi,

7 Chon ngan trai. Chi bao thdi gian va nhiét dé & bén trai bit dau nhap nhay.

Luuy
P | - Khéng chon nut “Ngan XXL” khi ndu bang mét ngan nho cé gan véch
5 ' g ngan. Diéu nay cé thé khién thic an bi ndu qué nhut va tén dién hon.
® @ﬁm ®© 6@
_——/——

8 Nhan nut ting/gidam nhiét d6 va nut tng/giadm thai gian dé chon thdi gian
va nhiét do can thiét (vui long xem bang thuc phadm).
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9 Nhan nit nhdc nhé 13c dé dugc nhic nha 13c thic &n trong khi n&u néu can
phai I3c hodc 1at thic &n trong khi ndu. D& biét thém théng tin, hay xem cot
Luu y trong Bang thuc pham.

10 Nhan nut Bat dau/Tam diing dé bat dau qué trinh nau.

11 Khi ban nghe thdy &m bdo nhic nhé 1&c, hay kéo ngan ra bang cach cam vao
tay cdm bén héng bang hai tay.

12 L3c ngan trén boén rira.

13 Dt lai ngdn vao thiét bi.
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(M) 14 Khi ban nghe dugc tiéng chudng ti bd hen gid thi nghia |a thdi gian nau
- dugc cai dat da hét.

«‘)) 15 C‘?m tlay cam bén héng & vi tri ranh dé kéo ngan ra va ki€ém tra xem thiic 3n
da chin chua.

Than trong

- N&i Airfryer néng sau qua trinh niu. Luén dit ndi trén mét bé mat
chiu nhiét (vi du nhu gia ba chan, v.v.) khi ban thao néi khéi thiét bi.

Meo

- N&u nguyén liéu van chua chin, ban chi c&n truct ndi vao lai Airfryer va
cdng thém vai phut vao thdi gian cai dat.

16 Can than I8y nguyén liéu ra khoi ngdn bang kep thit nudng.

Than trong

- Khéng nghiéng ngan khi ldy nguyén liéu ra vi gié c6 thé roi ra va
nudc c6 thé ban tung tée.

- Sau khi ndu xong, ngan, gid, vé bén trong va nguyén liéu sé néng.
Tuy vao loai nguyén liéu cé trong Airfryer, co thé s€ co hoi nuéc thoat
ra khoi néi.

- Khoéng cham vao ngan hoac gié trong khi si dung va mét thaoi gian
sau khi str dung, vi cac bé phan nay rat néng.

Bang thuc an cho mét ngadn

Lugng thuc Nhiét do (°C) Thai gian Luuy

pham phu’S
Khoai tdy déng lanh lat 540 g 200 27 T&t chlic ndng nhac nhg
méng (7x7 mm/0,3x0,3 lac va ch ddng I8¢ hodc
inch) dao thyc pham vao cac
Kh&u phan nho phut 13, 16, 20 va 23.

L3c 4 [an trong qué trinh
nau dé dat hiéu qua ché
bién t&i uu déi véi khau
phan khoai tay chién

nho.
Khoai tdy déng lanh lat 800 g 200 39 Tat chlic ndng nhac nhé
méng (7x7 mm/0,3x0,3 l3c va ch ddng I8¢ hodc
inch) dao thuc pham vao cac
Kh&u phan 16n phut 18, 23, 28 va 33.

L3c 4 Ian trong qud trinh
nau dé dat hiéu qua ché
bién t8i uu khi ndu khau
phan khoai tay chién 16n.




N8 Tiéng Viét

Khoai tay chién tulam 4009 180 30-35 L&c, 14t hodc trén 2-3 1an

(c3tday 10x 10 mm / trong khi chién

0,4 x 0,4 inch)

Vién thit ga dong lanh 4009 200 20-22 I3c, 14t hodc trén gitia
chting

Cha gio doéng lanh 4009 200 15-20 I3c, 13t hodc tron gitta
chung

Tang thit bam 600 g 150 42-47 Su dung phu kién nuéng
banh

Susn miéng khéng 2 cai 200 18-22 I3c, 14t hodc trén gidia

xuong (khodng 190 g/7 chung

0z)

bui ga (khodng 125 4 cdi 180 26 Iac, 14t hodc trén gidia

g/4,5 0z) chung

Uc ga (khodng 160 g/6 3 cai 180 21-23 Lat tra trong khi ndu

0z)

Cé nguyén con (khodng 1 con 200 23-25 L4t trd trong khi ndu

300-400 g/11-14 0z)

Philé c& (khoang 200 2 cai 200 24-27

g/7 0z)

Rau trén (cdt miéng 16n) 860 g 180 21 T&t chlic ndng nhac nhg
lac va ch déng I8¢ hodc
dao thuc pham vao cac
phdt 10 va 16 trong qua
trinh n&u dé dat hiéu
qua ché& bién t&i uu déi
véi kh&u phan 16n rau cd
hén hop.

Banh Muffin (khodng 40 6 cdi 160 15

g/banh)

Banh ngot 300¢g 160 40-45 SU dung phu kién nuéng.
L4t cang phang cang t6t
dé tranh cham vao thanh
dét khi banh ng, hay
kiém tra do chin trudc
khi 18y banh ra.

Banh mi nudng sdn 4 céi 180 8

(khodng 60 g/ 2,1 0z)

N4&u bang chuang trinh niu cai sdn

1 Thuc hién theo cdc budc tir 1 dén 7 trong chuong “N&u &n theo bang thuc

pham”.
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2 Chon chuong trinh ndu cai s&n.
Meo
- D& d6isang chuong trinh n&u cai sdn khac, hdy nhan nit Quay lai hodc bd
chon nut chuong trinh ndu cai sén va chon chuang trinh ndu cai sdn ban
can.

3 B4t dau qud trinh ndu bang cach nhan nut B&t dau/tam dimng.

Bang chuang trinh niu cai sdn cho mét ngan

Biéu Lugng = Nhiétdd Thsigian Luuy
tugng thuc pham macdinh  macdinh-
°C phut
Khoai tdy déng lanh 400 g 180 24 Léc, 14t hodc trdn 2-3 [an
trong khi chién
Bit 4 cdi 200 22
tét ( 150-2009/5-7 @
0z)
bui ga (khodng 125 5 cai 180 26 Iac 1 1an, 14t hodc trén gitia
g/4,5 0z) chung
Rau ci hén hap 50049 180 18 Catnho, lac, 14t hodc tron
gita chung
Banh/Banh muffin 6 cai 160 20 Bénh muffin: St dung céc lam
(khoang 509/207) @ banh muffin
Ham néng 160 16 Diéu chinh thai gian tuy theo
loai thuc pham va lugng thuc
pham
Meo: Giir 4m

- Ban c6 thé gilt &m thiic 3n trong Airfryer bang cach d&t nhiét dé & muc
80°C va diéu chinh thai gian mién |a ban muén gitr &m thic &n. Ban khéng
nén gitr 4m thic &n qua 30 phut vi cé thé 1am gidm chat lugng thiic &n.

- Néu thuc phdm nhu khoai tay chién khéng con gion nira trong khi & ché
d6 gitr &m, hay rit ngan thdi gian gitr &m bang cach tat thiét bi sém hon
ho&c lam gion thuc phdm 1én trong 2-3 phut & nhiét d6 180°C.
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Vé sinh

Lam khoai tay chién tai nha
DE lam mon khoai tdy chién ngon tuyét tai nha bang Airfryer:

A WN =

P&i véi ngdn XXL, ban can 800 g /28 oz va d&i véi mot ngan 13 400 g / 14 oz

khoai tay da got vo.

Chon loai khoai tay thich hgp cho mén khoai tay chién, vi du nhu khoai tay

tuoi (it) bot.

T8t nhat 13 nén chién khoai tay bang khong khi theo kh&u phan t6i da 800 g /

28 0z dé c6 dugc hiéu qua chién vang déu. Cac miéng khoai tay chién 16n hon

thudng it gidn hon so véi cdc miéng nhé.

Got vo khoai tay va cat thanh miéng (day 10x10 mm / 0,4x0,4 inch).

Ngam cac miéng khoai tay trong mét t& nudc trong it nhat 30 phut.

V&t hét khoai tay ra khoi to va dé rdo nudc bang khan &n hodc gidy an.

Cho ntra thia canh dau &n vao t8, cho cdc miéng khoai ty vao té va trén déu

cho dén khoai tay phu udt dau.

Dung tay hodc va dai cé 16 dé€ 18y cac miéng khoai tdy ra khéi té sao cho dau

thtra dugc gitr lai trong to.

Luuy

- Khéng nghiéng t6 dé trut tat ca cac miéng khoai tay trong gié cing mot
lic, d& trdnh dau thira chay vao déy ngan.

Cho cac miéng khoai tay vao gio.

Canh béao

D& gid, ngdn va mat trong clia thiét bi ngudi xuéng hoan toan truéc khi
bat dau vé sinh.

Ngan va gi6 cua thiét bi c6 mét I16p trang chéng dinh. Khéng dung dung
cu nau dn bang kim loai hodc vat liéu 1am sach ¢6 tinh mai mon, vi nhu
vay c6 thé lam héng 16p trdng chéng dinh.

Vé sinh thiét bi sau mébi [an sir dung. Trut dau mé ra khéi ddy ngan sau méi lan su
dung.

1

Nh&n nat B&4t/Tat ngudn dé tit thiét bj, rut phich cdm ra khoi & cdm trén
tudng va dé thiét bi nguéi xudng.

Meo

- L&y ngan va gid ra dé gitip cho Airfryer mau ngudi hon.
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2 VUt bd mé hodc dau dong lai & ddy ngan.

3 RUangan va tdm ddy trong may rlira chén. Ban ciing cé thé vé sinh ching
bang nudc ndng, nudc rira chén va miéng bot bién khdng mai mon (xem
"bang vé sinh").

Meo

- N&u cé c3n thic &n dinh lai trong ndi hodc gid, ban cé thé ngdm ching
trong nudc néng va nudc riia chén trong 10-15 phdt. Ngam nudc gidp lam
mém cén thic &n va gilp ria sach dé dang hon. Phai chéc 13 ban dang
dung nudc ria chén cé thé hoa tan dau ma. N&u cé cac vét dau mé trén
ndi hodc gid va ban khéng thé 1am sach ching bdng nudc ndng va nudc
rira chén, hay dung nudc tay riia dau mé.

- Né&u can thiét, c6 thé loai bd cac can thiic 8n dinh trong thanh dét bang
ban chai mém hodc cling vira phai. Khéng st dung ban chai thép hodc ban
chai ciing, vi viéc nay cé thé lam héng 18p phu trén thanh dét.

4 Lam sach thanh d&t bdng ban chai lam sach dé loai bé cac cdn thic &n.

5 Dé&trdnh tray xudc, hay lau nhe bén ngoai thiét bi bang vai mém, sach va
khéng nhan. Bét dau lau bdng mét miéng vai hoi 8m va tiép theo la mot
miéng vai kho néu can.

6 Lam sach m3t bén trong cua thiét bj bang nudc ndng va miéng x8p khéng
gdy an mon.
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Bang vé sinh

ol

<
X

1 RUt phich cdm cla thiét bj va dé thiét bi ngudi xuéng.
2 Dam bao tat cd cdc bd phan déu sach va khé réo trudc khi bao quan.
3 Quén day xung quanh méc gilr dugc chi dinh & mat sau cla thiét bj.
Luuy
- Khi cam Airfryer, hay luén cadm theo chiéu ngang dé tranh céc ngan vé
tinh roi ra ngoai, c6 thé lam hong ngan.
- Ludn ddm bao rdng cac bd phan cé thé théo rdi cta Airfryer nhu tdm ludi
déy c6 thé thdo rdi, v.v. da dugc 1dp chit trudc khi ban di chuyén va/hodc
cat gilr may.

XU Iy su ¢

Chuong nay tom tdt cac su ¢ thudng gap phai vdi thiét bi nay. Néu ban khéng
thé giai quyét van dé vdi cac thong tin dudi day, hay truy cap
www.philips.com/support dé xem danh sach cac cAu hoi thusng gdp hoic lién
hé Trung tdm Cham séc Khach hang tai quéc gia cla ban.

Sy cd Nguyén nhan co thé€ Giai phap
M&t ngoai clia thiét bj néng 1én Nhiét dé bén trong toa ra lam Bay la hién tugng binh thudng.
trong khi st dung. néng thanh may. T&t ca cac tay cdm va num diéu

chinh ma ban can cdm ndm trong
khi ndu van di mat khi cham vao.
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Nguyén nhan co thé€
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Giai phap

Ngan, gid va mat trong cla thiét bi
ludn ndéng 1én khi thiét bi dugc bat
dé dam bao thic dn dudc nau
chin. Nhiing bo phan nay sé luén
rat néng khi cham vao.

Né&u dé thiét bi & trang thai bat
trong thai gian dai, mot s6 khu vuc
clia may c6 thé sé qua néng khi
cham vao. Nhiing khu vuc nay
dugc danh diu trén thiét bi bang
biéu tugng sau day:

YN

Viéc st dung thiét bj 13 hoan toan
an toan mién 13 ban biét dugc dau
la khu vuc néng va tranh cham vao
chung.

Mén khoai tay chién cla t6i khéng
dugc chin vang nhu mong dgi.

Ban da s dung khong dung loai
khoai tay.

DE c6 dugc hiéu qua t8t nhat, hay
dung loai khoai tay tuai it bot. Néu
ban can bao quan khoai tay,
khong nén dé ching trong moi
trudng lanh, vi du nhu ta lanh.
Chon loai khoai tdy ma trén bao bi
déng gdi cho biét rang khoai tay
nay thich hgp dé chién ran.

Lugng nguyén liéu trong gidé qua
nhiéu.

Lam theo cdc huéng dan trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Mét s6 loai nguyén liéu nhat dinh
can dugc l3c gitta chiing trong thdi
gian nau.

Lam theo cdc huéng dan trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Khéng bat dugc Airfryer.

Thiét bi chua cdm dién.

Kiém tra xem phich c&dm da duagc
cdm vao 8 cdm trén tudng ding
cach chua.

Co mdt vai thiét bi duge ndi dén
cing mét 6 cam dién.

Airfryer c6 cdng suét cao. Hay thu
8 cam khac va kiém tra cau chi.

Toi thady mét s6 vét bong troc trén
may Airfryer.

C6 thé xut hién mot s6 vét bong
tréc nhé bén trong ndi cua Airfryer
do viéc vo tinh cham vao hoac lam
xudc 18p phu (vi du: trong qua
trinh vé sinh bdng dung cu lam
sach thé ciing va/hodc trong khi
bd giod vao).

Ban ¢4 thé tranh hu hong bang
cach ha thap gio vao noi ding
céch. Néu ban cho gio vao theo
huéng chéo, mdt bén clia gid co
thé& va vao thanh ndi va gy ra cac
vét tréc nho trén I6p phu. Néu
digu nay xay ra, xin luu y rang diéu
nay sé khong gay hai gi vi tat ca
céc chat liéu sttdung déu an toan
v6i thuc phadm.
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Su 6

Nguyén nhan co thé€

Giai phap

Khoi tréng thodat ra tur thiét bi.

Ban dang ché bién nguyén liéu c6
ma.

Ban hay cin than d6 hé&t ddu mé
thifa ra khoi ndi va tiép tuc ché
bién.

Noi van chlfa c3n dadu mé& tu lan su
dung trudc.

Khoi tréng do cin dau m& gay ra
lam néng noi. Ludn rua k¥ sach
ngan va gid sau méi lan st dung.

L&p pht vun banh mi hay I6p phu
bt khong dinh chat vao thiic an.

C4c miéng nhé clia I8p phu vun
banh mi c6 thé gay ra khoi tréng.
Lan I8p phd vun banh mi hodc I6p
pht bot that ky d& dam bao 16p
phd béam chat hon.

Nudc x8t, nudc dung hodc nudce
thit ép lam ban dau mé.

DEé rdo thuc phadm trudc khi cho
vao gio.

Man hinh Airfryer hién thj théng
béo 16i "E1".

Thiét bj bi hong / cé 16i.

Goi dén dudng day néng phuc vu
khach hang cua Philips hodc lién
hé v&i Trung Tam Cham Séc Khach
Hang cla Philips tai quéc gia cua
ban.

Ban ¢4 thé da cat gitt Airfryer & noi
qua lanh.

Thiét bi qua lanh. D& & nhiét do
phong trong it nhat 60 phut.

Né&u su c6 van tiép dién, hdy goi
dén dusng day néng dich vu cta
Philips hoac lién hé Trung tam
Cham séc Khach hang tai quéc gia
clia ban.

Man hinh Airfryer hién thi théng
bao 16i "E2".

Chua gén vach ngén.

Gé&n vach ngén vao.

Canh bdo "E2" sé& xuat hién va
ngtng ndu khi mét ngan nhd
ngimg ndu va ngan nho con lai
bat dau nu ngay lap tuc.

Kéo ngan ra dé thiét bi nguoi
trong 2 phut réi ddy vao lai dé
chuén bi n&u cho ngan nho con
lai.

Man hinh Airfryer hién thj théng
bdo 16 "E4-E12".

Thiét bj c6 thé gép truc tric.

Hay thur rat phich cdm cua thiét bi

réi cam lai. Néu céch nay khéng xu
ly dugc van dé, hay goi dén dudng
day néong phuc vu khach hang cua
Philips hoac lién hé v&i Trung Tam

Chdm Séc Khach Hang cta Philips

tai qudc gia cua ban.
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ALYy aXkunnaraaHbl Yyxas 3aaBap

3P axymH X3p3rc/IMNT alnriaxbliH ©MHO TYC YyXas M3O33IUIAT canTap yHLWXK,

dapaa awmnrnax YyygHs>>cC XxaarasaHa yy.

Aroyn

- [3p axyyrH LaxuaraaH Xap3arcyvinr xanyyH XUIAH 3yyx 3CB31 OyX TOpAninH

LaxuniraaH 3yyx, NAUTKHNN OI7IpOJ'ILI,OO 2CB3J1 XaslaacaH Wapax

LUYYr33HABaNPAYYIK GONOXIYI.

- 3p axyiH LaxuaraaH X3p3rcyiMinr orT ycaHa Ayp>K, FTOOXYYPbIH yCaHA, 3aimK

B6onoxrym.

- Uaxunraang woxuynaxaac ypbayunaH COprunnsaxmnH Tya4 rp axymH
LaxunraaH Xaparcan pyy yc 3cean bycag LWMHMH opyynaxryin 6aimx.
- Xanaary anemeHTYyAT3N XON60NT yyCIX33C ypbaYMnaH CIPrminsaxminH Tyng

Waparfax opLbIr YPrasix Lapax TaBraH4 XMnH3.

- 3p axyrH LaxmaraaH xaparcan axunnax bamx yen araapbiH oponT 6a

rapantbliH XaBxanrblr 6Y\{ Tarna.

- TanbiH atoyng Xyprax 60130LWryin Tyn caBblr TOCOOP AYYPraX 6010XryI.
- 3anryyp, 3a0ryypblH yTac, rp axynH LaxunraaH Xxaparcan eepee ramMTcaH 6on

3P axyMH UaxuiraaH xaparcavir yy awmrna.
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AHxaapyynra

[3p axyyH LaxuaraaH Xaparcan axunnax 6anx yen 4OTop Tang Hb X3333 4
Xypy 6onoxrym.

LLlapax TaBraHf 3aacaH XaM>K33H33C X3TPYY/ICIH XYHC XUIAK OONOXTYIA.
Xanaary Hb Cyn, xanaaryng sMap 4 XyHc Haangaarym 3CaXUnr ypramx
Wwanraapan.

AHX ylaaraa xap3arn3ax33c ©MHe yTac TOrTOOrYNInT TEXOOPOMK A33p yrcapcaH
Barix écton.

YaHax X3CrVUMH A33[, Tan, XajyyH xanaard 31eMeHT, MeTasl 3, aHrnyablH
MPMITVIAT LRBIP3XA33 6ONrOOMXKTON Oariraapai.

CaB barnaa 600401 6OMOH LWypPryynraH Aaxb yTac TOrTOOMYMIAT raprax
aBaxaac ®©MHe 3anryypbir 3anrax 6010Xryi.

X3P3B TIXKIINMINH 3aNTyypbiH yTac rMTCIH 605 Philips, TyyHMI 3acBap
YANUYUATIIHNN aXKMNTaH anb 3CB3J1 TOCTIN MIPIIXINNH XYH yUnpy 6010x
atoynaac CaPrunIsH COMX ECTON.

[3p axymH LaxmaraaH X3aparcIMnr 36BXeH ra3apayynrbiH angarfaibiH X31x33
Tacnaryaap xamraanarfcaH rasapayyJ/icaH XaHblH 3M 3a0ryypT 3araHa yy.
3anryypbIr XaHblH 3M 3a/ryypT 3B OpyyJ/icaH 3C3x33 barHra wanra.

Tyc Pp axymH LaxmaraaH X3p3rcas Hb ragaag, Lar ToxmpyyJsiax MexaHusm
3CB3N Tycdaa ancblH YANPAIareiH CUCTEMIIP axXmnnaxaap 30puynargaaryn.
Awurnaxssuag xypy 6010xynL, rafnapryy Hb XxanyyHz xanx 60aHo.
XYYXAYYAVIAT TyC rp axymH LaxuiraaH Xaparciasp Tornyynaxryi 6amx
VYLH33C XAHAX Hb 3yMT3N.

SH3 MP axymH X3parcnnnr e MaxboablH, M3AP3XYMH OONOH OOYHbI YaaamK
Haratan xymyyc (Xyyxayyo34 xaMaaTai) almrnax 30puynantryin 6ereep,
T3OHUI atoynry 6angang xapuyLiara Xy133X XaH HIMH TyC LaxuaraaH
X3PIrCIMAT almrnaxram xonborayynaH 3aaBap ery, xapaa xaHanTtranraap
awmrnaarym n 601 XOpuUriaoHo.

LI3B3pnax 6OSIOH X3P3rN3rdniKH 3acBapblH Y axunnaraar xyyxayya xapaa
XSHANTIYN XUAXK BONOXIYIA.

[3p axyH LaxunraaH XaparcyIMnAr xaHaHg 3¢Ba bycaf rap axyiH uaxunraaH
X3PIrCINTINA HaNyy K Ganpayynxk 6onoxryin. Mp axynH Laxunraax
X3P3rC/IMMH ap Tas, XO0€p Tasl, A33P Hb AopP XasX 10 cM cyn 3am yna33raspan.
[3p axyH LaxunraaH xaparcviiH 4334 Tang oy Y oyy 6arpnyyn.

XanyyH araapTan Luapax yesp xaayyH yyp Hb araapblH rapaaTbiH XaBxaaraap
rapgar. Fap, Hyyp33 yyp 60510H araap rapax xaBxasiraac atoynryin 3ang
Hannra. MeH caBbIr r3p axyH LaxuaraaH Xaparcai3ac aBaxgaa XxanyyH yyp
6onoH 6apuyn A33px araapaac 60ArooMXKMII.

X3p3rcang, XeHreH opL, 3CB31 30PUYNaNTbIH XMUIHIX Liaac X3p3rnak 60a0xrym.
Temc xagranax: TemnepaTyp Hb XagrasacaH TOMCHUA Topeng TOXMPCOH Bainx
&cTon bereepn 6G3NTrICIH XYHCIHA aKpUIaMML, YYCIX SPCAINUIAT BaracraxbiH
Tyng 6°C-33¢ A33W H6arx écTon.

CaBbIr X3333 4 TOCOOP AyYPrax 60N0Xryw.

DH3XYY TOCTY#M LWapary Hb TOM Tacafiraatan TyJ1 Laxuiraad 3pyYmm Xy4 Hb TOM
oM. bycag Xy4mpxar LaxuaraaH Xap3arcIMAN H3M X3X33H, HIM3H 33p3ar
axknanyymk 6onoxryn (Tyxannban, daHx, LaxmaraaH Max wapary 33par). Yrym
601 TaHbl NPT CYYyPUYYSICaH X3NX33HWUI TacaBy Xapuy YOI Y3YYIXK, SH3
3anryypbliH T3X33/1 AOroNA0XK 60n30Lryi.
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DH3 TOCTyM Wapary Hb TOM TacanraaTan Ty XYHCHUI 3yMNC33p OYYPrICaH veq
XWH Hb XyHZ 6ongor. bapuynbir 6apuxaaa x3333 4 36BX6H raHu, rapaa oyy
awwrna.

[3p axyWH LaxuaraaH XaparcMmnr 3HIXyy rapblH aBaraf 3aacHaac eep
30punroop byy awmrna, 3eBxeH aHxHbl Philips garangax xaparcavmr awmrna.
Tyc rp axynH LaxuiaraaH X3ap3rcInnr xapaa XsHanTryin opxmx 6010Xryin.
YaHax xacarT 6arpyyncaH Toroo, xyBaard 600H X3parciyya Hb LaxunraaH
X3P3rCIMNT awmrnax asuag 60noH gapaa Hb xanyyH 6ongor Tyn
60NrOOMXKTOM XapblLiaapaln.

AHX yfaaraa TyxavH rap axymH LaxuaraaH XaparcMnr almrnaxbliH ©MHe
XOOSIOHL, XYPCIH 3, aHrMiAr Oyxang Hb U3B3pn3H3. OHNaNH 3aaBapyniraar
X3P3MN3rYUH rapbiH aBnaraac xapHa yy.

LaxunraaH xaparcnuir bapuvixgaa wapax TaBarHbl 6apuynsir Oyy awmrna.

YTac TOrToory Hb MeH TEX68PEeMK, XaHblH XOOPOHL, 3alt YYCraX, X3T
Xanantaac COPrmmnsx TycraapiardniH yypar rymusTragsr. SH3
Tycraapnarymmrxasas 4 cajarax 6onoxryn.

Tasrunr Ul cambap O33p TaBbX OOMOXIYIA, y4UP Hb 3H3 Hb YHaX MMT3/1
yupyynx 6onsowryin.

DH3 MP axymH LaxmaraaH Xaparcan Hb 36BX6H Mp axyng alimriax
3opuynantran. YyHUIAr o3nryyp, anbax rasap, depm, 6010+ bycan axsibiH
OPYHbI ran 3yyxaHp awwuriax 3opuynantryi. Mex 3oung 6yydan, osH oyyaan,
op 60510H erneeHn Lan, bycag OpLUIMH CyyX ra3pbiH OPYMHA YANYIYYI3ry
Hap aluunriax 30pUynanTryn.

Xapaa xgHanTryn opxmx 600H yrcpax, 3af1ax, Xagranax, L3B3pasxvnH emHe
T3K33/133C LaxuraaH Xaparcumnr ypramk caaraHa.

[3p axyrH LaxuaraaH X3parcIMne XaBT33, T3MLW, TOrTBOPTOW rajapryy A33p
bavpnyynHa.

X3p3B r3p axyH LaxmaraaH Xaparcininr 6ypyy 3CB3 MIPraxaninH 6onoH
Xarac MapraxJ/ininH 30pUAroop awmrnax, 3CB3 X3p3r13ryviiH rapbiH aBnarag
3aacHbl Jaryy awvriaaryn 6on 6atanraa Hb Xy4uHry 60X, yumpcaH anveaa
xoxupong Philips xapuyLnara xynasxryn 60Ho.

[3p axyWH LaxuaraaH Xaparcvnr lWwanrax, 3acBapiaxbiH Tyng ypranx Philips-
WNINH 3pX BYXMIA YANUYUAT33HNN TeBA, ByLaax erHe yy. [3p axynH LaxuiraaH
X3P3rCIMNT eepee 3acax rax byy oponaoopon, ac bereec batanraa XyunHryi
60nHO.

AwmrnacHbl Aapaa Tyc rp axyH LaxuaraaH XaparcIvnr yprax canraHa.

[3p axymH LaxmaraaH Xaparca1Tam xapbLiax 3CBI LIIBIPJIIXIICID OMHO
onMponLooroop 30 MUHYTbIH TYPLL YYHUIAT XePreHse.
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- DH3 rap axymMH uaxuaraaH xaparcang 63nTracaH opL, Hb 6apaaH 3CB31 XyPaH
BuLL anTaH Wapran eHreTan rapy 6araa 3CXMIAT Wanraapan.

- TynaraceH yngaronnnr apunraapant. LUnHs Temcnnr 180°C-33¢ 331w
TeMnepaTypT Wap 60NoXryi (akpunammng, yycoxur baracrax yyoH33c).

- Wapary gotop xoon 6ypaH YaHargcaH 3CIXUNAT YPrask LWanraapamn.

- YaHacaH Xx00/100 raprax toy3x433 601rooMxKTon barraapai, garangax
X3P3rca Hb yHaxaac 6oarooMXKmI.

- XXL xarpyynbiH TaBruir aimrnaxaaa 3yyH 6a 6apyyH nporpam vxm 3Caxmninr
HArTanHa yy.

- DH3XYY MP axynH LaxuaraaH Xaparcang LaxuaraaH T)HK33UNH ypT yTcaHa
OpPOOLONAOX, ratax 3pcadnuir OyypyynaxbliH Ty LaxXuaraaH TaK330UAH
6ornHo yTac garangyyncax 6onHo.

- Awwurnaxgaa 601roomKToN Harxk YaABan CyHrax yTchir alimrnax 60Ho.
CyHrax yTcbIr awmrnacaH 6on:

- YTacHbl TSMO3MN3MACSH LaXuUaraaHbl Y3yyasaT Hb LaxuiraaH Xap3rcavmimmH
YH3INM33T31 aaun H6arix EcTom.

- YTChbIr ran TOrOOHbI LWYYr33 OOMOH LUVMP33HUIA TaBLUAHTUIAH MPM3T A33P33C
YHaX, XYYX3[, TaTax 3CB31 caHamcapryin 6angnaap 6yaspy yHaxryim
Hanxyraap banpnyynax ECToun.

- Ypracrax yTac Hb rasapayynratan TepnuinH 3 ytactam 6ax écton.

- DH3 rap axyMH UaxuaraaH Xxaparcan Hb X0ép TYWAT 3anryypTtan (H3r up Hb
Hereereecee epreH). Llaxvnraan Loxuynax spcanvir byypyynaxsiH Tynz,
3H3 3a/ryyp Hb TYWNT 3a/ryypT 36BXEH H3I 3aMaap Taapax 30puynantrau.
X3p3B 3aNnryyp Hb 3anryypT OYpPaH Taapaxryn 60 3anryypbir 3pryyiH3. Xapas
3a1ryyp Hb Taapaxryi xaB33p 6ansan M3PraxknuiiH LaxuaraaHinHTam xonboo
HapuHa yy. 3anryypbir sMap 4 apraap eepunioxeep oposLox 60N0Xryin.

LaxunnraaH copoH3oH opoH (EMF)

DH3IXYY LaxuraaH Xxaparcas Hb LaxmaraaH COPOH30H OPOHL epTex Marafnantam
X0n60rayynaH 30xmx Oyx cTaHgapT, 4yP3M XypMbIr Mepaaer.

HdaxuH 6onoBcpyynax

- DH3 TAMI3T Hb LaxuiraaHaap axuanagar OyTasrasxyyHyYAMIAr ann epxmmnH
IHMMIAH XOT XasiraanTam XamT Xasik 6ONOXryI r3C3H yTraTau.

- Uaxunraanaap axunnagar OyT33rgsxyyHyyauIAr Tycag Hb Lyrnyynax tanaap
©6PUINH OPHBLIXOO AYP3IM XYPMbIr faraapan.

batanraa, 3acBap YUa4nnrid

Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL xaart 6yptranTan Versuni Netherlands
B.V. Hb XyJasnaaH aBcHaac XonL (3CB3 XYPraaTUitH OrHOO Hb Aapaa Hb 6011) 3H3
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OYTI3rAdXYYHA XOEP XMNNAH BaTanraaT xyrauaar caHan 6onrox 6arnHa. Xapas
coror Hb Oypyy alimMrnanT 3CB3A apyniaraa Myyraac yya3nTan 600 3H3 6atanraa
Hb XY4MHIy 60nHO. MaHal 6aTanraa Hb X3p3raaryninH XyBba, XyyIUAH garyyx
TaHbl 3pX3 Heneenexryn. Canb3r XxaparcIMiiH Tanaap M3433/13/1 aBax 3CBIN
©aTanraat xyrauaar Xy4uHry 601rox Tanaap A3r3p3aHryin M3A3313 aBax 601
MaHalt home.id/support B36caTaap 304UIHO VY.

TaHunuyynra

Basp xyprae! Philips-H rap 6yng TaBTain MOpPUIHO yy!

BuaHnin caHan 6onrox 6yn TycnamK YANYMArIIHUIA alunr Tycbir BypaH
XYPTIXMIAH Tyng 6yT33ra3xyyH33 www.philips.com/welcomexasraap
OYPTIYY/IH3 VY.

Canpar xyBaaryTam faBxap carctan Lwapary Hb TaH ©ep 6ep XaM>X33T3M TaBar
COHIOX ysiH XaTaH 6ananbir onrofor. Ta 3.55 AUTPUIAH XUXUT TaBarT 1-2 XyHUiA
MOPLITONM XOOJ XMIX 3CB XyBaaNTrynradp 7.1 nutpuinH XXL taBart Oyxan rap
Oyna 30pryncanH Ux XaMXK33HUN X001 63ATrX 6ONOMXKTON. YYH33C rafHa Ta Xoép
©ep opL, HanpnaraTtam XoosbIr eep eep TemnepaTtyp AOP, ©ep xXyrauaaraap
03103, TSAM3PUIAT HIMH 33P3r Ayycrax 6010MXTON.

OH3 Hb HomelD annTan vpasr 6a TaHbl XOC carctai waparyug Tycrannian
30puyJICaH TOXMProo BYXMIA X3A3H 3yyH X001 B3NTrX anxam anxmaap xapyyacaH
xopTon. barnaa 6oonon A33px QR KoAbIr alMriaH annbir TaTax aBHa Yy.
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EpeHxun Tannbap

YHACIH XaCryya

OCo~NOoOUTh WN —

XsaHanTbiH cambap

Canpar xyBaary

Opu HavpnarsiH MAX y3yynant

XenpeeceH TeMceep XMINCIH XOHIeH 3yyLiHbl MAX y3yyasnT
7.171 XXLtaBar

[oop xaBTaH
YTacTorroory
Ta33n1IMH yTac
Araap rapax xacar
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XsaHanTblH cambapbiH Tannobap

- ST KQ +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

TemnepaTyp H3M3X
TemnepaTtyp 6aracrax
Acaax/yHTpaax TOBY

Xyynax hyHKLUMIAH TOBY

3YYH TaBrmmH ToBY
XyrauaaHbl QyHKUMAH TOBY
XXL TaBruinH ToBY

Carcpax caHyyfnarymmH y3yynant
Carcpax caHyynar4miiH ToBYy
bapyyH TaBruH ToBY

byuax ToBu

DXN13X/TYpP 30rCOOX TOBY
Xyrauaa b6aracrax ToBY
Xyrauaa H3M3x TOBY
YpbAunnaH Toxmpyynax ToBY

DyYHKLYYAUWH Tannbap

Xyynax pyHKL,

Ta H3r XapyysblH TaBarT TOXMPYY/CaH Xyralaa, TemrnepaTypbIr Xyynax

YHKLMINH TOBY 133P [apCHaap Heree xampyysbiH TaBar pyy xyynax 6010MXTOMn.

LaruiiH dyHKL,

XO0n Xxnnx xyralaar aBToMaTaap TaapyyJ/iCHaap X0ep XarpyyJsibiH TaBarHbl
XOOJIbII X001 XWX Xyraliaa Hb @ep BarcaH Y H3raH 33par Ayycrax 6010MXuiir

onrofor.
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®
Q)

CBFCpBX caHyynra

XoonbIr Mnyy canH 6orox yyaH33C XO0N XWX ABLAL XOEP yAaa CIrcpax 3CB3N
IPrYYAIXMIAT CaHyynax LOXMOT NAIBXKYYIIX ICBI MAIBXIYI OONrOXbIH TyN[,
C3rCpax caHyyfnardyuimH ToBYMIr AapHa yy. Ta “AyyT 4oxmo” coHcox 6a LarnH
O3NM3UNAH Xaxyyn, C3rcpax caHyysra byxuii oypcumnr xapax 6oHo.

YpbaunicaH TOXMproo

Ta 6 ypbayMICaH TOXMProOHOOC COHrOX BONOMXKTON. YPbAUMICaH TOXMProo Hb
TOL0PXOM X3IMK33HUI XYHC 433 YHAICN3H X001 Bonrox TemnepaTyp, LaruimH
36BIOMXKUIAT 6rger Xxoon 63ATr3xX NporpamMM oM. [31r3p3aHryn M34335131 aBax
6o "YpbaunncaH TOXMProoroop Xoo 63nTrax” Oyarvinr y3H3 yy.

@9 ® @ ©@

XenpeeceH
TOMC

CTamk

HorooHbl
TaxmaHbl Max banyy/Ma MH  JaxuH xanaax
XOnmMmor vy b A

L=xxL—]

e

XXL TaBrumH ToBY
XyBaarumur aBy, XXL TaBarHbl TOBUMIT fapcHaap 7.1 autpuinH Har XXL taBart
[JaHraap Xoos Xuinx 6010MXKTON.

byuax ToBuy

X3p3B Ta Bypyy TOXMProo/PyHKLUUIAT COHrOCOH 60N ByLjaax TOBUMIAT alLMriaHa
yy-

AyyHbl M3p3ranyya

3apumpaa Ta oyy COHCOHO, XMLLI33M03N UaxuaraaH Xaparcas Xxoon 63143

noyycaxap 3CB3J1 X001 XUNX 1BLLAM, XOO0SbIr COrCP3X 3CB3J1 3PIYYN3X MIX M3T TaHbl
oponLoo LuaapunaraTal?l Toxmongona.

AHX aluurnaxblH 6MHO

1 barnaa 6oopanbiH Byx MaTepuansir aB.

2 LlaxunraaH xaparci33¢ HaanT 3CB3 WOLWrbIr (xap3B OariBan) aB.

3 AHXHbI yaa X3pP3r13X33C OMHO LlaxXuaraaH Xap3rcivmr cantap LUa3Baps
("U3BIPAIIMI" XICTUIT Y3H3 VY).

4 TaBarHaac ytac TOrTOOTYUWT raprax aBaag, TOXOOPOMXKUNH ap Tang
30pWyNanTbiH X3C3rT GanpayynHa vyy.

CapanvdKIyynar

- YTac TOrToory Hb MeH TOX6ePeMIXK, XaHbIH XOOPOHA, 3ail YYCraX, XaT
XananTtaac COPrunndx TycraapnardymMinH Yypar ryiusTragar.
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AHXHbI yAaa X3p3rj3x33c eMHeX 63nTran

LlaxmnaraaH XxaparciMnr TOrTBOPTOW, X3BT33, TarL, XaJyyHA TICBIPTIM ragapryy

[33p BapayynHa.
L]

- Laxunraan xaparcamitH 4334 6010H Xaxyy Tang oM TaBbX 600Xy, DH3 Hb
araapblH ypcrabir Tacangyysx, XxanpyysbiH yp AyHL HONeeK 60N30LWryNA.

- Awmrnax 6y uaxunaraaH Xaparcanne xaHa, Wyyra3 rax M3T yypaap rMTax
60on30LWryr 3ynncmitH 0MpPosILL00 3CB31 OOP HBanpyyx 6ONOXryn.

MPUNH LaxuiraaH X3parcivnr awmrnax

CapanvKyynar

- DH3 xanyyH araapt axunnagar LWapary. XanpyynbiH TaBrumr Toc,
XanpyyJblH TOC 6ONOH Oycap LUMHIIH33P AYYPraXK 60/10XIyiA.

- XanyyH ragapryya xyp4 6onoxryi. XanyyH xanpyysiblH TaBrMIAr 3yyxaHpa,
atoynryn 633nunrasp 6apb.

- DH3XYY MPUIMAH LAXMUJIraaH X3p3arcasl Hb 36BXOH aXyNH X3P3rn33Ha
3opuynaracaH.

- DH3 uaxuaraaH X3p3rcIMAr aHXHbl yaaa awurnaxag 6ara 33pruiiH ytaa
rapy 60/1HO. DH3 6011 X3BUIAH OM.

- UaxunraaH X3parcivir ypbauuik xanaax waapanararyi.

XKny

- Xoon xunix siBUag 3CB3J1 XOO XWX AyyCcaHbl fapaa TaBruir rapraxbir
XYCB3J1, TOX0OPOMXO6eC rapy Oy xanyyH araapbliH ypcraag Tya3ra3x3ac
3aMNICXUIAK XaxyyriiH 6apuyibiH XOBUITON X3CIUIAT BapbX TaBrumr
aBaapau.

XXL xanpyyrblH TaBart X001 XMNX

Har TOpANIH X XIMXI3HUN XOOSIbIT XUMXUIAH Ty XyBaardymmr aBy, 7.1 nUTpUAH
XXL TaBarHbl Oyx X001 XMNX 3anr alimriaapan.

XOOJIHbI XYCH3ITUMH Jaryy XooJ Xunx

1 XyBaar4mmr raprax as.
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2 Cyypb TaBrMNr XapyysblH TaBar 4oTop 6anpnyysHa.
Kny

- Cyypb TaBrmnr xavpyynaH Tasart banpLuyynaxgaa 6ara 33par XyuTan gapx
B0oHO.

3 Opuplr XavpyyJsiblH TaBraHg XMnNH3.

XKny

- LWapary mal 0noH TepIMIAH X001 aMTNardyninr 63aTrax 6010MXKTOM.
TOXMPOMXKTOM TOO X3MXK33 BOSTOH XOON XUNX L@arnir “XyHCHUN XYCHIMT"-
33C XapHayy.

= "XYHCHWI XYCHIIT" X3C3IT 3aacaH XaM>K33HIIC XITPYYIIK OONOXIYi1, 3CBIN
xanpyynbiH Tasrunr "MAX"-aac xaTpyysx Oyy Ayypra, y4mp Hb 3H3 Hb
SLCUMH VP OYHIUAH YaHapT HeMeesmk 00N30LWryi.

4 Tasrunr LWapary pyy 6yLaax wypryyax X1nH3.
Capavdknyynar

- XaunpyyJblH TaBar 3CB3J1 CarchbIr allMriax siBLaf 3CB3J1 allMriacHbl
[apaa xanyyH 6anpar Tyn X3¢3r xyrauaaHa Xyp4 60/10xryu.

5 3anryypbir xaHaHbl rapanTag TaBuHa.

6 LlaxunraaH xaparcinMnr acaaxolH Tyng Acaax/YHTpaax TOBUSYYP O33p AapHa.
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7 XXLToBumnr gapHa.
XKnu
- XyBaarymnr awmrnaxrymrasp XXL xanpyybiH TaBart X001 XUNXUIH TY4,
3YYH TaBrMinH TOBY @) 3cBan bapyyH TaBrumnH ToBunitr @ conrox
B6onoxryn. IHracHaap xoon ayTtyy 601k 60Ho.

8 X3parman uar 6010H TeMnepaTypbIr TemnepaTyp HIM3X/xacax 60M0H uar
H3M3X/Xacax TOBY 433P AaPXK COHMOHO (XOOMHbI XYCHIITUIAT Y3H3 YY).
3eBnemx
- 3apuvM XXop HapnarbiH XyBbf, X001 63143X XyrauaaHsl Tafnfg Hb CArcpax

3CB3J IPrYY/13X XIPIrTIN 6OMHO ("XOOMHBI XYCHIIT' XapHa yy). X00osbIr
COrCPIXUNT CaHyyaxblH Ty CArCP3X cayynarauiH Tosumnir “@" napx
IH3 YHKLUMIAT MAIBXXKYYIIHI VY.

9 Acaax/Typ 30rcooX TOBUMMIT OAPXK XOOS XUNXNIT IXSYYSIHI.
Kuny
- X3p3B X001 XMIX SIBLbIH AYHA, XOOJIbIT C3rCP3X 3CB3J1 3Pryyax
WwaapanaraTan 605 (Carcpax caHyynary MAIBXXKCIH Toxvonaona "oyyt
LOXMO" Ayyrapy, C3rcpax M3A3rA3N1 aHMBYMHA), CarcTar TaBarumr raprax
aBaaf yraantyypbiH A33ryyp C3rcapH3 vy. Japaa Hb xapyyJsibiH TaBraa

[CRONGRECR

e Texeepem pyy byLaaH XMMH3.
10 TamepblH XOHX Ayyrapaxag, xooa 63143X34 TOXMpyy/caH Xyrauaa ayyccaH
()
M3C3H Y.
«‘)) 11 XaxyyruiH 6apuynblH XOBUATOM X3CrUinr 6apbX TaBrUIAM raprax aBaag Xxoos
£ ) 6313H BONCOH 3CIXUIT LanraHa yy.
| Capavdknyynar

- LWaparyminH xapyyblH TaBar Xxoosn 631AC3HUI Aapaa xancaH 6aiiHa.
XanpyynblH TaBrMir TOXeepeM>Keec cairaxaaa XanyyHa T3CB3pTan
rapapryy (TaBuyp) A33p TaBbX 6aliHa yy.

- Xoon xumx siBLaA 3CB3J1 X001 XUINXK AyyccaHbl Aapaa TaBrmmr
rapraxbir XyCB3Ji, TOX0OPONMXXOec rapy Oy xanyyH araapbiH ypcrang,
TYN3rA3X33C 3aNNCXUIAK XaXKYYTUINH GapuybiH XOBUITOM X3CTUIAT
Gapb>X TaBrumr aBaapamn.

Kuny
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- XoonHbl opy, 63513H 6uw 601 xanpyynbiH TaBruinr LLlapary pyy byuaax
XV TOXMPYYNax XyrauaaHg X343H MUHYT HIM33P3.

12 XoosbIr XxanpyyJsibiH TaBraac xaB4aapaap xaBumx 60ITOOMXKTON raprax aBHa.

CapanvpKyynar

- XoonbIr rapraxgaa carc yHax, Toc acrapax Maragaantan Tyn
XalnpyyJiblH TaBraa xasanarax 6onoxrymn.

- Xoon 63nA3X AyyccaHbl Aapaa XaMpyysbiH TaBar, carc, 4OTopX rap 6a
X00N XanyyH 6aiHa. LLlapary gaxb opLbiH TOpsieec xamaapaH
XalpyyJblH TaBar A33p33C yyp rapy 6onHo.

- XaWpyynblH TaBar 3CB3J1 Carcbir alUraax siBLaA, 3CB3J1 alluriacHbl
Aapaa xanyyH 6anpar Tyn X3car XyrauaaHa Xypy 6onoxryi.

XXL TaBrumH XOOJIHbI XYCH3IT

XoonHbI Temnepatyp Xyrauaa Kny
X3MXK33 (°Q) (MuH)
HumrsH xengeeceH 11009 200 28 Carcpax caHyynarymmr
wapcaH Temc (7x7 YHTPaax, X001 X1nx
MM/0.3x0.3 nHY) asuapg 13,17, 20 6on0H
bara nopL, 24 pnaxb MVHYTaf X0 kIl
rapaap carcapy 3cBaf
3PryYH3 VY.

Bara xamx33Hu1n wapcaH
TOMCHUIN MOPLibIH XYBbA,
XaMIUIH cariH 60NroXbIH
TYN[, X001 XUIX sBLan
HUWT 4 yaaa C3rcapH3 vy.

HumraH xengeeceH 16509 200 41 Carcpax caHyynar4ymmr

WwapcaH Temc (7x7 YHTPaax, X001 XMNx

MM/0.3x0.3 nHY) asuan 19, 23, 29 6on0H

VX X3M3K33HWI NopL, 35 faxb MUHYTa XOObIT
rapaap carcapy 3cBaf
IPryYJH3 VY.

VX XaMX33HWI WapcaH
TOMCHUIN MOPLibIH XYBbA,
XaMIUIAH canH 6ONroxbIH
TYN[, X001 XUIX sBLag,
HUWT 4 yaaa C3rcapH3 vy.

M puinH wapcaH Temc (10 800 g 180 28-33 SH3 XOOPOHA 2-3 yAaaa

x 10 MM / 0.4 x 0.4 nHY C3rCapH, PryysiK 3CB31

3y3aaH) XyTraHa

XenaeeceH TaxmaHsbl 800 ¢ 200 17-22 Tan xyrauaaHpg Hb

HarreTc C3rCapY, PryyJK 3CB3
XyTraHa

XenpeeceH opoomMor 8004¢g 200 10-22 Tan xyrauaaHg Hb

CIrCaPY, IPryYIIXK 3CBI
xyTraHa
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MaxaH Tanx 1000 g 150 50-55 KurHax xsparcnmmr
awmrnaHa yy

SACrym MaxHbl 3yCMayyA, 5 Wnpxar 200 18-20 Tan xyrauaaHpg Hb

(omponuyooroop 190 C3rCapY, IPryysK 3CB3N

rp/7 yHu) XyTraHa

TaxunaHbl MeY 8 wurpxar 180 25 Tan xyrauaanpg Hb

(omponuyooroop 125 C3rCapY, IPryysIK 3CB3N

rp/4.5 yHu) XyTraHa

TaxmaHbl U3 Max 6 Wnpxar 180 18-21 Tan xyrauaanpg Hb

(omponuyooroop 160 IPryyIH3

rp/6 yHLu)

ByTaH 3arac 3-4 wupxar 200 16-20 Tan xyrauaaHpg Hb

(onponuooroop 300-400 IPryyIH3

r/11-14 yHu)

3aracHbl une 5 wupxar 200 15-20

(onponuyooroop 200

rp/7 yHu)

Xonmmor Horoo 12009 180 18-22 Xoon 63103X uarumr

(KMXKMINIK XIPUCIH) ©6PUINHXE6 XOOSHbI
aMTaHz Taapyysxk
TOXMpYyHa yy. Tan
XyrauaaHg Hb C3rcapy,
SPryyJiK 3CB31 XyTraHa

Xonumor Horoo 2000 g 180 20 XOAMMOT XYHCHUI

(KMXKMINIXK XIPUCIH) HOMOOHBbI X X3MX3I3HU

X XIMK33HMIA NopL, MopLbIF XaMrMnH canH
BONrOX rYMLSTIIXUIAH
TyN[4 C3rcpax
CaHyynar4umr yHTpaax,
xoon xunx asuag 10
60n0H 15 gaxe MuHyTag,
XOOJbIT rapaap carcapu
3CB3/1 canTap XyTraHa yy.

AsraH 6anyy 12 wupxar 160 15

(omponyooroop 40
rp/Wwmnpxar)




138 Mownron

Banyy

500 g

140

40-45

KNrHaMrnmH garangax
X3P3rC/IMAT allinriiaHa.
Tanx xeex yef xanaax
3N1EeMEHTI, XYP3X33C
3aNNCXUNXUIAH TYNA
X37103p Hb anb 600X
Tarw 6anx éctom, bsanyyr
rapraxaacaa eMHe 0313H
HONCOH 3CaXNIAT
LwanraHa yy.

YpbOumnaH XUrH3CIH
Tanx/TanxaH bynoyka
(omponuyooroop 601/
2.1 yHu)

8 wrpxar

180

3pUIH Tanx

500 g

160

40-45

KNUrHaMrnmH garangax
X3P3rCIVnr almriana.
Tanx xeex yen xanaax
3M1EeMEHTI, XYPIXIIC
3aNNCXUAXNIH TyN4,
X3163p Hb asb 60510X
Tarw H6anx écrom, 6anyyr
rapraxaacaa emMHe 03513H
B0COH 3CaXUIAT
LanraHayy.

ByTaH Taxma (1.4 kr)

1 x3car

180

40-50

TaxuaHbl MaxbIr Oyxang,
Hb Aap>X, X001 XMNX33C33
©OMHe brenir Hb
XapbL@HTY M T3MLLX3H
Banrax xaparTa. Xoon
XWX ye3p TaxmaHbl Max
Xaniaax sn1eMeHT[,
XYP3x33C caprunmx 334
Xs13raapblH Wyramaac
X3TPYYN3Xry 6anxolr
XMYIIMIPIN.

YHA3C HOrooTOM
TaxnaHbl Xxen

2kg

180

45 -60

XOOn Xnnx yesp Tan
XyrauaaHg Hb TaxvaHbl
XeNnnMnr
C3rCapU/3pryysiH3

ByTaH xyna 3arac

1,5 kg

180

20-30

n/a

2 X WnH3 bareT

1kg

170

25-40

n/a

LLlokonagTam XXUrHamar

4509

180

15-25

n/a
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2 kg 170 40-50 Xoon xuinx yesp Tan
XyrauaaHg He 6sicnar
H3M33[, XKMUIH3X X3P3rcan
3¢Ban XXL xanpyynbiH
TaBraH 433p TOXMPOX
LYPbIH Xan63punr

almrnax 6oHo.

ANTMMHbI XXUTH3M3T

2 kg 170 30-45 n/a

LLIMH3X3H TasXHbl
opoomor

600¢g 170 20-35 n/a

KUrHacaH xannmantam
0e6pPeHXNN Max

2 kg 170 20-30 BeepeHxuit maxbir
XavpyysblH TaBraH g33p
XUXK, XanamanbIr coyc,
Bsicnartan xaMT XKUrHIX
X3parcang 6anpayynHa;
066PBHXMNI MaxbIr XOO/
XWX ye3p Tan xyrauaanz

Hb 3Pryy/H3

HorooTon uauart
XAPYYblH pyneT

2 kg 180 45 -60 Xoon xuninx yesp Tan
xyrauaaHg Hb 6yramnr

C3rCapY, IPryysiH3

O}
D e

Ypb,quncaH TOXMpr00TOI7I X001 XUNX

1 "XOOJIHbI XYCH3ITUIH Aaryy X001 Xunx" XacrmmH 1-7 gyraap anxmbir garax,
X33 HANTNST anXMYYAbIT T'YULITIIHD VY.

2 YpbOuuicaH TOXMProoroo COHroHO.
3eBnemx

- ©ep TOXMProo pyy 6epunexmniit Ty4 XOWa TabiH TOBYMIT fapax 3CB3N
TOXMPrOOHbI TOBYMIT COHIOX00 BOMBX X3PIrTIN TOXMPrOOroo COHrOHO VY.

3 Acaax/Typ 30rcoox TOBYMIT AAP>K X001 BINA3K IXISHI.

XXL xanpyyJiblH TaBrMnH TOXUPrOOHbI XYCH3IT
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Aypc  XoosiHbl Temnepart- YHACH Kny
X3MDK33 yp xyrauaa-
ererpmMen MWH
°C
XenneeceH Temc 800 g 180 23 DH3 XOOPOHA 2-3 yhaa
C3rcapy, 3PryysIx 3cean
XyTraHa
Crenk ( 150-200 8 Wwupxar 200 20
rp/5-7 yHu ) g
TaxuaHbl Wnnb3 10 wupxar 180 24 1 ygaa carcpax, Tan
(oponuooroop XyrauaaHg Hb 3pryyJik 3¢Baf
1251/ 4.5 yHu) XyTraHa
HorooHbl xonumor 1200g 180 20 [epBOIKUITK XUKMUIICIH,
C3arcapy, Tan xyrauaaHg Hb
3Pryy/IK 3CBIN XyTraHa
bsnyy/Asiran 6snyy 5009 140 40 Banyy: XurHax xaparcanmnr
@ almriaHa yy, Xxeex vep,

Xanaax 371eMeHT3 [, XYPIXTYIH
TyNng xan63p Hb anb 60510x
Tarw 6anx écton, 6anyyr
rapraxaacaa eMHe 63n13H
6OCOH 3CAXMIT WasraHa yy.

[axvH xanaax 160 15 XoosHbl Tepes 6010H
X3IMXK3I3HWUM Aaryy xyrauaar

TOXMPYYJIHa VY.

©

Xoc TaBraap gaBxap X00J1 XMnNxX

Llar Toxupyysxx xoon GEY Y
X3p3B X0€p eep TeMnepaTyp, XyraLilaaTtan XooN xuinx banraa 6on Time
YHKLMIT alnrnaH XO€p XOOSbIr H3M3H 33p3r AyycraHa yy.
1 Cyypb TaBruir xanpyyJsblH TaBar 4OTop banpnyynHa.
Kuny

- Cyypb TaBrmnr xavpyynaH Tasart banpLuyynaxgaa 6ara 33par XyuTan gapx
6osHo.
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2 XyBaaruuur banpnyyn.

3 Xoép eep X0O0bIr X1LLI331063/1, X6NAe6ceH WapcaH TomMc 60JIOH TaxmaHbl

MY TyC Tycaf Hb carcaHz banpnyynHa yy.

Kuny

- LWapary mal 0NoH TOPANNH X001 aMTAarvymir 631Trax 6ONOMXKTON.
TOXMPOMXKTOM TOO X3IMXK33 OOSTOH XOON XMNX LAruir “XyHCHUA XYCHAIT"-
33C XapHayy.

- "XYHCHUI XYCH3IT" X3C3IT 3aacaH X3MX3I3H33C X3TPYYJIK OONOXIyI, 3CBIN
xanpyynbiH Tasrunr "MAX"-aac xaTpyysix Oyy Ayypra, y4mp Hb 3H3 Hb
SUCUIH VP OYHMMAH YaHapT Heneemk 6on3oLWwrym.

4 Tasrunr Lapary pyy 6yLaax wypryyax XUnH3.

5 3anryypblr XaHaHbl rapanTta TaBrHa.

6 LlaxunraaH xaparcnnnr acaaxolH Tyng Acaax/YHTpaax TOBYSYYpP O033p AapHa.
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7 3yyH XavipyybiH TaBrMAM COHrOHO. 3yyH Tan A433px uar 6010H TeMnepaTypbiH
33aNT Hb @HUBYMXK IXIJTHD.

8 X3parmn uar 600H TeMMEePaTypbIr TEMMEepaTyp HIM3IX/Xacax 6oI0H Lar
HIM3X/Xacax TOBY 433 AAP>K COHIOHO.

9 X>5p3B X001 XWX SIBLAM XOOSbIT C3rCP3X 3CB3N 3PryyNax Waapanaratam 6on
XOOJ XWX ABLAA CaHyyra aBaxblH Ty C3rCP3X CaHyyaaryninH TOBUNNT
JapHa yy (B3Nr3p3aHryn M3A33AANAT XOOHbI XYCHIITUIAH TaMA3MN3N
HaraHaac y3H3 vy).

10 bapyyH xarpyynblH TaBrumr coHroHo. bapyyH Tang 6aiiraa uar 60510H
TemMnepaTypblH 3aaNT Hb aHUBUMXK IX3JTH3.

11 X3par7an yar 60M10H TeMnepaTypbIr TemrnepaTtyp HIM3IX/Xxacax 60M0H uar
H3M3X/Xacax TOBY [433P AaP>XX COHIOHO.
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12 X35p3B X001 XWX ABLAL XOOJbII CIrCP3X 3CB3S IPryynax Wwaapanaratarm 6on
XOO XWX ABLAA caHyynra aBaxblH Tyng Carcpax caHyynardymimH TOBYUIAT
napHa yy. JanrpaHryr Mag330amnnr Xo0Hbl XYCHITUIH TaOMASMIN
HaraHaac y3H3 yy

13 X0€p X00NbIr H3r3H 33p3r AyycraxbiH Ty Time GyHKLUWINH TOBYMIT AapHa VY.
XKny

X3p3B Ta X0€p eep TOPNNH XOObIr 8ep eep (yHKL, TeMnepaTyp, X0on
XWX Xyrataaraap xumx b6arraa 6ereef T3Ar33pUAT HIMH 33p3r Ayycrax
Wwaappnarary 60 3H3 anxmbir anracax 6osHo.

- Xoon xuinx siBLAA X3P3B HIM TaBrMIAH Xyrauaar Toxvpyynban Time yHKL,
na3BXry 6o, XOEp TaBar Tyc Tychaa axuinaHa. Time pyHKUMAT faxmH
NOIBXKYY3IXMIAH Ty Acaax/Typ 30rcoox TOBYMNT AapX, Aapaa Hb Time
PYHKUMAH TOBYMIT fapcHbl Aapaa Acaax/Typ 30rcoOX TOBYUAT AaxVH
[APXK XOOS XUNXUT YPIIIKAYYIHD VY.

14 Acaax/Typ 30rcoox TOBUUIT AaPX XOOS XUUXUIAT IXITYYIIH3.
3eBnemx
- XOE&p TaBrmnr Xo€ynaHr Typ 30rcooxbiH Tyng Acaax/Typ 30rcoox TOBYMMIT

napHa yy. YYHUIAT AaxXuvH Aap>K XOEp TaBraap YPrasikyyasH Xo0100
XUMH3.

36BX6OH H3I TaBMMIT TYP 30rCOOXbIH TYJ1A, 3X1334 TyXalH TaBr1IAT COHroosq,
napaa Hb Acaax/Typ 30rcoox TOBYMIT fapHa. YYHUNT AaXUH OapXK TyxanH
TaBraap yprasxkayyasH X00100 XUAH3.

Ta H3r xanpyynblH TaBarT ypbAumnICcaH TOXMProo Taapyysk Hereef Hb rap
TOXMProo XX 6ONOMXKTON.

TaBrvnr raprax yef, ToxeepemM aBToMaTaap Typ 30rcox, OyLaax xummnxas,
XOOJ1 XUIX YA ABLbBIT YPIIKITYYIHI.

15 Carcpax caHyynardmiH AOXVMOHbI [yyr COHCOXOA XaxyyruitH 6apuybir Xo&p
rapaapaa 6apbX TaBrvnr rapraHa yy.

16 CarcbIr yraanTyyp O33ryyp COrcapH3.
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17 XanpyynblH TaBraa Texeepemx pyy OyLiaaH X1nH3.

18 TaiMepblH XOHX Ayyrapaxag, xoo 63143X34 TOXMpyycaH Xyrauaa ayyccaH
TC3H Vr.

19 XaxyyrimH 6apuynbiH XOBUATOM X3CTUIAT BapbXX TaBMMIAM raprax aBaag, xoo
6313H BONICOH 3CIXMIAT LWanraHa yy, xap3B 63713H 6onooryin 605 TaBrmmnr
Wapary pyy byuaax XuinxK, X3A3H MUHyTaap Xyrauaar H3M33p3u.

20 X0oonbIr XxalipyyJibiH TaBraac xaB4aapaap xaBumx 60IrOOMXKTON raprax aBHa.

Copy (hyHKLIIP XOOJT XUINX

Copy yHKL, Hb WK1 TemnepaTyp, Xyrataar aliuriaH ux XaMxXa3HWIN H3r

TOPJIAH XOON 3CB3J1 6P TOPIUNIH X001 XUNX3L, almnrnargaar.

1 "Time yHKUMAM almrnaH xoon xmnx" 6ynrninH 1-9 gyrasp anxmyynobir garax
XUIH3 VY.

2 Copy yHKLMIT TOBYNIT AapHa VY.
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3 Acaax/Typ 30rcooX TOBUMMIT AAPXK XOOS XUNXNT IXIYYIH.

YKv>Kur gaH raHL TaBart XooJ1 XUmx

Kuknr Har TaBarT 6ara XaM>K33HUI HIT TOPAUNH X001 XUX3A allnriaHa.
XOOJTHbI XYCH3ITUIH Aaryy X001 XUnx
1 Cyypb TaBruir xanpyyJsblH TaBar 4OTop barpnyynHa.

XKuy

- Cyypb TaBrmnr xapyynaH Tasart banpLuyynaxgaa 6ara 33par XyuTan gapx
6osHo.

2 XyBaaruuir 6anpayyn.

3 XOOMbIl 3yYH XanpyynblH TaBraHg XMmnH3.

Knu
17 st - "XYHCHUI XYCH3IIT" X3C3IT 3aacaH X3IMXK33H3IC X3TPYYJIK BOOXIyI, 3CBIN
- xanpyynbiH Tasrunr "MAX"-aac xaTpyysx Oyy Ayypra, y4mp Hb 3H3 Hb
SLUCUWH VP OYHIUIAH YaHapT HeMeesmk 00N30LWryi.
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4 Tasrunr Lapary pyy 6yLaax wypryyax XUnH3.
CapanvpKyynar

- XaunpyyblH TaBar 3CB3J1 Carchbir aliMraax sBUaj 3CB3J1 alMraacHbl
[apaa xanyyH 6anpar Tyn X3car XyrauaaHa Xypy 6onoxryi.

5 3anryypblr XaHaHbl rapanta TaBrHa.

6 LlaxunraaH xaparcnnnr acaaxolH Tyng Acaax/YHTpaax TOBYSYYpP O033p AapHa.

7 3yyH XxavpyysbiH TaBrMAT COHrOHO. 3yyH Tan A433px Lar 6010H TeMnepaTypbiH
33aNT Hb @HUBYMXK IXIJTHD.

XKny
- XyBaary alu1riiaH XWXKUr H3r TaBart X001 xuux yeq, "XXL taBar" ToBunmr

COHIOX BONOXIYM. IHMCHI3P XOObIM X3T UX 6ONTOX 6ONOH UAYY UX TOr
3apuyyfiax ceper HeneeTan.

© -0
®

8 X3parman uar 6010H TeMnepaTypbIr TemnepaTyp HIM3X/xacax 60M0H uar
HIM3X/Xacax TOBY 433 AAPXK COHIOHO (XOOHbI XYCHIITUIAT Y3H3 VY).
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9 X3p3B X001 XMiNX ABLLAA XOOSIbIT CArCP3X ICBIJ IPryy/Iax Waapanaratan 6on
XOOJ XWX B caHyynra aBaxblH Tyng Corcpax caHyynaryuiH TOBUMIAT

napHa yy. JanrpaHryr Mag330amnnr Xo0Hbl XYCHITUIH TaOMASMIN
HaraHaac y3H3 yy

10 Acaax/Typ 30rcOOX TOBYMIT AAPXK XOOS XUNXUIAT SXTYYIH3.

©e e ® @ 6@

11 Carcpax caHyynaryminH LOXMOHbI Ayyr COHCOXOA XaxyyruitH 6apuynbir Xoép
rapaapaa 6apbX TaBrunr rapraHa yy.

12 Carcbir yraantyyp A33ryyp CarcapHa.

13 XaripyynbiH TaBraa ToxeepemMx pyy OyLaaH XuUiH3.
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((.)) 14 TaiMepblH XOHX Ayyrapaxag, xooa 63143X31 TOXMPYy/caH Xyralaa oyyccaH
N MCIH Y.

«‘)) 15 XaxyyruiH 6apuynblH XOBUATOM X3Crninr 6apbX TaBrUIAM raprax aBaag Xxoos
» 6313H BONCOH 3CIXUIT LanraHa yy.
| Capavdknyynar

- LWaparyminH xahpyyJsblH TaBar Xxoosn 631AC3HUI Aapaa xancaH 6aiiHa.
XarpyynblH TaBruir TeXeepemxeec casnraxaaa XanyyHa T3CBIPTIM
rapapryy (TaBuyp) A33p TaBbX OaliHa yy.

3eBnemx

- XoonHbl opy, 63513H 6uw 601 xanpyynbiH TaBruinr LLlapary pyy byuaax
XV TOXMPYYNax XyrauaaHg X343H MUHYT HIM33P3.

16 X0osbIr XanpyyJsibiH TaBraac xaB4aapaap xaBumxK 60TOOMXKTON raprax aBHa.

CapanvpKyynar

- Xoonbir rapraxgaa carc yHax, yc acrapax maragnantau Tyn
XaupyyJiblH TaBraa xasannarax 6010Xrym.

- Xoon 63nA3X AyyccaHbl Aapaa XaMpyysbiH TaBar, carc, 4OTOpX rap 6a
X00nN XanyyH 6aiHa. LLlapary gaxb opubiH TOp/ieec xamaapaH
XalpyyJiblH TaBar [33p33¢ yyp rapy 6onHo.

- XaWpyynblH TaBar 3CB3J1 Carcbir alUraax siBLaA, 3CB3J1 alluriacHbl
Aapaa xanyyH 6anpar Tyn X3car XyrauaaHa Xypy 6onoxryn.

Har TaBruiiH XO0HbI XYCH3IT

XoonHbI Temnepatyp Xyrauaa Kny
X3MK33 (°Q) (MuH)
HumrsH xengeeceH 540 g 200 27 Carcpax caHyynarymmr
wapcaH Temc (7x7 YHTPaax, X001 X1nx
MM/0.3x0.3 nHY) asuapg 13, 16, 20 6on0H
bara nopL, 23 faxb MUHYTaf X00 kIl
rapaap carcapy 3cBaf
3PryYH3 VY.

Bara xamx33Hu1n wapcaH
TOMCHUIN MOPLibIH XYBbA,
XaMIUIH caiH 60NroxbiH
TYN[, X001 XUIX sBLan
HUWT 4 yaaa C3rcapH3 vy.
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HuMMH xengeeceH 800 ¢ 200 39 Carcpax caHyynarymmr

wapcaH temc (7x7 YHTPaax, Xoos1 XMmx

MM/0.3X0.3 nHY) asuan 18, 23, 28 6onoH

VX XIMK33HMIA nopL, 33 gaxb MUHYTaA XOONbIT
rapaap Carcapy 3cBan
SPryyaH3 vyy.
VX X3M>X33HWMI WapcaH
TOMCHWUIN NOPLibIH XYBbA,
XaMIUIH canH 6ONroxbIH
TYNL XOON XWX SIBLAL,
HUWT 4 yaa carcapHa vy.

MpuinH wapcaH Temc (10 400 g 180 30-35 DH3 XOOPOHA 2-3 yaaa

x 10 MM / 0.4 x 0.4 nHy C3rCapY, IPryyJiK 3CBa

3y3aaH) XyTraHa

XenneeceH TaxmaHsbl 400 g 200 20-22 Tan xyrauaanpg Hb

HarreTc C3rcapy, PryysIx 3¢
XyTraHa

XenpeeceH opoomMor 400 g 200 15-20 Tan xyrauaanpg Hb
C3rcapy, PryysIx 3¢
XyTraHa

MaxaH Tanx 600 g 150 42-47 KUrHax xaparcaumr
awwvrnaHayy

SCry MaxHbl 3yCM3IYYA, 2 WWPX3T 200 18-22 Tan xyrauaaHpg Hb

(onponyooroop 190 C3rCaPY, IPryyJIK 3CB3S

rp/7 yHu) XyTraHa

TaxnaHbl Mmey 4 1npxar 180 26 Tan xyrauaaHpg Hb

(omponuyooroop 125 C3rCIPY, IPryySIK 3CB3

rp/4.5 yHu) XyTraHa

TaxumaHbl U33X Max 3 Wwrpxar 180 21-23 Tan xyrauaaHg Hb

(omponuyooroop 160 SPryyHs

rp/6 yHu)

ByTaH 3arac 1 x3car 200 23-25 Tan xyrauaanfg Hb

(omponuyooroop 300-400 SPryyaH3

r/11-14 yHu)

3aracHbl une 2 Wnpxar 200 24-27

(omponuyooroop 200
rp/7 yHu)
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XOonuMor Horoo 860 g 180 21 XONVMOT XYHCHWI

(XKMXKMIN3XK X3PYCIH) HOFOOHbI X X3MX33HU
NOPLUOHA XaMIMNH CalH
BONrOX ryMLUITIIXUIH
TyN4 C3rcpax
CaHyyfnar4umr yHTpaax,
xoon xumx ssuan 10
60M10H 16 faxb MUHYTaA,
XOOJIbIT Frapaap carcapy
3CB3J1 CanmTap xyTraHa yy.

AdraH 6anyy 6 Wnpxar 160 15

(omponuyooroop 40

rp/Wnpxar)

banyy 3009 160 40-45 KurHax xaparcnmmr
awmrnaHa yy. Tanxbir
KMMHIX ye[ xanaax
3M1eMeHT, XYPIXTYIH
TYNA X3N03p Hb anb
H6onox Tarw Garnx EcTon
bereepn b6snyyr
rapraxaacaa emHe 6313H
H0OICOH 3CaXNIAT
LanraHa yy.

YpbAUnnaH XUrH3caH 4 wnpxar 180 8

Tanx/TanxaH bynoyka
(omponuooroop 601/
2.1 yHU)

YpbauunacaH TOXMProoTom X00J1 XUNX
1 "XOO0NHbI XYCHIMMUIH Aaryy X001 XMnX" OyAruiH 1-33¢ 7 anxmyyabir garax
XWIAH3 VY.
2 YpbAunacaH TOXMProoroo COHroHO.
3eBnemx
- ©ep TOXMProo pyy eepuNexninH Ty4 XON TasbliH TOBYMIT Aapax 3CBI
TOXMPrOOHbl TOBYUIT COHIOX00 BOIBX X3P3rT3N TOXMProOroo COHIOHO VY.




Mouron 151

3 Acaax/Typ 30rcoox TOBUMIAT fap>K X001 B33 IXIH3.

JaH raHu TaBrumH TOXUProoHbl XYCHIIT

@)
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Oypc X0O0sHbI Temnepat- YHAC3H Kny
X3MDK33 yp xyrauaa-
erergpvMesi MWH

XenneeceH TeMmc 4009 180 24 DH3 XOOPOHA 2-3 yaaa
C3rCapY, 3PryyIIK 3CB3S1
XyTraHa

Crenk ( 150-200 4 wmnpxar 200 22

rp/5-7 yHu, )

TaxnaHbl WnNN6> 5 wupxar 180 26 1 yoaa carcpax, Tan

(omponuyooroop 125 XyrauaaHz, Hb 3Pryy/ixx 3CBaN

r/ 4.5 yHu) XyTraHa

HorooHbl xonumor 500 ¢ 180 18 e PBOMKUIIK XKNUKUTNICIH,

C3rcapy, Tan Xyrauaanm Hb
3PryySIX 3CB3J1 XyTraHa

Banyy/AsiraH 6anyy
(onponyooroop 50
rp/2 yHu)

6 LIMpX3r 160 20 AsiraH 6anyy:AsdraH 6s1yyHbl
adra awwvrnaHa

[axvH xanaax 160 16 XoonHbl Tepen 6onoH
X3IMXK33HUIM faryy xyrauaar

TOXMPYYJIHA VY.

CAIORNIONO,

3eBnemx:XanyyH 6annrax

- Taxoonoo LWaparynHg 6ynasH 6annraxsiH Tyna 80 rpagyct ToxvpyynaH
ByN33H xafranax xyrataaraa ToXMpyyJsiHa. X00fHbl YaHap MyyAax Ty
TaHbIr X005100 30 MUHYTaac unyy bamnraxryin 6anxelr 3esnex 6anHa

- X3p3B LWapcaH TOMC 3X M3T X001 XalyyH 6apux roprma, Wap>XXnrHyyp
6anpnaa anggar Tyn LaxvaraaH XaparcIvAr 3pT YHTPaaxk xaaax xyrauaar
BoruHocrox 3¢cean 180°C-nnH TemnepaTypT 2-3 MUHYTLIH TypLU LWapHa.

MpuiAH WapcaH TeMc XUnx

LLaparymmnr awmrnaH rapTas ranxantan lWapcaH TeMc 063n143x34;

- Tom XXL xanpyynbiH TaBart 800 rp /28 yHL, 6ONOH XWX XapyysblH TaBart
400 rp / 14 yHL apuaracaH ToemMc XaparTamn

- LWapcaH TeMc xminxag TOXMPOMXKTOM Tepes BypuitH TOMC COHIOX,
KMLW303.. WNHIX3H, (bara 33par) rypuntan Temc.
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- Kurpg wapaxeiH Tyng wapcad Temcninr 800 rp / 28 yHL XyPTaJ1 X3C3r X3Crasp
Hb LWapcaH Hb XaMIMNH caH yp AYHT3N. TOM LapcaH TOMC Hb XKUXUT LapcaH
TeMCHeec bara wapxurHagar.

1 Temauir xanbcanx, caBaa 6o0nroH xyBaaHa (10x10 Mm / 0.4x0.4 NHY
3y3aaHTan).

2 TemcHuWIA caBaar Har asra ycaHg 30 MUHYT barinraHa.

3 AArMnr xooC/I00f4 TEMCHUIA caBaar aiyyyp 3CB3J1 LiaacaH andyypaap xaTaaHa.

4 CaBaHp H3r xanbara XxooJHbl TOC XMH3, CaBaar caBaHA XMiiX, caBaa TOCOOP
BYypXxaracaH 60NTON XONMNHO.

5 Caaaraa xypyyraapaa 3CB3J1 HYXT31 rajl TOrOOHbI X3P3rci33p cajiracHaap
NNYYL3N TOC asiraHA, ynasx 6onHo.

XKny
- Wnyymsn Toc Hb xapyybiH TaBar A33p OPOX0O0C CAPTUIAIIXK carcaH,
Bariraa byx WapcaH TOMCUIAT H3T 0OP rapraxblH Ty caBbir Xa3anarax
H6onoxryn.
6 LllapcaH TeMcuur carc pyy XumH3.

Li>Bapnax

AHxaapyynra

- U3B3pnaxuitH eMHe carc, XarlpyyJiblH TaBar 60J10H LaxuiraaH
X3P3rC/IMAH [OTOP Tanbir GYP3H XepreHe.

- UaxunraaH x3p3rciMiiH XaupyynbiH TaBar, carc Hb Haanpparrym
GypxyynTan. MeTann ran TOrooHbl X3p3rcas, 3y/IrYYPUNH L3B3PJI3rI3HUN
MaTepuanbir 6yy awmrnaapan, y4mp Hb 3H> Haanaparryi 6ypxyynuimr
r3MTI3)K 6on3owryim.

ALWMrnacHbl dapaa TyC P axynH LaxuaraaH Xaparcavinr ypraax U3B3paaspan.

X3parnaag AyyccaHbl fapaa Tyxar Oyp xanpyynblH TaBar LOTOPX 66X, TOCbIr aBHa.

1 Acaax/YHTpaax TOBYMIT OAPXK, LAXUraaH XaparcIMnr yHTpaaraag XxaHaHsl
rapantaac TarMmr aBy, LAXuaraaH Xxaparcinmr XeproHe vy.
3eBnemx
- LWaparyuir nnyy xypaaH Xeprexuiii Tyng xanpyynblH TaBar 6010H carceir

aB.

2 XanpyynbiH TaBrMnH €pO0N00C TOC ©OXMIT aBY, LI3BIPJIIHI.

3 Toroo, 4OOL XaBTaHryya 60M0H Tycraapnardyninr asra TaBar yraary Mallnnz,
yraax L3B3paaH3 yy. MeH Ta T3AM3pUIAr XanyyH yc, asra TaBar yraard 6oguc,
VYPASTY XOBOH alLnriaH u3B3pnax 60HO ("U3BIPAIMIHUA XYCHIT" -Uir
Y3H3 YY).
3eBnemx
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- XOOJHbI YNA3TAN Xalpyy ibiH TaBar 3CB3N carcaHz HaanacaH 6on asra
TaBar yraary WWHMHTM XanyyH ycaHg 10-15 MUHYT O3BT33H3. YcaHg
BarnracHaap X00Hbl YNO3rANMIT apunraxag xsnbap 6onrogor. Toc,
©OXNNT yycrax YyagBapTan asra TaBar yraary LWMHISH X3p3ri33pan. Xap3s
XavpyyblH TaBar 433p 3CB3J1 carcaHg ©6XHUI TON6O YAACIH, TIAMIPUAT
XanyyH yc, adra TaBar yraary 6041Mcoop apuarax 4agaary 600 WUHMmH
TOC apurary xap3arf3spau.

- LWaappgnaratan 601 xanaanTblH 3NeMeHTI, HaaNAcaH XOOHbI
YOS OUAT 366N6eH, AyHA YCT3 Co300p apurax 60nHo. FaH yTcaH cons
3CB3N XaTyy YCTaM COM3 Byy almria, yump Hb 3H3 Hb XanaanTbiH
3NEMEHTUINH BYP33CMIT MMTIIK OON30LWNYN.

4 XanaantblH 3/IeMEHTUNT U3B3PJI3M3HUIA COM300pP L3B3PJI3XK, XOOHbI
VNO3rOINAT L3B3PIIS.

5 3ypaxry 6anxbsiH Tyng LaxmnraaH XaparcninAH ragHa Tanbir YpUunrsryi,
U3B3p, 366/16H apyyypaap ap4yvHa. LLlaapgnaratain 6on 6ara 33par HOProcoH
apuyypaap ap4aaf, Aapaa Hb Xyypanraap apyvHa.

6 LlaxmnaraaH xaparcinmH 4OTOP TafbIl XanyyH y¢, 366J16H yraary nposioHoop
L2B3PJIIH3.
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L3B3pA3r3sHNM XYCHAIT

Xagranant

1 T[3p axymH LaxuaraaH Xxaparcivmr casaraag XxepreHe.
2 Xapranaxaacaa eMHe Oyx 34 aHrMIAr U3B3p, Xyypan bainarax xapartam.
3 YTChIr LaxmaraaH XaparcninH ap TasnblH 30pUyNanTbiH 6apuyng opooHoO.

XKny

- LWaparuymiir 6apbx siBaxaaa xavpyyJsibiH TaBryyaaa yHarax aBAasXrymH
Tyng xaBT33 6anpang 6apuHa.

- LWaparyumiH 3eeBpuitH xacryyn 6010x 366BpUNH TOPHbI €POONbIT
XULW331631. 300BOpIOx 6a/3cBaN xafranaxaac ©MHe 63X3/1K TOrTOOHO.

Acyynan WwnnpBapnax Hb

SH3 BYNSIT Yr I axynH LaxuaraaH xaparcang tyarapy 6010x xamrnitH HUATN3M
acyyayyabIr HIMTI3H Xapyynas. X3p3B Ta LOOPX M3A33/1133P acyyanblir LWMNAX
Yyapaxryn 6ariraa 6on www.philips.com/support xasraap opx 6anHra acyygar
aCyynTyyAblH XarcaanTbir aBax 3CB3N1 ©0PUIH YC faxb XIPIrN3rdyminH
YANYUATI3HNIN TEBT3N xon600 Bapurapain.

Acyynan Bonom>xuT wantraaH LWunnpan
LlaxnnraaH xaparcnmmr awmrnax [oTop AynaaH Hb ragHa TasbliH IH3 60 X3BUNH tOM. ALLMINANTbIH
ABLa ragHa Tanaap xajHa. XaHaH[ uauaraaar. AL Xypax Waapanaratam byx

Bapuyn, TOBY Hb XYP3X3L,
XaHranTTan capyyH banpar.
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Bbonom>xut wantraaH

Mouron 155

LWunpsn

X0oonbIr 36B YaHax 6ONrocoH
SCIXUAT LWaNraxbiH TyNz4
XavpyyJsibiH TaBar, carc 60s1oH
LaxuiraaH Xxaparcan 4oTop Tan Hb
YYHWUIT acaaxaf, Ypraax xanyyH
6onmor. Ar33p rypBaH xacart
XYP3IX3L YPIaSIXK X3T XanyyH
Ganpar.

X3p3B Ta LaxusiraaH Xaparcanmr
yOaaH xyrauaaHg acaantram
OPXVBOJ 3aPUM rasap Xypaxsg XaT
xanyyH 601HO. DAr3p X3Cryyamnr
LaxuiraaH Xxaparca 433p gapaax
TAIMr33p TAMIIMICOH baliraa:

YN

X3p3B Ta XanyyH X3cryyasac
DONTOOMXKUIIXK, XYPIXIIC
3aNNCXMAXK YadBan LaxmaraaH
X3P3rC/IMIT alinrnaxan bypaH
atoynryn bamgar.

[3pT33 XMIMCIH LWapcaH Temc
MaaHb caHacHaap 60180rTyn.

Ta 36eB TOMCHUI TOPANNT
awwurnaaryi 6anHa.

XaMIUH cariH yp AYHA XYPIXUAH
TYNA WWHIX3H rypuiTan Temc
X3P3r133p3an. X3p3B Ta TOMCOO
xafranax Wwaapgnaratan 6on
xeprerumng b6ariraa Wnr XxynTaH
opunHp 6yy xagran. Cas 6arnaa
600101 433p Hb LLapaxas,
TOXMPOMXTOM M 3aacaH
TOMCUIT COHrOOPOW.

CarcaHp 6anraa xooHbl OpLbIH
X3IM>K33 X3TIPXMIN TOM BaliHa.

[3pUIH WapcaH Temc 631A3XUNH
TYN[, 3H3 rapblH aBiarbiH Xyyaac
[axb 3aaBpbIr faraHa yy.

3apuM TepAUrH opL, Hanpnareir
XOOJ1 XMNX XyralaaHbl Tang
C3rcpax Waappnaratan.

T3pUIAH WapcaH TeMc O3NAIXMIAH
TYN[, 3H3 rapblH aBiarbiH Xyynac
[axb 3aaBpbIr faraHa yy.

LLlapary acaxryn 6anx.

LlaxunaraaH xaparcnnnr 3anraaryu.

3anryyp xaHaHbl po3eTkaf, 368
3anraracaH 3CXUIAr Wwanra.

X3/ X343H UaxuaraaH Xxaparcan Har
3anryypT XxoN60rACoH.

Araapaap Lwapary Hb eHfep
BaTTTaln. ©ep 3anryypT 3anrax
Y333/ ran xamraanardunir
WwanraHa yy.
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Acyypnan

Bbonom>xut wantraaH

LWunpsn

Bu LWapary goTpooc ryyxcaH
TON60O Xapx HbarHa.

LLlaparunmH xanpyynblH TaBar
[0TOp BYPXYY/4 caHamcaprym
XYP3X,3ypax 33prasc (kunwanban,
XaTyy Li3B3PN3MI3HMI X3P3rcadp
L3B3p13x O6ONOH/3CB3N carc
opyynax yen) 3apum Xuxur Ton160
YYCa bonsourym.

CarcbIr xanpyynblH TaBar 433p 368
ByynracHaap Ta 3BAP3/133C
ypbAUnnaH cOprumnsx
B6onomxTON. X3p3B Ta carchir
[anvn opyynban xaxyy Xacraspa3
XanpyynblH TaBMMNH XaHbIT
Meprex, bypxyy xarapy, 3MTapy
6onsowryi. Xapas nnm 3ymnn
TOXWMONABON alumrnacaH oyx
MaTtepuan Hb XYHCHUI atoyrym
TYJ1 3H3 Hb IMApP Y XOP XOHeenNryw
MAMVMNT aHXaapHa yy.

LlaxmnraaH xaparcnsac yaraaH
yTaa rapax.

Ta eex TocTom x00n 63143
banHa.

XanpyyblH TaBarHaac nayyoan
©6X TOChIr 6OTOOMXKTOMN
apuaracHbl fapaa yprasakayynsH
O3103H3 VY.

XanpyyJiblH TaBar JOTOP ©MHe Hb
X3P3r13C3H TOC VIOCIH.

LlaraaH yTaa Hb XxanpyynblH TaBar
[33p XaJicaH TOCHbI VIA3TA133C
yycaar. Alwmrnax gyycax oypa
XawnpyynblH TaBar, carcbir cantap
LI3B3PN33PIN.

Tanx 3¢ Oypax Hb XOONOH[ 368
Haangaaryu.

AraapT Aycaax XUXur Xxacryya Hb
uaraaH yTaa yycragar. XoonoHa,
HaangaxblH Ty Taax 3CBaN
Oypa3Ccnnr cantap fap.

MapuHag, LWWMHMH 3CB3JT MaXHbl
LLUYYC Hb XMNCIH 66X, TOCOHA,
Lauargax 6anHa.

XOONbIr carcang XMnx33cad emMHe
XaTaaHa.

Wapary gaxb ganry "E1" rax
xapyysix 6anHa.

TexeepemX 3BA3PCIH/TIMTINTIN.

Philips-H yNNUYMArasHWM LWyrambiH
yTac pyy 3ajirax 3¢B3/1 ©6puUinHxee
YNCbIH X3P3MN3r4nmH
YANYUUIT33HUI TEB pyY
XONBOrAOHO VY.

Ta LLlaparyaa xaT XyWT3H rasapt
xaframk Maragryu.

TexeepemMK X3T XYUTIH Hanx
601HO. YYHWI TacanraaHbl
TemnepaTtypTar epeeHm, Jop Xasx
60 MUHYT BariraHa yy.

X3p3B acyynan xaB33p bansan
Philips-MiH ynununrasaHuiz xanyyH
LUyram pyy 3anrax 3CB3J1 ©6puiiH
YACbIH X3Pp3rAarymmH
YAAYUNTIIHNI TOBTIN
XONBOrfaoHo Vy.

Llapary gaxb g3aray, "E2" rax
xapyysax b6arHa.

XyBaarymur yrcpaarym upHa.

XyBaaruumr yrcap.
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LWunpsn

X3P3B H3I XMXKUT TaBarHbl X0
XWX YW ABL, AyycMarL, Heree
SKVIKUT TaBar LWyy X001 XUNXUAT
axnyyn6an "E2" aHxaapyynra rapy,
XOOJ1 XMNXUIT 30rCOOHO

TaBarnur raprax asu,
TOXOOPOMXNNT 2 MUHYT
XeprecHnn gapaa dyuaax xumx
HOeree XWXWr TaBarHbl X001
XUAXUIAT B3NTIIH3 VY.

Wapary gaxe ganmy, "E4-E12" rax
xapyyax b6anHa.

Texeepemx 3BAPINTIN Batx
Honsourym.

TexeepemxKunnr canrax, 3anraag
Y333p31. X3p3B 3H3 Tyc Bonoxrym
6arisan Philips-H yinunnrasHum
LUyraMblH yTac pyy 3anrax 3CBan
©OPUNH YNCbIH X3P3MN3MYUNH
YANYUATIIHUIN TEOBTIN
XONOOrfAoHO VY.




158 nwlne

asuey

AmuztinaruaNulasansndifAty
duasiy

AIGoau

UDAISSIIV

aununuikaniwwa (EMF)

nssluiAa

nsSuus:Aaunazaduauu

vayailovau
A1a5ureNdlU

Buddukan

AN95UIYIINVADUAL

ANDSUNYUDLYWLABU

noaulsviuasSvisn

asiassuwsounaulsvIuASLIISH
nslsInSoL

asrtoKkisiuns:n: XXL

msritomisluns:n:a

msntokisiuns:n:uunalaniuided

nIsNAdIUEDIQ

a1sIvNISMANUEDIQ

nsYalnu

58nunludeynn

AuzinarundIulananendfty

158
158

159
161
162

162
162
163
164
164

165

165
166
167
167
168

176
181

189
191

191
191

lUsaonuvayanadAtyogvaziduanaulsoiuinsaviiasfiugdoliwe-

Tsonvavlunignaw

duUQsY

~ 4 - _u ~ ~ - - v
- H']UD']\)IF]SD\)TDUUHSOTﬂaﬂUICﬂIIﬂaﬂUﬂDW USOUHSOIO’]TV\/V\/']IIBZ-

InuriAIUSouads Wwinaus:nAN KéaluiaaundA WSO



mulng 159

ruauIASavlsiwwhavludh KsauhUawlananun

o8Ik rKéouovIkadia 9
1wgdniasoviialdunisdoviululrinalwwhdoa
Tddouwauno:noaaviuns:n:iaus
woUJovAululhauwanuaunsadrinnausou
rudavvsavauiiiazsovausanluutu:AIASoLMA&LvIU
ruiaudguaviuns:n:tovonooriikiwanikdla
rulswaanturid kindaniw anelw néoddiASovinansEisa
agnduwaauludinsovutuAIASOLIU
ognld@omsndusneuInus:augvgans:ybluns:n:
asovaaulruulbiauaiAsovritAUSaudIa:luTomIsGaog |-
uIASOLIIADIUSOU

noulsoiuAsviisn v:aovUs:naunifuanelwinAuaunsad
UsalsAnus=asvluvausriAua:IaWUNEIUUUYDLEDVUS-
VoKIS: @duUs:NounriAdIUSOUDE, uouyDLBUEdUlak:
agn1dgulannoulindaqussanturioonia:ngaansiwiuausn

rinanelwsisa dovritnisivasulae Philips WIKUSNNS
KSOWNWIUNISHNDUSUIWOKANIAUVIUASIENDIDIAATU
IBouaIASOLIBIWWNIINAUIANSUIWWA LUK TN TENeaUBVENSU-
ovnulagiusninasdovAulwga
asovaulrufRIaUDMF8UUANIIAUIANSUUUNUDDEINONADD
insoviluladianus:avATunisissouiuinsovdvidaINguDNKS-
s:uuslunmaulnsanen

WURDAIINTLIA019TAIUSOUS:HIL NSTELIU
IGnianAdslasunisquaodovaululiuniasovlUiau
TumasthuAna (sounvidnidn)
Adanwswnelundvisorsoaniwdalluuna
KSouaUsauNISaIIa:AIUSANUIINT UhiasovdluTsuu
Pulav:aglunsaduauqiansalasuAiu:irlunsisoiulaswns-
uRasauluauAUUanane
rulufhidariAuanana:giasnuiAsavlagUs1AvINNISADU-
AuQIa

2812 VIASOLBANIVKSDAANUIASOLIBIWWIDU 1DUS:8:QUKAD
NLAOVATU Ia:IKTDIASOVOYILUDY 10 BIU. KIUIIWEVUDLIAY
AAIUUUYDVIASDY



160 mulng

- StHDIVNISNDAADEAUSOU
fopusaud:gns:UIBERNUINVEELITADINFDDN
Snuns:erIvs:KovToNalukuyavAtuTkKIvINfoUNIAsDYIT-
Qo1NADON
TUsas:uas:avlothiaaousounoonumncinuvaIuduIDoA-
fUUNNS:N:09NDINIASOD

- AulsacunauniuKuNIuIKSONS:01USsaLBUTUCTIIASOY

- MSYAIRUTUNSD:
QEUKATV:QDVIKUNEUAUWUSITUWSONaIiUDIa:aoviatunn-
0cnD 6 °C
WoaanxuIdevfunisifiaaisa:Asanfudiuanmisniaseuld

- Awdudnguaviuns:n:

- 1Uovonn Airfryer UluovUsvorisiney Sodwavorulwwiao
aenlsouIASovlsWwhAdvaudus uudvasIGedAulunadediu
(su Maud I wWwA 1a:3u 9 Araeiu) Jazdu
iusninasnaadofuuniuvavatud:rivuna:iwwiniasudowgan-
U

- 1UovNN Airfryer dsovUsvomsikey
Svihkunuinibodonmisiu mulsdalGeaduaiudu

- AulsviuiAsoviWoaUs:avAduuanikloonnosulebluaboyl-
sU na:fsaunsadiasuinuow Philips IMUu

- Awdasulriagovriviunvbaruawo

- ASHN: IWUNU
la:aUNSaUIaSUNDVOYIUBDVUSVONKISD:SOUTUS:HDIIA:KADN-
sfs1Asov IUsalsogvs:yas:3viauo

- AdsrhADUEN0QUNSAUNNTBUNGUNARUDIKIS
noulsviuiAsoviJuAsvISH
qAnuztnmsisoulundonisisoiunuuoaulau

- Awlsauduns:n:lumslagunsal

- PgaanglwgorhkuinMidudinus:elagasIvse:rIvs:HIaUNS-
UAUWULIWDUaufUAIIUSDUA:REU 281000 (HIDUS:g:Toon
- 28120NS:N:UUIWY Ul Iws:orvanavuirifklasuuiaidu



UoAISS:ID

mulng 161

InsovinaauIwalsounglunsiZoumnidu
TuTsiwalsfuaniwinaasudu 15U KovASHIFIKSUWUINVIUTUSIUAT
FUnvu wasurEoanwinaasunisivIudU
na:lufsiionisfaviulasanaiiulsoisu Tuida roown
llazanIwinaaauNIsWnaAgdU
TUsasniannisidouaainsovonniikavoe wWkinludnisnduAug-
la KinAtuGavUaoainsavblagludauqia
la:nounisUs:nougunsal noagunsal KsarihAx a1
5IVIA3OLUUWUSIUNIA:DWURDIGUDAU
ranuiAsavUTsiuntvluikuizay uhlulsfunisAirndanvnisan
wsoflslagluuguaauAuirnsisouluadod
ssuussAu:tioiduluu:nas Philips
v:lusuRavauaomUIFer1ela 9 NYaU
TUsauiasovlunAugusnisiniasuauryian Philips
IWorinN1sasIvaoUrEasoUIIBU
DYIWEHNYIBOUIIBUIASOVAIEADIDY
gasdumssuus:Aus:duluu:
douanoonnavnisfsoiunnaso
Jaoglhindoviduavus:uacu 30 Ui
NOUNATUD:ISUIUKSDADIUEDIQIASOY
asdvaaulriufoNna uwauinaaiadtdindoonov
TuTsadhanalnurgada
MdaiAvomIsNiky KIuNoaUUNSLAQNQEUKADEVNDT 180°C
(WoaansiAaansa:Asanud)
asovasulruuliauaorIsandnasiu Airfryer
Usas:uas:3ofumsinonrisnusvaniiad
la:s:3voen KauUNsaUIaSUKaQ2oNUN
IDolBns:n:uuNa XXL
TUsaasovaoulriuloonlusinsuarusgna:uonidulusinsuidedn-
u
InSovlsiwwhsudbanalwduiwoaanduidevuovnIswunuKSoa:-
aadvowinadulaibalsanelwhenonn
owlsuanwovlarinisadgnus:Ias:3v KInTsUanwow:
- mwnalwwhnfruabuovangwo:aovininuAmWiauavIASo-
olsTwwA
- pasyaanglwinlurogoanmnuauiAUInasKSalA:
Boorilhidndorsaa:qaaulasluladolo
- JanwovAdsiJuanglw 3 1dustabanadu



162 nwlneg

- ipsovlslwwhstadlisuaniuubdd ([oK0vnNvNN3ndoKL)
IWoaanuIdgvoinnisinalwwidoa
Jandsvlasunisoaniuulkidguinduicnidgunddnidednidu
rindanluwadnuiaideu Thidgudannduaiu mngoluwad
TraaaosvwWwARTAUEIUNY
agwengudanlavuaniunivfaniondo

aununuikdniwwi (EMF)

IASovUdoanaoLAUUIASTIUIANNUDULAUNULAUTEIAEIAUNSI-

asun3dunuiraniwwh

—l —
n1sslsina
o - o ' - " — - - T - -
- Jryanuadlnuiganucnaovlufvwaancuriiwwisounuue:luas-
disoundiu
- Jpuaounns:0guyavds:inAvavAtudInSuNISIgNInUNaQntU-
riwwA
I

n1sSuds:nuliazauuayu

Versuni Netherlands B.V. 3voan:10gun Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL
IduoN1SSUUSAUADLTEKSUNAQATUTTTKALINNIUNTD
(KEo3URAVUDU KINdvUDUTUNYKAL)
mssuus:Audo:ludnamnaAnudisaidemeduinaonmsisounl-
UIKUN:aUKSOWaaAtUrIUS1IADIANISUNSOSAL
MssSuUsAugovIs:ludvwans:NnuaadnsuavAtUAUANKUIETUTN-
usyUSInA KindovmsnsugayaIwuIau Suo:lka
Keolvansnissuus:Au UsaidgusuiSulsduovisin
home.id/support



mulng 163

vayalUovau

valldgavANUBUdNa:BudaousugnsauAsd Philips!

I ~ o - _ 4 bt
wolkArulasuus:Tustognoidunonnusnisnisivoulk
lUsaavn:guwaanturivovAtun www.philips.com/welcome

Dual Basket Airfryer
AOIWUAUNUUaDalawaTRAtUEIUISAIUAEUADIURUDVASN:
ATUENUNSOUSLOINIS 1-2 ddufuns:n:uuna 3.55L
a:onrIsUsutuuINdKsunvAsauAs luns:n:uuna 7.1L XXL
lagludnwunu uonond
AtUaNUISaIaseUaduUs:noUgovagvRavAulasEIsatuknTNa:-
Yamisriomisnaviu laglronmisiadowsouniu

uawsauAuioU Home ID

AlrAIU:UNAa:duQoUIa:IKISUNSUUS NUKANYSOYSIINISWSOU-
MsAvAIIWI:EKSU Dual Basket Airfryer uovAu
aulkhaanoulaslssia QR uuia



164 mulneg

Ar95UNeNdIU

sudoukan

IWDADUAU

IWuAUIluUnoQoanla

Twiaavaniu: MAX ansuldunsonaa

Twiaavaniu: MAX 3 MSUYULUUIRENSITOARIDNITUNSY
nS:NUUNQ 7.1L XXL

IIWUQIUAD

Agaanglw

anelw

nvauoan

OO0 NO UL WN —



ANDSUNBYIINYADUA

mulne 165

I~

00— ONONCC

8

00— F:

®

o—@|

!

QrurNTgLTU
qumguaoa\)
Juida/da
JuworsuAaaon
Juns:n:ausg
Juworigunan
Juns:n: XXL
Twiaavaniuzivviciounisau
Jundoidounisdu
Juns:n:anuumn
Jugounau

I Juisu/rgaddnsd
m Juaapan

n Juusunan

o Jumndoasonun

SKQ +h~ o o N T w

~ — =

D.

19SUNYUIVWOASBU

woAsdunaaon

wvagunan

® ®

aSOWSoUAU 1U2112a1USVD KIS

u

udnns:n:rdvlalasnisnaduworiguAaasn

AtuaUIsadvNallia:gtuk)iaksunsN:klvIa:AaaaNNISAvAIA-

BoApatUsvorislagdalulaialrorisiuns:nnvasvlugnusol-



166 nwlng

@ msidouadumsdu
naduividounsduoidarsadanisivvidoun:cioulhatuiuen-

K3ONAUAIUDIKISUDDATUEDVASDSHIINISUSOIWDIKIKISANINTG
Au Atudlaguidev “0U" na:iulonduIuen N:WSUDEUI
KUNDNIAQYIDAN

A1sdvAIacVKUN

ATUENUISDIZDNDINNISAVAIAIVKUN 6 STIUANS
nsAvAlacvKUNADIUsINSUANSUSLOIKISATKANIUUNINEIAUTUK-
nOna:narflunisusvomisaudsuituonkisiAkuQ
dnsusrgazdeaiwuiau Tusaqun
“MIsoIMISad8NISAvANEadLKUN"

© © ® @ ©

aén uovln WNSDU IAN/UWWU  QuU3NASY

®

Juwsonaall-
519V

lJ:UﬂS:n: XXL
AtuanuIsariokisiuns:N: XXL 7.1L xdvfuadensnaaiiwunu

L=xxL—|

na>naduns:nz XXL
Jugounau

“k

TsJugoundurmnAtuIdonnIsAvAIAdVKUN/WOREURQ
AsIPVIGaua8IFev

uAsvAtu:laguIdev 1su 1JoiA%ovrioKIsIasaNad
KSoIUolN1sANITUNISATUTUSHOIVNISUSLONKIS 15U
ASIVEKSOWANDIKIS

naulsvIUASLIISA

1 Uhussanturinoruaoan

2 uhadninasnsadrelafaiu (KInid) 9ond1nIASoL

3 rhAxwaaiasavnaulsviuasoisn (Qlasinun
'‘nMsritA>IWEaNQY)



nulng 167

4 ihhdaanglwoonoinns:n:
— = 0 _ x 1 - - - - x g
na:gadvivinuwunnniikuanatukavuovaunsailagnalkioin

UDAISS:ID

- RgaarelwdorinunniJuddibus:e:lagasivs:g:K10s:KI10-
- - - ) * - -
UnsaddunuviwodavAundusaua:au

nsiasguwsaunaulsvIuASvIISA

20IASOLUUWURIATUAY DgTUNUISUNU 13UDAU la:NUADAIUSDU

KUNEIKQ

- 2871vavVYoYIA PATUUUKSOAUTIVUDVIASOL
BoonvsundUNISIKaBe UYL INANAELWAADWANISNDA

- mudwiAsovnrmavrihoulboviaksalnanuiannonvideren-
nlodhlavie 1su wuva:Qaive

-
aslsinSov

UDAISSIIV

- UA@ Airfryer Armviulaslsausoau agniGuindu
Tuudrsunaa KéovovIKad3dUY Tuns:n:

- o8nduWawundNsou
Suns:=n:NiiAdusSauadagLiiodUTDSDU

- 1ASeviiikuzdksumsisviuluasdiZBouinidu

- 9wiAduidnusgoonuidonmulsviuinsoviuasoisn
oiduikgmsaiund

- Tusuduasvauinsovnau

KUNgIKQ

- sshouMisrhoKIsSKEoNURKaLINIOIKIS
NATUADYANSUNNSN:DN
TUsadundIIKULSOLAAIUTILUDLAYUITDEVNSNDDN
WolUTKduWannausouNooNUIINIASOY




168 mulng

A1srioIKsiuns:n: XXL

Tunisrionrsstaldedduusunouuin TruniWuAuDon
- = | ) =
naslBWunRNISHoIKISALKIUQUDYNSN: XXL 7.1L

nsritorislaglsansivokas
1 Ulnwunuoon

2 Tanwuatuavaviuns:n:auANUIKUIEY

KUNBIKQ
- 10uRovUnano:09n11SLIVINUAIUAIVAYUNSN:

3 Tddsumauaviuns:n:

KUNBIKQ
- 1A%OL Airfryer anunsanacoKislanainkatgus:nn Q
"A1SIVOHNS"
IWoqQusutuRIkUN:aUia:nallunisusvomislagus:uieu
- agnlainuusucuns:ylugdu "a1svonas”
KSoIGuNSN:IAUS:AUgLEQ "MAX"
ITovOINOIRAYWADATUATWYDVDIKISATA
4 Tans:n=0nUTuIA%ov Airfryer

UDAISSID

- kuduwanns:n:Ksoa:nsvius:kIVKSoKaLNISTE
1lovono:inIUSOUGY




mulng 169

5 13gulaniwivnAuIANSUUURLD

6 naduida/Jainsoviiaidainzov

7 nadu XXL

KUIEIKQ

- agdonyuns:n:aiusny @ rdoduns:n:anuun @
Tumsrioamisadens:n: XXL Taglulsiwunu
ws:onorirorisiuan

8 naduiwu/angtuknil
||a:QU|Wu/ao|3a1|v‘\'/alﬁanDawna:thqﬂﬁoa\)ms (TUsoq
Q1SIVOIKS)

[ETeET
- @DUWAUUIVOEINADVTMSIVETKSOWANSHDUSLOIKIS

(IJsaq '‘arsonms’) oidoulkAtulugnaduwa
Thnaduipoidounisdu "@" woldalsouworsud

9 naduisu/kygasrAsINISUIUADUNISUS:NDUDIKIS

KUNBIKQ

- SNTUQOLIVENKEOWANEDUNEUS:HOVNISHNDIKAS (1§80
"Gw" nazlwidvIdounisivgnD:NS: WU
adalsoiunisidouadunisau) Uins:N:0onNwsauAUQ:NS
nasuhlJiwenirtioovaivoiu mndulans:n:nauidnfuluindov




170 nwlng

(R) 101JoAtulaBUIZgVnNSVUDLAIAVIDAY
- N ° | iy
naavoAsurikuanallsvorisnavinas

((.)) 11TUSO'\')UHCI']IIHU\)SE)\)DO"IUU']\)UE)\)ﬂ'\')UIWE)O\)ﬂS NoonUlaQ-
‘ SDOOD'\E’DUWHUWSOUHSOTU

UoAISSIv

- ns:n: Airfryer SOUKALOINANSHIDIKNS
vas:n:lBuula:Ainuadusaulalaus (15U vidvavu
1Juau) 1oAtulNs:N:20nINIASOL

- st h3'1\)msrhmmsn§aﬁuﬁha“\)mnrhmms
mntuqa\)msmns n:oon
TUsasuRdKUvSoLAAIUTUDLASUITOGINS NN
|wa1u7hauwagnausaunaanmo‘mmsa\)

KU8IKQ

- mndsuwaugvluwsou Thidouns:n:nduinlUluindov Airfryer
HadIWuUIDaIdNdovaIUUNN

12A299 UNddUWaU 99n91NNS:N:Q2gAAUUISTAD

UDAISS:IV

- 2gIBgvns:zn:ounddunauaon
Iws1:a:insvavKaasannifhihuns:Bu

- KALYINTUADUMSUSVDIKIS NS:N: A:NASY AdIAZaVATUTY
na:drunaus:inousau avillotoonuroin Airfryer
Yuagiuus:innuovasuwauluns:n:

- Kwduranns:n:Kkaaznsvlus:KIVKSoKAVNSTE
1UovoIND:IAUSDUGDL

Q1SIvOIKISAS:N: XXL

USuituokl- Qaunknil (°C)  1pan (un) KU1YIKQ
s




mulng 171

Wsudwsgnsndonn- 1100 n. 200 28 danmsiooidaulriu-

VU (7x7 £10I11S

UU./0.3x0.3 TD) llaziugIrSowanaK-

&HuISng 15Q28QUIDVAURNID-
a113,17,20 na: 24
uln
gAY 4
ASLS:HIWNISUSVO-
Tsiiolklads:ans-
Awmisnoandnaa-
dnsSudunsOHNoQUS-
U1tUUDY

Wsudwsgnsndonn- 1650 n. 200 41 danmsiovidoulriu-

VU (7x7 &IOS

UL./0.3x0.3 TD) llazugIrSowanoK-

uunafkey 15QD8AUIDVAURRID-
an 19, 23,29 na: 35
un
gAY 4
ASVSHOVNISUSVO-
Tsiiolklads:ans-
AWNISNoaNdNga-
drsudunsonaauds-
UItULIN

JuWsvonoalouiua 800 nSW 180 28-33 g1 NAUAU K3oAU

(KUUS:UEU 10x10 2-3ASL

UU./0.4x0.4 UD)

unifalnisndo 800 NSW 200 17-22 g1 NauUAU
KSoAUTUSHOIVUSD

JoiJg:nsndo 800 NS 200 10-22 g NAUAU

KSoAUTUS:HOIUSD




172 mulneg

onlaw 1000 NSU 150 50-55 Tsaunsndouankis

ioduludns:=qn 53U 200 18-20 lweN Nauau

(Uss1eu 190 1./7 KSoAUTUS:HOIVUSD

2oud)

uovln (Us:u1eu 125 83U 180 25 lweN NAUATU

n./4.5 00Ud) KSoAUTUS:HOIVUSD

onln (Us:uiou 160 63U 180 18-21 NAUAUSHOIVUSD

N./6 90UY)

Jannudd (Ussneu  3-4 U 200 16-20 NAUATUSHOIVUSD

300-400n./11-14

2oud)

IUouan (Us:u1eu 200 53U 200 15-20

n./7 9oUd)

WNSOU (RUkenus) 1200 . 180 18-22 dvpanfunisdsvon-
KISANUADILUADVN-
SUDVALU VY
nauaiu
KSoAUTUS:HOIVUSD

WNSOU (RUkenusq) 2000 . 180 20 ganmsiovidoulhiu-

uunalkey

g19I11S
llaslugIKnSOAUDKN-
sadgauIPYRURTUU-
AR 10 1a: 15
S:H21WNISUSLOIKIS
Wolknlaus:ansniw-
msUsvonrisnana-
Q3 KHSUWNSOUUSUN-
uuIn




mulng 173

UWWU (Ussneu 40 123U 160 15

nSu/Bu)

AN 500 NS 140 40-45 Tsaunsndouonnis
AasThsUsvuUNgQ-
inAL:duldlaion-
anidgvlulruuuUvg-
UWaAUINUrIADUS-
ouuauguUW
TUsaasovaounnu-
announ:UniAnNoan

yuUULIWU/NDUND- 8 TU 180 8

UMD (Ussueu

60 N./ 2.1 20UY)

yuuUvlsuIva 500 NS 160 40-45 Tsaunsndouonnis
AasThsUsvuUngQ-
innosduldlaion-
dnidgvlulruuuUvg-
URAAUINUrIADUS-
ouyeuguUwW
TUsaasdvdounAnu-
announo:tiniAnoon

Tnfved (1.4 nn.) 13u 180 40-50 nalnnvdsTradiniu-

ustunautihlJusvon-
K1S
weneuagnfrhInus:-
QU Max
wWolJovAululhinmo-
MFUNANNUrAN-
USOUUTUUSDONHNS




174 mulneg

U lnAURNSIN 2nn. 180 45 -60 e/ wanuilns:ko-
VANSUSVOIKIS

JoUaisauounvdd 1.5 nn. 180 20-30 Tus:y

vuuUoWsviAaaulky 1 nn. 170 25 -40 Tus:y

235U

AnfgoAlnlaadw 450 ASU 180 15-25 Tus:y

Uty 2nn. 170 40-50 TagaaruuuidoUsvl-
Ulansvrdonads
anusalsgunsniou-
KSDIUWUWOUY
AWDGAUNSNUUNQ
XXLIa

louiJaaasida 200, 170 30-45 Tus:y

vuudoouaulhl 600 NSU 170 20-35 Tus:y

anduwsoUifigdou 2 nn. 170 20-30 thangunvaviuns:-
N:NA:D IR OWSDU-
Auvodladaluguns-
fdou
wangnsulludou-
solulaAsordv

TnvovdUAUNN 2nn. 180 45 -60 e/ WannnoenvIl-

aUsvonmisiulanso-
nv

MsUSLOIKISAIEATNAVAIVKUN
1 rmaluduasun 1 8v 7 Tuadu "nmisriokaslaglsaisivokis”
Woriduaauaivg ASHTunau



mulng 175

2 139nn1sAvA1acvKuN
Ina0au
~ . —_ -l
- Knasvnsivaguiduwdisadu

Trnadugounaunsosniannisidonyuwsita
Ia>idonwsIdanAtuAovNS

3 isuduaaunisusvorislagnisnayuisu/kygasiAs1d

A1SIANSAVAIAIVKUNNSN: XXL

©©-o

= —
Torou USurtue- ASUAU- AISHAU-  KUNEIKQ
K1s UOVQTUK- YDVIDAT-
ni°C uin
JUWSONoQIIsID- 800NnsSu 180 23 g1 NAUATU KSDAU 2-3
v ASL

a16n ( 150-200- 8 3u 200 20

NSIU/5-700U8 )

WanKioAUARLSOU

uavln (Us:uneu 10 Bu 180 24 e 1 ASL
125 n./4.5 00Ud)

WNSOU 1200 n. 180 20 JUKENUY 1YY Wan

KEDOAUASVSOU




176 mulng

1IAN/UWWU 500NSU - 140 40 1An: fTsgunsoiou

TagrifKiANDSUSIOIIUU-
Raainno=dulula

-l —_ . e I -
WwonaniaevlulhiAndu-
WanuUavAUS:NOUANLS-

- ~ ¥

dulaIANTUW
lUsaasrvaounnuann-
aulthiAnoon

Qusou @ 160 15 Usunanaiudsinnoini-
Slla:USuNtuOIKISUDLA-

U

msrio1kisluns:nza

nsritorislagfsworgunan

arihonmisaovdsannlasls aeuknl nasnanavnu Tkls

WoAgUuIRaN WarinakIsNLaovLaeIVTKIaSIWSaUAU
1 Tanwualruawavluns:n:auANUIKUIEY

KUNBIKQ
- 10URovUNANRDDDNIISVLIVINUAITUAIVAVUNSN:

2 Tanwunu




mulng

3 Tddacumaunoaow 15U UUWsSvYNaansndv nazuavin
avfua:nsinavau

KUNEIKQ

- 1A%OV Airfryer anunsnonoaokislakainkatgds:nn Q
"A1S100IHNS"
IWoQusuieuniku:auaznanfunisusvoirislagus:uicu

- ognfaifuusuncuns:ybluau "a1s1voIKIs”
KSDIAUNSNIAUS:AUFLIQ "MAX"
ITovoNONvELWAdDATUNTWYDVDIKISATA

4 Tans:nziwnlJTuindov Airfryer

5 13gudaniwiznAuIANSUUUNUD

6 naduida/Jainsoviwaidainzov

7 139nNsS:N:QUBNY
AdNIEQVIDANIAUKATNILANUBIISUNWSU

177



178 mulneg

8 nayuiwu/anQtuknil
nazJuiwu/aanalwaidannalia:geunninaosvnis

9 nadJumsidoulhivenioidioulkivg191K1Ss:KIONISUSLOTKIS
D1QDVIYYIKSOWANAIUNSUSIHIIONISHIDIKIS
(QuayawuiaulaoInALAUUKUIIKATUATISIVDIKAS)

10130nNS:NAUYI AINEQVIDANAQUKATNILATUYINISUNWSU

11naduiWu/a0eunni
nazJuiwu/aanalwaidannalia:geunninasvnis

12nadumsidaulkivgioidoulkiug191K1ss:KONSUSIDIKIS
01QVIVIIKSOWANAIUNAUSIHIVNISHIDIKIS
QuoyaiwuidulasinAoaulruIgIKalua1sIvoIkls




mulng 179

13naduworidunaliwalkiairisnodovagviasowsouiu

KUNBIKQ
- mAturhomiIsaovusINN1QefBWoridU 9eunnd

na:nanavnu nalusiduasvrinfhiadowsouniu
AtuanuIsnuIutUaaudlula

utusAriokIs nAtuUSUNadsuns:N:luko
Worigunav:gndalsuiu lansnAvaovriUIENAU
WaldalsoiuworAsunaidnaso Tinaduisu/keasiasd
ndunaduwoigunan
na>naJuisu/KeaEIASIIINASLIWONIIONKISAD

14nayJuUISU/KYABIASIDIWDISUTUADUNISUSINOUDIKIS

InaQau

naduisu/KEQEIASIDIWOKEANISHIVIUYOLNVFOVNS:N:
nadnasoiwoidansritulkns:n:rvaaviuao
NADLASKYANSNIWEVKTVIUTIASID SuduisnlkIdonns:n:
nUduNaUuISU/KYQEIASID
nadnasviwaidamsritvulkns:n:fludonain
AtuaNUISnlsNIsAvANadvKUNfuns:N:Tukdo
la:dvAadeauoviudnns:nzkdvla
InSovd:KeaBIASdIagdalulGIdontudvnsNDaNUIAISUN-
1srhomisaailonculanauiinlu

15100AtulaBUIdevdrytyrcunisiGouddgnisdu
TKUNSs:N:2ONA2YNISTUAIUTUATUTIVADYTONLADVUID

161ug1NS:N:IK LD IVAILIU



180 mulneg

17Tans:n:nduinnluindon

18iJoAtulagudgvnsvuavddvinal
naavoAsurikuanallsvorisndvianas

191UsadunckuvsavNAIUTIOLYDLAIUITDAVNS:NDDNUNNIAQ-
$29QINE@UNANWSDUKSDIU angvluwsou
Thidouns:n:nauidnlulu Airfryer nacxdvinamudnaovaiuuii

20A099 UNa@duway 2onNNS:N:ad8AAUUISTAD

AsitoIrIsQaWLABUAQaDN

a:lswWorisuAaaanfunisritomisUs:InnIGesAuluUsSLICULIN
KSoomisavUssinnAulasfsarukndinasnalniiu

1 rmaluduaaun 1 8v 9 Tuun “ArsritorisadewvABUIDaN”
2 naduwvrAguAaaon




mulng 181

3 nayuisu/KyasIASIMOISUTUADUNISUS:NOUDIKIS

asnioarisiuns:n:uunalaniuided

Worihonkisus:innidednuluusuncuuasluns:n:uunaidniuided

nAsritorislaglsansivorkas
l 1 Tanwuaruawavluns:N:auANUIKUIEU

KUNBIKQ
- 10uiovUnano:09n11SLIIVINUAIUAIVAYUNSN:

l 2 Tauwunu

3 Tddsuwauaviuns:n:aiusie

71 s — )~ KUNBIKQ

- - ognfdifuusuncuns:ylblugdiu "a1s1voIKIs”
KSoIOUAS:N:IAUS:AUEYQ "MAX"
ITovoINoNvEaLWAdDATUNTWYDVDIKISATA




182 mulneg

4 Tans:n=0nUTuiASov Airfryer

UDAISS:ID
- KkuduWanns:n:Ksoa:nsvius:KIVKSoKavNISTE
1tlovono:inIUSOUGY

5 13gudaniwignAuIANSUUUNUD

6 naduida/Jainsoviwaldainsov

7 139NNS:N:QUBY

AEQDIAMNAEUKNTNIVATUBIYISUNWSU
@ el KUIEIKQ
©e . ©000 - agdonUu “ns:n: XXL"

dnsunisrinonrisadens:n:uuNQIdnTUIGEIAdUINUAU
ws:onoriKorisaniAuluna:auiddoowavouuiniu

8 nayuiWu/angeunni
na:yuiwu/aanalieidonnaina:eukninaavms (Usaq
Q1$0911KS)




mulng 183

9 nadumsidioulrivgniWaidoulkivg1o1K1ss:KI1ONISUSVOKS
0NADLIVEIKSOWANEIUNEUSHIVNISHIDKIS
quayaiwuidulavinAsdudkruigikaluaisvaikis

10nQyYUISU/KYAEIASDIWISUTUADUNISUS:NOUDIKIS

11ioAtulaguidevdeyeyrcunisiGiouadenisdu

ThUNS:N:02NA8NISTUAIUIUATUTIVADYTDALEDVUID

121v87ns:N:IK Do IvAILINU

13Tans:n:nduinnfuluindon



184 nwlne

()

(M)

141JoAtulaguIdgvnsvyovdALIDAY
naavoAsurikuanallsvorisnavinas

1STUSO'{)UHCI']IIHU\)SE)\)nO"IUU']\)UE)\)ﬂ'\')UIWE)O\)ﬂS NoonUlaQ-
SDOOD'\HDUWHUWSOUHSOTU

UDAISSIID

- ns:n: Airfryer SOUKALOINANSHIDIKNS
ryer 5ou SN . .
’vas:n:uula:nnuadusaulalaus (15U y1Avavy
1Juau) 1oAtulNs:N:20nINIASOL

Indadu

- minauwaugoluwsow Thidauns:n:nauiunluluinav Airfryer
ladIWUNAa3NaavanuuIA

16A2Y9 UNddUWEU 99n91NNS:N:Q28AAUUISTAD

UDAISSIv

- 2gIBgvns:zn:dounddunauaon
Iws1:q:insvoKaasanriifhinns:IBu

- KALMINTUADUMSUSVDIKIS NS:N: A:NASY AdiASaVATUTU

nasduman:inusau awillothoonu1onn Airfryer
Yuagiuus:innuovasuwauluns:n:

- Kwduranns:n:Kkaaznsvlus:KIWKSaKAVNSTE
1UovoIND:IAUSDUGDL

QISIVOIKISNSN:IAEYD

USuituokl- Qaunknil (°C)  1pan (un) KU1YIKQ
s




mulng 185

IWsudwsgnsidonn- 540 n. 200 27 danmsiooidaulriu-

VU (7x7 £10I11S

UU./0.3x0.3 TD) llaziugIrSowanaK-

&HuISng 15Q28QUIDVAURNID-
an13,16,2011a: 23
uln
gAY 4
ASLS:HIWNISUSVO-
Tsiiolklads:ans-
Awmisnoandnaa-
dnsSudunsOHNoQUS-
U1tUUDY

IWsudwsgnsndonn- 800 NS 200 39 gansioviGoulniu-

VU (7x7 &IOS

UL./0.3x0.3 TD) llazugIrSowanoK-

uunafkey 15QD8AUIDVAURRID-
an 18, 23,28 na:33
un
gAY 4
ASVSHOVNISUSVO-
Tsiiolklads:ans-
AWNISNoaNdNga-
drsudunsonaauds-
UouuIn

JuWsvonoalouiua 400 n. 180 30-35 g1 NAUAU K3oAU

(KUUS:UEU 10x10 2-3ASL

UU./0.4x0.4 UD)

unifalnnsndo 400 n. 200 20-22 IwEgn NAUAU
KSoAUTUSHOIVUSD

JoiJg:nsndo 400 n. 200 15-20 g NAUAU

KSoAUTUS:HOIUSD




186 mulng

onlaw 600 NSU 150 42-47 Tsgunsadouanis

ioduludns:=qn 235U 200 18-22 lweN Nauau

(Uss1eu 190 1./7 KSoAUTUS:HOIVUSD

2oUY)

uovln (Uszuntu 125 45U 180 26 lwg1 NauaU

n./4.5 00Ud) KSoAUTUS:HOIVUSD

onln (Ussuioeu 160 33U 180 21-23 NAUAUSHOIVUSD

N./6 0oUd)

Uannudd (Ussuieu 138U 200 23-25 NAUATUSHOIVUSD

300-400n./11-14

20UY)

iJouan (Us:uou 200 2 Bu 200 24-27

N./7 9oUY)

WNSOU (Kukenus) 860 n. 180 21 gansiovidouliiu-
g1oNM1S
llaziugIKEoAUDKN-
sargauiovrufifuu-
1RA 10 1a: 16
StHDNONISUSLO KIS
Wolklaus:ansniw-
nsUsvonmIsnana-
Q& KSUWNSOUUSUN-
uuIn

UWWU (US:u1eu 40 6 U 160 15

nSU/BU)




mulng 187

1AN 300 NS 160 40-45 Tsaunsadou

lagrilKrsusonuun-
aamnoadululani-
onaniasvlulhuuuy-
VAUWAAUNWNUITIAD-
UsoUUUTUW

TUsaassoaouAnu-
announ:tiniAnoon

yuuUvIinu/Nouno- 43U 180 8
ubIad (Us:uneu
60 N./ 2.1 20Ud)

MsUsLOIKISAdEAINALAIVKUN
1 rihawduaoaun 1 dv 7 Tuun “Asritoarislaslsansivoris”
2 1donn1sAvAlacvKun
1Ind0adu
- mwinaovnsidaguiduwdidadu

Thnadugaunadunsosniannisidonyuwsida
la>idonwsIBanAtUADYNIS

3 isSuduasunisusvorislagnisnayuisu/kKgasIASd

A150NISAVAIAIVKUNNSNITYD

Tonou USuruon- MISUAU-  AISUAU- KUIEIKQ

KIS UDVQEUK-  YDVIDAT-
ni°C ulin
JuWsonaansig- 400 n. 180 24 g1 NAUATU KEoAU 2-3

) ASL




188 nwlne

a16n ( 150-200- 43U 200 22

NSU/5-700U8 )

uavln (Us:uneu 53U 180 26 e 1 ASL

125 n./4.5 99U3) WANKEDAUASLSOU

WNSOU 500 NSW 180 18 JURENUT 1Y Wan
KEOAUABLSOU

AN/ WU 63U 160 20 TWAU TS e TWEU

(Uszuntu 50

ASU/2 DoUd)

ausou 160 16 Usunaiauusinnoimki-

©

Stia:USutuoIKISUovA-
u

Indadu: Mikguagiauo

- ﬂmawmsaoummsTu Airfryer lalasdvarurkndbn 80 ovAN
iasUsunan]duuIinfncuGovAsUHS
iswwaiutIUTRdUoKSUIUN3 30 UNA
IUDVINNARUNIWYDVDIKISDIDAAAD

- mnomIsIsUIWSUBWS 18y IduadunsoulUluvcunoglulku-
amsau ThlgnaimsaulkusgavliasdainsovlkiSodu
nSonoaflhnsaudnAsoUs:untu 2-3 unfinatukAND 180°C

AsHUUWSON2aA’8AUIDY

msrigunsonaalauiualrososlaalsingo Airfryer:

dnsunsnuuna XXL AruaavduunsvUaniudon 800 n./28
20UF lla:dnsuns:n:1anfsunsodoniudon 400 n./ 14 9oUd
IFONWUSITUWSONIKUNAUAISNDA 15U Tunsvaaitondv (1&nuog)
AdsnaaluWsvadgausauludaasuluiiu 800 n./ 28
ooudwWalklawaawsnanaa
Junsvnaaludsurtuunnino:dAnunsaulagndUSUItURUDY-
am

Joanuunsonasrruidudunsvnaa (kul 10x10 UU. / 0.4x0.4 TD)
nsyursvinviuawtogvuae 30 Ui
INJTUWSL2NINDVIAIBTUUNTKIIKLAIYWNIBadIUKEDNS:NYI-
Baiio



mulng 189

4 sudhuudsvomiskiivsoulazaviuaio
INUuWSLINvaviuswvIaIAaNoUNS:AVUINTUIAZDURIDEIONE-
v

5 TstionsogunsaiinsovAS KBUTUNSVRDNIINDWINDTAUNIUE-
SuiiugvAvaguao
KUIBIKQ
- g IdgurIUIiRINNVKUaavua:insLIuASIDIGE)

woUovAululiunuasuiuiinUluns:n:
6 Tauunsonnvaviua:zinsy

AIsNIADUE=DNQ

AIGau

- salha:nsw ns:n: nazauluvaviasovidunou
nad’3visurinAvEd1Q

- ASINIA:Q:INSLYUDVIASVIINISIAFDUANSATUDIKISAQ
agnlvinSovasrnidulan:riadaqrinnnua:onaniignsnans-
ou Iws:owrlkansindaunudaidoriela

rMAIUEDIAIASOLKAVNISIELIUNNASY
vdatuulalugusonmnAuns:N:KaLNISisIUNNASH
1 naduida/Uaiadainsov noaldnaonoiniaisu
naznofkinSovIduav
ELE
- Uhns:nsnazasinsvooniwalkiA%ov Airfryer 15uaviSadu

2 fvalugurdaduunUsonareonoinnuns:n:

3 riA>IWEDIANSN: IWUAIUATD HaziWuAuTuIASaLaIVI U
AtugvauisarinAdua:analacdedrsau
dhenawmunawavdinlurihirinasesdauvou (Usaq
‘a1s1vISNISHIAdDIUE:DQ’)

InaQau




190 mulneg

- MINTIAUDIMISAQDYNNSINKSDAINSD
AruanusatnUnsiudhsouna:thenaouidunal 10-15
uila
nsistho:r kiAo rISAanedIa:sdglkionoanlavedu
aso>vaoulhnulonAnulsinenavounausnazatginunas-
Asuludula
rnOAsuluduuuns:N:KEoa:INSYATUaISnavoanlaady-
dhsoaurgathenarvmu Thisuneusansiuludu

- winsudu
IAuoKISNAcagAUINUrAIUSDUaUISaIDDanlalaglsIU-
svyuoaUfvUIUuNaIL o lBIUsvadaIKanKEaIUsLUUNTY
idovononarfransindoauuunnurinAusauderela

4 rAUENIABUEIURIANNSOUAIEIUSOANAIUEDQIWOUD-
QIAUDIKIS

5 woUavnAusasdaudu TRIBaaruuanuavIA$ovIUN 9
adgmyunaanana:luidusegdu ISUAUAIENIEUUTIKUIA 9
nasdxanuadgwIKLKINSNJdu

6 rANua100 uluIASavadstIsouazwWavLUUL




mulng 191

Q1S1vNISANAdIVE:DNQ

o

<
X

A1sYalnu

1 noaudanindovduoon narUasslhindoviduav
2 ASIPERUNBUAIUNADKUQADIANAIKOIAINDUIAU
3 wuanglwsou q AFaanelwnaalbnaukavuoviAZoL

KUNBIKQ

- 1Jownwn Airfryer
Trdolunusuauiauawaloviululrns:n:rauavullagludvlo
Boovrlkrns:n:adariala

— - as>aqlhnulonnAsvoNABunauisnnaalaluindov Airfryer

15U QwNgauavivunaaoania Ifuau

gaiwnnnacnounvindougngas/Kéolfiu

Tuund 1s1lasoussuUtyravg NowIadunuinsovla
rnAtuluauisaAUtyriadevayaduavla
TUSOQS‘]EJmSFT‘ImUﬁ'WUU'aEJﬁ' www.philips.com/support
KSoGaaoAUgUSNISanANTUUSINATDLALU



192 mulneg

Jryhkn

aunamduldla

58unJsymn

MBUDNYDVIASOVD:INAAD-
USOUS:KHOLNNSTE

A WSOUMETUIINDDNGWLID-
aruuan

U\)|GumomsmUﬂm
AdUINA: Uun\)huonmmoa\)a—
UWESHOOMSIEONUDAVAD-
Wiguwonv:duwala

NS:N: QNS
lla:auluyoviAsov:souIa-
ualdoidalA%ov
IWalkUsvorisIaoevIKu:-
au . .
BudduirandsouIiundo:d-
uwWalaiauo

rnAcuidainsovivIdud-

aunu X .
UNDUSIDOUDIDSDUINUANDTD:-

Juwala
USDUIKANUD:QNMIASDVH-

Tmabuu|ﬂsa\)oaaﬂaﬂauma—
Jad:

/N

msquonﬂmos :hUNELUSH-
fuNsoUlia:kaNIAgONISTUR-
ausnUALNATD

- I - ~
InSoviifivasanelunsioo-
usgvauysed

Junsonaalsuiuaoanulul-
C J
JuldarunmAials

Aeululalsus:inngunsongn-
AoV

Wolklawaawsdnaa
TRISUunWSORaana:didoludh
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	Giới thiệu
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	Chuẩn bị trước khi sử dụng lần đầu
	Sử dụng thiết bị
	Nấu ăn trong ngăn XXL
	Nấu ăn theo bảng thực phẩm
	Bảng thức ăn cho ngăn XXL
	Nấu bằng chương trình nấu cài sẵn
	Bảng chương trình nấu cài sẵn cho ngăn XXL

	Nấu ăn bằng hai ngăn
	Nấu ăn bằng chức năng Thời gian
	Nấu ăn bằng chức năng Sao chép

	Nấu ăn trong một ngăn nhỏ
	Nấu ăn theo bảng thực phẩm
	Bảng thức ăn cho một ngăn
	Nấu bằng chương trình nấu cài sẵn
	Bảng chương trình nấu cài sẵn cho một ngăn
	Làm khoai tây chiên tại nhà


	Vệ sinh
	Bảng vệ sinh

	Bảo quản
	Xử lý sự cố
	Монгол
	Агуулга
	Аюулгүй ажиллагааны чухал заавар
	Аюул
	Анхааруулга
	Сэрэмжлүүлэг
	Цахилгаан соронзон орон (EMF)

	Дахин боловсруулах
	Баталгаа, засвар үйлчилгээ
	Танилцуулга
	Ерөнхий тайлбар
	Үндсэн хэсгүүд
	Хяналтын самбарын тайлбар

	Функцүүдийн тайлбар
	Анх ашиглахын өмнө
	Анхны удаа хэрэглэхээс өмнөх бэлтгэл
	Гэрийн цахилгаан хэрэгслийг ашиглах
	XXL хайруулын тавагт хоол хийх
	Хоолны хүснэгтийн дагуу хоол хийх
	XXL тавгийн хоолны хүснэгт
	Урьдчилсан тохиргоотой хоол хийх
	XXL хайруулын тавгийн тохиргооны хүснэгт

	Хос тавгаар давхар хоол хийх
	Цаг тохируулж хоол бэлдэх
	Copy функцээр хоол хийх

	Жижиг дан ганц тавагт хоол хийх
	Хоолны хүснэгтийн дагуу хоол хийх
	Нэг тавгийн хоолны хүснэгт
	Урьдчилсан тохиргоотой хоол хийх
	Дан ганц тавгийн тохиргооны хүснэгт
	Гэрийн шарсан төмс хийх


	Цэвэрлэх
	Цэвэрлэгээний хүснэгт

	Хадгалалт
	Асуудал шийдвэрлэх нь
	ภาษาไทย
	สารบัญ
	คำแนะนำด้านความปลอดภัยที่สำคัญ
	อันตราย
	คำเตือน
	ข้อควรระวัง
	สนามแม่เหล็กไฟฟ้า (EMF)

	การรีไซเคิล
	การรับประกันและสนับสนุน
	ข้อมูลเบื้องต้น
	คำอธิบายทั่วไป
	ชิ้นส่วนหลัก
	คำอธิบายแผงควบคุม

	คำอธิบายของฟังก์ชัน
	ก่อนใช้งานครั้งแรก
	การเตรียมพร้อมก่อนใช้งานครั้งแรก
	การใช้เครื่อง
	การทำอาหารในกระทะ XXL
	การทำอาหารโดยใช้ตารางอาหาร
	ตารางอาหารกระทะ XXL
	การปรุงอาหารด้วยค่าที่ตั้งล่วงหน้า
	ตารางการตั้งค่าล่วงหน้ากระทะ XXL

	การทำอาหารในกระทะคู่
	การทำอาหารโดยใช้ฟังก์ชันเวลา
	การทำอาหารด้วยฟังก์ชันคัดลอก

	การทำอาหารในกระทะขนาดเล็กใบเดียว
	การทำอาหารโดยใช้ตารางอาหาร
	ตารางอาหารกระทะเดียว
	การปรุงอาหารด้วยค่าที่ตั้งล่วงหน้า
	ตารางการตั้งค่าล่วงหน้ากระทะเดียว
	การทำมันฝรั่งทอดด้วยตนเอง


	การทำความสะอาด
	ตารางการทำความสะอาด

	การจัดเก็บ
	วิธีแก้ไขปัญหา
	简体中文
	目录
	重要安全说明
	危险
	警告
	小心
	电磁场 (EMF)

	回收
	保修和支持
	产品简介
	一般说明
	主要部件
	控制面板说明

	功能说明
	首次使用之前
	首次使用前准备
	使用本产品
	使用 XXL 号烤盘烹饪
	根据食物表进行烹饪
	XXL 炸锅食物表
	使用预设进行烹饪
	XXL 号炸锅预设表

	用两个烤盘烹饪
	使用时间功能烹饪
	使用复制功能烹饪

	使用单个小号烤盘烹饪
	根据食物表进行烹饪
	单炸锅食物表
	使用预设功能进行烹饪
	单炸锅预设表
	自制炸薯条


	清洁
	清洁表

	存储
	故障排除
	繁體中文
	內容
	重要安全性指示
	危險
	警告
	注意
	電磁場 (EMF)

	回收
	保固與支援
	簡介
	一般說明
	主要零件
	控制面板說明

	功能說明
	第一次使用前
	第一次使用前的準備
	使用產品
	用 XXL 炸鍋烹調
	參考食物表烹調
	XXL 炸鍋食物表
	使用預設模式烹調
	XXL 炸鍋預設模式表

	在雙炸鍋內烹調
	使用定時功能烹調
	使用複製功能烹調

	在單一小炸鍋內烹調
	參考食物表烹調
	單一炸鍋食物表
	使用預設模式烹調
	單一炸鍋預設模式表
	自製薯條


	清潔
	清潔表

	收納
	疑難排解
	한국어
	목차
	중요 안전 지침
	위험
	경고
	주의
	EMF(전자기장)

	재활용
	품질 보증 및 지원
	소개
	제품정보
	주요 부품
	제어판 설명

	기능 설명
	처음 사용 전
	처음 사용 전 준비
	제품 사용하기
	XXL 팬으로 요리하기
	조리 표를 이용하여 조리
	XXL 팬 조리 표
	사전 설정으로 조리
	XXL 팬 프리셋 표

	듀얼 팬 조리
	시간 기능으로 조리
	복사 기능으로 조리

	작은 팬 하나에서 조리
	조리 표를 이용하여 조리
	단일 팬 조리 표
	프리셋으로 조리
	단일 팬 프리셋 표
	홈메이드 감자튀김 만들기


	청소
	세척 표

	보관
	문제 해결
	العربية
	المحتويات
	تعليمات السلامة الهامة
	خطر
	تحذير
	تنبيه
	المجالات الكهرومغناطيسية (EMF)

	إعادة التدوير
	الضمان والدعم
	المقدمة
	وصف عام
	الأجزاء الرئيسية
	وصف لوحة التحكم

	وصف الوظائف
	قبل الاستخدام للمرة الأولى
	عمليات التحضير قبل الاستخدام للمرة الأولى
	استخدام الجهاز
	الطهو في الصينية مقاس XXL
	الطهو باستخدام جدول الطعام
	جدول الطعام للصينية مقاس XXL
	الطهو باستخدام إعداد مسبق الضبط
	جدول الإعداد المسبق للصينية مقاس XXL

	الطهو في الصواني المزدوجة
	الطهو باستخدام وظيفة الوقت
	الطهو باستخدام وظيفة النسخ

	الطهو في الصينية الفردية الصغيرة
	الطهو باستخدام جدول الطعام
	جدول الطعام للصينية الفردية
	الطهو باستخدام الإعدادات المسبقة
	جدول الإعداد المسبق للصينية الفردية
	تحضير البطاطس المقلية في المنزل


	التنظيف
	جدول التنظيف

	التخزين
	استكشاف الأخطاء وإصلاحها
	فارسی
	فهرست مطالب
	دستورالعمل‌های مهم ایمنی
	خطر
	هشدار
	احتیاط
	میدان الکترومغناطیسی (EMF)

	بازیافت
	ضمانت نامه و پشتیبانی
	مقدمه
	قسمت های مختلف دستگاه در یک نگاه
	اجزای اصلی
	توضیحات پنل کنترل

	شرح عملکرد
	قبل از اولین استفاده
	آماده‌سازی قبل از اولین استفاده
	استفاده از دستگاه
	پخت با قابلمه بزرگ (XXL)
	پخت با جدول غذاها
	جدول غذاهای قابلمه بزرگ (XXL)
	پخت با پیش‌تنظیم
	جدول پیش‎​تنظیم قابلمه بزرگ (XXL)

	پخت با دو قابلمه
	پخت با عملکرد زمان
	پخت با عملکرد کپی

	پخت با یک قابلمه کوچک 
	پخت با جدول غذاها
	جدول غذاهای یک قابلمه
	پخت با پیش‎​تنظیم
	جدول پیش‎​تنظیم یک قابلمه
	تهیه سیب‌زمینی سرخ کرده خانگی


	تمیز کردن
	جدول تمیزکاری

	نگهداری
	عیب یابی

